


ધંધાદારીનો ભોમીઓ. 





જેમાં વિલા, હું'નર વેહવાર વૈદક, વગરે ઉપચાગી નસખા,જા દઈ 
તધા રસાયણો અખત્રા, ઇત્યાદી મમ ક મલીને 


7૭૯૮ હનો છે. 


રમા શિ, ૫૫૦ 4૧ 
કારીગરે તથા ધધાદારીઓન માટ 
3ચીને પ્રાસ&્દ કરનાર, 


ન હ. 
બરનન્‍નર€૬  શારાબ5 છાયગર૨. 
ડેડણ'--બેતવાડો અગીઆરી મોહલા ધર નાટ ર૦ મુંબઇ 


સુધારા ક વધાગા સાથે 


આવરૂતા ત્રોજી. “ 


રાજ #રૂપશગ'માછન્યાર સરમ# _ ક મદા” 


સુભઇ. 
ધી “ રેલ ” છાપખાનામાં ઇશુઇઅલી અખદુલતેએબએ છા પીછે 
ઠકાળુ' બાહેરક્ોટ ભાજપધાલા લેન. 
૪૦ સત ૬૮૯૨. 


કીમત ફષ્ત બાર આના ર્‌. ના. 
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ધંધાદારીનો ભોમીઓ. 


જેમાં વિઘા, હનર વેઠ્વાર વૈદક, વગેરે ઉપચોાગી નુસખા,જા દુઇ 
તથા રસાયણો અખત્રા, મિ યાદાં ઈત્યાદો. છુ મલોને 


?૭૯૮ હુંનરે છેઃ 


કારીગેરે તથા ધ'ધાદારીઓને માટે 
રચીને પ્રસિદ્ન કરનાર, 


બરનેરજ શોરાબજી છાપગર. 


ઠેકાણઠુ--ખગતવાડી અગીઆરી મોકલા ધર નામ ર૦ મુબઇ. 
સુધારા તથા વધારા સાથે 


આવડે તી ત્રીજી. 


સુ “બઈ, 
« રાએલ ” છાયખાનામાં ઇશુ#અલો અબદુલતએખબએ છા પીછે 
ટૈકાણુ' બાહેરકાટ ભાજપાલા લેન મુ બાઇ, 

'', ૬ગ સ: ૧૮૨. 


કીમત ફકત બાર ૨ ઉમે વ વા. 




























વાન નમક ૧ના ારારાદરદાં 
પાટ ઝા6 ન#'યા્વાળમ વાતાશતાઇ, _જગનકજનાુત્રઇનબખસાઇ- 
ગુગલના, 
"શજાળઇન 


અદ ચોપડી સને ૨૮૬૭ ના ૨૫ માં આકટ પ્રમાણે 
ર્‌જસતર કર્‌ાવી છે. 


ગણરાઇ-નમવ તાળ*- ઇજ. કિં 
ન ભ્ય 


દીબાચે।* 


હુનર પોથીની પેહલી તથા ખીજી કઆવરૂતી ખપી ગયાથી હાલમાં આએ ત્રીજી 
ભ્ાવરૂતી નવી છપાવી ખાહર્‌ પાડીછે એમાં આગલ કરતા ખી”ન્ત ધણાક તવા હુતરોને॥ 
વધારે કરીયો છે તે વાંચી નનેવાથી માલમ પરશે. 


આ ચોપડી રચવામાં હુ' કોઇ પણુ મોહતા ત્રંથકારમાં ખપવાને દાવો રાખતે। નથી? 
કેમકે એપાં માઠરી તર'નુ' કાઇજ નથી, કારણુ કે આ પોથીમાં જે કાંપ છે તે પણુ' ખશ ' 
સધલું અગ્રેજી પુસ્તકોમાંથી ડુ'તરને લગતી બાખદો ચુંટી કાહડીને મે તો [કત તેને 
તરજુમો કરયો છે, તેમજ યુજરાતી માસીક ચોપાનીઆમાંથી વિવાં, ડુંતરને લગતાં નુસ- ” 
ખાએનેો એમાં ઉતારે કર્યે! છે. 

આ પોથી રચવામાં મદદતે માટે જે જે અંગરેજી તથા ગુજરાતી પુસ્તકો અતે 
માસીક ચોપાતીઆમાંથી ઉતારે કરયે! છે તેવા પુસ્તકે ખનાવનારાએ તથા પ્રગટ કરના. 
એતે! અતરે મોહતે! ઊષકારે માની એ પુસ્તકે તયા ચે।પાતીઆના નામની ટીપ એડંલ 
પગટ ઝીધી છેઃ-- 


આ ચોપડીમાં ખે હન્નર હુ'નરેનો સમહ આપવાની નહેર ખબર છપાવી હતી પણુ 
૧૭૪૮ બાખતે। આવ્યા પછી દું' એટલોતે। શીક પડયો કૈ મારા હાથ પગથી અતકી ગીયે। તેથી 
કરીને લખવાની શકતી રહી નહી તેથી ૧૭૨૮ ખાબત છાપી પુરી કરી, સમાપ્ત »ીધી 
છે. ખાકીવું સાકલીઊ' આ રેોએલ પ્રેસના માલેકે પાતેની ખતતી મેહતતથી મારા કામને 
મદદ કરી આએ ચોપડી પાર ઊતારી છે. તેથી હું' એવનને! મોતે ઊપકાર માવુંછુ” 
કારષુ કેજે એખો એટલી મેહનત ન કરતેતો આએ ચોપડી બાહાર્‌ પડી શકતે નહી. 
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નાન પ્રસાર્ક, ઔખેધ, નતુરે એલમ, ત્તાતવરધક, તનદય્‌।સતી# દુભાસીઓ, શરીર 
શાંતી, તીબે જરધે।સતી, વઈદકને। સાંર સગ્રહ, વિધામીત્ર તથા સુખ દુ:ખના શાથી ઇત્યાદી, 
૪ત્યાદી, વગેરે ખીન્ન અનેક પુસ્તકે! તથા માસીક ચોપાનતીઆઓમાંથી મદદ લીધી છે. 


લાગ બરજેરજી શોરાબજી છાપગર. 


(૪) 


નકર 
અતર કપડા ઉપ્રર છાંટવાતુ- 
અતર લવ ડરનુ' ... 
અતર ગાલાબવું...* 
અતર અબરનું. ..* ત 
અતર મુદી બાકે નામનું. ... 
અતર ગુખડનું. *** 
અતર કેવડાનું. ૦ કે 
અતર માલીક્લાઅરરા. 
અનપેરાલળ વાતર્‌. 
અનનામનું અમનસ. ક 
અકીક રાતે! બનાવવાનીરીત. 
અફાક સરત ખનાવવાની રીત. 
અરક ખનાવવાની રીત. 
અરક હોંગનો. .*- ક 
અશક કપુરને[, .. 
અર્ક તત૮નો. ... ક 
અરક લાબાનનોા. 
અરક કૈસરને.. *.. હ 
“4ર્‌ક સુંડંતા. ... કે 
અરક ધાણાને. .. 
પરક કસતરીને।. કડ 
ગરક રોઇબારનો. કે 
અરક એલચીનો. 
અરક આયાદાઇનને. 
અરક વનીતાને. 
અરક નવ'તસીને. 
અર્‌ક લવ'ગને। ... 
અરક ચીની કબાળાનાો. ... 
અરક હીરા બોળતે।. 
સમર્ક અપષ્ટીણને. ડે 
અરક કાળા મરીનો. *.* 
અરક જય॥ૂળને. 
અબલુસનુ લાકડું બનાવટનુ 


૦૭૪ 


અલાખાસતરને સા૪ કરવાતી રીત. . 
અચારમાંથી તરાંખુ સોધવાની રીત. 


અષ્દીષુ પારખવાતી રીત. 
અમક્ટર ચલકતાં. ... ક 


ષા કલીક ુ 


સફે, 
ટ 
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૭૬ 
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ઉપડ 


* વષર્‌ 


૧૬1 


-#_વગાના સરિત ામાણઈખનસાસ#ન---રઇ.શાણતાસુમપસકાણીગીગરમનાઇજૂ,મઇ-૦જનતાકનાસનરાઇગ્તાલઇનપાત્રાસિકસાઝશનસિટઇઇગનમતમાણાઇમવાઇ00ાતસતઝઆાતતરનતમાભાતળરિસાકઈબવયાગશઇસઇઆાઇશાાા વામા, /સાઝપાસુઝમાઇગણઇ#સ0પિતામાઇતણણગરાસ-સાતાણ'સ-મ-0તસવાણાઇનપાન..ફસણણઇસાખાભ્મામાણાકનતગયગાલનાવામકઇનગમક-તમતકાણતાઇશાણણનાાસાપશાણુતાતાઇનલશસઝનાતસઇલતશણૂઇભ્યતાનાજગાનવારાઉનજ,તાઇ-ત........... ક... નમના ળણઇશસાઇસમાજુાાઇનતભા/નનસઇા#-માણણ,”-યજાાઝનઇાજનણમ્સારિકગાીઈજાનન્તાઃાનનસાસાણણાનરસમભાળાળતાનાસતિણસિસામસતણુઇગ્વણક”તતઇ--નતગપ્ણૂસાન0મ્કરતમરાઇતભતમાનલાલમાઇભાસત૦-નાતાઇમણ, નાઇ-ભસઇ૦-._-૧9-..-સ.તાાયાઇજતઇઆતાજભરતાજભતુમતા(શાણુજાલણઇનમરિજવાગ્ણતામાણીના લામા ર ગસાિ,તાઇમાઇમાનયા(સાશાસઉરા#મઈભામક, _*મ૩-49"તા,-તછતારણઇ તજ”) પાીનાણભબ્નમરઝગસત#”ાાછુનતશઆલાતમસરર-તમશમઇ, 


સર્‌. 
અખતરા અન્નએખી, ... .--૦ ૧૬૨ 
'અખરેતના પ્રાતલામાં સીે।. "૦૦ ૧દ્દ 
અડગરીને ઇલાજ. કે "૦૦ વ૮૩ 
અગરબતી બનાવાની રીત. *૦૦ વૃહર્‌ 
અખીર બનાવાની રીત. ... ૦૦ વર, 
અલશીનુ તેલ. ... ફર ૦૦૦ શદ 
અકહાર ત્રાંબાષર કૈતરવાની રીત **,* ૨૦૦ 
અકક્ષર પીતલપર કોાતરવાતી રીત ... ૨૦૦ 
એક! 
આલમ'ડ પેસત. ણ -૦૦ રેલે 
આમની દીવાસલી. હ મ 5૭ 
આગની દીવારાલી કાગન્ની' -૦૦ ૫૭૮ 
મ્માગની દીવાસલી ફેારાકૂરશ વગરતી, ૭૮ 
આગની દીવાસલી લીન્ના ર્‌ં ગતી. ..* ૭૪ 
આગની દીવાસલી બલુ'. .*૦ "૦૦ ૩૪ 
આગની દીવાસલી નારગી. *૦ક 9૪ 
આગની દીવાસલી આસમાની. ૦૦૦ ૭૪ 
આગની દીવાસલી પીલી-લીલી, ..* ૩૭૯ 
આગની દીવાસલી લાલ.» "ક ૪૭૯ 
આઇ/સ કીરીમ રો।ડાવાતર, *-૦ «૭ 
આર જ કલર. .** ૦-૦ ૦૦ ૧૦૯ 
આટો પારખવાની રીત. ... *ન્‍્મ જેપંપ 
આરેમેતીક તુય પાઉદર, ... ૦૦૦ વૈપું૮ 
આસીડના દાધ કપડા ઉપરથી કાહાડ- 
વાની રીત. કાઠ મ૦્ક ર૪પં 
આતશ વગર ગરમ ચાહે. * ૧૧૬૩ 
આંગલીમા ખુી ખએેથેલી વીતી, ...- ૧૬૪૯ 
આટણુતા ઇલાજ. કકે ૦૦ શૈષ્ડે 
આંજણીને। ઈલાજ. દ *૦૦ '૭ર્‌ 
આંખ ઉપરવી પરીક્ષા. ..* ૦૦૮ ૨૮૩ 
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કાચ નારગી રગનો. «૦૦ 
કાચ રાતા રગતે. 

કાચ વાયોલેટ રગનો *.ન્‍ 
કાચ રાજ વર્ખને, ... 
કાચ દુરખીનનો . 

કાચ પીલે। બાતલીને।, 

કાચ દરીકો બાતલીને। 

કાચ ર્‌શાયણી. . કીં 
કાચ પીગલી શકે એવે 
કાચને રગવાને। રાતે। રગ 


કાચને રે'ગવાને તપ»ીરયોા રગ 


કાચને ર્‌'ગવાનેો લીલે। રમ. 
કાચને રંગવાને। પીલે। રગ, 
કાચને ર્‌ંગવાના નારગી રંગ 


કાચને ર્‌ગવાનોા ન'બુડે। રગ. 


કાચ ઉપર સોનેરી નામ પાડવાની રીત.. ૬૫૬ 


કારીનું એસેનસ *** ટકે 
કસતુરીનુ' એસેનસ, ... 
કાલા રગના કટકા. ક 
૪ીરમજ ર ગના કટકા. 
કાગજ, પીલા રગના. 

કાગજ કીરમજી ર્‌ગના..*. 
કાગન૪ લીલા ર્‌ગના. 

કાગજ નારગી ર ગના 

કાગજ ન ખુરા રગના 


કાગજ ગોલાબી રગમના,... 


કાગજ સોનેરી પીજ્ઞા રગના 
કાગજ તપછીરયા ર ગતા.... 
કાગજ લીંબુનો રગના. *.. 
કસુ' બનાવવાની રીત ... 


ખા 


ખરી ગયલા ખાલ પાછા લાવવા 


ખુરાબે; ઇતના મોશન મારે. 
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હ૦૯૦ 3૧ 


“(૮ સાંકલીઉ. 


સકે. સરન 
ખુશબોની ડલી... પ .** ૧પ ધ 
ખોટા હીરા ... ક -- ૪૧ |ધઘેરી-કાલી શાહી કે *ક૦ ૪૩ 
ખોડુ પરવાલુ' .., લ ન્ટ છં૪ |ધરોા રગવાતા રગ. ... "૦૦ રૈ૦્દ્‌ 
ખારા હાથાદાંતના રમકડા, *** છઇ૪ | ધાસની તોપીને સામ કરવી. "૦૦ ૧૩૭ 
ખોટા હાથીદાંત. કી ** ફ્ષ | ઘઉના મ્યાટામાંથી ચાકશેધી કાઇડવાની 
ખોરા સગેમરમર. .** ૦૦ છદ રીત. ..મ૪ ૦૦૦ મટ શૈપૂઈ 
ખોટુ સોનું. ... ..* ,,. ૧૦૧ [વેડા ઉપર બેશતી માખેો *-૦ -*-* ૧૪૭ 
ખોાઢુ' રૂપું... ... .*- જશૈ*૨ | ઘડીઆલના કાચને ફેરવવાની કલા ... ૧૬૮ 
ખુરશીતી ગા ડીને સાફ કરવી. *-* ૧૩૭ | ધાંઝુ બેથેલુ. *** ક "૦૦ જરે૭2 
ખાંડમાંથી રેતી સોધી કાહડવી ... ૧૫૨ [ધાહતનું કપડુ. *..* * **૦ ર૮૪ 
ખુજલીને ઇલાજ. હ .*** 195 | ધરડીઆતમા મૃ»ુવાતુ પ "ક ૦૦૦ ૧૯૪ 
ખરાબ વાસ મારતાં પગે. “૦૦ વૈપ9૪ ન્ય 
ખુશળાના આમરા ય *** ૧૪૩ | ગમપેલીનુ' તેલ .. .. ટ "જં 
ચલકતાં બાલ કરવાનું તેલ. *૦૯ પં 
હેટ ચાંઠાવાલા ચેહેરાનેો ઉપાય. મ ર૪૬ 
ચીખા૪ સાહી. .... *** -.* ૪૩ 
ગુત છરીનુ તેલ... ... ... ૪ [ગરમ પત્ર લખવાની સારી. ૦૦ ૪૮ 


ઝ્હ્‌ 


મોલાખતા ઝુલતું તેલ ... ક ચીળ્‌ાઇ રૂપું. ..** કશક ૦૦ 1૦૫ 
ગાલાબનું તેલ બાલને લગાડવાનું ... પ | ચે[કાલેટ કલર, ... *૦૦ ૬ ૦૦% ૧૦૭ 
ગલીશરીન લાઈમ યુશ ... .. ૧૬ [ચેશનટ કલર. **૪ ૦૬ ૦૦૦ ૧૦૮ 
ગે।[લડ વાતર એસેનશું *.* *** £9 [ચેરીરેડડ્લર. ... ક *૦૦ ૧૧૦ 
ગોલાખનુ' એસેનસ ક **૦* 5  ચેશનત ખરાઉન કલર. ... *૦૦ ૨૦ 


ગારનેટ નામનો હીરે ... ““* ૭૨ [ચામડાં રગવાની રીત. ... .-* ૧૨૮ 
ગોલડ કલર્‌ *** #૦૦ *“* ૨૦૪ | ગ્રામડાં બળુ. .*ઃ* ૦૦૦ વર્‌૮ 
ગ્રાસ ત્રીન કલર. *** *** ૧૦૪૯ |ગ્રામડાં કાલા. *-*- ...*- ન ૧૨૯ 
ગ ધકનો રગ *૪૦૦ કકે *ન્‍્ન ૨9 ચામડ! કેસરયા પીલા ... -- જૈરેહ 
ગુદરયું પાણી. *.. ... *.. 1૨૦ | ડમાં રાતાં. ૦૦૦ ૧ર્‌૯ 
ગ્રુદરની સર. ... .. *. ૧૨13 ચડા વાયોલેટ... .* ન. ૧૨૪ 
ચ્ુદર જુગઇ નહી નય એવો. ... ૨૨૫૨ | મડા જીરમજી... ... ... હે 


ગુ'દર પતરાના દબાઓ માટે *** ૨૨૨ | ગામડાં ષેરા પીલા. નિ ..* ૧૨૯ 
ચુ'દરના ભુકો *.. ૦. 1૧૧3૧ 1 ામડાં પીલા ... ... .. ૧૨૬ 
ગીલીટની ફૂરેમ શાક કરવી *૦૦ જપ | ચામડાં ગોલાબી .... ... -.-* 13૦ 
ગોશભાખર્તું જલ ₹ંગ ખદલતુ . “* વૈદપ | ચામડાં નારગી.... કકક *૦૦ વટે૦ 
ગાલી ત્રોબધાની ... મે ન વૈદ્ેઠ | ચામડો આસમાની. કાક ૦૦૬ ૧૩૦ 
ગલીચય હવા -... કર *્કક “જે૭૪ | ચામડાં એલીવ ગ્રીન, *.. ૦૦૦ વૈગ્ઠેબ 
ગુજ્ઞાલ ખતાવાની રીત. ... *ન્‍ક દદર | ચામડા લાખી. *.. કકે ૦૦ ૧ ડે 
ગુડાખું ખનાવાતી રીત. ,,૪ »*.« ૧૬૩ | ચામડાં લીલા, .*..૪ * ૪૪ -*.* ૧૩૦ 


ચામડાં ન'ખબુડા .., 


સફે. 


યામડાં ધેરા-૬લા બે શક્ક. ફવ 
ચામડાં ફ્લેશ કલર. *- ૧૩૧ 
ચામડાં યાયુતી. . રે * ૧૩૧ 
ચામડા એનવેનત બરાઉન, ન * ૧૩1 
ચાણીના વ સણુને સાફ કરવાની રીત. ૧ ૩૭ 
ચીણાઇ સાદરીને સાકૂ કર્‌વી * ૧૪૦ 
ચાચડને ઓછા કરવા. ... -** ૧૩૯૪ 
ચીમોડી કૃતરાની. * ૧૫૦ 
ચામડીપર થતા ષીવા ચાદા ૧૫૭૩ 
ચેકરા ઉપરથી પરીક્ષા -... * ૧૮૪ 
ચાહતી કીતલીમા બધાતી પાપડ ... ૧૯૫૭ 
૪. 
છાપવાની કાલી શાહી * ... પ૦ 
છાપવાની લાલ શાહી ..? પ૦ 
છાપવાની બલુ શાહી ... પ૧ 
છાપવાની લીલી શાડી ... ૫% 
છાપવાની વેલ'તી કાથી શ'હી પ૧ 
છરીતા અખનુમના હાપા સાકૂ કરવા ૧૫૮ 
છરીના હાથી દાતના હાથા . ૧૩૭/ 
છરીપર ત્રાંળાનો :₹ગ- **૨ * ૨5૮ 
૦૪ 
ન્તનકૃવીલી પરપ્વુમ દ 
ન્સમીન વાતર... ૧૧ 
જર્ડી ક્લબ કી *-: ૧9 
જેસમીન વાતર છાટવાનું ... ૧૯ 
ન્તબુરી સાહી ... રી ઈચ 
જમાબદીની સાહી કા કેક કડ 
ન્તયફૂળનુ ગમેસેતસ જ ટ દ 
૬/રાનું એસેનસ-.. પ ર. જુ 
નર્ગાનેળ પેરતુ એસેતસ ટત 
જમર્‌ેડ બનાવવાની રીત "૦-૦ ૯52 
જરમન સીંલવર્‌... 1૦0૭0 
બ્ત'બનુન! રગ --.. ૬૦૮૪૮ 
ન્તતકુીલ કલર્‌ .. ક * ૨1૦ 


સાંકથીઊ' (( 

સફરે. 

૧૩૦ | જેપાનના સામનને સાફ કરેઘાની રીત ૧૩૬ 

જમવાની તેખલને પાલીસ કરવાની રીત ૧૩૭ ' 
જર્મન સીલવરને સાક્‌ કરવાની રીત ૧૪૨ 
જ૪યક્‌ળ કેવા પસદ કરવા - શૈપંપદ્‌ 
જશતને સાફ કરવુ ર ૪પ 
તુ માષ'મેતી ... કા ૪૦૦ ૧૫૧ 
હ નાચવા વીતી * ૧૬૨ 
જ૪દ્‌।૪ઃ વાસણુ ... ૦૭૯ *"૬ [પેરે 
નનદ્‌₹ઇ બાતલી .* ૧દ્‌ર્‌ 
“દપ; ચમચો -.. * ૧૨૫ 
૦ત 'મુર્‌ બવળું ર *૦૦ જપ્‌ 
ન/મીત ઉપર પછશેા વ .માવે * વૈદ્પ 
્નતદુદઇ રગ ફઝ "૦૦ 1૧૫૭ 
લને ડખ બધ કરવો... * ૧ૈહ્જ 
જલે પેટમાં ગયલી ક *-- ૧૫૭૬ 
“તા કેવી પસદ કરવી ... ૧૭૬ૃ 
જલાને “લવવાની રીત *...* *** ૧૭1 
જલેઃને ચામડીપર મુકવી . *-* ૧૭૧ 
ન્તઞાને ચામડ ઊપરથી કાહડવી *** ૧૫૭૧ 
“હાડા જઇને બીમાનીની પરીક્ઞા ... ૧૫૭૮ 
“જમ ઉપરથી પશીભા .ર. . ૧૫૦૯ 
«7 ગાત્ર ભતાવ]॥ની રીત .. * 16૩ 
૬ત?૪* 'વીર પારદર મક ૧૬૬ 

ઝુ 

ઝાડ કલાનું ... કન કા ૧૬૬ 
ઝાડ મીસાનું -* ૧૧૬ 

ઠ ર્‌પાનુ ૦૦ શર ૬ 

ી ટે 
ટાંકચ્ી પેપરમીઃતી જા ૮% 
ટૉક“ ગાલામના ૯૦ 
ટાકગી કમરના ૦ 
ટાકી ત.7ની .. ક ટન 
ટાકપી શવ ગઃ!.. ક “રક 69 
ટકગી બાદની .. ટ "*- ૯9 
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(૧૦) સાંકલીઊ'. * 
સફે. સફે. 
ટાંકણી લવ'ડરની કકે '**મ ૨૦ | તેલ ગૃવખી *.* પ મ જ 
ટૉકષ્ી લીંબુની ... ન ** ૬૧ 'તેલ દાકડીના બાલ વધારવાનું ... ૪ 
ટાંકગી તાક ગીની મ *૦* છે૧ તેલ ચમપેલીનું ... કદ *-- જ 
ઢાંકગી ગુદરની ... મા ** ૪1 ['તેલ મોઘરાનું ..- અ, -% કેં 
હૈ તેલ ઝુલછરીતુ *.. કે ક 
પુ તેલ ગોલાબના છુલનું ... કફ કે 
રંડક પૂકદ પેદા પેદા કરનારી મેલવન 4 તેલ ચલકતાં બાલ કરવા ... .-- યપ 
છીએ **. ક *** ૧૪. તાઇ્લેટ વીનીગર ૦૦૦ પડૈરે 
૭ ર વાતર્‌ ... **- *#* ૨૦ 
ઠાંખ તીતતા પતરા માટે... ૭૦ તીસ રૂપીએ એક આંવઉસતુ સાનું ... ૧૦૧ 
ડાંખ રૂપા માંટે ... છ૦ તાન કલર -*** પ .** ૧૦૮ 
ડાંખ સોનાને માટે ૭૦ | ત્રાંબાના સીકાપરના છાપ પ્રગરા કરવા ૧૩૮ 
ગંખ ઝવરીઓને માટે *** ૪૦ | તીત્રેતે સાક્‌ કરવા ૦ ૦૦ ૧૩૨ 
ડાંખ «૪રમત સીલવરને માટે ... ૩૭1 | તલવારને સાક કર]ી ... "૦ ૧૪૧ 
ડાંખ જગતને માર દ *૦૦ 3૭1 તરપીતનમાંથી જલજી 9નતનું તેલ 
ડુતીમાં થતુ ચાંદુ ક ઝડ શોધી કાહડવાની રીત * ૧૫૭ 
ઉ. જામા ક. ઝે: કેક જ | તર્‌પીતન તેલ શૈ જા કયારે જણુવું ... ૧૫૬ 
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મેલવણી વીજલીતા તવઠી આરે માટે ૧૧૨ | માહમનીની ફરેમતે સાફ કરવી. ... ૧૩૬) 
મલવણી લાકડાતી દાટ માટે * ૧૧૨ | માહગર્નાતા સામન સાધ્‌ કરવાની રીત. 15૮ ' 
મૅલવણી માહમનીના શામન માટે ... ૧૧૨ | મધ ચેોખુ પારખવાની રીત , -*-. ૧૫૩ | 
મલવણી સીલ કોતરનારતે માટે ... ૧૧૩ | માખણુમ!નુ વધારે પાણી એધી કાહડ” ' 
મેલવણી ઝાડ પાણુના કદા માટે .*. ૧૧૩ વાતા રીત .. ... કૂ 1૫૭ 
મેલવણુી ક સારાતે ઉપયાગનતી *** ૧૧૩ | માકડ મારવાના સેહૅવે। ઉપાય ...: ૧૪૮ 
મેલવણુી ઇરીના દહાથાને જડવાતી .., ૧૧૩ | માકડ સાદરી તથા ખુરશીમા થતાં ... ૧૪૮ 
મેલવણી ક'તારીતે ઊપથા મની * ૧૧૪ | માકડ સેકવાનૃ પાણી .., ન*-** ૧૪૮ 
મેલવણી। મીરાગામની ચીજ માટે ... ૫૧૪ મઇછર્‌ તખેલામાં થતા ... ૦૦૦ ૧૪૮ 
મેલવણું અક્ષરે।માં ભરવાની * ૧૧૪ માખ ઓરડામાંથી ઓછી કરવી *.. ૧૫૦ 
મેલવણૂી બાઇંકરની ફાતને માટે ** ૧૧૪ | માખતે ચ્મોછી કરવાતા ઉપામ ... ૧૫૦ 
મેવવગ્‌ી કાયને વલગાવાની *$* ૧૧૪ | માખ પકડવાનો સરસ **૬ વ૧૫૧ 
મેલવણી ચામડાને વલગાવાતી ... પે માખ પકડવાનુ' કામજ ... .** ૧૫૨ 
મેશ્વણો રબરની કાંસડીએ। માટે ... ૧૧૪ | મૂવેલી માપ્તતે જીવતી કરવી ક વ૬્૬્‌ 
મેલવણું ધોડાતી ખડીમ' પુર્વાની --.. ૨૨૪ | મસાતે। ઇલાજ *-- ક *** ૧૭૨ 
મેલવણું| લેહાઢા શાથ લાહાટુ વલગા- ય 

વાની ૧૧૫ | “યુદી ના#રી ”... કેફે ૧૯ 
મેલવણી લોાહાઢાતે પથર શાવે વલગા- યાકુત બનાવવાની રીત ... **૦ પેવૂ 

વાની * ૧૧૫ ષટ 
મેશવગી ગવધતાં પપ માર , ૧૧૫ | ર્‌માક્ષ ઉપર છાંટવાનુ એસેનતસ -*** ૮ 
મેલવણ્‌ી પષરતી કુ'દામાં ફાટ પુર્વાતી. ૧૧૫ | રમાલ ઉપર્‌ છાટવાની (રેચ ખુરાખા. ૮ 
મેલવણ્‌ી ધાતુની ચીષતતે ચલક કાહ- | રેમાવ માઢ સુઘધી ખુશબોા ટ ડે 

ડવાની ... ક *ન્‍૦ ૧1૫ | રમાલન મટ ૪? ચ છટકાવ ૮ 
મેલવણી ચામડાને સાંધવાતી ... ૧૧૬  રૂમાલપર ધરવાનું ખુરાબાદાર ફૂરેચ 
મેલવણી ધાતુના અક્યરોને કાચ લાકડા- એસેનસ ... ક દ ક 

ઉપર વલમાવાની ... * ૧૨૬ | રૂમાલ માટ ખુરાબ!દાર૨ છટકાવ .*.. ૪૬ 
મેતવણું? ડકચકડાને વલગાવાની મ્૦્ક વૈ૧૬£ રાઝ વાતર કા ૦૦૦ -૦૦ વદે 
મલ્તવણી દુરખીનના કાચ માટે ... ૧૧૬ | રોયલ એસેતસ *-.. **- કક વેટ 
ગલવષ્સી કાચતી ચીજે સાંધવાની .*.. ૧૨૬  રખર સતામપને માટે લાલ સાહી -.. ૪૦ 
મેલવણી કોડીકામ વલગાવાની ..- ૧૬૬ | ર્ખર સતામપતે માટે ખલુ સાહી ૪૦ 
મેલવષ્ી પાણીના અદરતા ખાંધકામ રબર સતામપને માટે વાયે'લેટ રગતી 

માટે હ૦8 9૨૯ *#9૦ ૧૧ સાહી ક હાં #”૬ કે? 
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' સરે. 
સપૈરી સાણીે *** ક મક૦ જપે 
શેઝમૈરીતુ' એસેનસ કક *ન્‍ક ૧૬ 
રંગીન દીવાસલી ... ક ક ૧36 
રાતા રમતા કટકા હ૧ 
રૂપાને મલતી આવે એવી ધાતુ ૧૭ર્‌ 
રઝ કલર મે *** ૧૦૮ 
રાઝ ઉડતા ફરનતીચરને જ કરવા ... ૧૩૬ 
રૂપાંતા ચમચાને ધોવાની રીત -..* 13૭ 
રૂકાખીઓને રાહ કરવી *... *** ૧૪૦ 
રૂપાના વાસણાને સાક્‌ કરવા ૧૪૧ 
રૂપાની ચીન્નેને સાફ કરવી .** ૧૪૧ 
રૂબાર્બમાંથી ભેલેલી હલડ શેધી 

'કડડવાની રીત ૦» વપ3 
રેશમી કપડામાંથી હલડી જાતનું રૅ- 

શમ શૈધી કાદુડવાતી રીત -.* ૧૫૩ 
રાતા વાઇત દારૂમાંથી મેલેલી દપ 

શોધી કાહડવાની રીત .** વપ્‌પ 
રાતુ બલતું *.. .*૦ ૧૬૪ 
રૂપાના સીકાને ઇલા. કલા .** ૧૬૮ 
રૂમાલને સર્લગાવવા સે * ૧૬૯ 
રાઇતું ગરમ પાણી ક "૦૦ ૧59૮ 
રાણ્તી વામીટ પર્‌ અરાર *૦૦ વૂ૭૮ 
રાઇતું પલારતર.. ી ** ૧/૭ 
રાઇતું પલારાતર જેટલે વાર ભવ” ૧૮૭ 
રૂષાતો દુધનો અર્ક ... રા 
રૂપાતું લીકવીડ પાલીસ ... * 10% 
રૂપાતો ઢોર ચહદાવનારે અરક ... ૧૬૨ 
રબરતી ચીજેને નરમ કરવી -*.. ૧૩૮ 

લ 
લોહોાઢા તીખાપર સોનાને રંગ *** ૧૧૮ 
લી'બુને ચલાવાતી કલા ... ૦% વૈડ$# 
લુતો લાજ -ન* ઝાક .-* ૧૭૨ 
લાકડાંના વેહેરના રમકડાં *** ૧૨૩ 
લ રે પાઊડર મ .** 1૪% 
લીંઝેતા રશ જાલ્વવાની રીત ... ૧૪૬ 
હવ ડુ" એસેતસ ૦% *.* ૧૦ 
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સફે. 
લવડર્‌ વાતર .#. કં વર્‌ 
લવ'ડર્‌ ર્‌ાતા રગર્વું ** *** ૧૩ 
લેમત કીરીમ *** મ મક ર્‌ 
લાલ સાહી '*** જ ૪ 
લીલી સાહી *.. ક "૦૦ જરે 
લીલી-કાધી રાહી ન *»* જર 
લવગનું' એસેનસ રે ર૭ 
લ[લ મરમાતું એસેનસ *... દહ 
લીબુનું એસેનસ ૬૮ 
લીખુની છાલનું એસેનસ ... દ 
લીત્રમ બતાવવાતી રીત ... મ*૦ ૭૨ 
લાત બનાવવાની રીત ... **- 93 
લસણીયે। બનાવવાની રીત.... *** ૭૩ 
લાજવર્‌દ બનાવવાની રીત ૭૩ 

લાકડાને હાથી દાંતના જેવુ કરવાની 
રીત ... પ દદ 
લીલા રગતા કટકા ર ૭ 
લેડ કલર્‌ મ દે9૫૭ 
લાઈત ગરે કલર .- ૧૩૭ 
લેમન કલર્‌ ... ક *-- ૧૦૮ 
લીલો રંગ *.*. ી , ૧૨૦૮ 
લીલા ક્લર્‌ ... 2 ન ૧૦૮ 
લાઇત ગરે કલર .-જ*ઊ૯ 
લાહી વાલાપેપર્‌ માટે * ૧૧૭ 
કદી સાંચામે! ઉપર લેવલા માટે .-. ૧૧૭ 
લાઠી કાગજ વલગાવાતી ૨૨૨ * ૧૧૭ 
લાંળીને નરમ કરવાની રીત મ્ય 
લાંબી વેહર્‌ અને તેલની ... ૪. જેટ 
લાંખી વેઠર અને સરસની *** ૧૧૮ 
લાંખી ચુ'ગ્‌ાની ... * ૨1૮ 
લાંબી %રે'ચ *** * ૧1૧૮ 
લાંબી પાટીયાની જમીનમાં ની; ૧૧૮ 
લાંબી કાચ વજગાનાતી * ૧૧૮ 
લાંખી રંગીત્ ... ન ૧૨૮ 
લાંબી લાકડાની [ટમાં પુર્વાતી *** ૧૧૯ 
લાખ લાલ *** કડ જે 
લાખ કાણી *** મક *»» રરર 


ર૧૮ ) ' સૌકલીઉ.' , 
સટ. ! સફે. 
લાખ બધુ *** ક ૦ જરર વારતીશ ચોપડી ખાંધનારને માટે * પ૪ 
લાખ ઘેરાળલુ ** ક ન. ૧૨૨ | વારનીશ ગાડીતે લગાડવાનું ... પેજ 
લાખ બરઉન *.* -* ૦. ઉરર | વારતીશ ચીણુઈ ર. ક પજ 
લખ ૪ીરમજી .** ૦: ન ર8 , વાર્તીશ સા*ગીનતે લગાડવાનુ પ૪ 
લાખ ગોલાળી ... .-* ૨૨૩ વારનીશ કીશતલ હ *** પંપ 
લાખ ન'મુરી *.* ૧૨૩ વારતીશ મીત તથા તરપીતનનુ ..., પધ 
લાખ નીવમી *** ૧૨૩ | વારતીશ પલાશતર આક પેરીશના 
થા ટં ક “કા ક ૧9. રમકડાએને યલક મઆાપનાર..*. પપ 
લાખ પીલી .:-.* કાક ક રર વારૃતીશ સામતનું ** પંપ" 
લાખ લીલી ... કા .,, ૧૨૮ | વારનીશ ધાસની તોપીઓ માટે *.. પપ 
લાખ માતેરી .... *** ૧૨૪ | વારનીર પેનસીલથી ચીત પાડેલા ઉપર 
લાખ રૂપેરી ૨૨૪ । લગાડવાનું ... *ન્‍ક પદ્‌ 
લાખ શકત વરખની 1૨૮ વારનીશલ નકશા ઉપર ગાડ [નું .#* પષ 
લાખ પગમથી ,*. ૧૨૪ . ૧ારતાશ છાપેલા કાગજ ઉપર્‌ લગા- 
લાખ સુ'ધધી ક , ૧૨૫ । હવાનું *** ૫૬ 
લાખ તરત સલ અવી *.4 ૧૨૫ વાર્તીશ ર્‌ગેલા ચીત્રે જ "૦ વદ્‌ 
તાખ કૂરેચ ... . ૧૨૫ । વારતીશ કાચને લગાડવાતુ ,”* પ૬ 
લાપ્મ લાલ નરમ રી ૧૨૫ ! વારતીશુ લાખતુ .“* ૪૪૪ પદ 
લાખ લીલી નરમ .... ... ૧૨૫ | વારતીશ તોપલીને લગાડવાનું - *.* પધ 
હામ વાતા પશી શે ક રપ વાર્તીસ તેલીઆ રગના ચાંત્રા માટે. પ૬ 
લાખ તપકીરયા પારશલામાટે *-* ૧૨૫ વાર્નીશ તારનું * પછ 
લાખ કાલી તપફીરયા પાર્રાશે માટે, 1૨૫ | વારનીસ વીજલીની પેતીને લગા!વાવું. પછ 
લાખ સસતી ી ..* ૧૩૬ | વારતીશ તેબલ .. પ ૪૦ પ૭ 
લાખ બાતલીન સીંગ ડરવાની ૧૩૬ વારતીશ માણુનીવું પ૭ 
લાહાતટ કાતાએલું * [૪૦ વાર્નીસ કમન... *.7૪ *** પ૭ 
લો।ળ2।માથી મતી સેવ 4 ની રીત... ૧૫૪ ' વારનીશુ નેતર્તી લાકડી માટે ..* પછ 
લીવુ બલતું ?** ૦ ન ૧૬૪૧ વાર્નીશ ચોપડીના પુથાતી જલેઉ 
લખાતા પથરના ભાજવા ... ફુ વહપ લાવવાતું *.. *?૦ *૦ક વૅંપડ 
લી* કાપીને લોહી કાઉડવું **. ,* ૧૬૫ , વારતીશ કાવધુ *.. ૦૦ "૧૦ પછ 
વારતીશ ફેતસી ખાકમો માટે ૦ ૫૮ 
વ | વાર્તીશ પીતલને। રગ દેખાડતાર્‌ *** ૫૮ 
વરેખીનાનુ' ખેમેનસ .** ૧૦ વાર્તીસ ત્રાંબાને। રગ દેખાડના3 ... ૫૮ 
વાર્નીરા લેદાકાત શાતાના જું કરે- વાર્તીસ પીતલની ચલકતી ચીજે માટે. પર 
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સીંગડા લીલા રગતા હ૧ 
સોંગડા લાત રગતા જ 
સોંગડા ખલુ રગના હવ 

સીંગડાને કચકડાના -તવુ કરવાનાં રીત. દવ 
સોંમડાતે પાલીસ કરવાતી રીત (ર્‌ 
સોંગડાતે સાંધવાની રીત . દર 
સોંગડ!ને નરમ કરવાની રીત (૨ 
સફેદ રગના કટકા . ર. 
ગોનું તીસરૂપી ખે આંઉસનુ "નન ૨૦૧ 
સોનું વીસરૂપીએ આઉમસતું ૧૨૧ 
ગયાનું છલકે કક " ૧૦૧ 
સોનું ખોટ કકક કક 9૧ 
સાનાને મલતી આવે એવી ધાતું .*. 3૦૨ 
સન૪ કકર -.** જ ર દ9# 
સાવમન દલર્‌ ... પ .** જબ 


સીત્રત કલર 
સીમ્રીન કલર .-- પ 
સીમે'ટ તરૅહવાર્‌ જતની ... 


સરસ પાણથી ભોંજય નહી એવે! ..- 
, ૧%્૯ 
* વેૈઉ1દ 


સરસ કાચ તથા પથરને મા2 


સરમ ચેોપડીએ માટે ., 
સરસ પ્રવાહી *.. ક 
સરેસ વાતર પૃ ... 
સીરસવનુ' પાણી .. 
સરસના કટદા ... 


સરસ હીરા અથવા નગોા માટે 


સરસ ફૂરનીચર માટે *** 
સેમાોઇસ ચામડાં પીલા 
ગમોઈસ ચામડા તપછીરયા 
ગેમોઈસ ચામડાં કૈ રગના 
સેમાઇસ ચામડાં કાલા 


સપીરીટ આક રોઝ ન 


સ્પીરીટ આપૂ જેરામીન ... 
"પીરીઢ આક લવડર *** 
સખુ બતાવવાની રીત 
સાખુ કવડી કવડી બદામને! 
સાખુ સુગધી ફ્રેંચ 

સાખુ હતી *.* 

માભુ સીનામન *.- 

સાખુ કસતુરીને। *-* 

સખુ આરજ ડ્લાવર્‌ 

સાખુ લીંબુના *-- ર 


સા'મુ વીંડુસર ... ક 
માખુનું' પાણી ... કહ 
સાખુ માથું બોડવાને! 

સાખુ લાહા જેવો પ 
સાખુ ગોલાબી સુધધતો *.. 
સાબુ પારદરીક .... *** 


સાખુ લવ'ડરને। ... ક 
સાખુ વાયે!લિટ *** શ 


સરે. 
* ૧૦ 


૨૦૮ 
૬૦૮ 


*૦ 1૧9 


૧૧૬૧ 
૧૧૯ 


૧૧૯ 


"૦-૦ વૂરેલ 
મક વેજલ 
૧૦ ૬.૧૫૦ 

* વજ» 


*૦૦ વૈ૧૦ 


* વડ 


" વ૩૩ 


૧૩૩ 

૧૩૩ 
૧૦ 
૧૦ 
૧૨૧ 
૩૩ 
ડ્ઈ 
૩૪ 
૩૪ 
૩૫ 
૩પ 
૩પ 
૩૫ 
દ! 
૩૫ 
૩૬ 
ગ્‌ 
૩૬ 
૩૧ 
૩૫9 
૩૫% 


જ નનાઇ છન, 


સાહી પીલી ... હા 


હરો 


સાખુ ગલીશરીર 
સાબુ રેતદેતીશીઆ 
સાખુ '' અમખર 
સાખુ ગધકનો ... કડ 
સાબુ પારાની મેલવણીને। ... 
સાખુમાં નાખવાતોા રંગ #** 
સાખુમા નાખવાની ખુરાખે 
સાબુ સરકાતા દાધ કાહેડવાને 
સાખુ કપુરનેો ... 
સાખુ બદામતા તેલને! ... 
સાખળુ હાથને સફેદ કરવાને ક 
સાબુ ચામડી શુવાલી કરવાના ... 
સીભા છાપ છાપવાની સાહી 

સોનેરી સાહી ી 

સારીને જુગધી બચાવવાની રીત 

સાશી શાહી બતાવવાની રીત 

સાહી રબર સ્તામપતે મારે લાલ . 
સાહી રબર સ્તામપતે માટે બલુ' ... 
સાહી ર્‌ળર જતામપતે માટે વાયેલેઢ 
સાહી લાલ ... કા પ 
સાહી લીધી *.. ક પ 
સાહી બલુ ... મ 


ગ્રીશ” ને ક 


મારી બાઉત ... કઇ મા 
સાહી નબુરી ... મ જ 
સાહી લીથી કાલી કર હા 
સાહી બલુ કાલી ક 
માહી ઘેરી કાથી ક 
સાહી હઊંદી .., ક 


સાહઊ ચીણાધ **** પ કડ 
સાહી જમાબદી ક 
સાહીની ભુજી *ન્‍* કે 


'સાહી નાશ ન પામે એવી 
સાહી ફીરમજ રગની કી 
સારી પથરપર કોતરેલા અક્ષરોમાં 

પુર્વાતી **૦ 
સાહી કપડા ઊપર છાપવાની 


9૬9૪ 


. સોંકલી$', 


સર. 


૩૭ 
3૭ 
૨૫૭ 
૩૮ 
$હ 
૩૮ 
૩૮ 
3૮ 
૩૮ 
૩૯ 
૩૯ 
૩૭ 
૪૪ 
૪પ 


૪ 


સારી સીશા છાપ માટે #. ક 
સાહી લખેલા અક્ષર જુણા દેખાડનારી, 
સાહી સોતેરી ... ર ને 
સાહી રૂપેરી ... પ 
સાહી જરાતપર લખવાની ... મં 
સાહી આસીડથી નીકલે નહી એવી... 
સાહી કાલી કપડાપર નામ પાડવાની, 
સાહી લાલ કપડાપર નામ પાડવાની, 
સાહી બલુ કપડાપર નામ પાડવાની, 
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સગેમ૨મરપરથી તેલના દાધ કાહડવા 
સૃષ્ટીચાકેમાંઘી મોશ્થુથુ શોધવાની રીત. 
સાખુમાંથી હલકી ન્નત શેધવાતી રીત 
સુવ'ધી તેલમાંથી આલકેલ શે[ધ- 
વાતી' રીત ક મ 
સરકામાંથા મસલ#યુરીડ આસીડ રૌધી- 
ઇ[ઇડવાની રીત 
સરકામાંથી નાઈત્રી.અલીડ સાધી કા 
હંડવાની રીત ...* કર 
સ્પીરીટ આફ્‌ વાઈન શૈેજો કેમ પાર- 
ખવા 
સ્પીરીટ વાઇનને ૪₹૨રજના ર મથી 
શલગાવાની કલા ... 
સીકે પારૈ। લાશેલ્ો ર 
સીટલા કયારે મુકાવવા ? ,., ક 
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જપ 
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સર્કમતોા ઉપાય... 
ગકઇલાતેલને 
સેક ખસખશને પોશતનો... 
સેક તરપીતનને। ... 

સેક ધુલાતો *** “** 
ઝક નીમકતેો 
સક ઇતરેલીનોા *-* 

ઞક તલીઆતનેો *.* મટે 
સેક શેદશટનો -** **ઃ 
મંડ રેતીનો **- માટ 
સક બાતધલીનેો 
સોડા વાતર પાઉડર -** 
સાયમાં દોરો પોવાતી રીત 
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ગ્રાતે જવવાના રીત 
હુ 
દ'ગરી વાતર્‌ ... રક 
હની વાતર 
હતી પેશત *-* કી 
દીદી સાહી -.* ક 
હાઢકાં રતા રે ગના હે 
હાડકાં છીર્ષ ર ગતા 
હા૭કાં કાલા રગના 
હડ ભ્નબઝરા (મના *.* 
હડકાં પીલા રે ગના 
છાડકાં તપકીર્યા રગતા *** 
હાડકાં બહુ ૨ ગના 
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સફે. 
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હીરા ખોઢા ... ફાર મ ૧ 
હીરા પીજ્ઞા રગતા ર '-« 392 
દીરા આસમાની રગના ,.. *૦૦ 93 
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હાથી દાંત લીલા રંગતું ...”” *** ૪ 
હાથી દાંત પીશ્ના રંગતુ *-* ૦૦ ૧9૪ 
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હાથી દાંત વાયોલેટ રમતુ ૭૪ 
હાથી દાંત ખોટા ... ઇપ 
હુનર્થી બતાવેલું ખકરીહું દુધ ..- ૯૫ 
હીરા ૬ખણુ બનાવરી ... .** હપ 
ટુનર્થી બતાવલુ' દરીઆવું પાણુ ... ૯૫ 
હેઝલ મત્લે કલર ટ ,* ૧૧૦ 
હાડકાને સાહ કરેવા * ૧૩૯ 
હીગલામાથી ચાક ફધી હહતી 
રીત *.* * ... ૧૫૬ 
હીગલ્ામાંથી સી દુર સાધવાની રીત, ૧પડ 
હીગલામાંથી ગૅર્‌ શ્ષૈધવાતી રીત ... ૧૫૬ 
દીગલામાં ઊરા દખણુ શોધવાની *.* ૧૫૭ 
હીગલામાંથી સોમમલ શૈધી , ૧૫૭ 
હાથનો નાડી જેવાની રીત , ૧૭૯૬ 
હાથનું તરડાં ... કે * ૧/૪ 
હૅક્થો ગરાપ્ બનાવાની રીત મબ વૃત 
હેય લાલ રગના જા મ રેદછ 
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ભ 


સુધારા તથા વધારા સાથે આવરૂતી ત્રીજી. 


દુનન જ્જ 
હી ક 


ન 


સુચના--ગા પોથોમાં દવા, વસાણા અને કરયાણા વગેરે 
કે જે ચોજા આવેલી છે તે બધી ચીજો ઇ'ગ્રેજી દવા વેચનારા ગા- 
ધીખોાને તાંહાથો વેચાતી મલશે. બીજી'--જે જે ચીજોના ઇ'મેજમાં 
નામ છે તેનો પાસે તેનો ગ્મસલ ઇ'ગ્રે બાલ ષણ મુકેલો છે જેથી 
તેવી ચીજો લેવા જતી વખતે તરત રાહમઝ પડી શકેઃ 


આવાન્યાલઇતઈઇન્ભાતાઇનખ્ાતખાભન્માતનન---49૬-:ડઝ-નનરુ;- ટ ભાાનાતવાાત પગના સતસીાસતસતાસતાાકવઇ 


બાલને લગાય્વાના તેલ. 
1711 011.35. 


સત૦તતનવાબજુનકાઝીઈનજીન જાજી 


૧. ખાલ વધેવાનુ તેલ બના- 


થવાતી રીત--“ કેસતર એલ ” ૪) આં- 


ઉસ, શે।હોજેો જમેકા રમ ૮) સ્માઉસ. 
લવ'ડરતા તેલના ટીપા 3૦ ) અથવા ગોલા- 
ખના તેલતા ટીપા ૧૦). એ બધાંતે એક 
કાચની સીસીમાં ભરી રાખવુ' અને ખાલ 
ઉપર્‌ લગાડતી વખતે સીસીને ખુબ હીલવીને 
ધડીધડી ભ ગાડવું. (જાએ ખીજ રીત તા. ૨.) 


૨, ખાલ વધવાનું તેલ ખતાવવા- 
ની ખોછ રત -“પશતર આઇવે” અરધી 
પેટ, “આલકાતેટ રૂઢ” અરધો આંઉસ. 
'આઇલ આદ્‌ બરગેમાોટ” ૧૦ ટીપા, લવ ગનુ' 
તેલ ૧૦2ીપા, “સીવટ” ( ઉમટ ) દોહેોડ 
ગરેન. પહેલા “કેશતર આઇલે”નતે એક વાસ- 
પગમાં તાપ્મી ધીમે ધીમે ગારપર્‌ મરમ કરવુ'- 
જ્યારે ધણુ ગરમ થાયકે “ આલકાનેટ રટ ” 
તી ઉપર એ તેલ રેડી દેવુ એટલે રાતા રંગનું 
પે તેલ થશે. જયારે એ તેલમાં ખર્‌ાબર રગ 
ખાવે કે એક ખીન્ન વાસણુમાં રેડી ગાલી ફા 


(8) 


કાઠવું અને થડ થવા પછે ઉપલા સુગ'ધી 
તલના રીપા તમાં નાંખી કાચતા ખુથની બાટલી 
માં ભરી રાખવુ . અ. તેલ લગાડયાથી દાહડી, 
હેબીયા તથા મુછતા બાલ વધશે તથા મજખુત 
થશે. 

૩, બાલને વધારેવાનેદ ઉપાય-- 
આમરાનુ તેલ ભાધાતા બાલમાં ચાપડયાથી 
ખત વઘંછે. 

૪, ખરી ગયલા બાલ પાછા લાવ- 
વાનું મીશ્ર -કલાંવાટર ર્‌ ) આંઉસ, 
“૭&કગચર?ર કાતધરીડામં' ખે દશામન ““આઇલ 
આજ રોઝમરી' ૧૦) ટીપાં, “આલ આફ લ- 
વર? ૧૫) ૭૫, જાયકફળનું તેલ ૮ ટીપા. 
એ ખધાને મતવાીને ૮ ભાગના બાલ ખરી 
ગયલા હય તે ઉપર એ મેલવળી ર1૦૪ રાતના 
સુતી વેળા થાળ લમાડવી, જથી બાળ પાછા 
મ્માવવા માંડશે. 

પ* ખાલ વધારવાનુ “મેકાસર આ- 
ઝ“લ”--“આલીવ આઇ/લ” ૧) વાડી રતલ, 
“આઇલ આઇ એરીગાનમ ” ૧)૬ામ. એ 
સધલાતે એક બાટલીમાં મેલવી નાખવું. એ 
તંત લમાડમાથી બાલ ઝકપમાં વધવા સાથ 
ગ્રુછનાનર્‌ થશ, 

૬ મેકાસ૨ આઈલે (રાતા ૨ગતું) 
આલીવ અમવા બદામનું તેવ એક પટ, રોઝ- 
મરીતૃ તેલ એક દરમ, એંગાનમનુ' તેલ, 
એક દર્‌ામ, નતય/લનું તેવ ૧૫ ડીપા, નીરૈ,વી 
નુ તેલ છ ટીપા, કશતુરીના અરક ૩) ટીપા. 
એ સઘલા તેવને અક બાટડનીમાં નાખી એ 
કરીને મેવવવુ, પ" જો રાતા રે ૧ કરવા હાન 
તા માકથીન -ગથ॥ યશઘમના તેવચ પસ એ- 
ક તાહણખ્માંજરા ગરમ કરીન પછ તેવાં 
'આવકાનેટ રેટ '(એક નતતા ઝાડનો 
રોપા ખાવકે, શતી જડ રંગના કામમાં 
આવેછેત) નાપ્ખમી થડુ પાડી પછી બારીના 
&॥' ખુશખોાદાર તેલ તેમાં નાખી મેલવવું 
એવ રાતા રેગનુ મેકાશર આઇલ થશે. 
મક પે'ટ તેલે પે દરમ આલશ'તેટ રૂટ નાખવું. 


છું નર 
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પોથી 


છ, મેકાસર આઇલ (પીલા ર ગનુ.') 
આલ્ીવ અથવા બદામતું તેલ અરધો રતલ 
“ અ'ઇત્ર આક એરીગાનમ” અરધો દરામ, 
“અઆપધ્લ આજ રોઝમરી” દશ ગરેત, શયદલનું 
તેલ શાત ટીપાં, ગાલાખનું અતર છ ટીપાં. એ 
સધલાને એક બાટલાંમાં શારી પેઠે મેલવીને 
તેમાં “પામ આઇ નાં થોડાં ટીપાં નાખવા 
એટલે પૌદ્દા ર્‌૦તું તેલ થશે. 

૮. મૈકાસર આઈલ (સફેદ ૨ગનુ--, 
સાલીડર્તું તૃત અમવા માંડુ તેલ ૪ આઊંસ- 
“કચર આઇ ઝેનઠારીદીશ” ૨-૦ ટીપાં, ગે! 
લાબન્‌ તેલ પ ટીપાં, બર્ગેમોટનું તેલ ૭૦ ટી- 
પાં. એ સધલાતે એક બાટલીમાં મેલવી નાખવું, 

€, રેાલાંડતુ બનાવેલું મૈકાસર 
ગાઇલ--“ગાઈલ આઇ બેન” અથવા ખદા- 
મનું તેલ ૧) પેટ, “આદૃલ આક ઓરીન 
ગાનમ' ૧ દરામ, ન્તયફ્લનુ તેલ ૧૫ હીપાં, 
ગાલાખનું અતર ૧૫ ટીપાં, “આઇલ આક્‌ 
નીરશેલી” ૬ ટીપાં, કશતુરીતુ' એસેનસ ૩ થી 
૪ ટીપાં. પહેલા “આઇકલ આક ખેન”અમ્રવા 
બદમના તેલને એક વાસણમાં જરા ગરમ કરી 
તેમાં “આલકાનેટ રૂ2” નાખી થડ પારી 
રાતા ર્‌ મત તેલ થાય કે પછી ખબાછીના ઉ- 
પ્લા બધા તેલ તાખી મેલવી દેધ્તે બાટલીમાં 
ભરી રાખવુ. એ તેલ ઝાળતે લમાડવાને 
સારૂ" છે. 

૧૦. ખાલ ઘટ ડરવાનું તેલ--:માન 
લીવ તેલ અથવા મીઠું તેવ ૩ આંડસ, લવ -- 
રનું તૅલ ૧) દરામ. એ ખઉ તલનેમેલરી 
જે જગા ઉપર બાલની ધથી અછત હાય 
તયા રાહાજ શઉવાર લગા યાથી ગારા મળના 
ઘટ બાલ અત્રી, 

૧૨. બાલ પાછા આવવા માટે તેલ 
મ્‌'ડવાકવી બાવ પાંખા થઇ ગયા દાય તે 
ચએલીવ તેલ અને “સ્પીરીટ આક રોઝમરી,” 
એ ખેઉ સરેખ ભાગે લેળ તેમાં થોડાક ઠીપાં 
#ખયજલનું તેલ નામવું. એ સરવેને મેલવી 
રાતના સુતી વેલા માથામે શારી પેઢૅ મોલીને 
લગાડવુ. 


ખાક્તે લગાડવાના તેલ, (3) 


૧૨, આલને જાડા [ધટ) ફરવાનું ' કપડાથી સારી પેડે ચોલીને લગાડવુ'. (જુ! 


તેલ--સટેદ વાઇન એક બાટલી, એક મુડી 
ભરી “રાઝમરી ફ્લાવર, મધ અરધો રતલ, 
માંડી બદામનુ' તેલ પાઆપેટ. પેહેલા રોઝ- 
મરીના ઝુલ તથા મધને વાછઇનમાં મેલવી 
નાખો એ તેલ બાલતે લગાડતી વખતે થોડુ 
પેયાલામાં કાહાડી જરા ગરમ કરી ખાલના 
યડમાં લગાડવું * ' 

૧૩. ખાલને લગાડવાનું સુંગધી 
તેલ--ખેત તેલ (ધડીયાલમાં વપડાય છે તે? 
એક પે'ટ, શેજજુ કોપરેલ તેલ અરધી પેટ” 
“ઝસેતસ આક બરગેમોટ”' પાઅા આઊંસ' 
ગુલાબનું અતર ૬ ટીપાં. અ બધાતે ઇંગાર 
આગલ ધણીવાર બાટલીમાં રેડીયા કરવુ. 
પછી તે બાટલીને એક અડવાડીયા સુધી રેહવા 
રવી અને એ અરમામાં પષ્નુ બાટલાને અ- 
વાર્‌ નવાર્‌ રીજ્ષવવીયા કરવી. એ તેલ ધણુ 
ઉતમ્‌ પ્રકાર થશે. એવી બાવ ધમા ૪ડ- 
પમા વધે છે તથા ગુછરાદર થાય છે. 

જ૪. ટયાલને રૈ ।ભઇતાં કરળાન તેલ- 
તાનન ગોલાબના ૪ક્ષની પાખડી દરા તાલાન 
વાટી માવ; જવા કરી તેમાં એક પટ 
“બાલીવ આધ્લ” નામી એક મનખુત ૮'- 
કપ્ડાના વાસખામાં નાખી, તે વસખુનેૅ અક 
અટવાકયા શુધી તઇકામાં ઢાંકીને મૃકત 
પછી તલને માલી લઇ બાગલીમાં ભરી રાખવ 
ખે તેના બાલ વધારવા અને શેઞોાભદતા કર 
વ[મ અતી ગ! કારક છે, ૧ શાય મગ૦૮ને 
થ'ડક આપે છે. 

ઉૃપ્‌. ખે.ગ્કાં માઢ ઉપર ખાલ પાછા 
વધારવાનું તેલ- શેજજી પા'॥ અક પ 
“પગ્લ આશ” (એક “તના ખાર) અરધા 
આંશસ, કાંદાનો રશ પાઆ પેટ. એ બધાને 
એકતું મેલવી બાતલીમાં ભરી મજખુત ખુરા 


બીજ રીત નામ ૧૬ 

૧૬. ખીજ રીંત--કોલાંમવાતર બે 
આંઊસ “રી'કચર્‌ ઠાનથરીડીશ' ખે દરમ, 
રાઝમેરીનું તેલ દશ ટીપાં, લવડર્નં તેલ 
દગ ટીપાં, એ સઘલાતે એક કાચની સીન 
સીમાં મેલવી ખેો!રકૉ માથાના ભાગ ઉપર 
રાતના લગાડવું. 

૧૪, ખાલતે ઝુછરાદાર કરવાનુ મો- 


 હક્ષચરે-- ન્યારે ખાલ ગોલ વલત। નછી (હૈય 


નઇ 


અતે ઉભાને ઉભા રેહેતા હેય તો ત કતખાર 
ખે આઊસ, બાવલને મુ'દર એક દરામ, ૩- 
રમ પાણી (કકરતું નહી) એક બાટલી, એ 
બધાને એક વાસણમાં તાખી પીગલાવવુ 
અતે પીલી રેહે કે તેતી અદર તરણ્‌ સો 
હોતા ચમચા ભરાતે ઘણો સાંગ “ઇશપીરીટ 
આદ્‌ કેમધૂર'' તાખવા. પછી રાતના અવા 
જતી વખતે એ મીક્ષચરથી બાભતે ભી જવવા 
અતે કાગલની વીટ કરીને તેમાં બાલને ગોલ 
લપતટીતે રાખવા. એમ ન્યાં મુધી બાલ 
૩%રાદાર થાવ તયાં સુધી કરીઆ કગ્વુ. 

૧૮. બાલને મજખુતી અને ગલ- 
કતાં કરવાનું તેત--“આળ્લ અક ખેન'” 
અક પૅ'ટ, “આદલિ અય જેરામીન' તરણ 
આઉસ, ગોલાબનું તેલ ખાર રીપાં. “સીવે?' 
તરણું ગઝત એ બધાને એક કાચતા ખુયની 
માટલીમાં મેવવી ભરી રાખવું અ તેવ લન 
નાડીવાથી બાલને મન૪”%ળી તવા બાલાયમાન 
1વા સ.થ :* /ચઘર થ1. એન “કુઊન 
“માધલ” ફકર કેક છે. 

૧&. બઆલતે મજખુત ડરવાનું તેલ-- 
“ખઓાલીવ આકલ” ખે પટ, ગોલાલભતું અતર 
ગેક દરામ, “આપલ ચાપ રઝમરી” એક 
દરામ, એ સધલાતે એક બામ્લીમાં મેલવી 
નાખવું. એ;તેલ લમાડીયાથા ખાલન મજ. 


મારીને બધ કરવુ પછી જ્યારે એ તેલ | 'મુતી અતે શે।ભાયમાત કરે છે. 


લગાડવું હોય તારે જાડા સખુના કપડાનો 


* 2૦. ખાલ વાલવાનુ તેલ--મધમા- 


એક કટકા એમાં ખોલીને માથા શપર તેતે | ખતા પારાતું મીણ એક અખરોટના ગરના 


(૪) દુ'નર પોથી 


વજણુ જેટલુ' લઇ એક આંઉસ સાધીડ તે- | ખેપરમાણે દશ બાર વખત કુલેોતે મદલવા. 
લમા પીગલાવવુ તથા તેમાં સુમ'ધતે માટે | જ્યારે રૂઉમાંથી બરાબર જુલતે। વાશ તીકલતે 
ગાલાબના અતરતા મે ત્રણુ ટીપાં નાખવા, | માલમ પડૅ ભારે તે રઉને પરેશમાં દાબીને 
એટલે બાલ વાલવાનુ તેલ થશે. તેલ તીચવી કાહાડુવુ'' અતે એક તાઢલી સીન 

૨૨. પતલા બાલતે જાડા ફરવાનુ' સીમાં ભરી મજબુત ખુચ મારી રાખવે।. 
તેલ--“ આલીવ આઇલ ” ત્રષુ આંઊસ, ગટલે તે તેલમાંથી ચ'પેલીનો વાસ આવશે. 
લવડરતૃ તેલ એક દરામ, આ બેઉ તેલતે ફ્પ્‌ પ્રોધરાનું' તેલ બતાવવાની 
કી ર 5 કી રીત--જેમ ઉપર્‌ ચપેલીનું તેલ કાહાડવાની 

. આલ માઠે ગુલાબી તેલ--“ઓ।- | રીત છે (જાએ ત ઝે 

લીવ આઇલ”' એક ભાટલી, મુલાબતું' અતર ગક . ત છે (જા ક ૨૪) મ ડ્રેમાણે 
દરામ,રેઝમેરીનું તેલ એક ૬રામ. એ સરવેને તેલ પણુ કાહાડવું. પણુ ખમેમાં શ્રક એટલેજ 
મેલવવું. પણુ એ તેલને રાતા રેગતુ કરવાને , કે ચમપેલીને બદશ્ે ચુલછરીના તાજા કુલે! 
વાસતે પેહલા આલીવ તેલને ગરમ કરી | 
તેમાં જરા “ભાલકેનેટ રૂટ” નાખી ઠંડુ 
પડવા દેવું. જ્યારે થ$ પડે કે ગાળી કાહાડા 
તેમાં ઉપલા બાકીના સુગ'ધી તેલ મેલવી દેવા. 
ઝે તેલ ખાલને મજખુતી અને ખુખરુરવી | 
આ પછે. 


2૬ ગુલછરીનુ' તેલ બનાવવાની 
શૈત--જેમ ઉપર ચપેલીનુ તેલ કાહાડવાની 
રીત છે. (જુએ ના૦૨૪) તેજ પમાણે ગે 
તેલ પણુ કાહાડવું પણુ શેમાં પ્રક એટલે। જ 
% ચમપેલીને બદલે ચુલકરીના તા? ફ્લો લેવા, 

૨૭* ગાલાખના ઇુલતુ' તેલ્‌ખાલને 

દાડ ગ 
નકન ક પ લગાડવાનું )--ગોલાબના જુલની તાછ પાંખન 
ખઆાઉસ, ટી'કચર આદ્‌ કેનથારીદર મ ”' ખે. જમની પ, ક કી ન 
દરામ, રેઝમરીતું તેલ દશ કીપાં. અ સધ- , ક લેવી પ તેને ક મમી 

લાને એક તાહાની કાચતી સીસીમાં મેલવી |... જુ 
પુ પ | પેપર “આલીવ આઇલ”પાણી પેટ રેડી મ- 
દૅવુ' એ તેલ અયવા।ીયામાં ત્રખ ચાર્‌ વાર્‌ રા. , /ખુત હાકણું દંકવું, પછી એ વાસણુને એક 

ન મ 2 પ ! દ ૧? «૪ # 

તતી દ કકે ભુ” જથી બાલ કફ” | અડંવાડીયા સુજી તડકામાં અથવા તુહુલાતી 
* ચમપેલીનું તેલ બનાવવાનાં ગરમ જગા આગલ મુકી રાખવું, પછ। તેને 

કણન પી પ નનન | ગાલી લેવું એ પમાણે જ્યાં સુધી તે પ 

લમા સા જવના. ૫ ક વા- ઇક્ઞતે। વાસ નીકલે યાંસુધી બીજા તાનન ગો- 
સણુમાં અથવા રકાખીમાં જીણા તારની ચાર: લાબના જુલની પાખર્ડીએ ઉપર પમાણે નાખી 
કા પ તેની પી તેલમાં બનવ ' તડકામાં થોડા દાફડા મેલી ચોલીને બાટલી” 
ગોઠવી ઉપર ચપધલાતા તા”્ન ડુતા મર્ડ મા ગાલી લેવુ. 

પાણે! “ચ ળક તે »ેતુ પડ કરવુ. પછી ૨૮. સરે ખાલતે કાલા કડરેવાતાં 

ર ઈ પ્‌ દિ ન કરૂ * 
ઝો તેર 9 ઝે 
કલાક જહા દેવું. પછી તે જુલોને આશતે | કટારી મ તિના 
પ ક ય કાહાઝે ુ ર હે ક ગરમ ન ન પી 
બદલે ફરીથી 'ીન્ન તાળ પુલો તેમાં મુકી | પાણી) એક આંઉસ. એ બધાને સાધ મેલ 
ઉપર્‌ પરમાણુ પાછું પડ કરી રકાબી ઢાંકવી, : દેણ એક તાઢલી કાચની સીસીમાં ભરી તેની 








જ 
ખાલને લગાડવાના તેલ. (૫) 


ઉપર ના* ૧ લે! લખીતે એક કાગજની ચીડી ; 32. ખરીજતાં ખાલને ઝુવટ આ- 
મારવી. ત્યારભાદ બીજી નાઢલી એક ઢાચતી ' પતારૂ મિશ્ર -બુઢાપાના સબબથી બાલ ખ- 
સીસી લેઈ તે સીસીમાં “નાઇતરૈટ ત્માદ સીન | રતા હેય તેનો અટકાવ યણ શકતો નથી. 
લવર્‌” એક દરામ, “દીશતીલ વાટર” અથવા | પણુ કવખતે ખરતાં હેય તે તેતો ઉપાય 
વરસાદનુ' પાણી બે આંઉસમાં પીમલાવીને તીચવી દવાઓથી યઇ શકશે--“રીકચર કેત- 
સીસીની ઉપર્‌ ના૦ ૨ જે કરીતે ચીઠી મારવી. | થારીડીસ'' (1૫0081૫0 €41111૫9ઉ1૩) બે 
હવે જ્યારે બાલતે લગાડવું હોય સારે પેહેલા ' દરમ અતે એર'ડીયું તેલ દોરે આઉસ 
પ કાંસકીથી હોરી સાફ કરવા. પછી ઝો ખેઊને સાથે મેલડીને સહવાર સાહાંજ ખે 
તુઠં બરશ) દાંત ઘમવાના તાઢલા બરશન' | ? 'એા બોઝ રત 

ઉપર નાગ ૧ લા વાલી સીસીમાંથી થોડુ ! રી ન. ડિ 
લળ્તે પ'દરથી વીશ મીનીટ સુધી બાલ ઉપર્‌ ! 3૧. બીજી રીત.--“લીકર અમે." 
ધસડયા કરવું" પછી કાંસકીથી બાલને બુટા | [અ'' એક આંઉસ, “કેમડ્રોરેટેડ આલકો.- 
પાડી હારીને નાન ૨ “ વાલી સીસીમાંથી રોલ'' દોહાર દરામ અને મીડું' અરધો આં- 
ખી” સેજ તુઠ બરસ ઉપર્‌ થોડુ લેઇ સારી | હમ્‌ ઝે મધાતે એક પૅ'ટ પાણીમાં મેલ- 
પેઠે ધસડીને બાલતે લગાડવું. પણુ એમ કર ન 
ક ક છા યાર વાર્‌ માથુ સારી પેઠે ધોયા કરવુ. ધોવા 
રાખવી, કેમકે નાગ ર જં વાલી સીસીમાંતા તો શા 9 100 32નીયે ધમો 
પાણીતો ઘધ ચામડીને લાગાથી કાલો દાધ ક ર ન ડયા 0 ખી 
પડી રહેછે કે જે અકાએક નીંકલી શકતો નથી, ' પોમાતમ ન ક પ 
પથુ નત બાલ જવા જેઇએ તેડા કાલા નહા 4 પ ર પ મ કી ડો 
ન પ રકિ ક મુક! જવા પછો તેને ક પાડવુ પ તમ્‌ 
ક ક કે ક શ મેલવણી થ'ડી પડીને ખંધા જય કે તેને 
ળવા સાર્‌ પેહલા ખાળતા થોડાં ગુછરને _ * ી ન 

કાપીતે ઉપલા રીત પ્રમાણે અજમાવી જેવુ. | બા યા ભરી રાખા પામાંતમ 
(જુએ। બાં? રીત નાગ ૨?) તરાકે કામમાં લેવું 


વતું અને એ મેલવણુીથી દવસમાં તરણ 


૨. સર્‌ેદ બાળને કાળા કર્યાનો 3૨. ખાલતે લગાડવાનું ગાલાબનુ 
ખીજ રીત -ધોડાક આમર લઇ એક આખી | જીંગધી તેલ--પાશેર તાળ્ત કોપરેલ તલને 
રાત સુધરી પાણીમાં બી'જવી રાખવા. સહવાર્‌ | એક પે'ટ “સાલીડ આઇ” માં મેલવવુ' અને 
ના ઉઠંતાને વાર્‌ બાલતે સાખુથી ધોઇ નાખી | તેમાં જરા ખમણેલુ' જાયક્લ તાખવું. પછી 
કા જ ન જા | તેતે ઉકાલીને ગાલી લેવું. જયારે એ તેલ 
આમરાના પાણીમાં થોડીક કલબ વાઠીને | “૩ વડ પડે કે તેમાં ક જાના 
નાખવી, અને તે રાતે સુતી વખતે લગાડવુ' | અતર નાખવુ. એટલે ગોલાબતું સુગધી 
અને તેતી ઉપર પા'ગ મુકી પાતો બાંધી લેવો. | તેલ થશે. 
સહવારના ઉઠતા માથું પેઇ નાખવું, એ | 3૩૩ ચલકતા ખાલ કરવાનુ તેલ-- 
પ્રમાણે બે વખત કીધુ' ગમેટલે ખાલ કાલા | મીદી બદામતું તેલ પાઆ પેટ અને “સ્પર- 
રેડેશે પણુ બી? નવા ઉગતાર। સફેદ | માસીતાઈ” (30101040011) પ્રાઆ આંહસ 
આવશે નેને પણુ તેમજ કાલા કરવા, શાન | લેવો, પહેલા રપરમાસીતા:તી ણી જણી 
સે।૦ દસ્રતુર્‌. કરચે। કરી તેને બદામતાં તેલમાં તાખી 


(૬). 


એક વાસણમાં ચુહુલા ઉપર મુકવી, જયારે 
ખેઉ મલીતે એકરર થાય કે ઉતારીને ભેને 
સારી પેઠે થ'ડું પાડવુ(. પછી તેમાં “આઇલ 
આક્‌ બરગેમોટ” તા પાંચ છ ટીપાં નાખવા 





ભો “આઈલ આફ બરગેમોટનું તેલ નરી 


દાય તો તેતે બદલે બીન કઇ સુગમધી તે- 
લતા.ટીપા નાખવા. એ તેલ બાળને લગાન 


હવાવાં ચલકતા થશે. 


૩૪. બલને?.સા।ર! કરાતી રીત- , 
માથાના બાલતે સા૬્‌ કરવા માટ ઇડાની શરન 
તીમાં પાઇ! પાણી અન «ર “લવ'ડર વાતર” 
નાખી સાર'પેઠી દીલવ દીલવ કરી મલવી 
દેઇ એ મેલવણી બાલમાં ચાલીને લગાડવા. 

છો શેના પાખુયો બાલતે સાફ ઠરવા, ' 
એટલે બાલ શુમારા થશે. 1. 181. 


ફપ. “મેરો ઓઇલ (બાલને લ- , 
ગાડવા માટે)--આગલથાં તાવીને મવમલતા 
કપડામાંષી ગાલી કાઉ" “બીક મરે” ૧ 
ભામ અતે ખદામનુ તેલ ૩ બાગનતં શાધે 
તાવીને મૅતવી દ્વેવો. પછી તેમા નનયઇલનુ' 
તલ, ગાલાબતુ અતર તથા લવ રનું તલ 
નાખો મળવીને રીમીમાં ભને મ'્જનત બૂચ 
માર્વા.[જુએ બાજી રીત નાસ 3૬) ૬). 991. 


નકન 


ન--- સ૪.;: ન 


કસ તામાઈઞ, 


૧% સાન... --૦--તનનઇ-* ----- 


૩૬ બોજ શેત--“મરો આધ્લ” ૮ 
આંડ3સમાં “સપીરાંઢ અક રોઝમર જા! આં- 
ઉસ અતે જાય; લના તેલના ૧૨ ટીપા નાખી , 
મેલવી દેવો. “મેરો એધલ” બનાવવું હાય | 
તા આગલથી તાવીન ગાલી કાહડેલી “ખી 
મેરે” ૧ ભાગ અને ખદામનુ તેલ ડે ભાગને | 
શાથે તા]ળીને મલવયાથી થાયછે. જા એને | 
ર્‌ ગળું કરવું હોય તે] બદામતા તેલનો શાથે 


ન્‍નન-- 


નુ” “હરદરેરરો” વાપડેછે. 


દૃતર પોથી, 


બાલને સરખા તથા ચલકતા 
રાખવાના મોશ્રો. 
8435001,/1618 08 ₹175.1'15010. 


3૭. બાલને સરખા ૨શાખવાતુ' જખે- 
નંદોલાઈત '--માથાતા ખાલેને કાંસકીયી 
હેરાન સરખા કરવા પછી તે ખાલે પાછા 
ખોરવાઇતે છુટા પડી નહી જાંંય પણુ એમના 
એમ સાથે વળગેલાજ રહે તેતે મારે આએ 
એઠલ તરેહવાર્‌ ““બેતરેોલાધત' બતાવવાની 
મતો આપેલી છે. એવી રીતતા “બેતદેોલાઇ- 
જમ કેટલીક 
શ્રીઓ માથાતા બાલેોને કાંસકીથી હોરી ઉપર 
પાણીતા કાત ફેરવેછે કે જેથી બાલ ખે।૨વ૪ 
નહી “ય તેતે બદતે હાવી રીતતા “બેનદે” 
લાઈન” લગ'ડયાથી બાક ખારવધ્ જવાતો 
ધ્રાસતી રેટેતી તથી. પેહલાં બાલને કાંસ#થી 
ટ્ારીને એ “બેનદોશ્ઞાઇન' માં વાડલા (2૫%) 
નો કટકા ભીઝ7વા બાલ ઉપર્‌ લગાડવું, અન 
પવા હાથના આંમલાં તેમાં બાળી તેથી બાશ- 
તે લગાડવું: --એક આંઉસ ખબદાણુાને એક 
શૈર પાર્‌ીમાં તાપખ્પી આશરે અર્ધા કલાક 
મુધી :કાળવુ. પછો તન બારીક તારનાંચાં પ: 
માંથો અથવા કપડાંમાંથી ગાલી કાહાડવું. 
જ્યા? થડુ ૫ડકે તેમા તમારી મરજીમાં આ: 
વે તેવું પુશબેનું' તેલ અથવા ગેોલાબના 
અતરના। અયવા લવ ગના તેલના ૮ ૧૦ ટી 
પા નાંખી મેલવવુ, પછો કાચના બુચના 
ખાટલીમાં ભરી મખવુ'. અને જ્યારે જેઈએ 
(યારે બાટલોને હીલવી ઉપર્‌ પ્રમાણે બાલને 
લગાડવું. (જીએ ખીજ રીત ના૦ ૩૮) ?, ડે4 


૩૮. બીજી રીત--એક ચમચો ભરી 


રુ “હ ગરમ ઈ કન કુ ૫ 
સ. ક | અલરીતા ખીતે અરધી પેટ પાણીમાં નાખી 
ડિ | આસરે પાંચ મીનીટ સુધી ઉકાલવુ. પછી 


| ગાલી કાહાડી થડું પડેને તેમાં ખુશખોના 
તેલના થોડાં ઠીપાં અથવા મોડું કોલાતવાટરે 


/ 


નન 


દ લક 


પ તામધુ', એ ઉધર પ્રમાણે ખાલને મજુ 


(જુએ તકીજી રીત નાન ૩૪.) જિ. 
૩૯. ત્રીજ રીત--એક પ ભરી | 
અલસીના ખી, અરધી ચમમી ખોખરા કીજે” 


# “#““ જજે ( 94 ક ક ક 
“માલને સરખા કરવાતો મીર . 


૫ 
૫ 


આંઊસ મ્મને ગોશાભત અતરના ૧૦ ટીપ 
નાખી ખુચ મારી ૨૪ કલાક સુધી રેહવા 
| દવે). જયારે જુર પીગલી જયકે તેને કપ- 
ડથી બીજી સીસીમાં ગાલી કાહડી ખુચ 


લા બેદ્ણા અને એક ચમચી ભરીતે આખી | મારવો. ઊપર પ્રમાણે માથાના ખાલ ઉપર 


સફેદ રાઇ. એ ખધાને એક પેટ પાણીમાં 
નાખી ઉકાલવુ'. ન્યાયે એ પાણીને અરધો 
ભાગ બળી નયકે તેને ગાલી કાઠાડી થ'ડુ 
પડવા દેયું, પછી તેમો “એસેનસ આજ અ- 
મબરશ્રોસ” તથા “એસેનસ અ[ફ રોઝમરી” 


?$ જુ દે 
અને “એસેનસ આફ્‌ લેમન” ના ધોડા ધોડા 


ટીપા નાખી ખાટલીમાં ભરી મજખુત ખુચ 
મારવો અને ઉપર પ્રમાણે માયાના બાલ 
ઉપર લગાડવું. (જીએ ચે।ષી રીત નાર ૪૦) 
ઊં, ૩4. 


૪૦. ચોથી રીત--:“આઇરીંશ મોસ' , 


(12131 10085) પાઅ આંઉસ લેઇ તેને 
સે।જ કરવી. પછી તેનીપર ધણુ'જ ગરમ 


ઉકલતું પાણી અરધી પેટ રેડી હાંરને ૧૫ | 
મીતીટ રહેવા, દેવો. પછી તેતે મલમનાં ક- | 


પડાંમાંથી ગાલી કાઠાડવુ# જ્યારે ઘણું યડુ 
પડેકે તેમાં અરધો આંઊંસ “સ્પીરીટ આર્ડ 
વાઈન? તથા લીખુના તેલના મ્મષવા કે!ધ્બી 


બૌજ જતના ખુશખોના તેલના ૬ ટીપા | 
ભરી મજખુત ખુચ મારવો | 


નાંખીને બાટલીમાં 
અને જ્યારે નેઇએ ત્યારે ઊપર પ્રમાણે 
ખલ ઊપર્‌ લગાડવું, (“જુએ પાંચમી રીત 
ના૦ ૪૧) #,. કે4., 








લગ ડવુ (જુએ સાતમી રીત નાર ૪૩) 
0. 651 

૪૩3. સાતમી રશીત--૧॥ આંઊસ આ- 
| ઇસીત ગલાસને એક રતલ પાણીમાં તાખી 


 ચુહુલા ઉપર મુકી ખુબ ઉકાલીને મેલવી ના- 


ખવું. પછી નીચે ઊતારી તેમાં ૨ આંઉસ 
“પુરૂષ સ્પીરીઢ આફ વાઇન” નામી મેલવવુ, 

થડું પડેતે સુગધને માટે તેમાં બદામતું તેલ 
નાખવું અથવા કોપ્ખી નતતુ સુગધી તે- 
લના થોડા ટીપા નાખી બાટલીમાં ભરવૂ, 
પછી ઉપરે પ્રમાણે ખાલમાં લગાડવું. (જુએ। 
આઠંમી રીત ના ૪૪) 41. 85. 

૪૪. આઠમી શીત--ખએક ભાગ “ગમ 
ત્રાઝાકથ” તે! બાશીક ભુકો! લેઇ તેમાં $૦ 
ભાગ ગોલાબ નાખી. ૩ દહાડા સુધી રેહવા 
દેવો. જયારે ગોલાબમાં સારી પેઠે પીગલીને 
ખેકરશ થાયકે તેને ગાલી કાહડવુ(. પછી 
એક પોહલા મોહડઠાની કાચના ખુચનો ખાટ- 


લીમાં એ નાખી તેમાં ગોલાખતું સુગધી તેલ 
અથવા ખદામતુ તેલ નાપ્ખી મેલવી દેવા, જે 


' એમાં જરા કીરમજ નાખી મેલવશે। તૈ રાતા 
રંગનું થશે. એ ઉપર પ્રમાણે બાલ ઊપર બગા. 


ડેવુ. (છુખએોા તવમી સત ના? ૪૫) 4* ટ, 


૪પ. નવમી ડીત--તાળન ઇંડાની સ- 


૪૨, પાંચમી રીત--ખાવલને સોજ્ને ફેતીતે થોડા પાણીની શાથે શારી પેઠે મેલ- 


ગુદર્‌ જા આંહસ, ગોલાબ ૨ આંઊસ, અને | વીને એડર્‌શ કરી તાખી 
ડર્‌ વાતર” તાખી મેલવી દેઇ કી રીતે 


પાણી ડ આંઉસ. ગુદરતે પીમલાવી મેલવી 


તેમાં થોડું “લવ 


નાખો, પછી તેમાં ખુશબોના તેલના ટીપા | બાલ ઊપર લમાડવી. (જીએ દશમી રીત 


નાખી ભાતલીમાં ભરી રાખે. એ મેલવણી 
ઊપર્‌ પ્રમાણુ માથાતા બાલ ઉપર લગાડવી. . 
(જુઓ છડી રીત નાન ૪૨) 0. 031. 


કાષની બાતલીમાં “ ગમ ત્રાગાકઠ” ૧0 
દરામ, પાણી ૭ આંઊસ, “પુરૂકુ સ્પીરીટ” ૩ 


નામ ૪૬), 181 


૪૬. દશમી રીત--બાવલના ગુદરને 


| પાણીમાં પીગલાવી ગાલી કાઇડીને તેમાં ઘોડે 
૪૨૦ છડી રીત---એક પોહલા મોઉડાની કેલાત વાતર નામી મેલવી દેવો. 


પછા ઉપર 
પ્રમાણે માયાના બાલ ઉપર લાડયાથી બાલ 
 શરખા રૅદેશે. ?., 181 


શ 


(૮) ' છુતર પોથી : : 


ન ની 1 જ જે 
ટે 


કપડા ઉપર છાટવાના સુગધી “શકતી જાઇડ સ્પીરીટ ” (લ્હીટતં ક 
' | 0) ૯ ગ્યાલન, ખે બધાતે મેલવી નાખી 


એમેન્સ તથા અતર. | કાષતી સીસીઓમાં ભરબુ', એ એસેતસ ૨- 
*880€1068 &॥તે 01૬04. | માલ ઉપર છાંટવામાં આવેછે. 
૪૭ રૂમાલ ઉયરછાંટવાનુ' સુગ'થી | .પઝ રૂમાકતે માટે સુગધી ફૂરેચ 


એસેન્સ--લવ'ડરતુ તેલ ર્‌ દરામ, બરગે  ઝુશાબે.-“સ્પીરીટ આક વાઇત” ૪ પેટ 
મોઢતુ તેલ ( 30180006 011) ર દરામ “મરક (કેપિકદ) ૧૦ ગરેત, “એસેનસ 
ગોાલાબનુ અતર અર દરામ, “રપીરીટ અ[% આક લેમન દ આંઊસ, લવગનું તેલ 
વાઇત” 8111 0 ૪110 ) અરધી પેટ, (01 ૦ 01૦૪૯૦8) ૧ આંઊંસ, લવ'ડરવું તેલ 
મ્મરધુ' જાયધૂવ, લવ'ગ પાઆ આંઉઊસ. પે- વેલાતી ( ૭18513 01 04 180૯006૯27 
છેલા #તળયક્લ તથા લવ ગને છુડીને બારીક 3 આખઆાંઊસ. એ બધાને મેલવી કાચની સીસી- 
શુક કરવો, પછી એક બાટલીમાં સ્પીરીટ ! ઓમાં ભરવું. 
વાંધત રેડી તેમાં શુકો નાખી તરણું ચાર ૫૧ રૂમાલને માટે (ઇદ તટ ક1800€ 
દાહાડા સુધી શેક હેકાણે મુકી રાખવુ, 01616) રેચ છટડાવ-કસતુરી (01081૬) 
પછી લવ'ડર તથા અતર્‌ અતે બરગેમોાટનુ' ૨૦ ગરેત, “ એસેતસ માક ખરગેમોટ” 
તેલ નાખી સધલાને ખલાટી'ગ પેપર્માંથી | (5િ૩3€100 01 0૦7૪841001 ) ૧ આંઉસ 
ગાલી લેવુ'. પછી કાચતા ખુચની સીસીઓમાં | “આધિ આશ ભવ'ડર” ૧ આંઊસ, લવગનુ 
ભરી રાખવુ. તેલ ૧ આંઉસ, '“એસેનતસ આદ્‌ આમબરગ્રીસ 
૪૮. રૂમાલ ઉપર છાંટવાની (5810711 (53800000 4 દ00061&£15 ) ૨ આંઉસ, 
ઊંટ 80101૫01) ફરે'ચ પ્ુશબેદ--લવડરનુ' ઈ સી (01: 01 ર 
થેગાતી તેલ ૨ દરામ, લવ'નું તેલ ૨ દરામ, | (9 ૧૫ ટીપાં, “આણલ આક મારજોરમ” 
“આધ્રલ ભાષ ખરગેમોટ” ૨ દરામ, તજના (ઊબી 10810100801) ૨૦ ટીપા. “સ્પીરીટ 
તેલના ૨૦ ટોપા, ગોલાખના અતરતા ૨૦ | દે વાઇત” ૪ પેટ. એ બધાતે મેલવી કા- 
ટીંપા, “એસેનસ આદ મશક” ( 530100 | થવી બાતલીઓમાં ભરવુ . 
010૫81૮)? ૧૬૨।મ, “રેકતીદાઇડ સ્પીરીટ પ૨. રૂમાલપ? છાટવાનું (59583111 
૧ પેઢ. સ સધલાતે કાચતા ખુચની બાત- | લંક [ઢ દિટાં1૦ ) ખુશબોદાર પ્રરે.ચ એ- 


લામાં નાખી મેલવીદેવુ, (જુએ બીજી રીત સેન્સ --“આઇલ આધ બરગેમાટ (01 ૦ 
ના૦ ૪૬) ૯ા*છુ&110 ) ૧ આંઊસ, “એસેનસ આક 


અ'બરગ્નીસ” (5૩8૯6000 04 10000€1'2113) 
૪ર. બીજી જાતતી (5૩01 વેટ 


૨ દરામ, ગોાલાબતુ' અતર ૧ દરામ, *રેકતી 
કિટા'(11006 ) ફેરે'ચ ખુશાબે---“એસેનસ | ધાઇઈડ સ્પીરાટ” ૧ બાતલી. એ બધાને કાચની 
આશ બરગેમાટ” (1૫૧3501100 01 ઈલટ”ટલન 


ખાતલીમાં મેલવી નાખવું. 
1006 ) ૫ આંઉસ, “એસેનસ આપ્ર આમ- પ૩. કપડા તથા ર્‌માલ ઉપર છાંટ- 
ખરગ્નીસ” (ઉ88€1306 ૦1 81110018015) ૨ 


વાનુ અતર--“એસેતસ, સમક બરપેમોઢ”' 

હાસ જોરે 9ર (૪38€108 04 0૦18012001) ૧ દરામ, એ- 
આઉઊસ, એસેતસ સાધૂ વ દામ , સેતસ આદ લેમન (53960209 04 10100229) 
0101081૬) અરધો આંઉસ, “* આઈલ આદ કૃ દરમ, “આઇલ આદાર'જ” (0 બ 
વર્‌ખીના” (041 01 0070118) ૨ આંઊસ ! ૦7818૯), અરધો દરામ, આઇલ આપ્‌ 








દ શા '' (01 ર ॥06101)૧ીસ ટોપા? “ચા- 


અકલ આદ રોઝમરી” (011 ૦ ૪૦૩૦1૧0૦૪૪) 


“૧ પેઢ. એ સધલાતે મેલવી નાખવું. 


દશ ટીપાં,“'એસેતસ અ૬ મ્મખબરમ્રીસ''(૫88- 
€0€૯€ 07*૧110૯"ટ019) એક ટીપુ'% “એસે- 
નસઆદ્‌ મશક” (1885€106€ ૦1 00૫31૬) એક 
ટીપુ, રૈકતીષ્રાધડડ્‌ સ્પીરીટ અર્ધી પે'ટ. ખે 
ખધાંને એક ખાતલીમાં મેલવી નાખવુ, એ 
કપડા ઉપર છાંઢવાથી સારો સુગધ આપરે, 


૫૪. “યુદીમાસેલાઇન” તામવું સુ 
મ'ધી એસેતસ--“રપીરીટ આઇ વાઇત' 
૨ કુવાટે, સ્પીરીટ આક્‌ રોઝીસ ર કુવાર્ટ, સ્પી- 
રીઢ આક જેશમીન ૨ કુવાટે, સ્પીરીટ આજ 
આર જ ફ્લામરરશ ૨ કુવાટે, સ્પીરીટ આફ્‌ 
કલવ ગીલી ફૂલાવરરા ૧ ગુવાર? એસેનસ આક્‌ 
વતીલા ૨ આંઊસ, એસેતસ આઇ મશક 
ઉસતુરીતું એસેતસ) ૨ આંઉસ, રાતુ' સુખડ 
અરધો આંઉસ, ભ્યાર'જ પ્લાવર વાતર (ના- 
રગીતા પુલનું પ।૪॥) 5 કુવાટ, ગોાલાખજલ 
પણુ 
નો એ એસેજ્ઞાસ થોડું બતાવવુ' હોય તો 
ઉપર કહેલી સધલી ચીજે અર્ધે ભાગે લેવી 

પપ. જાત કુવીલી પરફ્યુમ--આન 
ઇલ આ; શાશાયરાશ (01 ૦1 3833841008) 
ઝોક ભાગ, આઇલ આદ આરજ એક ભાગ, 
વલીખારીનુ તેસ ખેભાગ, લવ'ડરતું તેલ તર્‌ણુ 
ભાગ, એસેતસ આક્‌ લેમન આઠં ભાગ. એ 
બધાને કાચની સીસીમાં મેલવી નાખવું. એ 
એપેનસ રૂમાલ ઉપર્‌ છાંટવામાં આવે છે. 

૫૬. રૂમાલને માટે પુરાબેોદદાર ૬ ઢે- 
કવ--આઇલ આપ્‌ લવડર ત્રણુ દરામ. અ- 
સેનસ આફ અમખરમીસ (4588૯110૯6 04 
811007૬1018) ૬ ટીપાં; કપુર એક ગરેન 
સ્પીરીટ આફ વાઇન એક પે'ટ, એ બધાને 
એક પખવાડીયા સુધો બાતલીમાં નાખીને 
હઊીલવયાં કરવું, પછી ગાલી કાહાડી બીજ 
સીસીમાં ભરી રાખવુ” 

પ૭. “પ્રોન્સ આલબરટ એન ૫૨- 
ક્યુ મ--અમબરત્રીસ(410001૪19) અરધો 


ખાસ લગાડવઃના તેલ, 


(ક. 
આંઉસ, મશક (ઊંડ) ત્રણુ દામ, લમપ 
શુગર (10010 8૫૪૩8?) ખે દરામ, એ ત્રણુ 
જીણુસોને લાકડાતી ખલમાં ષ્ુડીને તેમાં લ- 
વગતનું તેલ દશ ટીપાં, તથા ખાલશમ આજ 
પીરૂ (01 ૦ 881318 07 7?€191) ના તેલના 
૨૦ ટીપાં નાખીને'મેલવવુ(, અને તે સધલુ' 
ધાદાર્‌ જેવુ થાય એટલું આપલ આપ્‌ જેન 
શમીન નાખ્ખીને મેલવવું. પછી એક ખાટલી 
સ્પીરીટ આફ્‌ વાળતમાં એ ખધું નાખીને 
ખુચ મારવો. અને એ ખાટલી હીલે નહી તેવી 
જગા ઉપર્‌ અઠવાડીયા સુધી મુકી રાખવી. 
એ મેલવણીમાંથી થોડાં ટીપાં લવ'ડર્તા પાણી 
(લવ'ડર વાતર) માં અથવાં કેોલાંગવાતરમાં 
નાખી કપડા ઉપર્‌ છાંટશે તો શારો સુગ'ધ 
આવશૈ. અથવા તુથ પાઊદર્માં નાખડે। 
તો સુગ'ધી તુષ પાઉદર થશે. 


૫૮ કુવીતશા આન પરક્યુમ--એસે- 
નસ આફ્‌ કલવ (લવ ગવતું એસેનતસ) પેણે 
દરામ, એસેનસ આક ખરગેમેટ પોણા દરામ 
એેસેનતસ આશક નીરોલી એક દરામ, એસેતસ 
આફ મશક (133€00€ ૦4 03૫31૮) અરધો 
આંઉસ, ગાોલાબ અરધી પેટ, સ્પીરીટ આઇ 
તીયુબરોઝ (591% ૦4 10190 ૪050) અરધી 
પે'ટ, સ્પીરીટ આક વાઇત અરધી પેટ, રપી- 
રીટ આફ જેમીશન (8॥011% ૦1 8૬011) 
એક પે'ટ. પેણેલા રપીરીટ વાઇતની અદર 
બધા એસેતમ નાખવા. પછી તેમા બાકીના 
બૉન્ન સ્પીરીઠઢ નાખી સોલાબ નામીને સારી 
પે! મેલવીને બાતલીમાં ભરવુ. એ કપડા ઉપર 
છાંટવાથી શાર સુગધ આવરે. 

પ૯. લવ'ડરતુ અતર૨--આઝએ હેટલ 
કહેલી સધલી છીણુસાને મેલવી બાતલીમાં ભરી 
મજબુત ખુચ મારી સારીપેઠે હીલવીયા બાદ 
એક હલાએદી જગાપર એ બાતલાને દર 
પદર્‌ દાહાડા મુકી રાખવી, પછી તેતે ગાલી 
કાડી બીજી બાતલીમાં ભરવું. 'આઇલ 
માદ લવ'ડર્‌' (011 04 1પલાવેટણ ત્રચુ 
દરામ “આધ્લ આય બરગેમાટ” (0 ૦ 


ય 


(39) 


[0 91001) ત્રણુ દરામ, ઊંચુ ગેાલાબનું 
અતર દશ ટીપાં, કસતુરો ૧1 ગરેત, આઇક 
આફ રેઝમરી (01 ૦ 1:05૯1061'7) પે।ણે। 
દરામ, ભેતઝોપ્ક આશીડ (80117010 10100) 
૧।। સ્કુપલ, રેકતી જ્ાઇડ ગવીરીટ (1૦ 011લતૈ 
8[91711 એક પે, દાંશતીલ વાતર હરી આંઉસ. 

૬૦. “હુંગશી વાતર નામનું સુ- 
ગધી અવ૨--એક બાતલીમાં એમેનસ આક 
અમબઃકત્રીસ ખે દરામ, આધશ્ર આક રોઝ- 
મ | એક આંઉસ એને સ્પીરીટ આક્‌ વાઇન 
એક પ તાખી મેલવીને એક મહીના સુધી 
*।ખી મેલવું. પણુ તેટલા વખતમાં તેને 
હીલવ હીલ્વ કરવુ. પછી તેને રગ આપ" 
વાને વાસતે આલકાનેટ રટ નામની રંગ 
લાવનારી દવા નાખી તેને ગાલીતે નાની શી- 
શએમાં ભરી મુકવું. એને કપડા ઉપર્‌ છાંટ- 
વાથી સારા સુગધ આવશે. 

૬૧. હુતીવાતર૨ નામનું સુગધો 
અત? -ઝંડયર આર આમબરગ્રોસ ખે દ- 
રામ, ટીંકચર આક્‌ મરાક (11101119 (01 
11510) ખે દરામ, સ્પીરીટ વાઇન એક 
કુવા, પાણી અરધી પેટ, એ બધાને 
સાથૅ મેલવીને પછી ગાલી લેવુ'. પછી કા- 
ચતા ખુચતી તાતી શીશીઆમાં ભરી રાખવુ 
એ રૂમાન તષા કપડા ઉપરે છાંટવામાં આવે છે. 

૬૨. લવડરનુ એસેતસ બનાવવાની 
રીત--લ1'ડ?નુ' સુગાધો તેલ ચાડા ત્રષમ આં- 
ઉસ, રેકતો ફ્રાઈડ સ્પીરીટ ખે બાતલી, ને!- 
ભાબ અરધી પેંટ, ટીકચર આક આરીશ 
રઢ (11101111'€ 0૦41 14 1001) અરધા 
પ'ટ એ બધાને શ્મેક બા1થીમાં મેતવી ના- 
"ખ્વુ. એ ગેસેનતસ કપડા અધડવા રૂમ 
ઉપર્‌ છાંટવામાં આવે છે. 

૬૩. વશેબોનાનુ' એસેનસ--વરખી- 
નાનુ' સુગ'ધી તેલ [86૯01311૯0 011 ૦1 ૪૯!” 
1115) 2 દરામ, રેકતકાધઇડ રપીરીત ચાર 
આણઊેસ, ગેસેતસ આપ્‌ આમબરગ્રીસ (138- 
600૩ બં 81010783) અરધે દર્‌ામ, 


હુનર 


પાથી, 


આર ફલાવર વાતર(નાર ગીના'જુલનું પાણી) 
મ્મર્ધા મ્માંઉસ, એ બધાને ભાતલીમાં તાખી 
મેલવી દવો. એ એસેનસ કપડા 5પર ૬: 
ઢવામાં આવે છે. 

૬૪. “કોલાંગ એસેનસ”--આઇ્લ 
આફક્‌ બરગમે।ટ (011 ભ ૪1૪81001) ૨ 
દરામ, એનેનસ આપ્‌ સીડરેટ (19530ભ્ટ 01 
€લવૈ'&) અગ્ધો દરામ, અઆજુલ આક્‌ રોઝ- 
મરી (01048030€30071) ૧૫ ટીપાં, રે- 
કતી ફા૪ડ રપીરીટ અથવા રપીરીત આળ 
ખામ (1દિટલા1ટઉે 8[01111 0#₹ 81111 01 
ઇશ્યૉળ દોદેોડ આંઉસ. એ ખધાને એક 
કાચની બાતલીમા મેલવી તાખતું. 

૬૫ “એસેનશીયા એદારીજીરા” 
(ખુરાખાદાર એસેન્સ)--મશક (કશતુરી) ૧૧ 
ગરન,“બાલશમ આફ્‌ પીરૂ”૧૧ ગરેત, સીવેઢ 
પ ગરેન, “આઇલ આક્‌ કલવશ ' ૬ મરેન, 
“આઇ્લ આફક્‌ રોહદીયમ' ૨ ગરેન, “સાલટ 
આપ્‌ તારતાર”' ૩૦ ગરેત, “આલકેોણફેલ” ર્‌ 
આઊંસ. એ સધલાને મેલવી યત્રણ્‌ દીવસ 
સુધી એક બાતલીમાં રાખવુ. પછી બાજ 
સીસીમાં ઉપરથી નીટારી લેવુ એટલે ધણુ 
સારૂ સુગધી એસેન્સ થને, 

૬૬. “એસેનસ ઝાક જેસંમોન”-- 
વાયોલેઃતુ અસેનસ ( .૩:૯11૦0 ૦1 ૫1૦1લ) 
મેક આંસ, એઅસનતસ આશક સીદરેટ 
(૪*-૪€0૪₹૦ 01 €૯0 ઘ1) ખે દરમ. એ 
ભને કાયથતી શીમીમાં મેલવી નાખવું. 

૬૭ “એઅસેનસ આદ્‌ સીરેતા” બ- 
તાવવાની ₹ીત--અસેનસ આપ્‌ બરગેમાઢ 
ગક આંહસ, અને એસેતસ આજ નીરે,લી 
ખે દરામ, એ ખેઉને એક કાચની સીસીમાં 
મેલવી નાખવુ. 

૬૮. “સ્પીરીટ આવ રોઝ બનાવ- 
વાની રીત--અરધી પેટ સ્પીરીઢ વાઈનમાં 
ગરાલાબના અતરના ૬ ટીપાં નાખી મેલવી 
દેવુ, એ સ્પીરીટ છાટવાથી જેગ'ધ આવે છે. 

૬૯, “ સ્પીરીટ આવ જેરામીન ” 
બનાવવાની રીત--અરધી પેટ સ્પીરીટ વાખ- 
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૧૪૪ 


મમાં “એસેન્સ આફૂ જેસમીત 7 ઝએક દરામ 
નાખીને મેલવવુ', 

૭૦- સ્પીશીટ એ લ૧ડમ--અર- 
ધી પેટ સ્વપીરીત વાઇનતમાં લવડરતું સુગંધી 
તેલ એક દરામ નાપ્યી મેલવી દેવે।. 

૭૬. “રોકઝવાટર૨” બનાવવાની રીત” 
અરધી પેટ દીશતીલ વાતર્‌ અથવા વરસાદના 
પાણીમાં એક દરામ “ સ્પીરીટ આક રોઝ ને 
મેલવી નાખે. 

છર. “જેસમોન વાટર ” બતાવવા- 
નો રીત--અરધી પેટ વરસાદતા'પાષ્મી અ- 
થવા દીશતીલ વાટરમાં “સ્પીરીટ આદ 
જેરામીત” એક દરામ તાખી મેલવનુ'. 

૭૩. “તાઈલેટ વાનીગર' બનાવ- 
લાની ર્‌ીત--ગોલ 'ના સુકા જલતી પાંદદી 
જ આરઊંસ, ગોલાબતુ અતર ૯ ટીપાં, ?કતી 
ફ્રાઇડ સ્પીરીટ ૧૦ આઉસ, “દીલયુતડ એંમી- 
ટીક આસીડ” ૪૦ આંઉસ. એ બધાને એક 
મજબુત ઢાંકણૂવાલા સાંકડા વાસણુમાં નાખી 
ચઊદ દીવસ સુધી ભીંજવી રાખવુ. પછી 
ળ%તલીઓમાં ભરી મેલો. એને ( 40161 
૫1110૪&1') કહેછે. 

૭# હાથના માોજામાં લગાડવાનો ખુ- 
શાખા -એક આંઉસ સ્પીરીત આક્‌ વાઇઇતની 
અદર ખે ટીપાં અમબરત્રાંશના અરકનતા ન! 
ખવા. પછી તેમાં રૂ3 ભોંજવીને હાથના એ।- 
નતી અંદરની બાજીઅ લગાડવું, એટલે ઘણે 
સારો સુગંધી પમરાત આવશે. 

છપ, ગોાલાબડ ઉચુ અતરે બતાવ 
વાતી રીત--મટાડતું બનાવેલું મોહતું' એક 
વાસણુ અથવા લાકડાનું યો'જી સોડતુ તપ લેવા, 
અને તે વાસણુમા અથવા તપમાં ખરા ગોલ।- 
બતા ન્ઞોહતા જુલોતી માતર પાંદડીએ ભરવી. 
પછી એ છુલ્ષોની બધી પાંડરીએ ઢ કાઈ નય 
તેટલું તેમા શેજુ તાજુ મીઠું' પાણી રેડી સહ- 
વારથી તે શાંહાજ સુધી તડકામાં મુ» રાખયું, 
તથા રાતતી વખતે તે તપને ઘેર્‌મા મુકવું. એ 


ખાશને તગાડ્વાના ,તેલ.' 


[૪ . $ 
(૧૨) 
પ્રમાણે દરરોજ છ અયવા 'સાત્ત દાહુડા સુધી 
તડકામાં સુજી રાખે. ત્રણુ ચાર દાહડામા તો 
તેનીપર્‌ જરા જરા પીલા ચીકાશદ્ઞા છાંટા તરી 

, આવશે. અતે ખાષ્ીતા ખીન્ન દાહડામાં તા 
વધારે ઉપર તેલ તરી આવશે, એઢલે માતર 

| તે તેલને સલીને વીતાલેના રઉથી કરી પણી 

ઊપરથી શ ભાક્ષીન ઊંચકી લઈ કાચની નાહની 
| સીસીમા ફશૂઉતે નીચવીને તેમાં ભરી મજ'મત 
| ખુચમારવો. એ પરમાણે જ્યાં શુધી તેમાંયી 
| તેલ નાકળે યાશુધી તડકામાં તે તપને મુકી 
રાખી ઉપર પ્રમાણે તેલ કાંહડતાં જતુ એવી 
રીતનુ' કાડડેવુ' અતર થળ મોધી કીમતે 

વેચાય છે. 10 256. 

૭૬. અમબરનુ' અત્તર બતાવવાની * 

| શીત--એક બાતલીમાં એક પે'ટ સરસ દારૂ 

| તથા પાંચ દરામ અમબર નાખવું. પણુ એ 

| અમબરતે દારૂમાં નાખીઆની અગાઉ તેતે 

| ધણુજ બારીક કાપીને નાખવું. પકી બાતલીને 


1 
| 
1 


મજખુત ખુચ મારવો. પછી એ બાતલીને 
એક અથવા ખે મહીના સુધી તડકામાં મુકી 
| રાખવી, અતે તેટલાં વખતમાં તેને ધડી ધડી 
| હીલવવી. પછી તેને ગાલી કાહાડી ખીજી 
| સીસીઓમાં ભરી મજખુત બચ મારી રાખવી. 


૦-૦૦૦-૦૫. 


૭૭. રૂમાલ ઉપર છાટવાનું ખુશા- 
 ખોદાર એસેતસ--અરધી પેટ સઉથી સરસ 
| રમ અથવા બરાવડી દારૂમાં અરધુ ભજ્નયફ્લ અને 
 પાઆ આંઉસ લવ'ગને છુ'ડીને તેમાં મેલવીને 
| તરણ્‌ ચાર દહાડા રૈહવા દેવો. પછી તેમાં 
'લવ'ડરનુ તેલ ૨ દરામ, બરગેમોટનું તેલ 
( 911 01 9*”8&0001 ) ૨ દરામ, લીંબુનો 
રસ એક દરામ, ગોલાખબતુ' અત્તર અરધો દરામ 
નામવું. તમ? પછી તને હીલવી એક ગ'ણીમાં 
બલેોટીંમ પેપર મુકીને ગાલી તાહની કાચની 
સીસીએ।માં ભરી રાખા. આ એસેનસ કપડા 
ઉપર છાંટવાથી સારો સુગધ આવશે. 

૭૮: “ચુડી ખોકે” નામનુ સુગ'ધો 
અત્તર્‌--“સ્વીઢ સેનટેડ હનીવાતર્‌” (૩% ૦૬ 
80૪00100 101009 7101 ) ૧ આંઉસ, 
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(૧૨) 
બેસેતસ ડી જેસમીન ( ૪3801000 લૈ |દ3- 
70110) પ ૬દર્‌ામ, સ્પીરીટ આક્‌ વાયોલેટ 
( 80171 ૦ પાંળંટાક )» ૪ દરમ, કેલેમસ 
આરેમેટીકસ ( 01810૫8 81'0106110પ8 ) 
૨ દમ, લવડરનુ' એસેનસ ( ૪33૯110€ 
04 1પ1ઉ॥ઉ?01' ) ૨ દરામ, સાઇર્પ આદ્‌ 
કશવ ( 511[0 01 ૦61070૯8) ૪ દરમ, 
એરેનતસ આવ સાઇપરસ ર્ત ( ઈ88૯€1000 
070000૬૪ 2001) ૨ દરામ, એરૈનતસ આવ 
નીરેલી ( ₹ઇિકકલા ઉ ૦ 0701) ) ૧ રક- 
(પલ, લવ'ડર ( 1દિઇલાવંલ' ) ૨ દરામ. 
એ સરવેતે સાથે મેલવી સીસીમાં ભરી મજ- 
બુત ખુચ મારી રાખવો. એ કપડા તથા 
રૂમાલ ઉપર છાંતવામા આવે છે. એમાં કેતલાં 
ખતાવનારાઓ થોડા ગ્રેત કશતુરીતુ' એશેન 
નસ તથા અમબરગીરીસનુ “ એરોનસ. (198- 
801108 06 હા10211*18 ) નાખે છે, 


૭૩, સુખડનું અત્તર કાહાડવાની 
રીત--મલખારી સુખડના નાના કટકાતે ધોડા 
દાદાડા પાણીમાં ભીંન્ટવી રાખી તેજ પાણી 
સાથ ઉકાલવા, અને સારી રીતે ઉકલે એટ- 
લે નીચે ઉતારી લઇ તેની ઉપર જે તેલ તરી 
આવયુ હોય તેને સ'ભાળથી નીતારી લેવું. 


૮૩. ડેવડાનુ' અત્ત૨--સુખડતા તેલ- 
માં સારા સુગધ %વડાને ખોલી રાખવો. 
અને જયારે તેમાંથી કેવડાના જેવો વાસ ની- 
કળે એવું થાય કે કેવડાને સારી પેઠે દાખી 
ગક સીસીમાં એ તેલ રેડી મજખુત બ્રચ મા- 
રવે।. જે ખરાબર વાશ નહી આતે તો! બીને 
%વડો તેમાં ભીજવી રાખવે. 

૮૨. મીલોફ્લીઅરેરા નામનુ સુ- 
ગ્‌ધી અસર --સ્પીરીત આફ૪ વાધત ૮ આં- 
ઉસ, સ્પીરીત આઇ જેરામીન ૨ દરામ, એન 
સેનસ આપ્‌ લવ'ડર અરધે. દરામ, એસેનસ 
આક બરગેમોાટ ૨ દરમ, આર જ ફ્લાવર્‌ 
વાતર ૮ આંઉસ. એ બધદને થોડા દાછાડા 
મેલવી રાખે. 
૮ર્‌ ) [. 119. 


દુતર પોથી, 


(જુખએા ખીજ રીત નાં | 


૮૨. ખીછરશ્‌ીત--સ્પીરીત આક વાઇત 
પ્રવાહી દોણેર રતલ, સ્પીરોત આ જેશમીન 
૨ દરામ, એસેનસ આક્‌ લવર અરધો દરા 
મ, એસેતસ આક્‌ બરગેમોત ર્‌ દરામ, આન 
રજ ફ્લાવર વાતર અરધી પેઢ. ( જુએ 
ત્રો રીત નામ ૮૨૩. ) 

૮૩. ત્રીછ રીત--સ્પીરીત આવ વા- 
ઇત પ મયાલત;, આરજ ઝ૪લાવર વાતર ૧ 
ગયાલન, બાલશમ આક પીર્‌ ૪ આંઉસ, 
એસેનસ આક્‌ બરગેમોત ૮ આંઉસ, એસે 
તસ આક મરક ૮ આંઉસ, એસેનસ આફ૪ 
કલવ ( લવગતું એસેનસ ) ૪ આંઉસ, એન 
સેતસ આશ્‌ નીરેલી ૨ આંઉસ, એસેનસ 
આદ્‌ થાપ્મ ૧ આંઉસ. એ બધાને મેલવી 
દેવું. &. 158. 

૮૪* લવડર વાત૨ ખતાવવાનો 
૨શીત--વેલાતી સૌજાું' આઇલ આક્‌ લવ ડર 
( લવ'ડરતું તેલ ) ૪ દરામ, લવ'ગવું તેલ 
અરશ્ો દરામ, કસતુરી ( 103૬ ) પ ગરેન, 
સોાજજે સ્પીરીટ આક વાઇણ્ઞત ૬ આંઉસ/, 
પાગી ૧ આંઉસ. પેહલા લવ ડરને થોડા સ્પી- 
શૈઢની સાથે મેલવવું, તયાર બાદ બાકીની 
ઉપલી ચી”ને તેમાં નાખીને જેક ખાતલીમાં 
ભરી મજખુત ખુથ મારને ખે મહીતા સુધી 
રેઢવા દેવી, વાપડતી વખતે તેને છહીદ્નવીને 
વાંપડવુ' ( જીએ ખીછ રત નાવ «૫ ) 

૮૫. બી છી રીત--એક ગ્યાલન પુરૂ 
સ્પીરીટમાં સવા આંઉસ ઊંચુ આજ્ઠુલ આક્‌ 
લવ'ડર મેલવી દેવુ. જયારે સ્પીરીટની સાથે 
તવ'ડર તેલ મલી જાય કે કાયની ખબાતલા- 
એમા ભરી શાખો મતે જયારે જેઈએ ત- 
યારે બાતલીને આગલથી હીલવીને પછી વાન 
પડવામાં લેવો. ( જુએ ત્રીજ રીત નામ ૮૧) 

૮૬. ત્રીછ રીત--એક ગ્યાલત પરૂ 
સ્પીરીટમાં દોહાર અથવા ખે રતલ લવડના 
જુત્નોને ભીંજવી રાખવા. ( જુઓ ચોથી 
રત ના? ૮૭ ) 

૮૭. ચોથી રીત--મ્માંદલ આફ ૪- 
ગ્લીરા લવ'ડર્‌ ૨ આંઉસ, એસેનસ આક્‌ 
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અમખરગ્રીશષ અરધો ખાંઉસ, સ્પીરીટ આફ 
વાષ્ઠત ૨ ગ્યાલનમાં મેલવી દેવો. ( *ુએ। 
પાંચમી રીત નાન ૮૮ 3 1, 207. 


૮૮. પાંચમી રીત--આઇલ આ 
્ુંગ્સીશ લવડર પ આઉસ, ક્પીરોટ આફ્‌ વા- 
૪ત ૩ ગ્યાલત, દીરાતીલ વાતર ર્‌ ગ્યાલન. 
એમાં થોડી બરેલી ફટટી નાખી થડવા દેતુ. 
( જુઓ છઠી રીદ્વ ના ૮૯) 

૮૦ છડી યીત--લવ'ડરનું તેલ ૨ 
જાઉસ, આઇલ આક રોકઝમરી ૧ આંઉસ, 
ગ્રીન આધ્લ આક સીનતામન ૪ ટીપાં, પૃકૂ 
સ્પીરીટ ૧ ગ્યાલન. ( જીઓ શાતમી રીત 
નાન ૪૦ ) &. 207. 

6૦. સાતમી શૈૌત--૪ગ્લીશ આધ્રલ 
આશ લવ'ડર ૩ આંઉસ,. એસેનસ ભ્માફ્‌ બર" 
ગેમાત 1 આંઉસ, એઅસેતસ આક અમબર. 
ગ્રીશ પ૫ દરામ, સ્પીરીટ વાઈન ૧૪ પેટ, 
ઊંચો! ગેલાખ ૧ કુવાટે, (જીએ આઠમી રીત 
ના૦ ૪૧) ૪. 207. 

૨? આઠમો રીત--આઇલ આક્‌ લન 
વ'ડર્‌ ૨ દરમ, એસેનસ આવ બરગેમેોત ૧ 
દરામ, એસેનસ આવ અમખરગ્રીશ ૩૦ ટીપાં, 
આઇલ આફ રેોહદીયમ ૬ઢટીપાં, સપીરાત આદ્‌ 
વાઈન ૧ પ૫'ટ. (જીએ નવમી રીત ના૦ ૯૨) 
ડ[., 207%. 

ઉ૨, નવમો શીત--આઈલ આફ્ લ- 
વડર્‌ ર દરામ, આઇલ આક રેોઝમરાં ૧ 
દરામ, એસેતસ આક અમખરત્રીશ ૧ દરામ 
સ્પીર|ટ આફ્‌ વાઈન ર પૌડ ( જાઓ દશમી 
રીત નામ ૨૩ ) . 207. 

૪૩3 દરાસો શોત--ઇગ્લીશ અ[૪લ 
આક લવડર ૨ આંઉસ, એસેનતસ આફ્‌ સ્મ- 
મખર્ત્રીશુ ૧ આંઉસ, કોલાનવાતર ૧ પેટ, 
સકતી ફાઇડ સ્પીરોટ ૧ ગુવાટ, એ બધાને 
મેલવનુ'- ૪. 207. 

€૪. રાતો રગનુ' લવ'ડ૨--હલકે! 
સ્પીરીટ આફ લવડર્‌ ૩ પૉંડ, રપીરીટ આદ 


ખાલતે સરખા કરવાતે] મીસરો 


ખ્‌ જ દ ર પ 
ઈ કજ 


* શ 


રોઝમરી ૧ પૌડ,, તજતો શકે અરધે આં 
ઉસ, જાયરેલની શુકો અરધો આાંઉસ, રાતા 
સુખડની ભુષ્ઠી ૩3 દરામ, અતે ભે જરા વધારે 
ઘેરા રગનુ કરવું હેવ તો જરા વધારે શ્ુ- 
ખડ લેવુ, એ બધાને થોડા દાહાડા ભીંજવી 
રાખીને પછી બીજ ખાતલીઓ,માં ગાલ કાં- 
હાડવું', (જુએ બીજી રીત «1૦ ૨૪) 1,906) 
ઉપ. બીજ રીત--રાતા સુખડને। ૨- 
દાથી છેલી કાહાડેલો બારીક ભુકો ૧ રતલ, 
એલ સ્પાઇસ અને કાસીઆ ઉડ એ દરએક 
૮ આંઊગમ, સ્પીરીટ આફ્‌ વાઇન ઉર્‌ પેટ. 
એ બધાને થોડા દાહાડા ભીજવી રખી પછી 
ગાલી કાહાડવુ'. તયારયાદ તેમાં લવડરતુ તેલ 
૪ આંઊસ. આઈલ આળ" રેોઝમરી ૨ આં- 
ઊસ અતે પૃકૂ રપીરીટ ૪ ગ્યાલન તાખી 
મેલવવુ'. 205. 
€૬* કેોલનવાતર બનાવવાની ય્‌ીત- 
આલકેીહોાલ ૧ ગ્યાલન, નીરેલીતું તેલ ૫૦ 
| ઢીપાં, એસેનસ આવ શીંદરેટ ૫૦ ટીપાં, 
એસતસ આવ આર'જ ૫૦ ટીપાં, એસનસ 
આવ લેમન પ: ટીપાં, એસેતસ આવ ખર- 
ગેમોઢ ૫૦ ટીપાં, એસેતસ આવ રૅ૪મરી 
| ૫૦ ટીપાં, એલચીદાણા ૨ દરામ. આ મેલ- 
| વણીને જતર્માવી ગાલી કાહાડો અથવ, 
ખધાને ઘોડી દાહાડ મેલવી રાખી ત્મમથુ' 
ગાલી કાહાડે. (”્તુએ બીફ રીત નામ ૯૭) 
4. 174. 


ઉછ. બીજી રીત --એસેનસ આક બ- 
1 


! 
1 





ઇન. .સ-.-. તીન ---નાઇૂ ચા, 





-કકન્જ---. 





રગેમાટ ૨૧ આંઉસ, એસનસ આક્‌ લેમન ૧ 
આંઉસ, એસેતસ આવ રેઝમેરીં ૬ આંઉસ, 
એસેનસ આફ્‌ પોર્ચુગલ (£₹૩૧0116€ 0 
7૦૪7૫ટ્ટ&ો) ૧ આંઉસ, નતીરોેલી અરધે। 
આંઉસ, આલદક્દાહાલ હ અથવા ૧૦ ગ્યાલન. 
| એ ખધાને એક બંધ વાસણુમાં મેલવા ર।- 
| ખવુ'. (જીએ ત્રીજી રીત ના૦ ૪૮) &. 193. 
| ૯૮, ત્રીછી શીત -એસેનતસ આવ ખન 
રગેમોઢ ૬ આંઉસ, એસૅંતસ આદ્‌ નીરેલી 
૩ દરામ, એસેતસ આદ્‌ શીદરેટ ૪ દર્‌ામ, 


ક 
(૧૩૭ 


# 


દ 


.( ૧૪) 


એસેતસ મ્માક્‌ લેમત ૬ દરામ, એસેતસ આપૂ 
રોઝમેરી ૨ દરામ, યુદી મીલી?! દીશ કાર- 


હુનર પોધી. 


દદ 
્ુ 


રગેમાટ” ૧૦૦ ટીપા, “ખોલ આપ લેમન” 
૫૦ ટીપા, “ઓઇલ આક પોરચુગલ” ૦ 


માશ (દધ વલ 00011886 પૈટક 08111165) ટીપા# “એઇલ એમ પીટીટ ગરેન” ૧૦ 


પ દરમ, ગ્વીરટ [ર૫ આવર કફ) ૪ ગ્યાલન. 
આ બધાન મતવી રાપ્યી પછી «તરમાંથી 
માલી કાદાડો, (જઓ ચાથી રીત ના૦ €૫) 
4, 155. 

દક. ચાથી ચૈત 2પીરીત આવ વ!- 
દઇત ૨ ૫2, એસતસ શક્‌ સીત?'ત ૨ ૬રામ, 
ગ્મસેતસ આક બરગમાત ૨ દરામ, એસનસ 
આક શીદરેત ૧ દરામ, અચનસ આક લવ ડર 
અરખે। દશમ, એસેતસ આ૪ આર જ પ લાવર્‌ 
૧૦ ટીપા, ટીંકચર આક અ બરમ્રોશ ૧૦ ટીપા* 
ઢીંકચર આ૪ મરાક અરધો દરામ, ટીંકચર 
આદ કેનઝાંધન ૩ દરામ, એગેનસ આક 
રેઝીશ ૨ ટીપાં. એ ખધાને મેલડી ગાલી 
કાહારી. (જુઓઃ પાગમી રીત નાન ૧૦૦) 
ફઅ 118. 

૧૦૦. પાચમી રીત--“એઇપલ આડ 
બરગેમાટ” ૧૫૦ ઢીપાં, ઓઇવ આદ્‌ લેમત 
૬૦ ટીપા, “એઇલ આશ્‌ પાર્ચુગલ'”' ૫૦ 
ટીપા, “ઓપ્લ આદ્‌ નીરેોલી” ૨૦ ઢીપા, 
“#ગએઉલિ ગ્ખાપૂ પીટીટ ગ3ત” ૧૦ ટીપા, 
“ઝલ એક્‌ લવ'ડર” (વેલાતી) ર્‌૦ ટીપા, 
“ઝ્‌ાધલ મ્યાફ રોઝમરી” ૧૦ ટીપા, “ઓઇલ 
આ૪ મીલીશા (01 ૦ કળા ડડ) પ રીપા. 
શાશન “સ્પોરીટ' ૩૦ આંઉસ), ગાલાબ ૧૪ 
દરામ, “આર્‌જ ફ્લાવર વાતર' ૧૪ દરામ. 
પહેલા સપીરીટનતી અ'દર બધી ન્નતના તેક 
નાખી સારી પડે ઠીતવ હીલવ કરતે થોડા દા- 
હાડા રેહવા દેવા, પષ્યુ એટલા દાણાડા વચ તેને 
ધરી ધરી દીલવ હીતવ કરતાં રેહવુ . પછી 
તેમાં ગાલાબ તથા “આર્‌ જ ફ્લાવર વાતર” 
નામી શારી પેઠે હીલ્ષવ હીલવ કરી થેડા 
દાહડા રેહવા દેવો; પણુ જા તે બરાબર ની- 
ટર્‌ નહી જણાય તો તેને ગાલી લેવો. (જાએ 
છટી રીત નાન ૧૦૧.) 

૧૦૧. છડી શોત --“'એઇ લે આ૪ બન 


_સા---“પાીાણતામઉમાઇલસનભ,...._-સાછીત#મ-ુ-ન કનક ણુઝનઝ વતી” તતાાજળણણા (માન્યા િિન્ઇભાઝ,-૨તતય..ત૪.-લામાણાઊઝન--ત#”યાી -_તાછ..નયા-નાફુીઇ-લાઇસનવારા” જાતન #થ. નતા... સાર ર તા તાણ દાતણ સસાર ર રટાસણહર રર ટારટરરદદદાદાદાાદઇ 
-#આલગસા-નાગતવણણનખનાાણનકઇણતરાસળરરણમારમરાનણગાશણસારવારતામમસારમારાગ્યાળસતમાતામણનાચળભાકારાતાઇનાસસઇગસાણભમાતાતાકાાશાબસમઇ-તાઇઇ'પાતન૦મતતતરમતતતતતરણમારારતતદાતાતણી#લરાનલાજસામાસતતપરતસકરરગાસસણામતનાઇઅ-નયાખસિગ્સતરાઇમાણસઇનારરઇમ્ણીતાઇબાઇનમાઈર-0મનતઇ-લસાાભ,તા ભશા, તાજ જ૦-/તા૧.નાજાામાળાનમાઇઝ-તાકાકયભયશાબળમાણાઇશમા ત. જતરતસાસાનાસસઇન 0ર. 


ટીપા, “એ! આક લવ'ડર” ૨૦ ટીપા, 
“ઝેોઇલિ આદ્‌ રોઝમરી” ૧૫ ટીપા, શૈશન્ને 
“સ્પીરીટ' ૩૦ આઉસ, ગેલાબ ૯ ૬૩મ, 
“આર્‌ # ૪લાવર વાતર” હ દરમ, “દીશ 
તીલ વાતર” € દ૬દરામ. એ ઉપર પ્રમાણે 
મલવીને બતાવા. (જીએ છમી રોત ના૦૧૦૨ 

૧૦૨. સાતમી રીત--“એઇલ આક 
પાર્ચુગલ” ૧૮૦ ટીપા, “એઇલ આઇ બ- 
રગૅમાટ ૧૮૦ ટીપા, “ઓઇલ આફ્‌ સીદરેટ” 
૧૨૦ #ીપા, “એલ આશે લેમન” ૧૨૦ 
ટીપા, એઇલ આક નીગલી” ૧૯૦ ટીપા, 
“ઓઇલ આફ#૪ પટી? ગરેન” ૧૨૦ ટીપા, 
“ઝ ઇલ આઇ રોઝમરી” ૨૪૩ ટીપા, “એન 
“લ આજ લવર” ૨૪૦ ટીપા, સોનમે “સ્પી- 
રઢ” ૧૦ આંઉસ. પેહલા સ્પીરીટની અદર 
બધી નતતા તેલ તાખી મેલવી દેત ૧૪ 
દલાડ। સુધી રેહવા દેવો. પણ ખએેટલા દદાડ। 
વચ તેને વારેધડીએ દીલવ હીલવ કરતાં રેહવુ' 
પછી તેને જ તરમાંથી બે વખત ગાલી કહા. 
ડવુ. એ વગ સાર્‌ કેોલાતવાટર થશે. 
[જુઓ આડંમી રીત ના૦ ૧૦૩), 

૧૦૩. આઠંમી મોત--“એઇલ આક 
બરગેમાટ”' 2૭૫ ૦ટીપા, “એલ આઇ શીન 
દરેટ”' ૬૦ ટીપા, “એપલ આફ લેમન” 
૨૬૦ ટીપા, “એઇલ આ૪ લવ'ડર” ૩૦ ટીપા, 
“ઞેોધલ આક્‌ પારચુગલ'” ૬૦ ટીપા, “એ।- 
ઈલ આજ થાઈમ” ૪ ટીપા, “એઇલ આજ 
નીરોલી” ૭૫ ટીપા, “ઓઇલ આફ્‌ રેઝમરી 
૭૫ ટીપા, શેશજે સ્પીરીટ ૬ર આંકસ. એ 
ખધાને મેલની પછી જ'તરથી ગાલી કાહડવું. 
પછી એ જ'તરથી ગાલી કાહડેલાની અ'દર્‌ 
૨1 આંઉસ ઈ“મીલીશાવાતર? (ઊંલોૉકક& 
૪ઘ૯₹) અને પ આંઉસ “આર'જ ફ્લાવર 
વાતર” નામી ૪રીથી જ'તરમાંથી ગાલી ફાહ- 
હવુ' એટલે ધણું સરસ કેોલાનવાતર બનશે. 


[હ 
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ક ખાલતે લગાવ વા તેલ. (૧૫) 
જ સુ હ જ 


૧૦૪. કપડામાં મુક્ર્વાની ખુશાબોની , 
કે।ઠેલી--ફ્રેનસી કાગજની અથવા રેશમી 
કપડાની કોઠરીએ ખનાવો અથવા શારા ટ્રેન 
નશી કાગજના એનવલપ લેવો અતે તેમા 
શોશ્ને રૂઉ મુછી તેમાં આએ એડેલ આપેલી 
૩ રીતમાથીં કાઇબી જતની ખુશખોના ભુડેા 
ભરી ખાના અથવા પેતીમાં એ કેોઠરીઓ 
મુકી રાખેઃ?--“એરીશ ર્ટ' ૨ આંઉસ, 
“%્રલામશ” ૧ આંઉસ, શાકે “બરગેમાટ” 
૧ આંઉસ, શેજુ લેોબાત ૪ દરામ. એ બ- 
પાનો જુદો જુદો બારીક જુકો કરી મેલવ્‌ીી | 
નાખી કોઠરીએમાં ભરો. એવી રીતની | 
અતાવેલી ખુશખોાની કોહલીએ બજારમાં 
ળ્ઠાર્નપળાઇતું ૬8011663 ને નામે વેચાએ છે | 
(જીઓખીજ રીત નાન ૧૦૫) €૦॥ 4804. 

૦૫૦ ખીજ રીત--ગે;લાખના જુવની | 
સુકી પાડરી ૮ આંઉસ, લવગ ૪ દરમ, 
ન્તયદ્લ ૪ દરામ, એ ખધાને જીદા જુદા 
છુડીતે મેલવી દેવો, અને ઉપર પમાણે 
(જુએ નાન ૧૦૪) ફેતમો કોદરીમાં ભરો. 
('ઉએ તીજ રીંત નાન ૧:૧૬) ઉપ 201. | 

૧૦૬ ત્રીજ શીત-“ઓરીગ રૂટ” 
ટૂ ઊસ, નાર્‌ગીના સુક્ય જલ અતે ગા- 
લાબના સુકા »ુલની પાંડરી 1૬ આંઊસ. 
સુક્કા “બર્ગેમાટ” ૧ આણંસ. એ બધાના 
શારી પેઠે બારીક ભુકા કરી બારીક ચાલ- 
ણીમાંથી યાલી કાહડવુ. પછી તેમાં “એવ | 
આફ બરગેમાંટ” અને ગે!લાબતા શ્ષતરના 
ઘોડા ટીપા નાખી ઊંપર પ્રમાણે (જુએ! 
ના૦ ૧૦૪) કફેનશી કફોઠરીઓમાં રૂઊ મુક | 
તેમાં એ લુષ્ટી નાખવી. ('નુઓ ચોથી 
રીત નાન ૧૦૭). 

૧૦૭. ચોથી રીત--ધાણા ૨ આંઉસ, 
પેવડાની*જડ ૨ આંઉસ, લવડરના ઝુલ ૪ 
આંઉસ, એ બધાનો જુદો જુદો છુ'ડીને બાન 
રીક ભુકો કરી મેલવી નાખો. પછી તેમા 


કસતુરી એક સ્કૃપલ તયા શુખડને વેહેર્‌ ૧ 
દરમ, તાખી બધાને શારીપેઠે ભેલી દેવે!. 


પછી મલમલતા કપડાની નાઉેની નાહની ફો- 
ઠલીએ કરી તેમાં એ ભુકો થોડે થોડે નાખી 
શીવીને ફબત, પેતા અકયવા કપડાના પડમા 
મુકવી જેષા મારે વાસ આવશે. 

૧૦૮? ફ્લેરરીદા વાતગ બનાવવાનો 
રીત --આઇલ આકફ્‌ લવ'ડર ર દરામ, “આંઇલ 
આફ૪ બરગેમે।1” ૨ દરામ, સ્માઇલ આફ 
લેમન ૨ દરામ, ટીંકચર આધ તર્મેરીક ૧ 
દરામ, આઈલ આફ્‌ નીરેલા ૧ દરામ, અ[- 
ઈલ આક્‌ બામ ૩૦ ટીપાં, આઇલ આક 
રોઝ ૨૧૦ ટીપાં. એ બધાને ૨ પેંટ “દી- 
ખએોદે!રાઇઝ એઓલકેોણોાલ” તી અ'દર થોડા 
દાહાડા એક ખતલીની અદર મેલવી રાખો. 
(જુઓ બીજી રીત નાન ૧૩૯) 


૧૦૯. બાછ રીત--અરધો ગ્યાલન 
(«૦ દીગરી એવર પ્રૂફ વાલા આલકેફા- 
લમાં આઈલ આય લવ'ડર ૧ આંઉસ્્ આ- 
“લ આક બરગેમોટ ૬૧ આંઉસ, આઇલ આક 
લેમત ૧ આંઉસ, “આઇલ આડ કલવશ”' ૧ 
દરામ અને તજનું તેલ ૧ દરામ નાપા તેમાં 
એક ગ્યાલત પાણી હુમેરીને પછી લેઈ ૬- 
હાડા મસી રાખાન પછી માલી કાહાડવું, 
(જુએ ત્રૉઝ રત ના૦ ૧૧૨) 

૧૧૨૦૦ ત્ર!૬2 ચૈત- એક ગ્યાલન ૭૫ 
દીગરી આવર પુર્‌ક્‌ ॥લા આલકાહેલમાં આગ 
ઇલ આ; બર? મોત ડે આઉસ, તજતું તેલ 
૪ દરામ, ટીધચર આફ બઅનઝાઇત ૨ગં- 
ઊસ નાખી ધાડા દાડા મેલવી રાખીને 
પછી ગાલી કાહડણું. 'જુઓ ગોાવી રીત તા૦૧૧% 

૧૧૧ ચોથી શીત - બઃગંમાતનું તેલ 
૮ આંઉસ, આર ૦૪૮નુ' તલ ૮ આઊસ, ઉગ્ર 
લવ'ડરતું તેલ 3 આંઉસ, લવ'ગતુ તેલ 1 
અ[ઊસ, તજનું ઊચુ તેલ પાઆ પેટ, “ટીં- 
કચર આક્‌ એમીશ” અરધી પેટ, “રીકયર 
આક પી૩ બાલશમ” યાઅ। પે'ટ, ૪ ગયા- 
ભત દપ દીંગરી એવર પુર્ફ્વાલે આભકેલ , 
પાણી ૬ પેઢ. એ બધાતે મેલવી થોડા 
દાહાડા રેહીને બાતલીઓમાં ભરી રાખ ને 


નો 


(1૬) 


શોડુ' બતાવવું હોયતો ઉપર પ્રમાણું બધુ 
ઘોડું થોડું લઇને બતાવો. (જાએ પાંચમી 
રીત નાન ૧૧૨) 

૨૧૬૨૨. પાંચમી રીત--“એઈલ આઝ% 
ખે? અરધો આંઉસ, “લેઇ ક્રુગર'' ૨ આં- 
ઊસ, ૧ પેટ પ૫ દીગરી ઓવર પુરૂકૂવાલા 
આલકેલ, “રેકતીકાઇડ સ્પીરીટ” ૬૦ દીગરી 
એવર્‌ પુટ્કૂવાલે અયવા ન્યુ ૪ ગલાડ રમ” 
છ પેટ. પેહલા લાક શુગર તથા “ ઓઈલ 
આઇ ખે” તે મશારીપેઠે મેલવી દેવું. પછી 
તેમાં આલકેોલ ઠુ'મેરો અતે છેહલે તેમ 
સ્પીરીટ અથવા રમ મેલવવું, સ્પીરીટને બ- 
દલે ન્યુ ઈગલ'ડ રમ વાપડશેોતે વધારે શાર્‌ 
(એ છઠી રોત ના૦ ૧૧૩) 

૧૧૩. છઠ્ઠી રીત--ખરગમોતતુ તેલ ૪ 
ઉસ, લીં'ખખુનું તેલ ૬ આંઊસ, લવડરનુ 
તેલ ૧ આંઊસ, લવંગનુ તેલ ૬ દરામ 
“આલકેાલ” ૩૩ું ગયાલન, પાણી ૬ પે'ટ. 
પેહેલો એલકાલની અદર ઉપલા ખધી નન. 
તતાતેલ તાખી મેલવી દેવે! જ્યારે આલકાલ 
ની શાથે મલી જયકે તેમાં પાણી રેડી ગાલી 
કાહાડી સીગાઓમાં ભરી ખુચ મારવા (જુ- 
એ શાતમી રીત નાન ૧૧૪) 

૧૨૪. સાતમી રોત--બરમામાટનુ' તેલ 
૮ અ ઊસ, તીગમલી ૪ આઊસ, લવડરનુ 
તેલ 3 આઉસ, લવગનું તેબ ૧1 આઉસ, 
તજવું તેલ પાઆ આઉસ, “ટીકચર્‌ આળ 
છરશીરા'' અરધી પેટ, આલકેલ ૪ ગ્યલન 
અને ઊપર્‌ પ્રમાણે (દુએ નાન ૨1૩) બ- 
નાવી સીપીઓમાં ભરે. 

૧૨૬૫. ગલારારીત લાઈમ જાુસ બ- 
નાવવાનો ૨ત--સફેદમીન 1૧ ભાગ, મીડી 
બદામતુ' તેલ ૨૦ ભાગ, ચુણાનુ પાળી ૨૨ 
ભ1ગ, “ગલીસરીન” ર ભાગ, લી'ખુતું તેલ 
અર્ધો ભાગ. મીન તેલ તથા ગલાશરીનને 
તાવીતે પછી તેમાં ચુણાનુ પ હ નામી બ- 
ધાને શારીપેઠે મેલવીતે લી'ખુતુ' તેલ નાખવું 
એ મેલનણી માથાના બાથમાં લગાડવી જેથી 
ખાલ શુમારા થશે. 


હ 


દુ'નર પોથી. 


એસેનસ--રેઝ સ્પીરીટ ૬ આંઉસ; વરખીના 


જ્જ કફ જમ મટ #₹% &7 
# મં ર 


લહ “4 દ્વ 


| શૈૂજૃટ, વાઈત રોઝ નામનું' સુગષી 

એસેનસ--“ર૧ઝર2પીરીટ” ૪ આંઉસ, “વાન 
યોલેટ એસેનસ” ૨ આંઉસ, જેસમીન એન 
સેન્સ ૧ આંઊસ, “'પેચોાલી એકહ્ત્રેકટ'' અ- 
રવા આંઉસ. એ બવાને એક કાચતી સીન 
સીમાં મેલવી દેવો. 


૧૧૭. હાથના મોજા તથા રૂમાલ 
૫૨ છાંટવાની “પરફ્યુમ” ( ખુશખે)-- 
“ઝએમબરમ્રીશ” ૧ દરામ, “સીવેટ” ૧ દરામ 
લવડરનું તેલ ૩ દરામ, “એલ આફ બન 
રગેમાટ” ૩ દરામ, કપુર પાઆ આંઉસ 
અને “સપીરીટ આક વાઇન” અવધી પે'ટ 
એ બધાને એક બાતલીમાં નાખી મજબત 
ખુચ મારી દશ દાહાડા શુધી રેઠુવા દેવે, 
પાત્નુ એટલા દાઠડામાં બાતલીને ધડી ધડી 
હીલવ હીલવ ડરતાં રેઠવું. પછી ગાલી કા- 
હરડ બીજ બાતલીમાં ભરી રાખો. 00 1. 
8020 

૨૧૮. એસેતસ ખબોકુએટ (588€10- 
60 80૫લૂ॥ર1) નામનુ સુગ“ એસેતસ-- 
રોઝ સ્પીરોઢ ૪ આંઉસ, એમબરમ્રીશ ટી'ક- 
ચર ૧ આંઉસ, ઓરીશ (0017153) ૨ આંઉસ 
બરમેમાટ આધ્નલ પાઆ આંઉસ, લેમન અમાન 
| ઇલ ૧ દરામ, એ બધાને કાચની સીસામાં 
| મેલવી નાખવુ. 

૧૧૯. ન્યુ માઉત હે (1૦૪ 1031૪0 
11૫17) નામનુ સુગધાો એસે' સ--તોનકા 
ટોકચર (10118 11106111“) ૪ આંઊસ,; 
મરક ટૌકચર ૨૬ આંઉસ, ખેનઝેઃધત ટીંક- 
ચર ૧ આંઊશ, રોઝ સ્પીરીટ ૨ આંઉસ. રઝ 
જીરેનીઅમ એઓ”'લ ૪૦ ટીપા, બરગેગાઢ 
એઇલ ૪૦ ટીપા, ઓલકોહલ ૧ આંઉસ, 
એ બધાને કાચની સીસીમા મેલવી નાખવું. 


૧૨૦. વેરાત એતડ નામનુ' સુગ'ધી 


કક્ન્ન 





૦--_- શાત તામાળ--મ-. “આઇ--.....તાતાણી,.. “ત... 


એક્ષતકટ ૧ આંઊસ, મશક ટઢીકચર્‌૨ આં- 
ઊસ, સુખડનું “તેલ ૨૦ ઢીપા. એ બધાને 
એક સીમીમાં મેલવી તાખવુ. 


ક. 
60 જ જ્્જ્ન્ટ્ડ 


કો સર પફ ર ક 





છ “૬૨૬. 'રલેએપરરોપ (8ટ101#- 
0૪૯) નામનુ એસેનસ--વતીલા ટીકચર ૮ 
આંઉસ, ગોલાબનુ એસેનસ ૪ ખ્માંઊંસ, એન 
ર'જ ફ્લાવર એસેનસ ૨ આંઊસ, ટીકચર 
ગોદ એંમબરમીશ ૨ આંઉસ, ટી'કચર એ 

વેઢ અરધો આંઊંસ, કવડી ખદામતુ' તેલ 

૧૦ ઢોપા. આલકેહોલ ૧ પેંટ. 


૧૨૨. એતગોલીક્રા એસેન સ--અરધેો 
આંઊશ એનગીલીકા એઇલ ( 51૪0108 
011) માં એક બાતલી €૦ ઓવર પુરૂ%તો 
મોત્તકરોહલ નાખી બાતલીનતે હીલવ હીલવ 
કરી મેલવી દેવે. 


૧૨૩, બરગામોટનુ બએસેનસ- પા- 
બ આઊંસ એઇલ એક બારગામોટને ૧ 
આતલી ૯૦ એવર પુર્ક્તો રેકતી ફાધડ સ્પી- 
રીટમાં નાખી હીત્તવ હીલવ કરી મેલવી દેવે।. 

૧૨૪. ગાલડ વાતર એસેનસ--અ- 
રપે ગ્યાલન (૬૦ ઓવર પુરૂદ્તે।) રૈકતી ફૂા- 
૪ડ રસપીરીટમાં થીખુનુ, તેલ ૪ દરામ, ગે- 
ભાબનુ તેલ ૧ દરામ, નયફ્લ્તું તેલ ૧ દરામ 
તજતુ તેલ ૧ દરામ, એઇલ એ કેલામક્ષ 
(01 ૦ 08181010૫5) બઅરધે દરામ, લવ- 
ડેરનું તેલ અરધો દરામ, એઇલ ખે જુની- 
પર (01 ૦4 7001[0€₹) અરધે દરામ અને 
લવ ગવું તેલ પાઆ દરામ નાખી મેલવીને 
રહેવા દૈવા જ્યારે તેલ સ્પીરીટની શ'થે ખ- 
રાભર મલી નાયકે ગાલી કાહાડી બાટલી એ।માં 
શરી રાખે. 


૧૨૫. જેડી કલબ તામનુ સુગ'ધી 
અએસેનસ--ઝએક્ષતરેકટ આદ જેસમીન પ આં- 
ઊસ, એકટ્ષતરેકટ અ.પૂ વાયોલેટ ૨૦ આંઊસ, 
એક્ષતરેકટ આઇ મશક ૭ આઊંસ, એક્ષત- 
શકટ થ્પાફ વનીત્ઞા 11 આંઊસ, ગોલાબતું 
તેલ ૧ આઊંસ, સુખડનું તેલ ૧1 દરામ, 
આરજ બલાશમ એઇલ ૪૦ ટીપા, ખેનઝાષ્ક 
એસીડ ૨ દરામ અને એઓલકેહલ ૨ થી ૪ 
ચપેઢ. એ બધા તેદોને એભકેદલમાં મે- 

થી તાખવા. 
ન ન 


મ. જુ રે ક? કા ક, 


હ 


“કપડા પર અંટવને! ગેસેનસ' 


ફેન“ કનક: જા જ 
મ ક હ ન 
ઝે કા શ 


ર 
ય ઝાં મ 


|) છે. 


શ્ર્ર્‌ૃ. ન્યુ શૉક્ડન 'સાગગે નામનું 
શુગંધી એસેનસ--ગક્ષતરેકેટ આશક તીરોલી 
૨૫ ભાગ, એક્ષતરેકર આફ ગકારીઅઃ 
(5૨૪80 ૦? 40868) રષ ભાગ, એક્ષ 
તરેકટ આઇ ત્યુબરેઝ ૨૫ જ્ઞાગ, એક્ષુતરેકટ 
ખાક જેસમીન ૨૫ ભાગ, રોઝ જીરેનીઅમ 
(10૦8૯ ઉટ010૫11)) ૨૫ ભાગ, બેસેનસ 
અાકૂ મશક ૧૦ ભાગ. એ બધાને એક કા- 
ચના ખુચની સીસીમાં મેલવી નાખવુ. 

૧૨૭. વીક્ટાોરીઆ એક્ષતરેકઢ ના- 
મનુ સુગધી એસેનતસ--ગેોલાબતુ તેલ ૨ 
દરામે, એઇલ આશ તીરેલી ર દરામ, એલ 
આદ્‌ બરગેમાઢ ૪ દરામ, એધ્લ આર કે।- 
રીયનદર ૮૬ ટીપા, ઓઇલ આફ લવડર ઉદ્‌ 
ટીપા, ઓઇલ આફ આભલસ્પાઇશ (011 ૦? 
4118016૦) ૧૪ ટીપા, એક્ષતરેકટ આક જે. 
સમીન ૨ આંઉસ, એક્ષતરેકટ આદ ભસફ 
૨ આંઊંસ, એક્ષતરેકક આક્‌ ૪રી શ (૪%૪3- 
૦૬ 071#₹13) ૧૬ આંઊસ, ખેનંઝાણક ૨ 
ખઆંઉસ, એલકેોશેલ ૧ થી ૪ પેટ. એ 
બધાને કાચતા બુચતી બાટલીમાં મેલવી તાખે।. 


૧૨૮. એમષરેસ ચુછની નોઝગે ના- 
મનુ પર્‌ફ્યુમ--એક્ષતરેકટ આક મશક ૧ 
ભાગ, એક્ષતરેકટ આ# વતીલા ૬ ભાગ, એ- 
હ્ુતરેકટ આ૪ તોનકા બાન ૧ ભાગ. એક્ષ 
તરેક્ટ આક્‌ નીરેોલી ૧ ભાગ, એક્ષતરેકટ 
આક સે ડલ્ઉંડ ૨ ભ્ઞાગ, અતે એસેતસ આક 
રોઝ ૨ ભાગ. , 

૧૨૯. બરેટ્ફ્ેદડ(કે:૯1ટોત 1”) 
વાટ૨--આએ સુગંધી પાણી કપડા ઉપર 
છાટવામાં આવે છે. નીરેલી ૨ પ્રવાહી દરામ, 
એઇલ આક્‌ બરગેમાટ ૨ પ્રવાહી દરામ, 
લી'બુતું તેલ ૨ પ્રવાહી દરામ, લ વનડરવું તેલ 
૧ પ્રવાહી દરામ, રે।૪મરીનું તેલ ૧ પ્રવાી 
દરાપ્ર, અવતરી ૩૦ ગરૈત, કસત્‌રી ખા 
ગરેનત, એમબરમ્રીશ છા ગરેત. એ બધાને 
એક કાચની બાતલીમાં થોડા સ્પીરીટ ભા 
લાઈતની અર્‌ તાખીને અચ મારી એક 


(૧૮) 


મહીંતા સુધી શેકવા દેવે, પણુ તેટલા દાહ- 
હામાં વ્‌ બાનવીન દર?૩જ હીલ્વ હીલવ કરતાં 
રેઠવુ(, છેલે છેક બાજી બાતથીમાં એ “લ- 
વ॥ ઉપનથી તીવરી લઇ ખુચ મારવો. 

૧૩૦, “એસચેનતસ આજ પેટશવલો'”' 
ખે રતલ દીદી પટરવલીના પાદડાને ૬ પે'ટ 
શેકતીફાઇડુ પીટ *'૪ વાઈન અને એક 
ગ્યાલત' પાછ્ીમાં નાખી અક અઠંવાડયા સુધી 
ભાજવાં રાખા, યળ્‌ એટલા દાહડામાં તને 
ધડી ધડી હીવવવા પ્ર્વુ. પછી ૪ તર 
મારકતે એક ગ્યાલત ગાથા લેવો. (જુઓઆ 
બી? શરત તાહ ૧૩૧) 4. 501. 

૧૩. જ શીત--પેટશવલી (12વ1- 
€1001૫1:) 9 આઉમને ૧ પટ “રેકતીકફ્‌૪ડ 
મ્પીરાટ'' માં તાખી એક અઠવાડયા જ્ધી 
ભીત૮વી રાખા. તયારખદ તેને દાબી નીચ” 
વીને ગાલી કાક. ઉ. 5358 

૧૩૨. ખએસતસ આઇ નીરશેલી-- 
મ્પીરીટ આજ વાઇત ૮ આઉસ, નારગીતી 
છાલ દ આઉમ, “એરીસ રેટ” ૨ દરામ 
અન અગયગર્ીઃ ૪ ગરેત. એ બધનને 
થોડા ડાહડા રેહવા દેઈ પછી ગાલી કાહુડવુ'. 
ક 

૧૩૩. એસેનતસ આજ નેોઝગે--લેન 
ખાનના જવ 1 દરામ, “એસેનસ આક અ- 
મબર મસ” ૨ આંડસ, “સ્પીરીટ આઇ" 
ન્સમીત” ૧ પેટ, એક્ષત્રેક આર વાયેઃલે- 
ટર ૧પ૫ટ, “રવીરીટ અ! રકાસ” 
અરધી પેટ, “સ્પીરીટ આ# એરજ” સમ 
રધી પે અને “સ્પીરીટ આક ગીલીપ્લાવર' 
અરધી પટ. એ બાતે મેલવી નાખવુ, 
ઊરે. 940. 

૧૩૪. ૪ેસેતસ એશ રોતર્દીલો- 
શીઅ।--અરધી બાતલી રે તીદ્‌ાદડ સ્પારી- 
ટમ. ગે લાબના અતરના પ ટીપા, લવગતું 
તેલ અરધો દરામ, બરગેમા નું તલ અરકે। 


ડુનર પથી. 7 દે 
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જ 
હા ફૂ ન 
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મલી ન્નમ તેથી એ બાતલીને પડી ધડી હલવ 
હીલવ કરતા રેઠનુ'' ( ”કુએ ખીજ રીત 
ના૦ ૧૩૫) 6. કક. 

૧૩૫ ખીજ ગોત--એ ઉપર પ્રમા- 
ણે” બતાવનુ' પણુ વધારે એટલુ'જ કે એમાં 
લવ'ડરનુ' તેલ અરધો! દરામ તથા “એલ 
આઇ નીરીતવી” નતા ૭ ટીપા નાખવા. એ 
એસેતસ કપડા અથવા 3્માલ ઉપર્‌ છાંટ- 
વાવી સારા સુગધ આપરે. 0, 5885. 

૧૩૮ “યોાગ્યુગાલ વાતર” (કપડા ઉ- 
પર છાંટવા માટે)--બએર'જ ફ્લાવર વાતર્‌'” 
જ પેટ, ગોલલાબ ૧ પે'ટ, “મીરતલ વાતર” 
(017₹112-9 101) અરધી પે'ટ, “દીસતીલ 
સ્પીરીટ આક મસક' પાઆ આંઊસ અને 
સ્પીરીટ આક અમબરચીશ” ૧ આંઊસ. એ 
ખધાને એક ખાતલીીમાં ન, "ખી ખુબ હીલવ 
હીલવ કરી મેલવી નાખવુ, ?. 275. 

૧૩૭. થીઇમ વાતગ (કપડા ઉપર્‌ છાં- 
ટવા માટ)--“લેમત થીઇમ” ૧ રતલ અને 
પાણી પ કુવારટ. એતે જતર્રે મારપ્તે એક 
ગયાલન ગાલી લવા, ક. 52%. 

૧૩૮ પેની રોયલ વાતર (કપડા ઉ- 
પ૨ છાંટવા માટે) “એપલ આઇ પેની રોયલ” 
૭ સ્કુરૂપક, “રપીરોટ આધ્‌ વાઇત” ૪ પે'ઢ 
અને પાણી ૬ પેટ, એને જ'તર મારતે ૧ 
ગ1.૬ન ગાલી લેવા. [. 268. 

૧૩૯ એસેનસ આક્‌ પેની રશોયલ-- 
સ્પીરીટ આક્‌ વાધ્ન ૨ પેટ એને રંગ આ- 
પવા માટે એમા “રપીનાક” ( 3001028644 તિ 
નાખ રૅહવા દેવ1 પછી ગાલી કાહડી તેમ 
“ખોધલ અ!" પેની રોયલ ડ આઊસ 
નાખી મેલવી દેવે. [. 263. 

૧૪૦. રેરયલ એસેનસ--અમબરન 
ગ્રીશ' ૨ રકુરૂપલ, કસતુરી ૧ સ્કુર્‌પલ, “સી- 
વેઢ” ૧૦ ગરેન, “સબકારખોનેટ આક્‌ પે।ટાશ” 
૧૦ ગૂ્‌વેન, તજતુ તેલ ૬ ટીપા, એઈલ : 


દરામ અતે લોબુવુ' તેલ અ(ધે દરામ નાખી | એપ રોહદયમ” ૪ ટીપા, ગોલાબતું અતર 


મેલની દેવો. પગુ એ તેસ રપીરીઢતી સાથે 


૪ ટીપા, રેકતી પ્રાણ્્ડ સ્પીરીટ આષ્ વાળત” 


શ ફૂ ક 


જપે, જુ”, 
ડરે ડન” ક ધ ક ફિ ડર દં ક 
મે ઈ દ # પ રક કઃ ₹# 95 હૂ ક 
પા દ્રે 77 


જ આંઉસ,. એ બધાને 1૧૦ અથવા ૧૪ દા- 
હાડા સુધી એક ખાતપીમાં રાપ્મીને પછી 
ગાલી કાહડડુૅ. (૨, 299. 


૨૪૧. એનજલ વાતરે (ડ$પડા ઉપરે 
છૉંટવાનુ )--“આરજ ઝ૪લાવર વાતર” ૧ 
પેઢ, ગોલાબ ૧ પેટ, 
(17 ₹10 ૪8101) અરધી પેટ, 
આફ અમબરગ્રીરા” 
નસ આઇ મશક” અરધો આંઊસ, એ બ 
ધાતે ધોડા કલાક શાડાપેઠે પ્રુબ હીબ્રવ હીલવ 
કરવું. પછી કાગજમાથી ગાલી ક બાતલી- 
ઓમાં ભરવુ. (જીએ ખીજ રીત નાન ૧૪૨) 
0. 1598. 

૧૪૨. બી છ શીત--“મોરતલ ફ્લાવર” 
(11/72110 1100*€:5) ૩'। રતલ, પા'ગી ૨ 
મયાલન, એને જ'તરની મારફતે ૧ ગયા- 
લન ગાલી લેવો. (“હુએ ત્રીજી રીત તાન 
૨૧૪૩) 0. 1ડે'2હ, 

૧૪૩. ત્રી રીત. -ગમમેનઝાપ્તત' 
(0080 1)617*11) ૪ અ ઊંમ, “ગ્વાચક્ષુ” 
(8107102) ૨ આંઉસ, લવગ અઃ ખા આઉસ, 
“ડલામરશ એરેોમઃતીકગ્‌” ((.1 80111૪ હ 1"- 
0ઞ11€ા18)પ૫।૦ ૧ આગ, તન્‍્7 પઅ। શ્માં- 


“ઝએેચેન્સ 


ઊસ, ધાણા 1 ૬?મ. એ બળાન ૬; ઠીતે 
ભુકો કરવો તમા ષાણી ર કુ ગેમને કરક 


મારૂતે ર કુવાટર ગાથા લેવા. પછો એપમાં 
ને કરતુરીતું એરોતસ જરા નાખી મેલવરો 
તે એ પાળી શાર શુમધી બનશે. (”ુએ, 
ચોથી રીત નાગ ૧૪૪) (, 1:28. 

૧૪૪- ચોથો રોત--એક પે'ટ “સ્પી" 
રીઢ આક વાદન” ની અદર એક આંડમસ 
“ગમખેતઝાઇત,” અરધો આઊમ “ તારહા' 
(310૪0%, અરધો આંઊમસ શાળ પીતું શુ- 
ખડ અને એક દરામ લવગ, જરા “એ! 
રીશ રઢ” (021100 ₹૦૦1) તથા લી'ખુના તે- 
લના ૩-૪ ટીપાં, જાયકફૃલના તેલના ૩-૪ ટીપા 
અતે તજના તેલના ૩-૪ ટીપા તાખી મે- 
ભવી દેવા, ?. 20. 


ક 
કપડા જપરે છાંઢવાતો એસેનસ 


”“ મીરતલ વાતર” 


અશ્ધો આંઊંસ, 'એસે- 


| શેકેવ “યૂદીતાક્ટી” નામનુ સુગધો 
પાશો (કપડા ઉપર છાંઢવાનુ )--“આર 
કલાવર'' (આર'જના મુલ) ૭ રતલ, આર જની 

તાજી પીધી છાલ અરધો રતલ, પાણી ર્‌ ગ્યાન 
લત. એ બધાતે ૨૪ કલાક સુધો બજવી 
રખી જતર્‌ મારપતે ૧ ગયાલન ગાલી લેવે।. 
1395, સ 
૧૪૬. “અનપેરાલાલ વાવર્‌” ($- 
પડા ઉપર૩ છાંટવાનુ) --લં'બનુ તેલ ૪ ૬- 
રામ, આક બરગામા?” ર! દરામ 
આઇલ આક સાદરેટ'' (છ ૦ જટા) ર્‌ 
દરામ “રે;તી ફ્‌ાઇડ રપીરીદ” ૩11 પે'ટ, 
“હગ,.રી વાતર” અરધી પટ એ બધાને 
મેલવીન જ તર્‌ મારતે ફ્કત હ આઉસ ગાલી 


હેજ 
છે ૦1૬% 


તેવે. ઉ. 1824 
૧૪૭“ કુગેટ વાતર”'કપડા ઉપર છાં" 
ટવાળ) '“સુવીટ સૅનરેડ હની વાતર” ૧ 


અ ઊમ, “એસેન્સ આફ જેસમ્ીત” પ દગ, 
“શાઈગ્પ અક કલવરા” અરધા આંઊસ, 
“સ્પીરીટ આક વાવૅ લેટશ” અરધા આંઊસ, 
“કલામશ એરામારીકરા” ર્‌ આંઊસ, લવ ડરે 
2 આ॥ાસ, “એમેન્સ આક નરોલી” ૧ સ્કૂરૂ- 
પત. ગે બધાન એક કાચની બાતલીમાં મે- 
લવી યખતવું, પછી તેમા ધાડા ગરૅત કશન 
તુરી અન અમખરચ્રીરા નાખવુ, 9. 84. 
૧૪૮. “જેસમીન વાતર'' કપડા 3- 
' પરે છાંડવાનુ'-ચમપેલીના સફેદ ઇલ ૧૨ આં” 
કસ, “એસંનસ આક બચગામાટ” ૮ ટીપા, 
' સ્પીરીટ આક વાધૃત ૬ ગ્યાલન, પાળી 2 
| કુવાટર. ખે બધાને એક ખંધ વાસણમાં 
|તાખી બે (0૪. ભીંજવી રાખો, પછી જ- 
તર માર્‌#ત ૧ ગયાલન ગાલી લેવા. 1, | 97 
૧૭૪૯. “કારમીર બેાકુવેટ” નામનું 


-- -- ---- -- ન -“ૂ-ન-- “ન્ન “નરના -ન૩વાતતાણાતાળશઇ, તાન....સતાણપનસનણુના તાશ. તાામકાપાઇજાણણૂસતણબાાા.જનણા#ન--૦૪:. તતા “જી... ન્- ચાઇ આછ. 
------૦નમ 


રૂમાલ ઉપર છાટવાનુ એસેતસ--લવ'ડ- 
રતું તેલ ૨ દરામ, લવ ગતુ વલ અરધો દ- 
રામ, “ઓઇલ આરફ કારીઆ” અરધા દરામ 
એળઇલ આક બરગેમાટ અરધો દરામ, “નીન 
| રાલી” ૨૦ ડીપા, “મેશેત્સ આક સયલી' 


(શે) 


વં 


1૨૦) 


(7886000૯ ઉ 0૪&લ) ૨ દરામ, “શકતી 
જાઈડ સ્પીરીટ “અરધી પેઢ, એ બધાને શા- 
રીપેઠે એક બાતલીમાં હીલવ દીલવ કરી મેન 
લવી રવે।. €. 589. 

૧૫૦. એસેતસ આશ વીતીવયર'' (ક- 
પડા ઉપર છાં!વાનુ)--“વીતીવયર” અથવા 
“કરાકશ” ( 018€૫૬ ) ડ રતલને જણા 
જણા કટકા કરી ખાંતીમાં છુ'ડીને જરા ખે 
"ખરા કરવા, પછી તેમાં જ પેટ પુરૂક રપી- 
રીટ નામી એક અઠવાડયા સુધી ભીંજવી 
રાખા. પછી તેમાં પ પેટ પાળી રેડી બીજે 
દાહડે જ'તર મારફતે ૨ ગયાલન ગાલી લેવા. 
(જુઓ બાજ રીત ના૦ ૧૫૨૬) 0. 887. 

૧૫૨. બીજ રીત -એ ઉપર પ્રેમા- 
ણૅજ બનાવવુ, પણુ એને જ'તર મારપતે 
ગાલી લેવાનાં અગાઊ તેમાં અરધો દરામ 
ગોાલાબનુ' અતર અને અરધી પટ “રપી- 
શીટ આક ખામ” નાખી ઉપલી રીતે જતર્‌ 
મારફતે માલી લેવો. (, 588 

૧૫૨. “તોઇલેટ વાતર” રૂમાલ ઉ- 
પર્‌ છાંટવાનુ -- લવ'ડરનું' વેલાતી તેલ ૪૮ 
ટીપા, લવગનુ તેલ ૩૩ ટીપા, આર જની 
છાલનું તેલ ૧૧ ટીપા, બરગામાટનું તેશ ૮ 
ટપ, '“શુવીટ સ્‍્પીમટ આપ્‌ નાપ્તર ૮ 
ટાંપા, રુખડનું તેલ ૨ ટાંપા, નીરે 'તુ તેલ 
૨ ટાપા, ॥વાબનું' અતર ર ટીપા, તજનું 
તેલ ૧ ટીપું, રૈકતી ફ્‌ાધ્ડ સ્પીરીટ ૧ આઉસ 
''ખએેમેન્સ આપ મરક? ૧ આંઉ3સ* “હના 
વાતર્‌” ૮ આંડોસ. એ બધાતે એક બાત- 
લીમાં શારીપે્ડ ટાલવ હીલવ કરી મેલવી 
દેવા. ઉ. 559. 


સભાાળ્શાઝ/#ભરનાઇપાણુજ, --નઇન' 


સાત #2ૂૂ --૦- 
પોમેતમ તથા કોસમેટીક. 
105454111૩ 
4345) 
0€0833881100285 
૧૫૩. પોામેતમ બનાવનાનને સહુ- 
મજણ્‌--પામેતમ બનાવવામાં ગફરાની ગર્‌- 


| માણ રહા તસ તાણ કતાર 


હુનર યથા. 








કૃ હ 


ખી; દુકરતી ચરબી [હોરી તથા ક 2 
સફેદ મીન અને બાલાખીછની ચરખી કે 
ઠા) આવે છે. જેઇએ એટલી (પમપ પ્રમાણે) 
બકરાતી સોજી ચરબી લઇ તેત સાફ કરી 
ધોઇને પથરતી ખાંતીમાં છુડવી. પછી તેને 
એક રૈન વાસણુમાં નાખી તે વાસણુને 
ખીજ પાણીના ઉકલતાં વાસખણુમા ચુહુલા 
ઊપર મુકી તાવવી, ન્યૉરૈ ચરખી તવાપ્રને 
પાણી નેવી થાય કે તે તવાયલી ચરખાને 
જૂ લાનેલના કપડામાથી તરત ખીન વાસણુમાં 
ગાથા કાહડવી અને જ્યાંસુધી તે બધાય લ 
સુધી લાકડાની ચીપથી ઢહીલવ હીલવ કરત. 
રેહવું પછી તેને ખાક્સમાં ભરી સુકવી 
એજ પ્રમાણે દુકરની ચરબી (લારડ) ને તાવીને' 
અ!"લથી તઇયાર કરી રાખી પાટમાં ભ? 
મુકવી. તથા મીનને પણુ એજ પમાણે તાવી 
ગાલીને જુદા વાસણુમાં ભરી રાખવુ» કેખ»ે 
ઊપ્રબી નતનુ પોમેતમ ખનાવવામાં એવી 
રીતની આગલથી તઇઆર કરી રાખેલી ચન 
ર્‌ી તો મીન કામમા ચશે છે, અતે 
આએ છહેઠલ આપેલા બધી નાતના પામેતમ 
બનાવવામાં અવી રીતની ભરખી તથા મીન 
વાપડવુ. (નહુખોા એલ આપેલા તરેહવાર 
જાતના પે।મતમ.) 


૧૫૪ સાદુ પે॥મેતમ--ઉ૫૨ પ્રમાણે 
(તનુએ નાબ 1૫૩) આ-..લથી તઇઆર કરી 
રાખલી બકરાની ચરખા અ૨્ધો રતલ અને 
આગ-.લથી તાવીને તધઆર કરી ર્‌ાખેલી દુર 
કરતી ચરખી અરધો રતલ લેવા. પછી એ 
ખેઊને એક વાસણુમાં નાખી ગણીજ ધીમી 
આંચની ગર્‌મીધી પાંગલાવીને મેલવી દેવે]. 

પછી કાચના પાટમાં ભરી મુકે. -એટલે સાદુ 
પોમેતમ થયું. જે એમાં કોપ્રબી જોતનુ 
સુધી તેલ નાખશે! તો ખુશખોદાર પોક 
તમ થશે. 


૧૫૫ ખાલ ધટ કરવાનુ પોમેતમ-- 
બદામનુ' તેલ ત્રણુ આંઊસ, સફેદ મીણ પોણે 
આંઊસ, એ બેઊને સાથે તાવી યડું પડે ને 


કેર ક #% ઉ & [૮ જિ; 


મે 4 ૬ &ૃ કૂં. 
ક ક 3 1 
ઉ. 


રામેતમ ; તધા 


૬/7 ક 


હ 
ક ર. ન 


તેરમા 'જકચેર આપણ માસતીક” એક આં-] 
ઊસ અતે “એસેનસ આદ્‌ બરગેમાંટ' ત્ય- 
રધો આંઊસ નાખી મેલવીને કાચના ચપુમાં | 
ભરવું. ૫૫ 
૧૫૬ આશ્જનુ યેદ્મેતમ ખના- 








એક રતલ, આગલથી તાવીને તઇ/આર્‌ કીન 
પેલી “લારડ' ન્નતની ચરખી (જુએ નાન 
૧૫૭૩) સવા રતલ# આંગલથી તાવીને તઇ૪- 
મ્માર કીધેલી બકરાની ચરબી સવા રતલ? 
“પામ આઈલ” સાત આંઊસ. પેહલા ઉપલી 
ચરખી તથા મીણુને એક વાસણુમાં નાખી 
તાવીને મેલવી દેવુ". થ'ડુ પડવા આવે કે 
તેમાં આર'જના જીલનું પાણી (આરજ પ્લા" 
વરે વાતર) સવા આઊસ, તથા એસેનસ 
આપ નીરોલી અરધો દરામ નાખી મેલવીને 
કાચના ચપુમાં ભરી મુકવુ. 

૧૫૭. ખદામનુ ધોાસેતમ ખતાવ- 
વાતી ર્‌ાત--એક પેટ મીઠી બદામના તેલને 
એક વાસણુર્યાં નામી ધીમા ઈંગારપર મુકી 
તેમાં અરધો આંડસ “સ્પરમાસીતી” તથ | 
ખાગલવા તાવીન તઇઆર કધેલાી (લાડ) | 
દુકરના ચરખી (જુએ! નામ ૧૫૩) ખે થા- 
છાસ તાખાને બધાને તાવવું. તવાઇ રહેઆ 
પછીધઅએક બીન વાસગુમાં નાખી ગાલી 
કાહાડીને કાચતા ચધુમાં ભરી રાખવુ . 

૧૫૮. બાલનેો વધાઃ। ડરવાનું' પા 
મેતસ--આમગલવાી તાનીને તઈઆર કીધેલી 
બકરા થરખી (જાએ નન ૧૫૩) એક | 
રત, આગલથી તાવીને તઇઆર કીધેલું | 
રા્ફેદ મીણુ ચાર આંઊસ, “એસંનસ આદ્‌ | 
બર] મૉંટ” ત્રણુ દરામ, “એસતસ અફ 
લેમત” ખે દરમ, લવડરનું તેલ એક દરામ, 
“આઇ૪લ આફક્‌ થાઈમ' એક ૬રામ, પેહલા 
મીયુ તથા ચરબાને એક વાસણુમાં નાખી | 
ધીમાં ઈંગારપર સુકી તાવીને મેલવી દેવી. 
પછી તેમાં ઉપલા એસેતસ તથા તેલ નાખાં 
મેલવી કાચના મપૃમાં ભરી રાખવુ એ | 











મેલવીને 


ક (દ ? પી, 
ડી 


'પ્રાસમેટીક, _ ( ર્જ 


પામોતમને શકવારના ભાલમાં ધસડીને લ" 
માડવુ. એથી ખાલનતોા સારે વધારા થાય છે. 
૧૫૯. બાલને સરખા યરાખપષા સા- 
ટેનું પોમેતમ--ખદામનુ' તેલ 3 આંકસ, 
સફેદ મીત પોણુાઈ આંઉસ. પેહેલા એ ખેન 
ઊને એક વ.સણુમા નાખી તાવીને મેલવી 
પછો તેમાં “” ટીંચકર આફ્‌ માન 
| સતીક” (116૫18 ૦ 1080110) એક- 
આાંઉસ અને *બરશગૅમોંઢતું અસેનસ” (ર8 
૯11006 04 ૪૦7૭801001) અરધો દરામ નાખી 
દાચતી પેયાલીમાં ભરી રાખવુ. 
એતે ૪₹01111%તૅહ €૦11॥111૯ કરીતે કહે છે. 
૧૬૦. ખાલ સાક્‌ ક*વાનું પેન 
તમ---બદામનુ તેલ બે આંઊસ, સ્પર્‌માસીટી 
(3[00૪100&0011) ખે ૬૨ામ, સફેદ મીણુ રાણાડ 
દરામ, ગલીશરીન (ઉ3)0૯0003) એફ ૬ર્‌ામ, 
“બાલજમ આદ્‌ પીર્‌” (13318810 ર્ત્ડ 
”છિ'0) અરધો દરામ. એ સધલાતે જર્‌ા 
ગરમ કરતે મેલવીને એક કારનાં વાસણમાં 
ભરી રાખવુ. એથી બાલ સાફ રફ છે અને 
એ નતનું પે।મેતમ બળરરમાં 70100 થતર 
ઉંટ 2081૫06 ને નામે વેચ/ય છે. 
૨૬૨. ચા”ડ ઉપરકશા કરચલી 4 - 
હાડો મ ગયામતમ-સ્રેદ મીણુ 
એક આગસ, થાલી તામતા જુલનો રશ 





(૦૫106 04 111) 011105) એે આઊસ, મધર 
| (પપંદા100016 100૪1) ખ આંઊસ, ગોલા. 
| બતુ' પાણી બે દરામ, 


ગોલાબતું અતર બે 
ઢીપાં. પહુલા મીણુતે તાવા થ'ડું પડવા 
આવે કે તેમાં ઊપલી બાકીની ખધી ચીનને 
નાખી મેલવીને ચપુમાં ભરવુ. એ પોમેતમ 
/01011થ ટ €૯ ંલંટ ને તામે વેચાય છે, 

૧૬૨. કોલડકીરીમ પોમેતમ બન 


નાવવાની રીત--માંડી બદામનું તેલ એક 
આંઊસ, સફેદ મીણુ ખે દરામ, સ્પર્માસીટી 
(30100880011) બે દરામ, એ બધાને એફ 
વાસણુમાં નાખી ગરમ ભેકેભટના ઈગારપર 
ઝુકીને પીગલાવવું. પછી એ 


મેલવણીને એક 


શ ટ 


ડં 
1 
ફે. ર. 


જ 


૨૨) 


રોજી ખક્ષમાં તાખી એ સવલુ' મલી જાય 
«યાં સુધી બુઃ?ીઆ કરવૂં. ઘ્ુ'ટ્તી વખતે તેમાં એક 
આંઊસ મોલાભતે જરા જરા રેડી સાથે મેલવતાં 
0૪વું. એપ્રમાગે ગુ સધલુ મલી જઇને લાહી જેવું 
થાય લાંસુધી ધુરીયા કરવું. યડ્‌ પડૅ ને 
એમાં ખુશખે।ઇને વાસતે “ખેશેનરા આપ્‌ બર- 
ગેમાંટ” ૮ રીપા તાખવા. તયારભાદ તેને કાચના 
ચપુમાં ભરી “કાના ચામડાથી તે ગપુનુ 


માણાફ' મજબત બધ કરવું આવી રીતનુ' 
બનાવવું પોમેતમ ચેહેરા ઉપરની ચામડીને 


લગામ થી સાજ અને સુમારી થશે. 

૬૬5. સળોંગડના ગાડા કાષાડી 
નાપપવા]] કેલડદીશભ પોાષેતમ બતા- 
થરાન્દી રીત. - આ પામતમ ઉપર પયમાદ,જ 
('યુઓ ના૦ ૧૬૦) બતા ૧: પછ, ગ્યમાં 
પૂરક એટલે।જ કે ઉ1ર ધમણ મા! *દા- 
મનું તેલ તથા ““અ૧19માળળી' .! 
ઉપર પીંગલાવવી ખવ લગા “અદ. દરમ 
જેશર્‌ સાધે તાખ ઉ. પછી .પવી શત '- 
માણે ખલમા ધુ!ીન જગાડ પ વા જા શકો 
એઅડના ગાડા લાવી --4ન્‍. તો 
નીડ' ૦૮૨. 

ક 
( ૪111: . 162111 1 ( 11019341 
પાવાવમની [90 19191૧17) *.દર " .*.- 
નસ -માકૂ લેમન” ૪ બાગ, “,“નચ 
ષ્‌ અમખ૧મ 1” ૪૮ ભાગ. લવ” વેલ 
૨ ભામ, લવ તતેવ ૧ ભાગ, ““સે.ગહદી 
પીટાટ ગરેત (૬ ક 

ર1) ૧ ભાગ નાખો બ ન :: 
ગ્મ્‌ 


હગ 


ન્‌ હૈ દ પક 


ર 
ખાપ કલા દે 


પત થે ક 


દ્વાર 11૬૫ 


ચપુમ ભરી રાખવુ 2 સાસ 
નાડ! ૬ધ્‌સમાં અવે 9ે 
૧૬૧૫, બાન પયવા માડેનુ “સ 


ધોમેતમ” --'ખબૌદૂ મરો” (રમલ 1181 - 
2૦૫ ) ૪ અણઊસને તાડતે ગાલી કાઇાડનું. 
પછી તેમાં સફેદ મી'મુ ૪ સ્સાભેસ અને ગ્મા- 
સ્વ આઇલ ૧ આંઉસ તાખી તાવીને મે- 


, 


| વાગ 


---- ન- 


લતી દેવો, જ્યારે ઘણ્‌' ય પડે કે તેમાં. 


હુનર પોષ. 


“આઇઈનત આક્‌ રેોઝમરી” ૨૦ ટીપા નાખવા 
પછી કાચના ચપુમાં ભરી મુકવું. એ પેન 
મેતમ લમાડયાથી બાલ વધેછે. 


૧૬૬. ખાલતે મજબખુતા કરવાનુ” 
અને ખરી જતા અઢકાવનારૂં પોમેતમ-- 
“એલીવ એતલ” ૨॥ ગઆંઊસ, બદામનું 
તેલ અરધો દરામ, “પામ એઇલ' ૧1 ૬- 
રામ, સફેદ પપ અરધો આંઊસ# “લારડુ” 
(દુકર્તી ચરબી) પાખા રતલ, “એમેનતસ આક 
બરગેમાટ” અધા દરામ. એ બધાતે તા- 
વીને મલવી નાખવું. ઘ'ડું પડેને તેમાં શ્મે- 
સેનલ આક્‌ બરગમાટ નાખવુ. €૦1. 322, 

૧૬૭. કઠંત પે!મેતમ--“લારડ' (૬૬- 
રતી ચગ.) ૩ આંદવેપ# “બીક સેક” ૩ 
આક.મ, બક વી ચરબી ૩) ઝાથ , સડેદ 
મીત ર આશ્મ. એ થધાને એક તાસ'ગુમાં 
નાખ તેવાસ [ક જઈ જતા પારળી॥ 
,“1 કઝ તાવાન મલજી દેરા ચરખીને! 
ર્ડુત !હાળ નખ 1. પછી ચત- 
લાપરથી તે “ાસખને કાહ થ ક પડવા રેવા. 
ઉ“ પડતે તેમા 4 “-પશીંડ વશન રે- 
ડાણ “તેં “શ અતરતા થા? ટીપા 
નતાખ્)ી તે તદન થં પડે તહાસુ'ી હીલવ 
“તત કરતા રેહવુ. પ-ી ગતે ડાચતા પાન 
ટમા જારી રાખવું (છએ બીજ રીત તા૦૨૬૮ 


નમે 


૬% 
દ 
ન્ન્ન્ડી 
આન 


૧૬7. “૦ «સૌ1--બકઇરાની ચરખી 
૧ રતલ અન સશ મીત # -માં.સ ઊવર 


' “ 19ના નામ ૧૫૩) થા મી તાવી 
રી રૃ 1. થડ પઠને તેમાં એન્નય 
“૬ બરગમાટ ૨ અસ તાખો સેલવી દેના. 


૧2૨. નગ્સ પામે1ાર--નજેમ ઊપર્‌ 
ઠન પે.મેતમ કિધુ ર1 છે (જુઓ 
ન!૦ ૬ ૭) તેજ પ્રમાપ્સે એ બનાવવુ, પણુ 
ગેમાં (રક એટલે।૬7 કૈ ઊપર કરતાં અરધો 
ભાગ મોન લેવુ' ચરમી એમાં નહી લેવી 
અને “બીદ્મેરો” એથી બમતું લેવું. (નુએ 
'પ્‌્‌% રીત ના? ૧૭૨) 


પામેતમ તથા કેસમેટીક * મ. (૨૬) 


૧૪૭૦ ખોફ રીત--ઊપર્‌ જે કટણુ | ર્‌'જ ફલાવર 'વતર્‌ ૮ આંઊસ જકેસેનસ 
પાોમેતમ બનાવવાની બીજ રીત છે (જીઓ આષ્ટ લેમન” ૩ ૬૨1૫, એસેનસ આપ ની- 
તા૦ ૧૬૮) તે પ્રમાણુ કહ્ણુ પોમેતમની અ.- રલી ૭ દામ અષવા એથી જગા વધારે 
દર છ આંઊસ ખદામનુ તેલ ઊમેરીતે મેલ- | [ખી મેલષવી દઇ કાચના બાકસોમાં ભરે. 
વવુ. થ'ડું પડેને તેમાં “એપલ આક બર- [4 200, 
ગેમાટ” અને લવડરના તેલના થોડા ટીપા ર 

૭. આઓરોએ'તલ પોમેતમ--આન 
મે ચના સપુમાં [૧ વે 
નાખી મેલવીને કાચના ચડુમાં ભરી રાખવુ. ગલથી તાવીને તધદ્#આર કરી રાખેલી ખદ- 


૧૭?. સ્વેનીશા ધોમેવમ--૫ડાની દ! રાની ચરખી ૭ રતલ, પીલુ મીન ૧ રતલ 
સફેતી અને લૉ બુન રશ એ ખેશ સરખે | પામ એપલ” ૧ રતલ ગ બધાને તાવાને 
ભાગે લેવો. પછી એ ળેડતે શારીપેહે ખુખ મેલવી દેવ્રો. થેોડ' થ'ડુ' પડેને તેમાં ૮ આંન 
હ્ીલવ હીલવ કરીતે મેવવી નાખી ધીમાં ઇ- ઉસ “આર જ ફ્લાવર વાતર” તયા ૬ આં- 
ગારપર મુકી નરમ પોમેતમતા જેવું ઘ્રાહાર્‌ ઊસ ગોલાળ, “એસેન્સ આક્‌ લેમન” ૪ દરામ 
થાય તયાંસુધી હીલવ હીવવ કરતાં રેહવું. પછી | “એસેન્સ આ બરગેમાટ” ૬ દસમ, “એ.- 
તેને ઇગારપરથી ઊતારી થડ પડવા દેધ્ને દલ અફ લવડર્‌” 3 દરામ અને એપલ 
તેમાં સુમધતે માટે ગોલાબતું” અતર નાખી ખાફ રોઝમરીક દરામ તાખી મેલવી દેવે. 
મેલવી દેવો. એતે ચેહરા ઊપર્‌ લગાડયાથી | 4. ૩009. 
ચેહરો ખુબ શુરત થાય છે. 

૧૭૨. “એલદર ફ્લાવર પોમેતમ” 

--“એલ્દર ફ્લાવર ઓઇલ” ૪ અ ઊસ, 
શૈજી બકરાની ચરખી અથવા ખીઠ્મેરા ૨ 
આંઉસ, શૈજ લારડ (દુકરતી ચરખી) ૨ આં- 
ઊસ. પેડવા બકરાની ચરખી તથા “લારડ” 
ને ધણા% ધીમા ૪ ગમારપર શાથે તાવવી, પછી 
તેને કતારી તેમાં “એલદર ઓઇલ” નાપપી 
તે ઘણુ થડ પડે તાંહા સુધી તેને હીલવ 
હીક્ષવ કરતાં રેહવું, એ પોમેતમ બધાય 
તેતી અગાઊ કેોઇખમી નતનું સુગંધી એસે- 
નસ તેમાં નાખવું. જે એમાં જરા કેલા 
નવાતર્‌ નાખીને શારીપેઠે મેલવીને એક રશ 
કીધુ હોય તો વધારે પખૂુશખેોદાર બનશે. 
૫૦1. ૩22. 

૧૭૩. કૂરેચ એર૨જ પોામેતમ-- 
આગલથી તાવીને તઇબાઃ કરી રાખેલો બક- 
રતી ચરબી ૧ રતલ, પામ ઓઇલ ૧ રતલ, 
મધમાખતું મૌત ૧ રતલ, આગલથી તાવીને 
તઇઆર કરી રાખેલ દુકરતી ચરબી (“તસા- 
રડ” ) ૧ રતલ. એ બધાને શાધે તાવીને મે- 
કવી દેવો. જ્યારે ધડું પડે ફે તેમાં આ- 


૧૭૫ ફક્રેપ્ય રોઝ પોમેતમ--દુકર્‌ની 
થરખી (“લારડ” ) ૩ રતલ, સફેદ મીન 1 
રતલ, બકરાની ચરખી ૩ રતલ. એ બધાને 
તાવીને મેલવો દેવો, જ્ય,રે થડું પડવા 
આવેકે તેમાં ૨ પે'ટ ગોલાબ, “એઈલ આશક 
રોઝમરી” ૨૦ ટીપા, ગોાલાબનું ખતર ૨૫ 
ટીંપા નાખી મેલવવું(. જો એમા આલકા- 
નેઢ નાખી ગેલાખી ર'ગના જેવું કરશે તો 
વધારે શાર્‌ બનશે. &. ૩૧41. 


૧૭૬, રોઝમરી પોમેતમ--“ખીફ્‌ 
મેરા” “સ્પરમાસીતા' અને “ઓલીવ એપલ 
એ ત્રણુ સરખે ભાગે લેઈ તાવીને મેલવી 
નાખો. જ્યારે તદત થડુ પડે કે તેમાં “એન 
ઇલ આફ્‌ રે।ઝમરી” તા ૧પ ટીપા નાખવા. 
જે તે જરા કહણુ નહી થયું હોયતો તેમાં 
થોડું શટ્રેદ મીત તાવીતે નાખવું. 0૦0. 862 


* ૧૪૭૭. ફરેય પોષેતમ--ઇખબી ન્ત- 
તતુ' પોમેતમ ૮ આંઊસ, સફેદ મીત ૧ આં- 
ઉસ, સ્પરમાશીતી” અય્ધો આંઉસ, બદામનું 
તેલ ૩ આંઊસ, એ ખધાને તાવીને મેલવી 
નાખવુ . 


( ૨૪) ર 


૧૭૮. આઈમ પોખેડ--સે!”ુ એ.- 
લોવ એઇ 2૦૦ ભાગ, સ્પરષાસીટીં પ૦ 
ભાગ, ઓકલ સાય કારનેશત પીક (ભ1 01 
€.10%1101 1010) ૩૦ ભાગ, પેહલા એ- 
લોવ એલ અને સ્પરમાસીટીતે એક વાસ- 
ષીમાં તાખી આતશનતા ઇગાપર મૃુફ્ી પીંગ- 
લાવીતે મેલવો નાખો, થ'ડુ પડવા પછી 
તેમાં બાકીના બધા તેલ નાખી મેલવી દેઇ 
કાચતા ચપુએમાં ભરો, એ પોમીતમ બાન 
લને લગાડવાના કામમાં આવે છે. 


૧૭૯, લીંખુનુ' પાધેતમ બતાવવાની 
શીત--૬ુ'રતી ચરબી ૧ ) રતલ, બકરાની 
ગર્‌ખી અરધા રતલ, આર ૦૪ ધૂલાવર્‌ વાતર 
૨ અઊલત, એસેનતસ આક્‌ લેમન ૨ ૬રામ, 
કસતુરી પ1ીઆ દરામ, ગાલાબ ખે આંઊસ, 
“આઇલ આફક્‌ થાઇમ” (011 0110110) પાઆ 
દરામ. પેહલા દુકરની તથા બકરાની ચરબીને 
જુદી જુદી તાવ તેમાને। છુ છોકાહાડી નાખવો 
પછી અ ખેઉ તડાયલી ચરબાને ૪ ગાર ઉપર્‌ 
મુઠી શાથે તાવાને મેલડી દેવા. પછી તેમાં 
ગોલાબ તથા આર જ ફ્લાવર વાતર નામી 
રારી પેઠે મેલવી દેવો. પછી ઉતારી ઠંડવા 
દયો. પછો તેમાં બાળીની ખધી ચીજને 
નાખી મેલવી દેધને કાચના ચપુમાં ભરી મુકે, 


૧૮9, કેસત૨ ઓઈલ પોામેતમ-- 
બક%શતર આઇલ” ૧ રતલ અને સફેદ મીન 
૪ આઊસ. એ ખેઉતે સાથે તાવીને મેલર્વા 
દ્વેવો. જ્યારે થડ પડે કે “એપેનતસ આય બર- 
ગુમઢ” ૩ ૬દ?મ, *ઓઇલ આક લવ'ડર” 
(વેલા[।તી) અરધો દરામ, “એસેનસ આપ્ર અ 
મબરગ્રોર!” ૧૦ ટીપા તેમાં નાખી મેલવી 
દેઇ પોહલા મોહડાતી બાતલીખોામાં ભરવુ. 
એથી ખાલ ચલકતા યાય છે. (જુએ બીજ 
દીત ના૦ ૧૮૨૧) (. 1106. 

૧૮૨. બીજી રીત--“પસતર એલ 
૧ રતલ, “સ્પરમાસીરી” ૩ આઉસ. એને 
ધીમી ગરમીથી સાથે તાવીતે મેલવી દેવે, 
પછી તેમાં “એસેનતસ આદ્‌ બરમામાટ” 


હુતર પોથી, ે 


૩ દરામ, “એઇલ આક વરખીના” અરધે * 
દરા્મ; એછઇલ આક લવ'ડર” અરધે દરામ, 


અને “એઇલ આફ રોઝમરી'' અરધો દરામ, 


નાખી મેલવી દઈ પોહલા મોહની કાચની 
બાટલીઓમાં ભરી હલાએદી જગા ઉપર 
મુકી તેને પે।તાતી મલે યડી પડવા દેવી, 
0. 1106. ર 

૧૮૨. ચેડાસરે પે।મેતમ--““કેસતર 
ઓઇલ” પ આંઉસ, સડ્રેદ મીન ૧ આંઉસ 
ખતે આભકાનેટ રૂટ અર્ધો દરામ, એ ખ- 
ધાને જયાંસુધી તે રાતા ર'ગતુ' યાય ત્યાંસુધી 
ધામા આંચની ગરમો ઊષર મુકી પીગલાવીને 
મેલવી દેતો. પછી તેને ગાલી કાઉડવું . ત્વાન 
રખાદ તેમાં “શ્યોઇલ અ।ક્‌ ઓરીગાનતમ” ૧ 
દરામ, “એલ આપ રેોઝમરી ૧ દરાષ, 
જાયધ્લનું તેલ અરધે। દરામ અને ગોલાબના 
અતરના દસ ટીપા નાખી મેલવી દેવો, પછી 
કાચતી પોહલા મોહડાની બાટલીમાં ભરે. 

૧૮૩ ખુસખોદા૨ પોામેતમ--સાદ્‌ 
પામેતમ (જાએ સાદ પોમેતથમ બતાવવાની 
રીત ના૦ ૧૫૪) ૧ રતલ અને “પામ એ।- 
ઇલ” અરધો આંઉસને તાવીને સાથે મેલવી 
દેવો, પછી ખીન વાસષ્યુમાં ઉપરથી નીન 
તારી લેવું. તયારબાદ તેમાં “એઇલ આક 
કાસયા” ૧ ૬રામ, “ખએઇલ આક જેસમીત” 
૧ દરામ, “તીરોલીનુ તેલ ૨૦ ટીપા, “એ।- 
છલ સમા વર્બીતા” અથવા ''ઓઈપશ્ર આક 
લેઝન શ્રાસ” ૧૫ ટીપા અતે ળેોલાબનતા અન 
તરના પ૫ ટીપા નાપ્પી મેલવીતે કાચના દાબન 
ડાઓમાં ભરે. એને 7001001000 લતૈં૦ 
0€&350 કહે છે. 

૧/૪. લાલ રગનુ' સુગધી પેમે 
તમ--એક વાસણુમાં ૯૦ ભાગ સોજુ' “એ।- 
થીવ એઇસ,” ૩૦ ભાગ સફેદ મીન, ૩૦ 
ભાગ “સ્પર્માસીટી” અતે ૩ થી ૪ ભાગ 
“ખઆલકાનેટ રૂટ” નો છુડેલો ભુકો નાખી 
ધીમા આંચના ઇંગારપર સુકી પીમલાવીને 
મેલવી શેવો. જયારે એ મેલવણી રાતા 


શકતી પાય કે તેતે બીજાન વાસણુમાં માલી 
કાહડવું. થોડુ ય'ડુ પડવા આવે કૈ તેમાં 
જ ભાગ કોપબળી ભતનુ સુગધી* તેલ તથા 
ગાલાબના અતરતા થોડા ટીપા નાખી મેલ- 
વીને કાચના પોહલા મોહડાતી સીસીઓમાં 
ભરવું', (જુઓખીજ રીત નાન ૧૮૫) 
* 5૧૮૫. બીછ રીત--આગલથી તાવીત 
તળ્યાર્‌ કરી રાખેલી (જુએ નાગ ૧૫૩) ખક- 
રાતી ચરબી ૨ ભાગ, આગલથી તધઇયાર 
કીધેલી “લારડ” (દુકરતી ચરખી) ૧ ભાગ, 
એલીન એઇંલ ર્‌ ભામ. એ બધાને ધીમા 
આંચની ગરમીથી પીગલાવવુ(. જયારે થેડુ 
થું પડેકે તેમાં લવગવું તેલ ૬૦ ટીપા, 
“ઝઞગેસેનતસ આક અમખરગ્રીરા” ૫૦ ટીપા, 
“ઝએઇલ એ નીરેોલી” ર૨૦ ટીપા, “ઓઇલ 
અફ લવડર” ૬૦ ટીપા નાખી તેમાં જરા 
“કારમીન” (કીરમીજનો રગ) નાખી મેલ 
થીનતે કાચતા ચપૃમાં ભરી રાખવુ. પછી 
જયારે ન્નઇએ તયારે એ માંથી ખાલને લગાડવું , 
૧૯૬. ““કાઉસલીપ” ( €૦૪/8110 
પોમેતમ--સાદ૬ પોમેતમ ('જુએ ના” ૧૫૪" 
૨ રવ, “એતેતસ બરગામાટ” ૩ ૬૨13] 
“એસેનસ આકર લેમન” ૧ ૬૨ામ, “એસેનસ, 
આ( આરજ પીલ” ૧ ૬રામ, “એસેતસ દી 
પીટીટ ગરેત” અયધે દરામ, “એસેતસ આફ 
અમખરષમ્રીશ” ૬ રીપા. એ બધતે સાદા 
પોમેતમમાં મેલવી દેઈ કાચતા દાયડ$ાઝે મ 
ભરે. આગે પામેતમ સાર્‌ ઝુગ ધી બન, 
૧૮૭. “સપેોમેક દોવાઈત”--સાદ્‌ પે 
સેતમ [જુએ ન!૦ ૧૫૪) ૨ રતલ, “એસે- 
નસ આક્‌ લેમન” ૨ દરમ, એસેનતસ આક 
ખરગેમાટ ર્‌ દરામ, લવ'ડરનું તેલ ૧ દરા, 
જએઉપ્્લ આક ઓરીગાનમ'' ૧ દરામ, “એ।- 
ઇલ આ૪ વરખીતા” ૧ર ટીપા, “ઓઇલ 


આફ કાસીઆ” ૧૨ 2ીપા, લવગતું તેલ ૧૨ 
ટીપા, નીર્‌।લીતુ' તેલ ૧૨ ટીપા, “એમેનઅ 


આ વાયોલેટશ” અરધો આંડસ અને “હુલ! 
આઉઊ દ (ઊપાં1€ દ્રપ ”ત310111) 


ી પોમેતમ તથા કોસમેડીક, 


(૨૫»' 


૩ દરમ. એ બધાને સાદા પોમેતમની ક'- 
દર શારીપેઠૅ મેલવી દેવો. એ પોમેતમ શાર 
ખુશખબોદાર્‌ બનશે. 

૧૮૮. ઇશરત ઈન્દીશાપેમેતમ- 
આગલથી તાવીને તધંઅ।ર કીધેલી “લારડ' 
(દુકરતી મર્‌ખી) ૨ રતલ, આગલથી તાવીને 
સાફ છીધેલું મધમાખતું મીન અરધો રતલ, 
“ગમ ખેનમાઇત”નેો બારીક ભુકો ૩3 આંઉસ, 
કંસતુરી ૨૦ ગરેન. એ બધાને એક વાસષ્ુમાં 
નાખી ઉપર ઢાંકણું હાંકી અ વાસણુને ખીજ્ન ઉ 
કલતા પાણીના વાસણુમાં સુષી ચુડુલા ઉપર્‌ 
ઉકાલવું જયારે ખધુ' તવાધ્નતે મલી ન્નયકે તેને 
બીન્ન વાસણુમાં નીતારી કાહડવું, થોડુ ય ડુ 
પડવા આવેકે તેમાં “એનેનસ આફ્‌ લેમત'' 
ગ્મરધેો આંઊસ, લવ'ડરનું તેલ પાઆ આંઉસ 
લવગતું તેલ અરધો ૬રામ, “ર1સયા” નુ' 
તેલ અરધો દરામ, અને વરખીનાનું તેલ અન 
રધો દરામ તા ખી બધાને મેલવી દેવા. 0. 1106 

૧૮૯. રે।ઝ (ગોલાબન ) પે।મેતમ -- 
શાદુ પોમેતમ જીઓ સાદુ પોમેતમ નાન ૧૫૪ 
અરધો રતલ લેવો. જે એને માલાળી *- 
ગતું કરવુ' હોયતો એમાં જરા “આવકાનેટ 
રૂટ” નાખૌધીપી અચતા ૬ ગારપરે મુદા 
તે ગોલાબી ર્‌ગનું થય ત્યાર] ળી ર૦ ॥ રઇ 
પછી ગાલી કાહડવું, ગને જે સડેદ રંગનુ 
રાખવું હોય તો તેમાં આજ્કાનેટ રૂટ તહી 
નાખવુ'. પછી તેમાં અર્ધા અઉસ ગા- 
લાબ તયા ધે. ૩ચુ ગાગાબનું અતર નાખી 
મેલવી દેઇ કાચના ચપૃમા જરે, 

૧૯૦ વનો -।1 '।ામતવ-- રાદ્‌ પામેઃ 
તમ (જીઓ સાદુ પામતમ નાગ ૧૫૪) ૩ 
રતલ અને વતીલાનતે। જુકા પાઓ રતલ, અં 
બેઉને એક વાસ મમા તાખી તે વામણને બીન્ન 
ઉડલતા પાણીના વાસ'મ! સુકી ધીમી શયાં- 
ચના ચુડુલાપર આશ અગ્ધા કલાક સુધી , 
ઉકાલવું. પણ્યુ તેને ઘડી ઘડી દીલવ હીલવ 
કરતાં રેહવું? પછ પા''ીમાવી તે વાસખને 
ભાદર કાહડીને થડવા દેડું. પછી ઉપરથી 

1 


(૨૬) 


બઓક# વાસશુમાં તીતારી કાંહડી તેમાં અરધે 
રતલ “ગોઇલ એ ચલા ફરોઝ” (01 ઠ*”18 
?036) તથા “ એઓઇલ આદ્‌ બરગેમાઠ '' 
૧ શ્ાંઉસ નાખી મેલવી દેવો, €. 1107. 


૧૬૧, જેસંમીત પોમેતમ--“લારઢ' 
'((દુકરતી ચરબી) ૧ રતલ, બકરાની ચર્‌ખી 
જ આંકસ, “જેસમીન વાતર” ૧ પેટ, “એ- 
સેન્સ”આદ્‌ જેસમીન” ૧ આંઉસ. *મે બધાને 
મેશવી કાચના ચપુમાં ભરવુ - 


૧૯૨. કોરીસતાલાઇઈઝ પોામેતમ-- 
“ઝએલીવ એળલ” ૧ રતલ, “સ્પરમાસીતી” 
(308₹1186011) 2 1આં3સ. એને ધીમી 
આંચની ગરમીથી શાથે તાવીને મેલવી દેવે. 
જયારે થડુ' પડે કે તેમા “એસેનસ આફ્‌બ- 
ર્ગામાટ” (5882160 0૦1 €1₹80001) 
૨ દરામ, લવ'ડરવું વેલાતી તેબ અર્ધો દરામ 
નાખી મેલવવું. 

૨૦૩. કાલી કે।સમેતીક (બાલ ઉ- 
૫૨ લગાડવા માટે--આગલથયો તાવીને ત- 
૪આર ક૪ીધેલી ખકરાતી ચરૂખી ૧ રતલ, 
ખાગશલથી તાવીને તઈઆશર્‌ કીધેલી દુકરની 
ચર્‌ખી (લારડ) ૧ રતલ, આગલથી તાવેલુ 
સડ્રેદ મીત ૬ આંઉસ [જુઓ નાન ૧૫૩) એ 
ખધાને સાથે તાવીને મેલવી રેવે।. પછો એ 
મલવણી ધણી” કાલા રગતી થાય એટલી 
તેમા બારીક વાટેલી “આછવર્‌ી બલેક” નાખી 
ધુ'ટીને મેલવી દેવો. પછી તેમાં “એસેનસ 
આજ લેમત” ૨ દરામ અતે “એઇલ આડ્‌ 
કામીયા” અરધો દરામ નાખી મેલવવુ'. નેન 
૪એ તે એમા કસતુરીનું અયવા અમભર્‌- 
મીશનુ' એસેતસ નાખો. ભારખાદ એ મેલ- 
વણી બધાય તેની મ્મમાઉ તેને તીનના મોલ- 
હમાં રેડો, કઠૅણુ થયા પછી મોલડમાથી કા- 
હડ ઉપરે કાગજ વી તાલે અથવા ફેનસી 51- 
ગજના તેવા ગોલ બાકસ અથવા દાખડીએ। 
અનાવી તેમા મુકે. એને 0૦૩10€11વૃ૫૯ 
011' અમવા 1011 ]0010800 કરીને કહે છે 
€. 486 તથા 1108, 


રુ'ખખર પોથી. 


૧૪૪. બરાઉન કોસપેતીક ( આભ 
ઉપર શગાડયા માટે)--જેમ ઉપર્‌ કાલી 
કે।સમેતીક બનાવવાની રીત છે (જુઓ ના૦ 
૧૨૬૩) તેજ પ્રમાણું એ બનાવવી પણુ ફરક 
એટલે।જ કે આળવર્‌ી બલેકને બદલે એપમાં 
બારીક વારેલો અ'બર ( 0100૯?) નાખી 
ધુ'ટીને ઉપલી રીતે બતાવો, એને 0056 
ધંવૃદટ 3£૫7 કરીને કહે છે. €. 486. 

૧૯૫. સરૈદ કેસમેતીક (ખાલ ઉપર 
ભગાડવા માટે)--જેમ ઉપર કાલી કોસમે- 
ટીક બનાવવાની રીત છે (જુઓ ના૦ ૧૫૩) 
તેજ પ્રમાણ એ બનાવવી, પણુ (રક માતર્‌ 
એટલેજ કે એમા આઇવરી બલેક નાખવું 
નહી અને ઉપલી રીતે ખુશબોના તેલ તયા 
એસેનસ નાખી મેલવીતે બનાવો. એને 00૪ 
પદપંતૃણટ 81880 કરે છે. €- 486. 


૧૭૬. ગેપ્લાબી યાને લાલ કે।સ- 
મેતીક (ખાલ ઉપર લગાડવા મદટે)--જેમ 
ઉપરે કાલી કે[સમેતીક બનાવવાની રીત છે 
“જુએ નાન ૧૬૩) તેજ પ્રમાણે એ ખના- 
વવી, પણુ કરક એટલેજ કે આ૪વરી બલે" 
કતે બદલે મીન અને ચર્ખોને તાવીને સાથે 
મેલવતી વખતે તેમા “આલકાતેટ રૂટ” નાખી 
તે રાતા ર્‌'ગતું પાય જ્ઞાંસુપી રેહવા દ૪ પછી 
ગાલી કાહડવું. ને આલકાનેટ રૂટ નહી નાખે। 
તો! “કાર્મીમ' (0૩૪00110૯૦) નામનો રગ 
તાખી ઘુ'ટીતે મેલવી દેવે. પછો ઉપર પ્રમાણે 
સુમ'ધી તેલ તથા એપેનસ નાખી મેલવીને 
બનાવા. એમા મોલાબતા અતરના થોડા ટીપા 
નાખયાપધી સારે સુગધ આવશે. એને 0૦૭ 
10011૧૫૦84 ₹૦08€ કહે છે. 


૧8૭, પીલી કે।સમએેતોક (બાલ ઉપર 
લગાડવા સાટે--જેમ ઉપર કાલી કેોસમેતીક 
બનાવવાની રીત છે (રુએ નાન ૧૯૩) તે#૪ 
પ્રમાણે એ બનાવવી, પણુ પૂરક માતર્‌ એટ- 
લોજ કે આઇવરી બલેકને બદલે એને પીલા 
રગતી કરવા માટે એમા “એનાતો” (&1008* 
10) 'તામના રગનો બારીક જુકો અથવા 


ક 
જ જાડ શેમ તથા ; પીલા આર્‌ રાઝીય. 


3. કૃપ જપ 7 શ કં 
શ ધી કાક વ ી ક ર્‌ ક ી ર્ર ી 
1 ષક નન પ્ર 


(3૪) 


“પામ એપલ” નાખી મેલવીને ઊપલી શીતે 
ખુરાભોના તેલ નાખી ખતાવવી. 

૧૯૮. લીલી કે।સસમેતીક (બાલ ઉ- 
પ૨ લગારવા માટે)--જેમ ઉપર કાલી કેોસ- 
ગેતીક બનાવવાની રીત છે (જીએ ના૦૧૬૪૩) 
તેજ પ્રમાણે એ ખનાવવી, પણુ ૬૨૭ માતર 
બેટલેજ કે આઈવરી ખલેકને બદલે એમા 
“કમ માયાકમ'' (ઉપા ટ્પઠાં&0000) ને 
બારીક શુક નાખવો અથવા લવ ડરના લીલા 
પાતરા નાખવા પછી ઉપલી રીતે ખુશગખોના 
તેલ નાખી બનાવવી. 

ઉડ... ૮ તત રાાણ8દ 


કોલક કોમ તથા મીલક્ આફ્‌ 
શાઝીશ. 


€૦]1વં ૦૦૯820 હતે કદ ૦ 2૦85૯6. 
૧૯૯ “કેોલડ કીરીમ” બતાવવાતી 
રૈત--3ાલડ ૪ીરીમ એ એક જાતને નરમ 
પુશખોદાર મલમ આવેછે અને તેનો ઉપયોગ 
ચાત્રડીને નરમ અતે સુમારી રાખવાને! છે. 
અભરાયલી અંથવા ચીરા પડેલી ચામડી ઉપર 
તે ધણુ ફાયદાકારક છે-- મીઠી ખદામતું' તેલ 
એક રતલ, સફેદ મીણુ ખે આંઉસ, ઈસ્પર" 
માસીટી (મમરમછની ચરખીમાંયી બનાવેલી 
ભીણુના જેવી વસતુ) ખે આંઉસ. એ સધલાને 
લેઇ ધીમાં ૪ ગારપર્‌ એક વાસણુમાં મુકીને 
પીગલાવવું પછી મીણુ પીગલી ન્નય ક એક 
ખલને ખાલી મરમ કરીતેમાં ઊપલી તાવેલી 
મેલવણી ગરમ ગરમ નાખી દશતાથી ખુખ 
ધુ'ટીને મેલવવુ' અને તેમાં દશ આંઊસ મે- 
લાખતું પાણી થોડુ થોડું તાખીને મેલવવુ'. 
જે ખલન ઘડી હશે ગને બરાબર ધુટવામાં 
નશી આવશે તો ગોલાબતુ પાણી તેની સા- 
થે મલી જશે તરી, પણુ ને ખલ ગરમતી 
મરમ હશે અને ધુ'ટવાવું એક શર્‌ખી રીતે 
જારી રેહેરો તે। ગોલાબ મલી નારે. જયારે 
બધુ' મલીતે એફશાંટ થાય એટલે તેમાં “આન 
૪લ આઇ ખરગોમાટ” અરધો આંઉસ તથા 


ય'ડું પડે તાંહાં રુષી ખલ ટરેવુ ગમે તે 
અતર ૬ ૬રામ તથા આણ્લ આર્‌ રેઝમ” 
રીના પ'દર્‌ ટીપા”ળનાખવા, પછી તેતે કાચના 
મપુમાં ભરવું. એટલે કેોલડ ૪ીરીષ યથુ. 
(જાએ ખીજી રીત ના૦ ૨૦૦) 

૨૦૦. બીજ રીત--ખદામનુ તેલ પાંચ 
આંઊસ, સફેદ મીણુ પાંચ દરામ, ગોલાખતુ 
પાણી શાદાડા ત્રણુ આંઉસ અને “ખાલઝમ 
આફ્‌ મકાના” આઠ ટીષા લઇ ઉપલી,# રીત 
પ્રમાસે બનાવવું. ગમે તો એમાં વનીલા અ- 
પવા એરશેનસ આજ અમખરગ્રીસતા દશ ટીપ 
નાખવા. (જુઓ ત્રૌછ રીત નામ ૨૦૧) 

૨૦૧. ત્રી છ રીત (ડાકતરે ટર્નબુલવું 
બનાવેછીુ' )--સફેદ મીન એક આંઉસ, બ- 
દામવનું તેલ ચાર આંઉસ, ગોલાબવું પાથી ખે 
આાંઉસ# તકનખાર અરધો દરામ, ગૉલાબના 
તેલના પાંચ ટીપાં. એ સધલુ' લેપ્રતે ઉપર 
પ્રમાણુ બનાવવું. (જુએ! કેલડકીરીમ બન 
તાવવાની રીત#ના૦ ૧૬૪) એમાંથી શૈહેજ 
આંગલી ઉપર લપ્નતે જાહાં જરૂર પડે તાંહાં 
મશલવું. એથી ચામડી ધણીવાર લગી નર્મ 
રહી શકે#છે. (જીએચેોધી રીત ના* ૨૦૨) 

૨૦૨. ચોથી રીત--ખદામતું તેલ એક 
રતલ, શફેદ મીત ચાર આંઊસ. પેહેલા 
એ ખેઉને સાથે માટીના એક વાસણુમાં નાખી 
ઇમારપર સુફી પીગલાવી નાખવુ, પછી એ 
મેલવણીને એક ગરમ કીધેલી ખલમાં તાખી 
તેમા થોડે થોડો ગાલાખ નાખી ખલ કરતાં 
રેડવું. એ પ્રમાણે તેમાં બાર આંઉસ ગેલા 
બતે સમાવવે।. જયારે બધુ એક સરખુ' મલી 
જઇને થડુ' પડે કે કાચના વાસણુમાં ભરી 
રાબવું. (જુએ પાંચમી રીત નાન ૨૦૨) 

૨૦૩. પાંચમી રીત--સરેદ મીણ અન 
રધૈે( આં$સ, “”સ્પરમાસીતી” ( 367” 
3080€) અરધે આંઊસ, ખબદામતુ' તેલ ૪ 
આંઉસ, “આર્‌જ ૪લાવર વાતર” ખે આં- 
ઉસ. પેહલા એક માટીના વાસણુમાં બદા- 


લવ'હરનુ' તેલ એક દરામ નાખી નન્‍હાં શુધી | મતું તેલ, મીન ભાતે “સ્પરમાસીતી” નાખી 


(૨૮) 


૪મારપર્‌ મુકી સાથે પીગલાવી મેલવી રેવું. 
પઠ૭ી થડું પડે કે તેમાં “આરજ પલાવર 
વાતર'' જરા જરા રડતાં જવું અને હીશવ 
હાંલવ કરી મેલવી નાખવુ'. જયાષ્‌ બધુ 
જેક સરખું મલી જય કે કાચના વાંસણુમાં 
ભની મૃકવુ. 

૨૩2૪. મીલક આક રોાઝીમ ખબના- 
વવાતી રીત---સાખુ સીવાય ચામડીને સુવાલી 
શ્ાખવાતે માટે ધણા ઉપાય કાંમે લગાડવામાં 
આવે છે. ધુ કરીને જયારે ચામડી સુકી, 
ખભરાયલી, છલતા અથવા ખોલ નીકલી આવે 
લારે “મીલક આદ રેઝીસ” “ડાલડ૪ીરીમ” 
અને બદામની લાહી (આલમ'ડ પેશત) વાપ- 
હવામાં આવેછે “મીવલક આક રોઝીસ” 
બજારમાં ઈ ગરૈજી, દૂરે'ચ અને જર્મન એ 
તરણુ શતતા વેચવામાં આવં છે, 


૨૦૫. મીલક આદ્‌ રેઝીટા લેલાતી)- 
છોલેલી બદામ એક આંઊસ, ખદામતું તેલ 
એક દરામ, સફેદ નરમ સાખુ એક દર્‌ામ, 
એ બધાતે એક ખલમાં દસતાથી ખ્બ ૭ુ'ડી 
તેમાં એક પેંટ ગેલાબતુ' પાણી નામી ગાલી લેવુ, 

૨3૦૬ શુગધી મીલક આદ્‌ રાઝીરા 
(રેડઉડનુ બતાવેલુ)-છેલેલી બદામ આઠ 
ગ્‌ઉમતે ત્રણુ પેટ પાણીમાં છુડીતે ખુબ 
મેલવી તાખની પછી સફેદ સાખું (વી'ડ- 
સરને! ખનાવેલે।) અરધા આંગસ, સફેદ મીત 
અગ્ખષો આંઉસ,બદામનું તેલ અરધા આંઉસ. 
એ બધાને એક વાસણમાં સેહેજ ગરમી લ- 
ગાડીતે સાથે મેલવી તેમાં નાખવુ, પછે 
તેમાં ““આઇલ અ બરગેમોટ” અરધો આં- 
ઊસ, શવડરનું તેલ એક દરામ, ગે[લાખનુ' 
અતર અરધો આંઊસ. એ સધલ્લા તેલને 
“સ્પીરીટ આક્‌ વાધન” માં મેલવી બધાને 
સારી પેઠે સેલવી નાખતું. પછો કાચના વા- 
સણુમાં ભરી રાખવું. 

૨૦૭. ફરે'ચ મી લફ આશક રોાઝીસ-- 
ગોાલાખનું' પા'શી એક બાટલી, “સપીરીઢ 
અ.ર વધત! ઝે આંઉસ, સ્પીરીટ આઇ રે; * 


દુતર પોથી. 


ઝીશ” અરધો આંઊસ, “ટીકયર આશે સ્ટીન 
રાકસ” એક દરામ. એ બધાને સાથે મેલ- 
વીને કાચત ચપુમાં ભરી રાખવું. 

૨૦૮. આગસતોતનુ બનાત્રેબ્રુ' મી 
લક આફક્‌ રેઝીસ--અરધી પે'ટ ગાોલાબના 
પાણીમાં અરધો આંઊસ. લ્બભાનનેો અરક 
નાખી મેલવવુ'. પછી તેમાં “કાર્બોનેટ આદ્‌ 
પોથાશ” દસ ગરન નાખી મેલવવુ. પછી 
એતે કાચના ચપ્રુમાં ભરી મુંકવુ'. અતે જયારે 
નેએ ત્યારે આંગલીથી લગાડવું, 

૨૦૯. ગયાનીનુ ખતાવેલુ' મીલક 
આય રોઝીસ--એક પેટ ગોલાબના પા- 
ણીમાં એક દરામ લેોબાતનો અરક નાખી 
તેમાં વીશ ટીપા “બાલઝમ આદ પીર્‌” ના 
અરકતા નાખી મેલવીને કાચની સીસીમાં 
ભરી રાખનું. 

૨૨૦. “લેમન કીરીમ”--એક વાસ- 
ણુમાં બદામનું તેલ એક આંઉસ, તથા “સપન 
રમાસીટી” (306૪0180011) ખે દરામ તાખી 
ધીમા ઇ ગાર ઊપર પીગલાવવલું અતે થડુ 
પડે કે તેમાં “એસેતસ આફક્‌ લેમન” નાં 
શે।લ ટીપા નાખી મસારીપેઠે મેલવી દેવે!” 
પછી કાચના ચપુમાં ભરી મુકો. એ ચામડી 
પર્‌ લગાડવાના કામમાં આવે છે. 

૨૬૨. “કોરમ આફ રોાઝીસ”-- 
મીદી બદામતું તેલ એક રતલ, “સ્પરમાસીટી” 
(3[0€₹101006€11) એક આંઉસ) સફેદ મૌન 
એક આંઊસ, ગે!લાખ એક પેટ “એસેનસ 
આપ્‌ નીરેલી” ખે દરમ. પેહેલા ખદામતુ 
તેલ, “સ્પર્‌ષાસીતી” અને મીનને એક વા- 
સણુમાં નાખી આતશ ઉપર મુકીને ગરમ 
કરવુ',. જયારે તે ખધુ' પીગલી રૈહે કે તેમાં 
શેડો ગોાલાબ નામીને મેલવતા જવુ. જયારે 
તે ખધુ' મલીતે પો! મેતમ જેવું થાય કૈ ઊ- 
તારી થડુ પાડવું. થડુ પડવા આવે કે તેમાં 
એેસેતસ નાખી કાયમના મપુમાં ભરી ઉપર 
જુકકાતુ' ચામડું મજખુત બાધી રાખવું, એ 
ચામડી ઉપર લગાડવામાં આવે છે. 


- ફે ૬% ₹ ક ર. 
ડો ર શૂ 
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૨૬૨? “અલમ વહ પેસત',--છેલેથી 
મદામ ૪ રખ્ાઉસતે એક સાછી ખલમાં નાખી 
તે લારી જેવી થાય ત્માં સુધી દસતાથી ફરી 
ખલ કરવી, પછ તેમાં થોડું ગોલાબતું 
પાણી અને એક ચમચી ડોલાંગવાતર અથવા 
અતરતા ત્રણુ ટીપા નાખી મેલવવું એ- 
ને આગલીએ કરી ચ)મડી ઊપર લગાડવું. 

૨૧૬૧૩. “ કેમ્ફેરેતેડ આલમ'ડ પે. 
સત”--ઊપર્‌ જે “આલગમ'ડ પેસત” બના- 
વવાની (જાઓ ના૦ ર૨૧૨) રીત છે તે પ્ર- 
માણે બનાવી તેમાં દર એક આંઉસે અરધે 
દરામ કપુર નાખવો. એ પણુ ચામડીને સુ- 
વાથી રાખવ માટે કામમાં આવે છે. 

૨૧૪ “હતી પેસત” બનાવવાની ર્‌ો 
ત--સે।!જ્જીુ મધ એક રતલ, ઠવડી ખદામને 
ભુકો! (બદામતુ તેલ કાહડી લઇને જે છુંછા 
જેવી ખદામ રહે છે તે) એક 1તલ્, એ 
એેઊને એક ખલમાં નાખી લાહ નેવું યાય 
તયાં સુધી મધની સાથે મેલવવુ. પછી તેમા 
ખદામનુ તેલ ખે રતલ તથા પાંથ ૪ડાની 
દાલ નાખી ગબધાતે સારીં પેઠે મેલવી કાચના! 
યપુમાં ભરી રાખવું અને ચામડી ઊપર્‌ આં- 
મધાથી લગાડવુ. 


૨૧૫૦ “પરેલ વાતર” ચૈણેરાને 
સે શાયમાન ડરવા સાટે--“સ્પેતીશ આ- 
દલ સોપ” પાઅ। રતલ લેઇ તેને જણે। જણે 
એખવીને બે બાતલી વરશાદના ગરમ પાણીમા 
નાખવે[.. પછી તેને શારીપેઠે હીલવ હીલવ 
કરીને યડું થાય તયા સુધી રહેવા દેવો. 
પછી તેમાં એક પેટ “રેકતીપ્ાઇઇદ સ્પીરીટ 
આફ્‌ વાળન'' અને પાઆ આંઉસ સ્પીરીટ આક્‌ 
રોઝમરી નાખી શાર પેઠે મેલવી દેવો. પછી 
ભાતલીમાં ભરી મુકે. આ મેલવણી ચેહેરાપર 
ચોાષડયાથી ચામડી સદ્ાઇદાર દેખાય છે. 
(જુખા ખ્યુતી વાતર નાન ૨3૭) 

૨૧૬. ચાંઠાવાલા ચૈહેરાને ઉપાય-- 
ગોલાબ ત્રષ્ઠ આંઉસ, “સંલડ્ેટ 'આફ્‌ કીક” 
(30108819 રબ કાર) એક દરામ. એ ખે- 


ખુટે તૅપા ભેડીને શગમાડમાના ખલ્ાટ્ીંમ, 


(38) 


ઊતે મેલવી ચેહરા ઉપરે હુલવે દુલવે લન 
માડવુ'. પછી તેને નરમ કપડાધો આસતેથયી 
નુછી નાખવું. ત્યાર્બા૬ શેજ “કોલડ ફીરીમ” 
લગાડીને %રીથી તેતે તુછ્ઠો નાખવું, એ 
પ્રમાણે કીધાયી ચેહેરા ઉપર્‌ ને ચાંઠા (સહી- 
યદના) પડયા હે!શે તે નીકલી «૪ર. 

૨૧૭૦, “બ્યુતીઝ વાત?” (ચેહ્દેરાને સ- 
ફાઈદર ડરવા માટે)--એક રતલ “યાપ્મ” 
(11312) અતે એક રતલ “મારજે ર્‌ામ” 
(પ80]૦₹211) ને પાંચ કુવાટર પુરૂષ સ્પીઃ 
રીટ અને એક કુવાટર પાષ્ણ્ીમાં નાખી જેમ 
દારૂ ગાલેચ તેવી રીતે જ'તર્‌થી ગાલી કાફડી 
ખાટલીઓમાં ભરી મુકે. આએ મેલવણીથી 
ચેહરો ધોયાથી ચામડી સદ્ાધંદાર થશે. 7, 
૩૮. (જુઓ પર્લ વાતર્‌ ના૦ ૨૧૫) 

“નનનનનનનનપ્્નનઝ----- ક 
બુટ તથા જોડાને લગાડવાના 
બક્ષાકોગ. 

818018 107 ૪0018 810 310૯8. 

૨૧૮. ખુઢટ તથા જોડાને લગાડવાનુ 
ખલાકીંગ--આપ્વરી ખલેક (હાથી દાંતની 
કા૪લ)૧।। આંઊસ, સ્પર્મ આઇ્ુલ ( 8[0€1010 
01) 2 દરાંમ, આઈલ તાફ વીત્રીયલ ૩ 
દરામ, સરકો અરધી પેટ, ગોલ ૧] આં- 
ઉસ. પેહેલા આઈવરી બલેક, ગેલ અને સર- 
કતે સાથે મેલવી નાંખવુ'. પછી “સ્પર્મ 
આછઇ્ઠલત” અતે આઈલ આફ્‌ વીત્રીયલ એ 
ખેઉતે સાથે મેલવી પેલા સરકા અને ગોલની 
મેલવણીમાં તાખી બધાતે સા? પેઠે મેલવી 
દેવુ પછી પોહોરા મોહોફીની બાતલીમા ભરી 
રાખવું એટલે બલાકી'ગ થશે. (”નુએ। પવી- 
જ રીત નાંન્‍ ૨૧૪.) 

, ૨૬૯. બોછ શીંત--સલમ્યુંરીક આ- 
સીડ ૧। આઊસ, આલીવ આણ્લ ૧ આંન 
ઉસ, મ્માણવરી બલેક ૧ર આંઊસ, ગુદરતો 
બારીક ભુડ્ા અરધો આંઊસ, સરકે ખે બા- 
તલી. પેહેલ્રા આઇવરી ખજેક, ઝુ'દર, ગે,લ 


( 3૦) 


જતે તેથને સાથે મેલવી લાહી જેું કરવુ. 
પછી તેમાં ઘોડે! ઘોડો સરકા રેડી બધાને 
સારીપેઠૅ મેલવી નાખવુ', અને છેલે તેમાં 
સલ॥્‌યુરીક આસીડ નાખી એક લાકડીયી 
મેલમી દઈ પેોહેોરા મે।જોડાની બઆટલીમાં 
ભરી રાખવું. પછી જયારે ન્નેઇએ લારે શમે 
ખલાકી'ગ ખુટતી ઉપર લ્રગાડી બરશથી પા- 
લીસ કરવુ. જે મ્માલીવ આઇળલ નહી મધેતેા 
તેતે બદતે મીઠું તેલ લેવુ. (જાએ ત્રીજી 
રીત નાંન્‍ ર૨૦.) 

2૨૦- ત્રીછ શૌત--સ્પરમાસીટી ૧ 
આંઊસ, વીટરાલીક આમીડ શા આંઊસ, 
મોલ ૬ આંઊસ, આઇવરી ખલેક ૬ આં- 
ઊસ, વેલાતી સરકો એક ગાટલી, પેહેલા 
વીટરેલીક આસીડ અને સ્પર્માસીટી એ ખે- 
ઉતે સાથે મેલવવા અને પછી તેમાં ખા૪ીની 
ખીજ છીઠષુસે। નાખી સારીપેઠે મેલવી પે।હો ર 
શાહેડાતી બાતલીમાં ભરી રાખવુ. એ ખ- 
લાકી'ગ ખુટતે લગાડીઆથી ધણા સરસ થરે. 
(જુએ ચેોધથી રીત નાંન્‍ ૨૨૧.) 

૧૨૧. ચોથો રીત (ઘણુ' સરસ 
બલાડી'ગ)--આઇવરી ખબલેક ૧૨ ચ્માંઊસ; 
સ્પરમાસીતી આઈલ ૪ આંઊસ, ગોલ ૧૨ 
આંઊસ, સફેદ વાઇતને। સરકો ૪ પે'ટ,. એ 
ખધાતે મેલવીને બાતલીમાં ભરી રાખવું. શે 
બલાકી'ગતી ખુબી એવી છે કે જેડા અયવા 
ખુતને લગાડીઆથી ધણી સારી ચલક નીકલે 
છે તે સાથ બુટને ચીર પડતા નથી તેતુ 
કારણુ એકે એ બલાકી ગની બનાવટમાં સ” 
લ૪#યુરીક આસીડ અયવા આઇલ આ વી- 
તરીઅલ આવતુ તથી, (જુઓ પાચમી રીત 
નામ ૨૨૨) 

૨૨૨. પાંચમી રશોત--આઉઇવરી ખબ- 
લેક ૪ આંઉસ, ગોલ ૨ આંઊસ, ઊંચે 
સરકો પોણી પેંટ, સ્પર્માસીટી ભાધ્લ એક 
ચમચો. પેહલા સ્પરમાસીટીતી સાથે આઈવરી 
ખલેકતે મેલવી દેવી, પછી તેમાં ગોલ નાખીને 
મેલવવું, અતે છેલે તેમાં સરકો રેડી બધાને 


હુનર પોથી. ; 


સારીપેઠે મેબ્રવી રઇ ખાતથીષાં ભરી રાખું. 

૨૨૩. જેપાનત ખલાક્ી ગ--ખાસવરી 
બલેક 2 આંઉસ, જાડી ખાંડ ૨ આંઉસ, 
સશ્દ્યુરીક આસીડ ૧ આંઉઊસ, મીયુરીઆતીક 
ખઆાસીદ ૧ આંઊસ, મીડું' તેલ ૬ ચમચો, 
લેમન આસી$ ૨૧ ચમચો, સરકો ૨ પેટ, 
પેહલા આઇવરી ખલેક, તથા મીઠા તેલને 
સાથે મેલવી રેવું. પછી તેમાં હેમત આસીડ 
અને ખાંડ નાખવી તથાં જરા સરકો રેડી 
મેલવી દેવો. પછી સલફેયુરીક આસીડ અને 
મીયુરીઆતીક મ્માસીડ નાખી બધાને સારી 
પેઠે મેલવી એકરસ કરવુ'. એમાં ખાંડ, તેલ 
અને સરકે આવીઆધી આસીડથી કરી ચા- 
પડુ' ખરામ પતું નથી. પણુ ખભાકી મને 
સારી જભેદે આપેછે. 001. 64. 


૨૨૪. હારનીસને લગાડવાનું બલા- 
ફી'ગ--૧૨ આંઊંસ મધમાખનતા મીથુને 
૪ આંઊસ ખકરાની ચરખી સાયે તાવવી. 
પછી તેમાં ૧૨ આંઊસ છણુદેલી સાકર 
નાખવી તથા ૪ અઆાંઊસ “નરમ સાખુતે 
પાણીમાં પીમલાવી તેમાં નાખવે.. ત્યારબાદ 
તેમાં ર્‌ આંસ કાલીયુલીને બારીક છુ'દીને 
નાખવી. ન્યારે મધુ' તવાઇને એકરસ યાય 
3 ચુડ્ુલા પરથી વાસયુને નીચે ઉતારી ધોડુ” 
થડું થાય કે તેમાં અરધી પે'ટ તરપીટન 
નામી મેલવવું. એ ખલાકી ગને વાદલા (ઇસ- 
જ)થી લમાડન4ું. અતે તેતી ઉપર ગરશ 
મારી શલક કાદાડવી. 


૨૨૫. ખલાકોંગના કટકા બતાવવા- 
ની રીત--ખાવભને ગુંદર ૧ આંઊસ, પા- 
ણી ૧ પે ટ અધવા એથી ધોડું વધારે લેવુ', 
આઈવરી બલેક ૨ આંઊસ, મીઠું તેલ ૨ 
ચમચા, ગાલ અથવા રાતી ખાંડ ૧ આંઉસ. 
એ બધાને એક વાસણુમાં નાખી ચુહુલાપર 
મુષ્ઠી ઉકાલવુ જ્યારે તેમાંતું પાણી બલી 
જઇતે (નડુ) ધટ નેવુ' થાય કે તેને ઉતારી 
પાડી એ મેલવશીને મોલડમાં નાખી તેના 
ગોખંડા અથજા ગોશ કટકા ભતાવવા, જ્યારે 


# * કૂ ડૂ કે /પ મ સ જં રર 
મુ જ 
ક 
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એ ખલાજી'ગને શુટેપેર શગાડવુ' હેમ ભારે 
બિક કટકાને સરકામાં નાખી મેલવીને લગાડ- 
છુ. જોઇએ તો સરકો અને પાષીીમાં તાંખીને 
, મેલવીનતે લગાડવુ. 

૨૨૬. પેસદર બભાકી'ગ--“ આઇલ 
આબાપ વીત્રીલ ” ૨ ભાગ, મીઠું તેલ ૧ 
જાગ, ગોલ ૩ ભાગ, “ આઇ૪વરી ખધેક 7 
૪ ભાગ, એ ખધાનતે મેલવી પતરાંની દાખ- 
ડીગોમાં ભરવુ. (જીઓ ખબીછ રીત ના 
૬૨૭.) ક. 48. 


૧૨૪. ખી છ રૌત--“આપંવરી ખલેક' 
૧ તળ, ગોલ અરધો રતલ, એલીવ એ।- 
૪પ ર આંઊસ, એઇ આફ્‌ વીત્રીઅલ 
૨ આંઉસ અને એ ખલા૪રીંગ જરા ધટ 
જેવુ યાય એટલુ પાશી. ખે ખધાને સારીપે ડે 
મેલવી નાખવુ ». 31. 


૨૨૮. સસતુ ખબલાર્દીગ--આઇવરી 
અલેક ૧ રતલ, દવાતી કાજલ અરધો આં- 
ઉસ, ગોલ ૧ તલ, મીઠું તેલ ૧1 આઉસ, 
ગુદરનેો જડે, શુકો અરધો આંઉસ, સરકે 
૧। બાતમી. પેઠ્ઠેલા યુદરતે ધોડા પાણીમાં 
પીગલાવે.. પછી તેમાં “ઝોઈલ ખ્માર વીત્રી" 
અલ” અરધો આંણેસ ૦૪૨ જરા નાખી 
ભાકડીથી હીલવતાં જવું. પછી એ ખધાને 
સારીપેઠે મેલવી તાખી એકત્ર કરવું. (જુઓ 
બીજી ર્‌ીત નાન ૨૨૯) 0૦01. 64, 


૨૨૯. બીછ રૌત--આઇવફી ખલેક 
૨ શ*માંઉસ, રાતી શાકર ૨ આંઉસ, મીઠું 
તેલ ૧ ચમચો, સરકે! ૧ પે'ટ. એમાં ધોડે। 
થોડે શરકેો નામતા જવુ અતે બાકડીથી 
હીલવ દીલવ કર્તાજરેઠવુ', ન્‍્યારે ખધુ મ- 
લીને એક્સરપ્છુ થાયકે વાપડવામા લેવુ, 
(જીંખા ત્રીજી રીત ન।૦ ૨૩૦) ». 146. 


ર૩૦. ત્રી રીત--કાલી શાહી અર- 
ધી પે'૮ અને ખે આંઉસ સરકાની અદર 
બાવલતો ગ્રુદર્‌ ૮ આંઊસ અતે ગેલ ર્‌ 
અઊંસ નાખી પીગલાવરેો, પીગલી રહેકે 


ખુઢ તથા જેડામે લગામાના ખલાર્રીમ, 


ા રી 
(38૧) 
તેતે ગાલી કાહાદી તેનાં ૨ આંઉસ સ્પીરીટ ' 
વાણ્ત નામો. »૪. ઠં 

૨૩૧. ઉચુ' બલાડી મ--આઇવરી 
બશેક પાઆ રતલ, નડી રાતી ખાંડ ર આંઉસ, 
ખારો બીર્‌ દાફ્‌ 3 પેટ. એ ખધાને સારીપેટે 
મેલવી દેવે।. પછી તેમાં એક નાહાતે। ચમચો 
ભરીમીડું' તેલ અતે એક નાહાતો ચળચેા 
ભરી “વીત્રીઆલીક એસીડ” નાખી લાકડીથી 
“યુબ હીલવ કીલવ કરી મેલવી રેવું. ઘોડા 
કલાક પછી પોહોર્‌ા મોહે।ડાતી ખાતલી એ! 
માં ભરી રાખો. €00. 65. 

ર૩૨. ઝાષણ્લ પેસટ ખલાકી'ગ--- 
આઇવરીં બભેક ૨ રતલ, ગેલ ૪ અથવા પ 
આંઉસ, “એ!ઇલ સ્‍્માફ વીત્રીઅલ” ૨ ખાં- 
ઉસ) “તેનરસ એઇલ” પ આંઊસ, ૦ને 
તેનર્સ એ૪લ નહી મલેતો શૈ।જી ચરખી 
(18110૪) ૪ આંઉસ અને ખાવલને ગુંદર 
૧ ભમાઊંસ લેવો. પેહલાં “તેનરસ એઇલ' 
અને “એઇલ આજ વીત્રીઅલ?” ને સારી 
પેઠે મેલવીને ૨૪ કલાક સુધી રેહેવા દેવે. 
ગુદર્ને એક પેઆલુ ભરી ગરમ પાણીમાં 
નાખી પીગલાવે।. પછી એ પીગલાવેલા ગુ'- 
દરમાં તરણુ ચમચા ભરી સોજે સરકે રેડી 
ગર્‌મ કરી પેલા તેલની સાથે મેલવી દેવે. 
પછી તેમાં આળવરી ખભેક# ગેલ અને ખે 
ઈડાંની સ્રફેતી તાખી ખધાતે ગારીપેટે મેલવી 
રૃયા. એ ખલા૪ી'ગ ધણુ સરસ ધરશે. ૫૦૫05. 

૨૩૩. લીક્વોડ (પ્રવાહો) બલા- 
કૌ'ગ--પોશેશેર “અઆઇવરૌ બેક ,'' દોદેર 
પાશેર ગેલ અને ૧ ગઆંઉસ મીઠું તેલ. 
એખધાને એક ખલમાં ધુ'ટીને એક્સરખુ 
સેલવી નાખવુ, પછી તેમાં સરકો અરધી પેઢ 
અતે બીર દારૂ અરધી પે'ટ રેડી ખધાને મેલવી 
ખાટલીઓમાં ભરવુ'. (જાએ ખીજ રૌત 
નાન ૨3૪.) »).. 11, 

૨૩૪. બીજ શીત--“આઇવરી ખલેક” 
પાઆ રતલ, ગોલ પાઅ। રતલ, મીઠું તેલ 
૧ આંકસ, “ખોઇલ બઆડ્‌ વીત્રીઅલ”' ૧ 


(૩૨) 


“આંઉસ, ““આઇવથરી ખશ્ેક,” ગોળ અને મીઠા 
તેલને સાથે સારીપેઠે ખુબ મેલવી નાખવુ . 
ત્યારબાદ “એઇ૪ઇલ આઇ વીતી ખલ” માં ૩ 
અઆંઉસ પાણી રેડી તેતે નરમ કરવુ. પછી 
એ “ એઇલ આપ્‌ વીત્રીઅબ” પેલી મેલ- 
વણીમાં ૪રા જરા નામતાં જવું અને લાક 
ડથી હીલવ હીલવત કરતાં રેહવુ. જયારે બધુ 
બરાબર મકી «યકે તેતે તરણું અયવા 
ચાર કલાક સુધી રેડવા ટૅવે। પછી તેમાં ખષ 
પુરતું પા'પ્ની અથવા ખારા ખીર રારૂ નામી 
મેલવીને ચોપડવા લાયક બતાવવું. (જુએ! 
મજ રીત તા૦ ૨૩૫.) )47. 20, 

૨૩૫. ત્રી રોત--“આઇવરી ભલેક' 
નો ખારીક ભુકો ૨ રતશ,ગોલ ૧॥ રતલ, 
“સ્પર્મ ઓઇલ (3006101 011) પાઆ પે'ટ 
પેહેલા આઇળવરી ખલેક અને તેલને સાથે મે- 
લવી નાખવુ. પછી તેમાં ગોલ તાખી બધાને 
સાથે મેલવી દેવે!, 3. 10. 

૨૩૬. હારતોસને લગાડવાનું વાતર 
ખુર્‌% બતાડીગ--મટાડીતા એડ વાસણુમાં 
કાલી રાલ ખે આંઉસ તાખી ધીમાં ઇગારપર 
મુકવું. જ્યારે રાલ તવાયકે તેમાં મધમાપ્પતું 
મૌન ૩ આંઉસ નાખીને મેલવી દેવે. પછી 
ચુઠુલા ઉપરષી તે વાસણુને નીચે ઊતારી 
તેમાં અરધો આંઊસ દીવાની કાજલ અતે 
અરધો દરામ “પુર્શીયત બલું'તે! ખારીક 
ભકાતેમાં તાખી બનાને સારીપેઠે મેલવી દેવે 
થોડુ થડ પડેને સને મેલવણી પતલી લાણી 
જટેવી થા્‌ય તેમ્લું તેમાં “સ્પીરીટ આપ તર- 
પેનતાઈન” ઉમેરી મેલવી દેવો. પછી તેને 
થડુ પડવા દેતે. જ્યારે એ બલાજી ગ હાર- 
નંશનતે લગાડનબું હે.ય સારે એક કપના કટકા 
ન તેમાબે:ઃળાં તેવી તેના ઉપર્‌ બધે લગાડવું. 
પછી પાલીસ કરવાના તરમ બરશયી પા- 
લીસકરવુ'. એટલે ચલકાટ તીકલશે. #. 169 

૨૩૭. બુત અથવા જેડાને પણી 
નહ લાગે એવું “વાઢરપુરૂફ્‌ વાજેનીરા” 
--અલશીનુ'તેલ ૮ ભાગ, “બોદહડ એઓઈલ્ર'' 
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૧૦ ભાગ, જકરાની ચરબી ૮ ભામ, મધ- 
માખનુ મીન ૮ ભાગ. એ બધાને એક મ. 
ટાડીના વાસણુમાં નાખ્)ી ચુહુલા ઉપર મુક 
તાવીને મેલવી દેવો અને એ સેલવણી ગરમ . 
રાય તેટલાજ ખુત અથવા જોડા ઊપર લગા- 
ડવી, (ઝીુઓ બીજી રીત નતા૦૨૩૮) &. 237 

૨૩૮. બીજી રીત --ઈદીઆ રબર 
વાશ્નીશ” ખુતની ઉપર્‌ પીજીએ કરી લગા- 
ડવુ (જુએ ત્રીજી રીત ના૦ ૨૩૬) *. ઠંડે. 

૨૩૯. ત્રીછી શેત--એક મરાડીન 
વાસણુમાં આઠ આંઉસ બકરાની ચયખી, આઠ 
આંઉસ મધમાખતું મીત, અરધી ખાતલી 
અલસીતનું તેલ અને ખેક આંઉસ રાલ નાખી 
ચુદુલા ઉપર સુકી પીગલાવીને ખધાને મેલવી 
નાખવું. જયારે બરાબર મલી ળયકે સુમ- 
રેતુ જેવુ' કરી ખુત અથવા ન્ેેડા ઉપર એ 
વારતીસના ખે હાત બરશથી મારવા. એક 
હાત શુકાયા પછી ઉપર્‌ ખીન્ને હાત બરરાથી 
મારવો. 1'&. 159. તથા 1. 58. 

૨૪૦. બુત ગથેવા જૉડાના તલી- 
બતે પાણી નહી લાગે એવા વાતર પ્રુ- 
રૂફ” બતાવવાતી ફ્‌ત--બ્ુત મ્મથવા જે- 
ડાના તલીઆ ઉપર્‌ ગરમ કોીધેશેો “તાર” 
(187) પીછીએ કરી ચોપડવો. પછી તેને 
તાપ આમલ મુકી રાખો એટલે “તાર” તેમા 
પેવશુ થશે, શુકાયા પછી તેની ઉપર ફરીથી 
“તાર્‌” ચોપડી તાપ આગલ મુષ્ટી રાખે।. એ 
પ્રમાણે જેધ્એતે। તરષયુ વખત ચોપડવાથી 
ખુતના તલીઆતે પાશી લાગશે નહી. 1. 53 

૨૪ર૬ ખુત તથા ”ેડા અને હાાર- 
નીરા વગેરેને લગાડવાનું જેયાત બલા- 
કીો'ગ--ગોલ ૮ ભાગ, કાજલ ૧ ભાગ, મીઠું 
તેલ ૧ ભાગ, બાવલનો ગુંદર ૧ ભામ, “આન- 
ઇસીતગલાશ”' ૧ ભાગ. એ બધાતે ૩૨ 
ભાગ પાણી શાથે મેલવી નાખવુ'. પછી તેને 
ગરમ કરવું. જયારે થ'ડુ પડેકે તેમા “સ્પી- 
રીટ આર વાંપ્રત” ૧ આંઉસ નાોમવે* પછી 
મેલવીને બાતલીમાં ભરો રાખે. જયારે વા- 


રન. 


પડવું હેય યારે બાતલીને થુહુભા આગલ સુ- 
કેવી. એ ખલાકોંગ હાથતી આંગલીથી અ- 
થવા સ્પજથી લગાડવું. ક. 14. 


૨૪૨. બુતને માંટે સસતુ વાર્નીસ-- 
ખાવલનેો ગુ'દર્‌ ૪ આંઉસ, શાકર્‌ ૧ આંઊસ, 
કાલી શાઇ પાઆ પે'ટ. “સ્પીરીટ આઇ વાન 
૪ત” ૧ આંઉસ. એ બધાને પીગલાવી મે- 
લવી દેવે. એ બલાકી'ગ ખુત ઉપર લગાન 
ડયા પછી તે બરાબર સુકાતું નથી (જુઓ 
ખીજી રીત 'ન।૦ ૨૪૩) , ઠંડે 

૨૪૩3. બીજી રીત--એક પે'ટ કાલી 
સાહીની અ'દર ૨ આંઉસ સાકર, ૪ મ્માંઉસ 
ખાવલનેો ગુ'દર, એક ગલાશ “પે[૨ટ વાઇત” 
એક ચમચે! “એઇલ આક વીત્રીઅલ” અતે 
જરા “પ્રશીયત ખ્લુ” નાખી બધાને પીગ- 
લાવીને મેલવી દેવો, (જીઓ ત્રીજ રીત ના* 
૧૪૪) *. 5કે. 

૨૪૪. ત્રી શીૈત--ગંદર ર્‌ આંઊસ 
ગોલ ૧ આંઊસ્‌, કાલી શાઇ અરધી પેઢ. એ 
બધાને પીમલવા દેઈ મેલવવું' પઝી જલદ 
સ્પાંરીટ આકફ્‌ વાઇત એક ગલાસ લેઇ તેમાં લન 
વ'ડરના તેક્રના થોડા ટીપા નાખવા. ૦“યારે 
તલ મલી નય કે પેલી શાહીમાં એ ર્પીરી- 
ઢેને રેડીને શારીપઠે મેલવી નાખવી. 1, ? 8 

૨૪૫. કુચુક (ઇદોરુ! ૨ખર)નુ' બ- 
લાકીગ--હાડકાની મેશ ૨૦ બાગ, ગેલ 
૧૫ ભાગ, સરકે ૪ ભાગ, સલક્યરીદ એ- 
સીડ ૪ ભાગ અને કુચુક એઇલ ૩ ભાગ 
પેહલા હાડકાની મેસને એસીડમાં મેલવવી. 
પછી તેમાં ગોલ નાખી મેલવીને કુચુક એ- 
ઇલ નાખી મેલવીને “સરકે! ન,ખી મેલવી 
દેવો. એ બલાછીગ ખુત તથા જેડ ઊપર 
લગાડવું (“જુએઓખીજછ રીત નાન ૨૪૬) 
કુચુક એઇ બનાવવું હોય તો જુએ નાગ 
૨૪૭. ) 1. ૩20. 

૬૪. બીજી રીત:-હાડકાની મેશ ૬૦ 
ભાગ, ગે।)લ ૪૫ ભાગ» ગુ'દર ૧ ભાગ, સલ- 
'મ્યુરીક કિ ર૪ ભાગ; સરકે! ૫૦ ભાગ 


૬ ન તરેહુવાર જતના 


(33) 


કૂચુક એપલ ૪ ભામ. એ ખલાકીગ ઉપર 
પ્રમાણે બનાવવુ' (જીએ। કુચુક એસ ખના- 
વવાની શીત ના૦ ૨૪૭) 

૨૪૭. કુયુઃ એખ૪લ (ઇદોઆ ૨- 
બરનુ તેલ) બનાવવાનો રીત--૫૫ ભાગ, 
કુચુક લઈ તેના નાહાના કટકા કર્‌ તેમાં ૪૫૦ 
ભાગ સરસયુ' તેલ નાખી ગરમાંથી પીગલાવીને 
મેલવી દેવો. (જીએ ખીજી રીત ના૦ ૨૪૮) 

£૪૮. બંજી રીત--મટાડીના એક 
વાસણુમાં ૧ ભાગ કુચુક (ઇદીઆ રખર)ના 
જણા કઢકા કરી નાખવા અને તેમાં ૮ ભામ 
અલસીનું તેલ નાખી કોાલશાના આતશ ઉ- 
પર્‌ મુકી પીગલાવીને મેલવી દેવો. પણુ તેને 
લાકડીથી ધડી ધડી હીલવયા કરવું 1. ૭20 

૨૪૨. દેતસીંગ શ] ને માટે ખલા 
કી'ગ--ખાવલીઓ ગુ'દર ૧ ભાગ, લેફ્સુગર 
અરધો ભાગ, હાડકાની મેશ (બોત ખલેક) અન 
ર્ધેો ભાગ અને એ મેલવણ્‌ી ચોપડવા લાયક થા 
ય તેટલું પણ લેવું. પેહલા ગુંદર તથા ખાં- 
ડતે પાણીમાં નાખ પીગલાવા પછી તેમાં 
મેશ નાખી શારપેઠે મેલી દેવો, એ ખન 
લાકી'ગ વાડલા (૨૫%) થી લગ'ડવું. 

૨૫૦. “ઇનતેગઝલ લેધેર્‌” (10181061 
હં 1001111") ના બનારેલા ખઅટને લાંટે 
પાલીસ--તાજી દુધ રું ભ'ગ અને અલ- 
સીનુ. તેલ રું ભાગ લેવો. એને ”છુદુ જીદ 
સુમરેતુ' જેવું' ગરમ કરવું, પછાં ખેઉને મે- 
લવી દેવે!. થારખાદ ખુતને સાફ કરી “સ્પંજ” 
(વાડલા) થી એ મેલવણી લગાડવી, પછી 
તેતે સફેદ નરમ કપડાધી તે ખુતની ઉપર્‌ ચ- 
લક નીકલે તયાં સુધી તુછયા "કરવું. «18. 
174. 


સાધુન 


ી નાકના £2:::. ઝે . () ક ડ_---ઝઝાનનનજા નત 
' તરેઠુવાર જતના સાબુ. 
૩૦.25. 
૧ 2પ૧, સાબુ બનાવવાની રીત-- 
પ્રથમ કાચનું વાસણુ અથવા કળઇ કરેલા 
તાસણુમાં ૨॥ તોલા સારે સદ્દેદ કલીચુણો 


( ૩૪?' 


બને તેમાં ૧૦ તોલા પાણી નાખતે તે વાન 
સથણુતે એક જોરે રાખવુ' પછી ધોયલે પાન 
પડુખ્પાર (“કારખે।નેટ આદ સેડ!” પ તોલા 
લઇ એક મેોહેતુ પીતલતુ મ્યથવા ત્રાબાતુ 
જેતે કલઇ કરેલુ' શ્રેય એવું' વાસણુ લેઇને 
તેમાં પાપડખાર નાખવે, પછી તેમાં ૩૦) 
તોલા શૈજુ' મીઠું પાણી નામવું. પછી 
જેમાં કલી ચુણે ભીંજવેલોછે તે ચુણુને 
કપડાથી ગાલીને જે વાસણુમાં પાપડખાર 
('કારખોનેટ આક્‌ સોડા”) છે તેમાં તાખવે।. 
પછી તે વાસણુને ચુહુલા ઉપર મુકવું. જયારે 
તે ખદખદે તયારે તેમાં ૧૨॥ તોલા સારૂ 
%ાપરેલ તેલ નાખવું. પછી જેવા વાસને 
સાખુ ખનાવવૉ દાય તેવા વાસતું તેલ ૨) 
તોલા નામવું. તયાર બાદ તે ધટ થાય ત્યાં 
સુધી અગતી ઊપર રાખી મુદવું માખખુના 
જેવુ ધટ થાયકે તેને ઊતારી લ૪ ખીખામાં 
રડવુ. પછી તેને ઠંડવા દેવુ. તયારબાદ 
બખાપણી મરજીમાં આવે તેવા છરી વરે ક- 
કંડા કરવા, એટલે સાખુતી ગોટી તઇઆર 
થરો, જે વધારે ખનાવતે। હોયતો તોલાના 
વજનને બદલે શેરનું વજખુ લેવું. સાજને 
સાટે પાપડખારને ધોવાની સહુમજષખયું એ છે 
મકે--પાપડખારમાં ભેલ ઢૉાંય છે માટે તેને 
પાણીમાં ઊકાલીને પછી તેમાનું મેલુ પાગ 
નાખી દેવું અને એ મ્રમાણે તે ખારને તરણ 
માર અથવા હવી વધારે વાર્‌ પાણીમાં ઊ- 
કાલીઆથાં તેમાનો સઘલે મેલ નીકલી જપ્નને 
સાક્‌ થશે. અગર કોઇ ધખો ઉપર કહેલી 
સેહેનત લેવાને નહી ચાહતા હોય તે અગન 
રેજ ગાંધીઓની દુકાત ઉપર સાફ તઇંઆર 
%0ધેલેો પાપડખાર મત્ેછે. 


૨૫૨. કવડી બડામને। સાબુ--સફેદ 
ચરખીતો સાખુ ૨૮ રતલતે એક વામણુ્‌માં 
નાખી એક ખબીન્ન ઊકલતા પાણીના વાસણમાં 
ઉહપલુ સાખુ તાખેલું વાસણુ મુકી પીગલાવે. 
જયારે તે પીગલી રહેકે કવડી બદામનું તેલ 
હયા તોન્ના નાખી સારીપેઠે મેલવી દેધ પછી 


હુનર 


સાથીટ 


વાસણુને ઊતારી પાડી તેમાં એ કેલવષણીતે 
ખીબામાં ઓટીને સાખુતા જેવા આકાર બન 
નાવી કાહાડવા, €. 1207. 

૨૫૩. શુગધી (38૪7010 80 3)01- 
તૃપ૦) પ્રરે'ય સાબુ--ચરખીને! બનાવેલે। 
સાખુ ૧૫) રતલ, “આલીવ આઇલ સોપ” 
૫) રતલ, પેહેલા એક ત્રાંબાના વાસણુમાં 
એ ખેઊ જતના સાખુ નાખી તે વાસણુને 
ગરમઉકલતાં પાણીમાં મુકી શાબુને પીગલવે। 
પણુ તે પાણીમાં કકરા આવતો વખતે તેમાતુ 
પાણી સાખુતા વાસણુમાં જય નહી તેથી 
થોડુ અધુરૂ' રાખવ. જયારે પીગલીને ત* 
ઇઆર થાય કૈતેમાં “ઝસેનતસ આપ બર- 
મામાટ” ૨ આંઊસ, લવ'ગતું તેલ અરધો 
આંઉસ, “આઇ આફ્‌ સાસાફરાસ” (011 
૦4 88334114) ૧ આંઉસ, “આધ્લ આક 
થાઈમ” (0110111310૦ ) ના આંઉસ, 
આઈલ આફ નીરેલી ના આંઊસ, “બર।ઊન 
ઓચર્‌” (8300૦૪10 001001") નો બારીક ભુકો 
અરધે રતલ નાખી બધાને ક્તેલવી બીબામાં 
તેની ગોરીએ ઓડી કાહાડવી, €. 1207. 

૨૫૪. હની સેોપ--૪ રતલ પીલા 
સાખુના નાઢલા કટકા કરી એક વાસણુમાં 
મુકવા. પછી તે વાસણને ઊકલતાં પાણુંના 
વાસણુમાં સુકી સાખુતે હીલવ હીલવ કરીને 
પીમલાવવું. પછી ઉતારીને તેમાં અરધો ૨ 
તલ, “પામ સ્ખાઇલ” (દિ ૦011) અને 
અરધો રતલ શેજું મધ તથા ચાર આનાનતુ 
તજવું તેલ નાખ ૬ થી ૮ મીનીટ સુધી 
મૂરીધી ઉકાલવુ(, તયારખાદ બીન વાસણ્‌માં 
નાખીતે એક દાહાડે રેહવા દેવું. એટલે વા- 
પડવા લાયક થાશે એવી રીતતેો બનાવેલે 
સાખુ ઘણા ઉચો થશે. (જુખા બીજી રીત 
નાનમ ૨૫૫) -િ]. 1517. 

૨૫૫. બોજી વ૧ીત--“પામ આપલ 
ગોપ” ૧ ભાગ, “આલીવ આધ્લ સોપ” 
૧ ભાગ, “કરડ શેપ” (૫07તે 3040):૩ 


ભાગ. એ બવાને એક ડહરાધમાં નાખી ઉપર 


ર. હ ફે 
/ 5₹ “ર ૫૪૮ ૪ ડર મ 5 
ર ર 


પ્રમાણે પીગલાવવુ'. જયારે ખધુ તવાળ્રને 
બરાબર પીંગલી રહેકે ઊતારી" જરા થડુ 
પડેને તેમાં સુમ'ધને માટે થોડું વરબીનાતુ 
તેલ અથવા “આઇલ આક્‌ જીનજર ગ્રાશ' 
નાખી તેની ગોટીએ।*ખતાવવી. 0. 120% 

૨૫૬. સીતામત શેપ (તજતે। સાન 
બુઝ--“પામ આઇધ્લ સે!૫” ( કળા 011 
8080) ૭ રતલ, ચરખીતો ખતાવેલે। સાખુ 
(111% 5૦80) ૧૬૪ રતલ. એ ખેઊ સા 
ખુતે પાટલે એખવીતે એક વાસણુમાં નાખી 
તેમાં થોડું પાણી નામી તે વાસણુનતે ખીજ 
ઉકલનાં પાણીમાં મેલીને તાવવું અને તેને ૨'ગ 
આપવાતે વાસતે અરધો રતલ હડતાલ ના- 
ખીને પાચ્‌ીના વાસણુમાંધી કાહાડી થડું પા- 
ડવુ' અને જયારે થ'ડુ પડવા આવે કે તેમાં 
તજતું તેલ ૩ આંઉસ, બરમામાટનું એસેન્સ 
અરધો આંઊસ, ફરાશ પાપરાતું તેલ (011 
બં 38૨84178) અરધો આંઉસ. એ બધા 
એસેનસતે સાખુમાં નાખીતે મેલવવુ'. અને 
તેતે બીબામાં ર ખીને સુકાવા મેકવા, €. 1207 

૨૫૭ કસતુરીતે। સાખુ--જેમ ઉપર 
“સીતામન સોપ” બનાવવાતી (જીએ ના 
ર૫૬ ) રીત છે તેજ પર્માણે “પામ આધ્લ 
સોપ” અને ચરબીતા બનાવેલા સાખુને તાવવું, 
તથા તેમાં રંગ આપવાતે માટે બારેલી ખાંડ 
તાખી મેલવવું. અતે જયારે થડુ પડવાં 
આવે કે તેમાં જરા “એસેનસ આપ મસક” 
(838€10066 ૦ 10૫81) અને થોડુ' લવગતુ' 
તેલ તથા “એસેતસ આફ્‌ બરગેમે।2” નાખી 
મેલવીને બીબામાં નાખીને શુકાવા મેલવા, 
0. 1207. 

૨૫૮- આ ૨₹જ ફ્લાવર શે।પ(નાર' 
ગાતા ફજુલતે। સાબુ )-- જેમ ઊપર સુગધી 
(રે'ચ સાખુ બતાવવાની (જુએ નાન ર૫૩) 
રીત છે તેજ પરમાણુ એ બતાવવો. પણુ 
ગમમાં ફરક એટલે।જ કૅ “આઇલ આદ્‌ નીરોલી” 
અથવા જએસેનસ દી પીટીટ ગરેન” (₹િડ8- 
૯૫૦ લેટ 0૯11 દુદ્કાં0) તી શાથે “એસે 


તરેદવાર્‌ ભતતા સાધુ 


(8૫: 
નસ આફ ગામખમગ્રીશ” અને “એસેન્સ 
આક્‌ પોરચ્રુ'ગલ” નાખીને ઉપલી રોતે ખન!" 
વવુ', 0. 1207 

૨૫૯. લી'બુતો સાખ (લેમન શૈ।૫) 
--લી'ખુનો રશ ર આંઉસ, કડવી ખદામતનુ 
તેલ ૧ આંઊસ, “આળકમ આપની તારતાર” 
૧ થાંઊસ, “વેતીસ સોપ” ૨ આઊસ. “વેન 
નીસ સાપ” ને પેહલા ગરમ કરી પીગધા- 
વીને થડુ' પડેને ઉપલી બધી જથણુસે। તેમાં 
નાખી હીલવ હીલવ કરી મેલવવું. જ્યારે 
મધતા જેવું ગાહાર્‌ૂ યાયકે તેને નાઢશા 
ચીણીતા બાકસોમાં રેડવું અતે બધાય કે તે- 
માંથી કાહુડી વાપડવામાં લેવો. 2). 801 

૨૬9. “વીડસર્‌ શે।પ”--સારા સદેદ 
સાખુની જેમ બને તેમ પાટલી સલેસે। કરી 
એક વાસણુમાં નાખી ધીમાં ઇગાર્‌ ઊપર્‌ 
મુકીને પીગલવા દેવું. જયારે પીગલી રહેકે 
તેમાં વલીઆરીતુ' તેલ અથવા કોઈ ભીજી 
જાતનું સુમ ધી તેલ નાખીને મેલ્રવતું, ત્યારે 
ખાદ સાખુ બતાવવાના મોલડમાં (કે જે મે! 
લડો એજ કામને માટે બનાવે છે) તેમાં એ 
મેલવણી નાખીને તરણુ અથવા ચાર્‌ દીવસ 
સુધી સુકાવા દેઇને તેને ગમે એવા આકા- 
રમાં કટકા કાપી કાદુડવા. -). 109. 


ર૧. માથુ બોડવાતા સાખુનું પાણી 
__વૈનીશ, કેશવીલ્ર અથવા કઇબી જાતનો 
સાબુ ૧ આંઊસ લેઈ એક સુવાલી પથરની 
ખલમાં નાખી તેમાં પાઆ આંઊસ. '“સાલટ 
આવ તારતાર” (3દ&ાઇ ૦4 18? ) તાખી 
છુંડીતે ખેઉતે મેલ્રવી નાખવું, કેલવતી વન 
ખતે તેમાં અરધી પે'ટ2 “લવડર્‌ ,વાતર્‌” 
ધીમે ધીમે ષોડું' ધોડું' નાખીતે સાખુને મે 
લવી નાખવુ'. જયારે બધુ સાથે બરાબર 
મલી, નય એટલે ગાલી લઇ બાતલીમાં ભન 
રીતે મજબુત ખુચ મારવો. પછી જ્યારે જે- 
ઇએ ત્યારે એમાંથી થોડા ટીપા એક ચમચે। 
પાણીમાં તાખી ખુબ મેલવવું એટલે તે પાણી 
સાખુના જેવું ધીણુવાલુ' ઘરે. ભર્યાં સાજુ 


( 3૬) «ન ૧ હુ'તર પોથી. 


નહી મલે તેવે દૅકાણે એવી રીતતું' બતાવેલુ' 
સાષુનુ પાણી ધણુ ઉપયોગી થઇ પડેછે 
1. 1. 70. 

૩૬૨. માથુ બેોડવાને ( શેવિંગ 
રો।પ) સાખુ--સટ્રેદ નરમ સાજ ૪ આંઉસ 
સારા “હની સે।પ” ૨ આંઉસ, “ આલીવ 
આઇલ” ૧ આંઉસ, પાણી *ેક અથવા બે 
ચમચા, “કારખોનેટ આક સોડા” ૧ દરામ. 
એ બધાને એક વાસણમાં નાખી) ઇ ગમારપર 
મુકી સારીપેઠે પીગલાવીને બધાને એક રશ 
કરી લાહી જેવુ' જડું કરવું તથા તેમાં જ- 
રક “પુરૂદ સ્પીરીટ” નામવા. પછી તેમાં 
સુગધને માટ મરજી પ્રમાણે કોઈખી ન્નતતુ' 
સુમંધી તેલના ટીયા નાખવા, કેટલાંક ખ- 
નાવતારાઓ ન સાખુને પીમલાવતી વખતે 
તેમાં શાબે “સ્પરમાસીરી” ( 5061100૯11 
નાખે છે. પછી એ મેલવણુને કાચના ચ- 
પુમાં ભરો રાખવું. ગરમ પાણી અથવા 
ચ'ડા પાણીમાં બરશ બારીને એ સાખુમાં 
લગાડરે।તે! પીઝી ધાગ થાશે. તે શાથ ચે- 
હેરા ઉપર્‌ લગાડેલુ એ સાળુનું રીખુ આસતે 
આયતે સુકાયછે છ. 803. 

૨૬૩. માથુ ”1ડ-તેો લાહ જેવો 
(શેવીગ ખેસત) રાખુ -સફ્ેદ મીન 
પાઆ આંઉસ, '“સ્પરમાસોડ” (80૯01000 
૦6-11) અરધા અ ઉસ, ગતે બદામનું તેલ 
પાઆ અંગસ એ બધાને એક વાસ'શુમાં 
નાખી તાવીને ખેલવતુ'' પી “વા'ડસર 
ઝે[પુ'તા સા'યુની ખે ગારીએ લેઈ તેની બા- 
રીક ડરચે। કરી થોડા ગાલાભમાં નાખી એક 
ખલમાં ધુરીને લાહા “ વુ' કરી પેલી મેલ- 
વણી ગરમ હોય તેટલાંજ તેમાં નાખી બધાતે : ઝોલકાહલ (3100001) નામવેો. જે એ 
સારાપેડે મેલવી દેવો. પછી એ મેલવણ્‌ી , સાબુતે ગોયાબી રગનો કરવો હોય તો એમાં 
થડ પડે કે તેમાં સૃગ'ધી તેલના ધોડા ટીપા મ “ટઢીક્ચર આક આરચીલ” (1110010- 
ન ખી મેલવીને કાચના ચપુમાં ભરી રાખો. 18 0 ૧1*0111) નાખવું અને જો પીલા ર- 
પછી જયારે જેઇએ ત્યારે એમાંથી જરાક | ગતો કરવા હોય તો એમાં “ટી'કચર આક 
કગર્શ જેટલુ' લેઇ માથા ઊપર્‌ અથવા ૬- | તર્મેરીક” અથવા “એતાતેો” નાખી બરણીને 
હાડો ઊપર્‌ મુકી રેવીગ બર્શને ગરમ ! હાંકી તે શાખુ શારી રીતે પીગલીને મલી 


દિ. 


અથવા થ'ડા પાણીમાં જરા ભી'”વી એ બ* 
રશ પૅલા દહાડી અથવા માથાપરના સાખુ 
ઊપર ચોલીને લગાડવું. એટલે તરત ડીણુ 
છીણુ થઇ જશે. જેમ કેટલાંક લોકો સાખુમાં 
પાણી રેડી પીછીથી લગાડૅ છે તેના કરતાં આ 
રીત સારી છે. 0. 1086. 

૨૬૪. ગુલાખી સુગ'તેો સાખુ-- 
“એલીવ ત્માઇલ શેાપ”' ૩૬ રતલ અને 
ઊંચો ચરબીને! (11101 50૧0) સાબુ ર૪ 
રતલ. એ ખેઉ નતના સાખુ તરતના તાન્ન 
બનાવેલા લેવા. પછી એ ખધા સાખુને પા- 
ટલે! પાટશેો એ ખવીને ખારીક છોલ કાહડવી, 
પછી એ બધી સાખુતી છોલને કલ!ઇ/ વગરના 
ત્રાંબાના વાસણુમાં નાખી તેમાં એક બાતલી 
પાણી રેડી તે વાસણને ઢાંકી એક ખીન્ન ઉ- 
કલતાં પાણીના વાસણમાં તેને સુક્વું., પણુ 
પાણી, ઉભાધને તેમાં નહી ન્નય તેની સ'ભાલ 
રાખવી. જયારે તે બધુ પીગલીને શ્યેકરશ 
થાયડે તેમાં રા આંઊસ બારીક વારેલે। હી'- 
ગતે! નાખી શારીપેડે ખુબ મેલથી દેવો! પછી 
તલીએને। બધે ગ્યાતસનોા ₹ગમાર કાહડી નાખી 
એ મેલવશીને થોક થડી પડવા દેવો. પછી 
તેમાં ગોલાબતું' અતર ૩ આંઉસ, “એસેન્સ 
આક્‌ ખરમેમાટ” ૨1 આંઊંસ, અને લવ ગનુ 
તેલ ૧ આં$ઊસ નાખી મેલવી દેવે।. પછા એ 
મેલવ'મીને મોલડમાં નાખી સાજી સુકાય કૈ 
કાકડી લેવા. 0? 1208. 

૧૨૬૫. પાર્દરરાક સાખુ (ત્રાસપેરટ 
સે।ય)--મે આંઊસ “વાઈત વી'ડશર “શેપ 
લેઇ તેની પાટલી કાઢરીઓ કરી એક તાહાની 
ખરણુ।માં નાખવો. પછી તેમાં અશધી પેઢ 
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૧ 
ભાય તાંઠાં શુધી રેહેવા દેવો. પછો એ સા 
ખુતે જેવા સુગ'ધનેો કરવો હોય તેવ *નતના 
સુગધના તેલના થોડા'ટીપા તેમાં નાખવા 
પછો પતરાના મોલડમાં રેડી થોડા દાહાડા 
ખોહલી હવામાં રેહેવા દેવો, પછી છરીએ 
કરી ઊપરથી કાપીને સરખે કરી મરજી પ્ર- 
માણે નકસીના અથવા નામતા તેતી પર છાપ 
(સ્તાંમપ) મારો. ૪. 427. 0 
૨૬૨. લવ'ડરનેો સાખુ બનાવવાની 
રીત--સારા સડરેદ સાખુતી જેમ બને તેમ 
પાટલી સલેસો કરી એક વાસણુમાં તાખી ધીમાં 
ઈગાર ઉપર્‌ મુકીને પીગલાવવુ' જ્યારે પીગલી 
રહે કૈ ઊતારી પાડી થોડું થ ડું પડવા દેવે।. 
પછી તેમાં સુગંધને માટે દર્‌ શાત રતલ 
સાખુએ દેહાર આઊંસ લવડરતુ' તેલ અને 
જરા “આઇલકત્ત આફ્‌ બરગેમાટ” (01 ૦ 
€1%&10101) અતે જરા કસતુરીનું' એસેનસ 
(55301160 ૦4 11૫૭81૪0 તથા જરા “એસે. 
નસ આફ અમબરથયીસ'” (૪૩૩૦10૨૦ 04 
21010€7૪118)* નાખવુ'. તથા તેમાં ર૨ ગને 
માટે જરે! “રી'કચર્‌ આક લીટમશુ” (11110- 
(010'0 04 1111105) નાખી મેલવી દેઇ મેન 
લડમાં નાખી તેની ગોટીઓએ પાડવી. 8. ઠેઠ5. 
૨૬૭. વાષોલેઢ 
લાવેલા સફેદ સાખુને થોડે થ'ડે થવા પછ 
તેમાં “એસેન્સ આક ઓર્‌'સ રૂટ” ( 5૩૩- 
€000€€ 01 0713 ૪૦001) સુગધ પુરતો ના- 
ખવેો. અને રંગને માટે જેઇએ તો જરા 
“બીકચર આશક લીટમશ” (1110010૦ 04 
૫3) *્થવા “જસ્માહટ” ( 30રદોદક ) 
અથવા “અલત્રામેરીન' ( 1111011011110 ) 
અથવા ગુલી જેતે એક નનતનો બારીક ચારેલે। 
ભુકો તેમાં નાખીને મેલવી દેવો. ખીબામાં 
એ મેલવણી રેડી સાખુના કટકા બનાવી કઃ 
હાડે।. 8. 384. 
૨૬૮. ગલીસર્‌ીનત સે।પ બનાવવાની 
રીતઃ-પ્રાઈખી જતના નરમ સાખુતે એક 
વાસણુમાં નાખી તે વાસણુને બીજ ઊકલતાં 





મ તરેહવાર જતના સાખ. . 
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(૩૪) 


પાણીના વાસણુમાં મુકી ખુબ પીગલાવેો, 
અને એ સાખુ જેટલા જયા લીધો હોય 
તે વજણુમાંના રૂપ થી તે ર, જેટલે! “ગલા. 
સરોન” (01076૭111૯) તૈમાં હુમેરોને મેથ- 
વીને એક રશ કરી નાખે।. પછી તેમાં રાતે, 
અથવા ગોલાખી અથવા તાર ગીઆ, પીલે 
ગમે તે એક જતતેો। ર'ગ નાખી સેલવી દેવે। 
થોડુ' થ'ડુ' પડે કે તેમાં સુગ ધને માટે “એ।- 
ઇલ આક્‌ બરગેમોઢ (011 04 ૪૯1'8800101) 
ની સાથે ભેલી તેમાં નાખી મેલવીને તાહાના 
નાહાના મોલડમાં એ મેલવગી રેડી બધાવાં 
દેવો. થે।ડુ બંધાય કે મરજી પ્રમાણુના ઊપર 
છાપ (સ્તામપ) મારવા. 8. 584. 

૨૬૯. “જ રાતદેલીસીયા ” તાપતે। 
(1(00વેરણાંટા1ં& 80૦૧0) સુગધી સાખુ-- 
સારા સફેદ સાખુતી જેમ ખતે તેમ પાટલી 
સલેસો કરી એક વાસણુમાં નાખી ધીમાં 
ઇગાર ઉપર મુકી પીગલવા દેવે. જ્યારે 
પીગલી રહે કે તેમાં રંગને વાશતે જરા 
“પામ એઇલળ” (કાળ બો તાખેો અથવા 
બારેલી ખાંડ થોડી નાખે અથવા હડતાલ 
જે તે એક નત નાખી મેલવી દેવે।. જયાર 
ઘોડું થડું પડે કે જે સાબુ સાત રતલ 
હાય તો તેમાં સુગમ'ધને માટે આધલ આર્‌ 

બરગેમાત (011 ૦1 0૪75011૫01 ) તથા 
“આઇલ આદ્‌ લેમત” (લીંબુનું તંલ) તથ 
લવગતું તેલ અને ગોલાબતું અતર મલી 
આશરે ૧1 આંઉસ તેમાં નાખી મેલવીને 
મોાલડમાં એંટી કાહડે. 8. 85. 

૨૭૦. ખુરાખોાદા૨ “ અસમખબરચ્રીશા 
શેપ ”--“કરડ સોપ” (0પા'વૈ 8080) "૭ 
રતલ લેઇ જીણા! કટકા કરી એક ત્રાંબાના 
વ.સણુમા નાખી ઇ'ગાર્‌ ઉપર મુકીને પાગ - 
લાત્રે. પછી જરા થ'ડુ પડવા દેઈ વરી- 
આલીંનુ' તેલ અરધો આંઉસ, *'એસેત્સ આફ્‌ 
ખરગેમોટ” પાઆ આંઉસ અને “એસેન્સ 
અ[ફ અમબરમીશ” પાઆ આંઉસ નાપ્ષમી 
મેલવીને માલડમાં ગોટીએ એટી કાહડવી. 
1, 176 


(3૮) 


૨૭૨. પારાની મેલવણીનોા (મર- 
કંયુરીયલ શ।પ) સાબુ બનાવવાની ૨ીત-- 
એક દરામ “કોરેસીવ સુબલીમેટ” (0019₹0- 
81૪0 8112111141૯) ને પેદેલા એક આંઉસ 
“રેકતીફાધ'દ સ્પીરીટ”માં પીગલાવેો. પછી 
'““સતીલ સાપ” તે (0881116 808) ચાર 
આંઉસ બારીક ભુકે। લેઈ એક પથરની ખલમાં 
નાખી તેમાં “પેલો કોરેસીવ સુખલીમેટ” 
મેલવેલે! સ્પીરીટ નાખી ધુ'ટ છુટ કરીને 
શારી પેઠે મેલવી દેવે. ભમાં સાખુ કેટલીક 
નતનતા ચામડી કપરના દરદોતે માટે વપ- 
ડાય છે. 0, 1907. 

૨૭૨, ગ'ધકતે। (સલક્યુરેતેદ શૈ।૫) 
સાખુ બનાવવાની રીત--પેહેલા એક અ- 
થવા ખે આંઉસ “ રેકતીકફૂ[૫દ સ્પીરીટ ” 
(દિટ0ા10 8111)માં જરા “આલકાનતેટ” 
ફટ (/11410€6 1001) નાખી લાલ રગનુ' 
યાય તાંહાં સુધી રેહેવા દેવો. જયારે બરાબર 
ખુબ રંગદાર થાય કે તેમાં ૧૦ થી ૧૨ ટીપા 
ગુલાબના અતરના નાખી મેલવવુ', પછી 
ખક સગેમર્મરતા પથર્‌તી ખલમાં ખે આંઉસ 
સફેદ (11116 ૪0) સાશ્રુ અને પાઓ આં- 
ઉસ ગધક (8૫011006 80101૫1) તાખી 
ધુટતાં નવો અને પેલા સ્પીરીટમાંથી જરા 
જર તેમાં રેડતાં જવો. જયારે બરાબર્‌ 
ધુ'ટાઈને લાડી જેવુ' થાય કે સાખુના આ- 
કારમાં બનાવો. એવી રીતને! બનાવેલે 
ગધકતો સાખુ ખુજલી, કીર ઉપર્‌ સારે। છે, 
0. 1207. 

૨૭૩. સાબુમાં નાખવા માટેને। ૨'ગ 
--લાલરગતે। કરવા માટે “ટીંકપર આક 
દરેમનબલ્દ” (11001030 0૦4 ઉ10£0)0'8ન 
0100૧) લેવો, ગુલાખી ર્‌ગતે। કરવા 
હોયતો જટીંકચર આફ્‌ કારથામાઈને ” 
(11101૫16 0૦: 08711811110 ૦01" 07 
810111) અથવા “ટીંકચર આશક આરચીલ”' 
લેવો. પીલે। અને નારગી ૨ગતે! કરવે 
હોય તો “ટીંકચર આક એનાતે!” (11101020 


નર પોથી. ન 


૦1 811051૬0) અઘધવા “ટીકચર આદ્‌ 
સફરન” તાખે।. બહુ અતે વાયોલેટ ર'ગને। 
કરવો હોય તો. “હીંકચર આ( લીટમશ'' 
અથવા ચ્રુલીની જરાક ખારીક શુકી નાખે]. 
લીલા જગતે! કરવો હોય તે બલુ તયા 
પીલા ર્‌'ગની મેલવણીને સાથે મેલવીને નાખો 
આટઢલુ' તો યાદ રાખવું કે જયારેબી સાખુમાં 
કોઇબી નતને ૨ગ નાંખો તયારે શાબુને 
ચુહુલા ઉપર્‌ પીગલાવા ફકીયો હોય તયારે 
નહી નાખવે। પણુ સાખુતી મેતવર્ણુને ચુહુ- 
લાપરથી ઉતારીઆ પછી «યારે મે।લડમાં 
રેડો તયારે રંગને શારીપેઠે તેમાં મેલવી દેવે।. 
38. 888. 

૧૪૪. સાબુમાં સુગધને માટે નાખ- 
વાનો ખુરાબે।--આટલુ'તેો ચોકસ યાદ રા- 
ખવુ કે ઉપર કહેલા સધલી ન્નતના સાખુમાં 
જહાં સુગંધી તેલ તથાં એસેતસ નાખવા 
કહેલા છે તે જયારે સાખુતે ચુહુલા ઉપર 
પીગલવા મુકયો હોય તયારે નહી નાખવું, 
કેમકે ગરમીથી કરી કટલીક ભતતના સુગ'ધી 
એસેનસ ઉઠી ન્ય છે, તેથી જયારે સાખૃતી 
મેલવણીને મોલડમાં તાખે। તયારે થોડા એલ- 
કલમા એ સુગ'ધી તેલ તથા એસેનસ મેલવી 
એ મેલવણી સાખુતી મેલવણીમાં નાખી 
શારીપેઠે મેલવી દેવે. 

૨૭૫, સરકાતા તથા વાઇતના દાષ 
$ા'હાડવાનતે! સાખુ--૨!।। આંઉરા સફેદ સા- 
ખુતી અદર ૧ પ્રવાહી દરમ તરપીતત તેલ 
અતે ર૫ ગરન નવશાગર તાખી મેલવી દેવે. 

૨૪૨. પેચોાવલી શે।પ (પશાબેદારે 
શાખુ)--ચરખીતો શેજે સાખું ૧૨૫૦ ભાગ, 
એ!પધલ આદ્‌ પેચોવલી ૧ર॥ ભાગ, સુખ- 
ડનુ' તેલ ર્‌ ભાગ, સાબુતે પેહલા પીગલાવી 
થડે પડેને તેમાં તેલ મેલવી નાખી મોડમાં 
એટી કાફાડેો. 

દેછ૭, કંપુર્ના સાખુ બતાવવાની 
૨શીત--સોજે ચરખીનો સાખુ ૧૫૦૦ ભાગ, 
રેઝમરીનું' તેલ ૪૦ ભાગ, લવ'ડરતું તેલ _ 


રી. હા મ દદ નક નુ 
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ષ ભાગ, કપુર ૧૦ ભાગ, પહેલા કપુરને 
બારીક શુડ કરી તેલની સાધૈ મેલર્વા દેવે।. 


પછી સાખુને પીગલાવી થડા પડેને એ. 


મેલવણી તેમાં નાખી મેલવીને મે।લડમાં 
ગોટીએ એટી કાડડવી. 

૨૭૮. ખદામના તેલને! સાબુ--જેટ- 
લુ' બદામતુ તેલ લેવો તેથી ખે ધણુ' “કોાસ- 
તીક પે।12।9” અથવા “સોડા' લેઈ ચુહુલા 
ઉપર્‌ સુષ્ટી મેલવી દેવો. ઘથ'ડું પડે કે તે 
જેલી નેવું થઇ જશે, પછી તેમાં થેડુ' 
નીમક નાખી પાછું ચુહુલા ઉપર મુકી તે 
ધણું કઠણુ થાય તયાં સુધી ઉકાલવું. પછી 
તેને “મોલડ” (ખીખા) માં રેડી સાખુની ગે।- 
તીએ। બતાવી કાહાડવી, ક. 11. 

૨૭% હાથને સ?ે$ કરવાતે। સાખુ-- 
એક વાધન ગ્લાસ ભરીને “ક્ાલાનવાતર” 
લીંખુનો ૧૨શ એક વાષન ગલાસ અને ખે સાખુ 
(વોંડશર શૈ » ના ગોલા, પેહલા સાખુને 
છરીધી ઝીણી ઝીણી કરચો કાપીને બારીક 
ભુષ્ઠે કરવો, પંછી એ શુકાતે કેલલાનવાતર 
તથા લીંબુતા રશમા મેલવી દેવે।. તયારખાદ 
એક પતરાના “મોલડમા” એ મેલવણી 
નાખવી અતે જયારે કઠંણુ થાય એટલે મોલ- 
હમાથી કાહુડવેો. એવો રીતના બનાવેલાં 
સાખુથધી દાથ સડ્રેદ તયા સાફ્‌ થાય છે. 
(જીએ ખીજ રીત ના૦ ૨૮૦) બ. ૧૦૧૫. 

૧૮૦. બીજી શીત--બદામતે। ભુકો 
૧ રતલ, “કતલ ૨ીશખોત'' (સમુદરીત) ને 
ભુકે ૪ આંઉસ, સ્રેદ સાખુતો ભુકે! ૪ 
આંઉસ, “એરીશ પાઉદર્‌? ૧ આંઉસ, એ 
અધાતે મેલવી દેવે. એ ભુકે। હાયને સદા- 
૪દાર કરવા માટે વાપડવામાં આવે છે, જેથી 
હાત નરમ અતે શૈ? ર્રેછે. ઈ. 1182. 

૨૮૨૧. શરીરની ચામડીંતે સુવાલી 
અથવા સફ્‌ાઈદા૨ કરનારા સાખુના 
ઉડાએ।--“કડૅશેપ” નામનો સાખુ' ૭ રતલ, 
રોજે પીલે સાખુ' ૨ રવલ. એ ખેઉને 
૧ જણા જણે! કાપીને બારીક ભુકો કરો. પછી 


તરવાર નતતતા સાચુ. 


કૈ 1. 


(ર૪) 


તેમાં પાણી રેડી ધીમી આંચના ચુહુલા ઉપર્‌ 
મુકી પીગલાવો. શાખુ પીગલી રહે કે તેમાં 
“સ્તારચ” અથવા *જેરીના” (807118 )» 
સાખુ ચોખાને! આરો જા રતલ નાખી લા-ૌ 
કડીથી હીલવ હીતશવ કર મેલવી દેવો. 
પછી તેને ચુહુલા ઉપરથી ઉતારી ખુબ થડુ 
પડવા દેવો. થ'ડુ પડે કે તેમાં લીંખુતુ 
એસેન્સ અથવા બરગામાટનું એસેન્સ ૧ 
આંઊસ નાખી મેળવીને મોલડમાં નાખી 
તેના દડા ઓટી કાહડવા, ( જુખએા બીજ 
રીત ના૦ ૨૮૨) 0. 118". 


૨૮૨. ખીજ શોત--૧॥ રતલ સફેદ 
“કડૅશેપ” ના જીણા કટકા કરી તેમાં થેડુ' 
પાણી રૈડી ધીમી બલતાની આંચ ઉપર સુકી 
પીગલાવેો. પછી “સ્પરમાસીતી” ખે આં- 
ઉસતે એક વાસણુમાં નાખી ચુહુલા ઉપર્‌ 
મુ પીગલાવો. જયારે પીગલી રહે કે 
તેમાં ૧ આંઉસ કપુરતા જીણા છીણ્‌। કટકા 
તાખી મેલવી દેવે, પછી એ મેલવણીને 
પેલા પીગલાવેલા સાખુતા વાસ'ખમુમા નાખખી 
મેલવીને થ'ડુ પડવા દેવો, થ'ડુ પડવા માડેકે 
મોલડમા નાખી ઓટી કાહડો. એ દડા શન 
રીર ઉપર ચોલવાધી કપુરનો વાસ મ્ખાવરે. 
(જુઓ ત્રોજી રીત નામ ૨૮૩) €, 1185. 


૨૮૩. ત્રો ર૨ોત--શેળ્ે પીલે। સા- 
ખુ ૭ રતલતે બારીક કટકા કરી તેમાં પાઆ 
રતલ “પામ ઓઇલ” નાખી ચુહુલા ઉપર 
મુકી પીગલાવીતે મેલવી દેવે. પછી તેને 
થડુ પડવા દેવો. થે!ડુ થ'ડુ પડેને તેમાં 
“એઈલ આક વરખીના' અથવા “એપલ 
આફક્‌ રોઝ જીરેતયમ” અથવા “એઇલ આક 
જ'જર ગ્રાસ” ૧ આંઉસ નાખી મેલવીને 
તેતે મોલડમાં એટી કાહડવા, એમાં અરધો 
આંઊધ “એઇલ આક રૉોઝમરી” તાખીન 
આથી શાર સુગ'ધ આપરે. (જીએ ચોથી 
રીત નામ ૨૮૪) €. 1188. 

૨૮૪. ચોથી રીત(રાતા ₹ગતા દડા- 
એં) ઉપર્‌ પરમાણે (જીએ તાન ૨૮૧થી 


(૪૦) 


તે તામ ૨૮2 સુધી) ? 1રમાણે જે તે 
એક રીતના સાબજુતે પીગલાવીઆ પછી 
જયારે તે બધુ મલીને એકરશ થાય કે ચુહુ- 
લા ઉપરથી ઉતારતી વખતે તેમાં ગેોલાબી 
અયવા રાતા રગતે માટે રગ પુરતો હીંગરે 
અથવા છહીરાદખ'ુને ભુકો નાખી કોલવી 
દેવા ઘોડ થ'ડુ' પડવા પછી સુધ'ધને માટે 
ઉપર્‌ પરમાણે તેલ નાખી મેલવીને મોલડમાં 
તેના કટકા એટી કાહડવા એટલે રાતા ર્‌'ગ- 
ના દડા થરે. 


ઈ્ન્ન્-લ્્કજ૦૩"--ડ્----" 
સઘલી જતની લખવાનતાં શાહી. 


111૮5 01 ઘ11 101103. 


૨૮૫૦ રખર સ્તામપ માટે લાલ 
[ગનો ૨15 બનાવવાતો રીત-હાલમાં 
દેશીએમાં રબર સ્તામપના નામ પાડવાના 
સીલેના વધારે ખપ થવાથી તે સીલે। છાપવા 
માટે લાલ, ખલુ અને વાયોલેટ ર'ગતી સાહી 
કેમ બનાવ છે તે બનાવાની રીત “સાથેન- 
લીશીક અડગરીકન” નામના વિદ્યા ડુંનરને 
લગતાં પ ગ્રજ અથવાડીક પતર્‌માં આપી છે 
તે અગતતી ન્નષોને તેમ થી હેૅથલ સઃ।બરી 
ઉતારી છે:- એક કાચના શે।ઃન પેયાલામા 
“એમેોનીઓઆ” (નવસાગર) નું આંમ પાખી 
૨ આંકઉસ રેડવુ. પછી તેમાં પાઆ આંઊસ 
કા રેમાધ્રન (0: 11110) નાખી પીગથવા દેવે।. 
જયારે કારમાણન પીગતીને મલી *ય કે તેમાં 
પાણા! આંઉસ દક્ષત્રીન (120311110) અને 
૬૦ ગરેત ગલીસરીન (017૯61110૯) ઉમેરવું 
એ બધાને મેલવવાથી જે મેલવણી થશે તે 
લાલ રંગની સાહી યશે. પછી તેને કાચની 
અઃધા આંઊસ અથવા આંઊસ વાલી ખા- 
લી શેહેજી સીસીઓમાં ભરી ખુચ મારી 
ઉપર રીલ કરો એટલે રબર રતાંમપ માટે 
વેચવા લાયડની સાહી યધ, (જીગ્મો ખલુ 
સાહી નાશ ૧૮૬) 


યુંતર પેોધી. 


૨૮૨ ૨બરશ્‌ સ્તામપ માટે બહુ ૨- 
ગની સાહી બનાવવાની રશીત--સગેમર- 
ભરતા પથરની નાહની એક ખલમાં ૨॥ તોલા 
“પુરૂ થીયત બલુ” (ગિ"પ3કાંઠાળ ડિપલ૯)તામનેો 
રગ નાખવે! અને તે ₹ંગ પીગલીને લાહી 
જેવુ' થાય એટલુ' તેમાં પાણી રેડી મેલવવુ'. 
પછી તેમાં “દક્ષતરીન'' - (10૦%0॥૯) ર॥ 
તોલા નાખી ૬સતાથી ખુબ ઘુટ ધુટ કરવું. 
પછી તે શાહી જેવું થાય એટલુ તેમાં પાણી 
રેડી મેલવીને કાચતી અરધા આંઉસ અથવા 
એક આંઊસવાલી ખાલી સોજી સીસીઓમાં 
ભરી ખુચ મારી ઉપર સીલ કરો એટલે 
રબર સ્તામપ માટે વેચવા લાયક સાહી થઇ. 
(જુએ વાયોલેટ રંગની સાહી તા૦ ૨૮૭) 


૨૮૭. ૨બર સ્તામપ માટે વાચોલેટ 
રગની સાહી બનાવવાની રીત--એક 
કાચતા મોહોતા પેયાલામાં “એનીલાપ્તત વાન 
યોલેટ” (&811100 ૫101૯1) નામનો રગ 
૨ થી ૪ દરમ સુધી નાખી તેમાં પદર્‌ 
આંઊસ “એલકેહે ' (41001001) અને 
પદર આંઊમ *ગલીસરીન” (ઉ13€01911૯) 
નાખી પીગલાવે[. જવારે બરાબર પીગલીને 
મલી જય કે કાચની અરધા આં5સ અથવા 
એક આંઉસ વાલો ખાલી સોજી સીસી” 
લઇ તેમા એ સાહી રેડી બુચ માદી ઉપર 
સીલ કરૈ્‌। એટલે રબર સ્તામપ માટે વેચવા 
લાયકની સાહી થઈ. 

૨૮૮. લાલ શા ડી--પત ગતુ લાકડુ 
૪ આંઉસ, ફેટકી ૨ દરામ, પેહેલા પત ગના 
લાકડાની સલીએ। કરી એક પેટ સરકામાં 
બે ત્રણુ દાહડા ભીંજવી રાખવી તથા તેમાં 
૪ટઢ૪ી પણુ નાખવી. તયારખાદ તેમાં અરધી 
પેઢ પાણી રેડી ચુડુલા ઉપર સુકી ઉકાકયું. 
જયારે એમાંના ત્રીજ ભાગ જેટલું પાણી બલી 
જાય કે ઉતારી પાડી તે વાસણુ હીલે નહી તેમ 
એક લલાયદી જગોપર્‌ ખે ત્રણુ દાહડા મુકીને 
ઠડવા દેવું, પછી ગાલી કાહાડીને સો બાત- 
થીમાં ભરવી. (જીએ બીજ રીત તા* ર૮૪) 


.સધલી નતની લ'બવાની શાહી, 


૨૮ક ખીંછ રીવ--એક વાસણમાં 
કીરમજનેઃ બારીક ભુકે। રા તોલા નાખી 
તેમાં પાશેર ગરમ પાણી રેડી પીગલવા દેવે।. 
પામી બરાબર થડુ' પડેને તેમાં ખે ગલાસ 
સ્પીરીટ આફ “હાત્સે હેને” નાખી ખાત- 
લીમાં ભરેવી. પણુ દરરોજ ખાતલીને પાંચ 
શાતમ્દાહાડા સુધી હીગવતાં રેહવુ. પછી 
માલી કાઠાડી ખીછ શેોજી બાતલીમાં ભરવી, 
(જુઓ ત્રીજી રીત ના૦ ૨૪૦) 


૨૯૦5 ત્રીજ રીત --પાંચ ખાતલી સફેદ 
સરકામાં દશ આંઉસ પતગનતા લાકડાના 
બારીક કટકા કરી ચાર પાંચ દાહડા ભીંજવી 
રાખવા. પછી તેને ચુદુલા ઉપર્‌ મુકી તેતે 
અરધો ભાગ બલી નય તયાં સુધી ઉકાલવું. 
પછી તેમાં ૪1 આઉસ ફ્ટ૪ીને। ભુકો અને 
પાચ આંઉસ બાવલના ગુદરને ભુકો તાખવે।. 
જયારે ગુદર તથા ફૂટકી તેમાં પીગલી રહે 
કે ગાલી કાહાડી શેજી બાતલીઓમાં ભરવી. 
(જુઓ ચોથી રીત ના૦ ૨૬૧) 


૧૯૨. ચૌથી રીત--પત'ગના લાક- 
ડાની બારીક સલી ૨ આંઉસ, ફ્ટકી અરધે 
આંઉસ, “કીમ આ તારતાર” અરધો આં. 
ઉસ, પાણી ૧૬ આંઉસ. એ બધાતે ઉકલી 
તેનો અરધો ભાગ બાલી નાખવે।. પછી 
ગાલી કાહાડી તેમાં અરધે। આંઉસ પીગલેલે 
ગુ'દર્‌ નાખવો અને થ ડુ' પડવા દેઇતે દોણેર 
દરમ કીરમજ ને દોહેર આંઉસ સ્પીરીટ 
આક વાળતમાં પીગલાવીને પેલા ગાલેતા 
પાણીમાં નાખીતે મેલવી તાખવુ. (જુએ 
પાંચમી રીત નાન ૨૬૨) 

૨૯૨. પાંચમી રોત--પત ગના લાક- 
હાતે! ઘણાજ બારીક ભુકો ૧ આં$સ, ક્ટકી 
૨ દરામ, કીરમજનો ભુકે ૧૫ ગરન, સરકે 
અથવા પાણી અરધી પેટ. એ બધાને એક 
માઠીના વાસણમાં નાખી ઉકાલીને ગાલી 
કાહાડવું. પછી તેમાં બાવલના ગ્રુદરનેો ભુકો 
૨ દરામ નાખી હીલાવનુ'' પછી બાતલીમાં 
શરી ટ (જીએ છથી રીત નાન ૨૯), 


(૪૨) 


૨૯૩, છથી શીત--એક કાચના પેન 
યાલામાં ૧૨ ગરેન ચોખ્ખો! “કારમાધઇન” (પ્યુર 
કામાધ્ત) નાખી તેમાં આમેોાન્યા (નવસાગર))તું 
પાણી 3 આંઊસ નામી સ્પીરીટતી ખતી 
(સ્પીરીટ લામપ) ની ઊપર પાંચથી આઠ 
મીનીટ સુધી ગરમ કરવું. પણુ તેમાં કકરો 
આવે નહી તેની સભાલ રાખવી. જયાષે 
ગરમ યાય કે તેમાં ૨૮ ગરૈન ચગ્રુદરનેો 
ખારીક ભુકો નાખી હીલવ હીથવ કરતાં 
રેડવું. જ્યારે બધુ' પીગલીને મલી નય 3 
લખવા લાયકની શાહી થશૈ. પછી તેને 
ખાતલીમાં ભરી મજબુત ખુચ મારવા. (જાએ! 
સાતમી શીત ના? ૨૬૪.) 0). 12451. 

25૪. સાતમી રીત--ખરેઝીલ ઉ'ના 
છેલી કહાડેલા છોલતા ૩ આંઊસ, ફ્ટકીને 
ભુકા ૩ દરામ, સરકે અરધી બાતલી. બમે સ- 
ધલાને બે તરણુ દાહાડા સુધી ભીંજવી રાખવ. 
પછી મધીઅમ ગરમીના આતશ ઉપર મુકી 
એ મેલવણૌીને। ત્રીજો ભામ ખાક રૂપી આ- 
કારમાં ઊડી નય લાં સુધી ઉકાલવુ , પછી 
ઉતારી પાડી તેતે હલાયદી જગા ઉપર ખે 
ત્રણુ દાહાડા સ્થીર રેદવા દેવો. પછી ગાલી 
ક[હાડી બાતલીમાં ભરવી. 

[૯૫% લીલી શાહી ખતાવવાની 
રીત--સારી શેજી બલુ શાહીની અ'ર તે 
લીલી શાહીના જેવી થાય તેટલી તેમાં પીલી શા 
હી ભેલવી. એ ખે8 શાહીને મેલવ્યાથી લીલી 
શાહી થશે. (જીઓ ખીજ રીત નાન ર૬૧.) 

૨૯૬. બીછ રીત--“ સાપગ્રીન ” 
(88૪ ટુ₹૯૯0 ) નામની ઇગરૅજી ગાંધીને 
તયાં મલતી જીણુસને ૪ટકીના પાણીમાં 
ભીંજવી રાખીઆથી લીલા શાહી બનશે, 
(જુઓ ત્રીજી રીત નાર ૨૬૭)' 

'જૈલે૭. ત્રોછ રશીત--એક ખમાં 
એક આંઉસ જગાલને બારીક વાટવી. પછી 
તેને એક બાતલી સરકામાં નાખી ખે ત્રહુ 
દ્રાહડા રેહવા દવો પછી તેતે ગાલી .કાહાડી 
ખાતલીમાં ભરવી. એમાં પાંચ દરામ રુ'દરતે 
ભજુકા નાખીયાથી ચીકટ શાહી થશે. 


(૪૨) 


૨૯૮, બહુ શાહો બનાવવાની રાત 
--“ચાયતીશ ખ્લુ” ( ગુલી ) ૩ આંઊસ, 
*દીશતીલ વાતર” ( ઉકાલેલુ' વરાલવું પાણી ) 
અતે જે એ નહી હોવ તો વરસાદવું પાણી 


૬ પેટ, ચુંદરતો બારીક ભુકો ૧ આંઊસ,, 


“ઝ।ક્ષેલીક આસીડ” (0%&16 401ત) પોણેા 
ખાંઊસ. પેહલા “ ચાયતીશ ખ્લુ' 7” અને 
ગુદરતે પાણીમાં તાખી પીગલ્ાતવુ. પછી 
તેમાં આસીડ નાખી મેવવી દેવે. એટલે 
લખવા લાયકની શાહી થશે. (જાઓ ખીજી 
રીત ના૦ ર૬૪૯) 

ર૯૯. બૌજી રૌત--“સલટેટ આદ 
ઇતદીમા” (301[1%1€0 0 1101૪૦0) ને 
ગરમ પાણીમાં પીમલાવી શાહી જેવું કરવું. 
॥. 346. 

3૩૩૭. પીલી શાહી ખનાવવાની 
ઢીત--એક આંઊસ રેવતચીને શીરો લેઈ 
તેને પાંચ આંઉસ ગરમ પાણીમાં પીગળાવીને 
તેમાં પાણા આંઊસ “સ્પીશટ વાઇત” નાખી 
મેળવીને બાતલીમાં ભરવી, (જીવો ખીજી 
રીત નાન ૩૦૧.) 

3૦૧. બીજી રીત--“ફરેૅચ ખેરીશ” 
(એ ઇ ગરૅજી દવા વેચનારાઓને તાંહાં મળેછે.) 
ખે આંઊસ, ફૂટકી અરધો અ.ઊસ, એ 
ખેગને એક શેર્‌ પાણીમાં તાખો ચુહુલા ઉપર્‌ 
મુકી તેમાના પાણીને। ત્રીજો ભાગ બળી નય 
તાંડ્ાં સુધી ઉકાલવું. પની તેમાં ખાવલને 
ગ્રુદર ૨ દરામ અતે છુંડેલી ખાંડ ૧ દરામ 
તાખવી. પછો તેમાં એક દરામ ડ્ટફીનેા 
ભુકો તાખી મેળવીને ગાલી કાહાડી ખાત- 
લીનાં ભરવી. 

૩૦૨. બ્રાઉન રગની શા'ડી--પત- 
ગના લાકડાના છજે।રીયાના ખુબ ઉકાલેલા થોડા 
પાણીમાં જરા “બાઇકરોમેટ આશ્ન પોતાશ” 
નાપ્ખ્યાધી બાઊન રગતી શાણો થશે. 

૩૦૩. જા'ખુર્‌ી શાહી બનાવવાનો 
રીત--૧૨ ભાગ “કેમપીચી ઉડ” (0€%1- 
680117 ૪૦૦૧) ને ૫૨૦ જ્ઞાગ પાણીમાં 


સ્‍તરે. -- પકત ૦૪. તલના કસાઈ:-૬ુઝાકા-ન, હઝ. ન. લઇ .૦૯ગ૦૦ નાકના” સામના ૧૪---.- નાસા તાનાહાતાઝ-ન હ... -૯-. 


ી 


ચુનર પોથી. પુ 


નાખી ખુબ ઉકાથીને ગાલી કાહાડી થ'ુ 
પાડવું(. પછી એ ગાલેલા *ઉકાલામાં બક 
ભાગ “સખ આસીતેત આજ કોપર” (8૫0- 
80018૦ 0૦ 00[0€₹), ૨૧૪ ભાગ ફ્ૂટકી 
અને ૪ ભાગ ગુ'દરતો ભુદ। કરી તેમાં હુમે- 
રીતે ચાર પાંચ દાહડા રેહવા દેતો, (જાઓ 
ખીજી રીત નાંગ ૩૦૪.)* 

૩૦૪. બીજ રશીત--પત'ગનાં લાકન 
ડાના છેરીઆતે ખુબ ઊકાલી ગાલી કાહાડીને 
તેમાં થોડું “ક્લોરાઈડ આક્‌ તીન” નાખવું, 

૩૦૫. વાયોલેટ રગતી શાહી ખ- 
નાવવાતી રીત--એક વાસણુમાં દોહેર શેર 
પાણી રેડી તેમાં પતંગના લાકડાની ખારીક 
ભુષી પોણા શેર નાખી ચુહુલા ઉપર્‌ મુકી 
ખુબ ઉકાલીને પોણે। રીર પાણી બાલવુ' 
પછી તેને ચુહુલા ઉપરથી નીચે ઉતારી ખુબ 
થડું પડે કે તેમાં ચુ'દરતો બારીક ભુકો ૪ 
તોલા તથા ૪ટકીનેો ભુકો ૬ તોલા નાખી 
મેલવીને બીજ વાસણુમા ગાલી કાહાડી બા- 
તતીચમો ભરવી એટલે વાયોલેટ 3'ગની શાહી 
થઇ. (જુએ ખીજ રીત ના*૩૦૬.) 3.346. 

૩૦૬. ખોજ શ૨ત--“કડખેર” (ઊાતૈ 
0૦્&ા') એક આંઊસ, “પરલઆશ” રોણેર 
આંઊસ, ગરમ ખલખલતું પાણી એક પેટ. 
એ બધાતે મેલ્વવી બાર કલાક શુધી રેહવા , 
દેવો, પછી ગાલી કાહાડી તેમાં ચુ'દરને। ભુકે 
ખે આંઊસ નાખો, પળષુ જો એ શાહીને 
વધુ દીવસ રાખવી હેય તે! તેમાં એક આં- 
ઊસ સ્પીરીત આક વાઇન નાખો બાતલીષં 
ભરી રાખવી એટલે વાયોલેટ રગની શાહ! 
થઇ - 8. ૩40. 

૩૦૭ લીલી કાલી શાહી--છુડેલા 
માયા ૧૫ ભાગ અતે પાણી ૨૦૦ ભાગ. 
એ ખેઉને એક કલાક સુધી ચુહુલાપર ઉકાલી 
કપડાથી ગાલી કાહાડવું પછી તેમા હીરા- 
કસી પ ભાગ, અને લેહેોદ્મરાતી બારીક છાલ 
૪ ભામ નાખવી. પછી બારીક વાટેલી ગુ. 
લીવું અરધી પેઢ પાણી લેઇ તેમાં ૩ ભાગ 


7% 


સલદ્યુરીક આસીડ મેલવી એ ખધાને ઉપલી 
બતાવેલી મેભવણીમાં ઉમેર્વી પછી બાતલીમાં 
ભરી રાખવી. આ સાફીથી પેહેલા લીલુ 
દખાશે પણુ થોડા દાહાંડા ગીયા પછી તે 
લખેલું કાલુ' થઈ જય છે, તથા સાહી પણુ 
કલમ ઉપરથી સરસરાત ઉતરશે. ઉપર્‌ 
કહેલા માયાને હરડા કરીનેબી કહેછે. 8. 845. 


૩૦૮. ખણ કાલી રાહી--છુડેલા 
ખાય ૪ા આંઊસ, લવ ગતો છુ'ડેલો બારીક 
શુક ૨૧ દરમ, હીરાકસી ૧ આંઊસ, ચોખી 
“સલકયુરીક ત્યાસીડ”ના ૩૫ ટીપા, “સલરફેત 
આક ઇનદીગો” પાઆં આંઊસ, થડ પાણી 
૪૦ આંઊસ. પેહલા માયા તથા લવ'ગના 
જુકાને મોહેતી બાતલીમાં તાખી ૧૫ રાહાડા 
સુધી પાણીમાં ભીંજવી રાખવા, પણુ તેતલા 
વખતમાં તેને દરરોજ હીલવયા કરવું. પછી 
ખભાટીંગ પેપર્થી બીજી ખાતલીમાં ગાલી 
કાહુડાવું. પછી એ ગાલી કાહડેલા પાણીમાં 
હીરાકસીને બારીક છુંડીને નાખવી, અને 
જ્યારે હીરાકસી એમાં મલી ન્નય કે કાગ- 
જમાંયી ગાલી કાહાડી તેમાં સલફ્યુરીક આ- 
સીડ નાખી જરા હીધ્વવીને છેલે તેમાં ““સલફેત 
અફ ૪તદીગોા” નાખી મેલવીને કાગજમાંથી 
ગાલી કાહાડી બઆતલીમાં ભરવી, ઉપર જે 
માયા કહેલા છે તે જે માયામાં જીણા આંધરા 
પડેલા નહી હોય તેવા શોન્ન લેવા. 8. 343. 

૩૦%. પેરી ક્રાલી શાહી--દડરડાને 
ભુકો ૪ આંઊસ, ગુ'દર૨ ૧૫ આઊસ, દીસ- 
તીભ વાતર (જ તરથી ગાક્ેલુ' વરાલનું પાણી) 
અથવા વરશાદનુ' અથવા વેઆરતુ' પાણી 
૧૮ બાતલી, હીરાક્સી ૨૧૮ આંઊસ, “લીકર 
આમોાનીયા” ૩ દરામ, “સ્પીરીત આકફ્‌ વાઇન” 
૨૪ આઊસ. એ બધી વસતુ એને એક ખોલ્લા 
વાસણુમાં મેલવી નાખવી, સ્મતે સાહી પુરતો 
કાલાશ પકડે તયાં સુધી હીલવયા કરવી. 
એવી રીતની બનાવેલી સાહી ધેરી કાલી બનેછે. 

૩૧૦. હનદી શાહી બતાવવાની 
વીત--આઇધ્સીન ગયાસ તે પાણીમાં પીમ- 


#સધલી ન્નતનતી લખવાની શાહી, 


(૪૩) 


લાવી તેતુ' પટલુ' પાશી કરી તેમાં શારી 
કાજલ નાખી મેલવીને લાહી જેવી ધઢ કરવી. 
પછી તેને મોલડમાં નાખી તેની ઉપર સેનેરી 
વરખ વલગાવવે। તથા કસતુરીતા અરકથી 
તેને સેજ સુગ'ધી કરવી, સુક્ાયા' પછી મે।- 
લડમાંથી કાહડવી એટલે હીનદી શાહી થ૪; 
જવારે લખવુ હોય તયારે એ શાહીના કકડાને 
પાણીમાં ગસીને એ પાણીમાં કલમ ખોલીને 
લખવુ'. ગમે તો આઇળસીન ગલાશ તે બદલે 
ગુદરના પાણીમાં ઉપલી રીતે બનાવે, 4.194. 

૩૧૧. ચીણાઈ શાહી ખનાવવાની 
[ીત--ખારીક,કાજલ ૭૫ ભાગ, ગુ'દરનો 
નળડે। ચીક ૧૫ ભાગ/ નવી ફીકી શાહી ૫૦ 
ભાગ, બલદનું પીત ( 0% ટટ] ) ૧૨ ભાગ? 
એ બધાને એક ખલમાં શાથે ખુબ વાટવી. 
જે એ મેલવણી ધણી નરમ થઇ હોય તે 
શેહૃજ ગરમી લગાડી તેમાતો પાણીનો ભાગ 
ઉરાડી નાખવો અને જે એ: શાહી ધણી 
જાડી થઇ હેય તો તેમાં નવી ફીકી શાદી! 
વધારે હુમેરવી. (છુએ। બીજી રીત ના? ૩૧૨.): 
ક. 127, 

૩૧૨. ખીછ રીંત--ગરમ પાણીમાં 
આપસ્રીન ગલાસને પીગલાવે[. પીગલાવતી 
વખતે તેમાં જરાંક સોડા નાખવો. તારબાદ 
એક સગેમરમરના પથર ઉપર શારી દીવાની 
કાજલ તાપી પેલા આઇસીન ગલાસનુ' થોડુ 
પાણી તેમાં નાખી એક સરખી રીતે ધુ'ટધુ'ઢ 
કરી લાહી જેવી કરવી તથા તેમાં સુગ'ધને 
વાસતે જરા કસતુરી અને કપુર નાખી મેલવી 
દેવી, પછી મોલડમાં તેલ લગાડી તેમાં એં 
મેલવણી રેડવી, સુકાય કે કાહડવી એટલે' 
ચીણાઈ શાહી થ૪. ?. 88, 

, ૩?૩. જમાબ'દીની કચેરીમાં (8િ%- 
ઊંલલૃણ€ 101) વપડાતી રાહાો--છુડેલા 
હરડાં ૪ મણુ, ચુંદર ૧ મુ, હીસકથશી, જ 
મણુ, પત'ગતા લાકડાની કપચીઃ જ મણ, 
પાણી ૧૨૦ ગયાલન, પેહલ# દર્ડાં અગે 
પત'ગના લાકડાને સાથે ભેધી તે ઉપર ખલન 


( ૪૪) 


ખલતું' ઊનુ' પાણી રેડી તેમાં વીસ દાહંડા 
સુધી ભીજવી રાખવા. તયાર પછી તેમાં 
ગુ'દર નાખવો! અને ખીજે દાહડે તેમાં હીરા- 
કસી નાખવી અથવા હરડાં અને પતગના 
લાકડાને પાણીમાં નાખી એક કલાક સધી 
ઉકાલવુ'. પછી તેમાં ચુ'દર્‌ નાખી છેલે હીન 
રાકસી નાખવી. હાવી રીતની બનાવેલી 
શાહીનો રગ સદીઓ સુધી ઉડી જતા નથી. 
4. 190. 


૩૧૪. કાલી શાહોના ભુકી--એક 
ખલનતી અદર 3 શેર માયા નાખી છુડીને 
ખારીક ભુકે કરી જુદો રાખવો. પછી અ- 
રધો શેર બાવલનો ગુ'દર્‌ લેળ તેને પણુ 
છુ'ડીતે બારીક ભુડ્ કરવો પછી એક રીૈર 
હીરાકસીને છુ'ડીતે બારીક ભુકો! કરવો, પછી 
એ ભુકાને એક ખી”નમાં ભેલી નાખી તેમાં 
પાશેર્‌ સફેદ ખાંડ મેલવી દેવી. પછી એ 
જ્ઞુકામાંથી તેો!લીને પાંચ પાંચ તોલાના પડીકા 
કરવા, એ પરમાણે જેટલાં પડીકા થાય તેટલા 
કરવા, અને જ્યારે શાહી કરવી હોય તયારે 
એમાંતું એક પાંચ તોલાતુ પડીકું લેઇ બા- 
તલીમાં તાખવું અને તેમાં એક પેટ ઉકલતુ' 
પાણી નામી થેોડેોવાર રેહવા દેવે! એટલે 
કાલી શાહી થશે. એવી રીતતી ખનાવેલી 
શાહીની ભુકીના પડીકા મુશા#રીમાં ધણા 
ઉપયોગી થળ પડે છે. 


3૧૫. નારા ન પામે (10૯3811001- 
1010 11008) એવી શાહ્ી--કે!ઇમી રીતે 
નાશ ન પામે એવી શાહીતી કેટલીક વખત 
જર્‌ર્‌ પડે છે, કેમકે તેવી શાહીતુ લખાણુ 
બીમડયા વગર એમતુ ચમ રહે છે. ૨૦૦ 
ગરેન લવ ડરના તેલમાં ૨૫ ગરૈત ચ'દરૂરાને 
(પાઉદર ગમ કોપાલ) ભુકો નાખી ચેહજ 
ગરમી આપી પીગલાવવું. પછી તેમાં કાજલ 
૨ ગરેન અને કાલી ગુલીને! ભુકો અરધે 
ગરેન નાખી મેજ્તવી દેવે। એટલે કાલા રગતી 
સાહી થશે. આ રાહી આસીડતી બાતલીઓ 
ઉપર્‌ લેબલે। લખવા માટે ઉપયોગીછે. 2.999. 


ન્ટ 


હુ'તર પોથી, 


૩૧૬. કોરીમજી રગન શાહી-- 
“કારમીત” (€ક"01ળલ-એકફ જાતને! કીર- 
મજમાંથી બનાવેલો રગ) ને “સ્પીરીટ આજ 
હાતેસ હાને (31. ૦ 1871310010) માં 
નાખી પીગલાવે. એટલે શારી કીરમજી 
રગની લખવાતી લાલ શાહી થશે. તેમજ 
મખમલ ઉપર ચીતારવાને એ રંગ ઠીક પડશે. 
8. 72. 

૩૧૭. પથર ઉપર કે।તરેલા અક્ષ- 
૨માં (2૦૪ ૦1૫રહ્ 1010 પુર્વાની શાહી 
--પથરની ઉપર કોતરેલા લેખતી તકવીઓ 
જે કબર અથવા મેોહોાવતી મીલકતોાની દેવાલની 
અ'દર જડવામાં આવે છે તેવી તફતીઓત। 
જ્રાતરેલા અક્ષરોમાં હાવી રીતની ખનાવેલી 
શાહી પુરશે તો એ ચાહી હમેશ સુધી ત૪ી 
રહેશે. પીચ (310) ૩ રતલ, કાજલ ૧ 
રતલ. પેહેલા પીચને એક વાસણુમાં નાખી 
આતશ ઉપર સુકી તાવવી. પછી તેર્માં' કા- 
જલ હુમેરીને મેલવી નાખવી, પછી પાતરેલા 
અક્ષરોમાં પુર્વી. જહાં સુધી પથર રેહશે 
તાંહાં સુધી એ શાહી પણુ તેમાં તકી રેહશે. 
ખષિ. 1460 

૩૬૮: કપડા ઉપર ખોખાથો છાપ- 
વાની શા'ન્-એક ભાગ “આસકાલતમ” 
(430811૫100 ) ને ચાર ભાગ તરપીતન 
તેલમાં પીગલાવી મેલવી ને તેમાં કાજલ અન 
થવા સીસાંનેો બારીક ભુકે। નાખી ફ્ઞોલવી દેવે।, 
એ શાહી બીમાની ઉપર છાપવા લાયક થાય 
તવી બતાવવા, 1)». 980 


૩૧૯ સીલા છાપ માટે(લીધોયાફીક 
ઈતક) શાહી બતાવવાની રીત--ચીપડા 


'લાખ (3ઊ૯ભ-186) ૧૨ આંઉસ, મસતકી 


(3183110) ૮ આંઊસ, વેનીશ તરપેનતાઇન 
૧ આમાંઊસ, એ બધાને એક વાસણુમાં નાખી 
તાવવું. પછી તેમાં ૧ રતલ મીન બને ૬ 
આંઊસ ચરખી હુમેરીને તાવવું. જ્યારે તન 
વાઇ રહે કે ૬ આંઉસ કઠણુ સાખુને જીના 
જનો એઓખવીને તેમાં તાખવો, અતે જ્યારે 


સધલી જતની લખવાની શાહી. 


ખધુ તવાદને મધથી જય એટલે તેમાં ૪ 
આંઊસ કાજલ નાખી બધાને ખુબ મૅલર્વાને 
એકરશ કરવુ. પછો જરા થડું પાડી મોલ- 
ડમાં અથવા એક શારા। શુમારા પથરની 
લાડી ઉપર એ મેલવણી તાખવી. જ્યારે થ'ડુ 
પડે ખેટલે ચોખ ડા કટકા કાપી કાહડવા. 
0. 780 

૩૨૦* તુર્તના લખેલા અક્ષર ધણા 
વરરાના જુણુા। હોય એવી ર૨ા'ી બના- 
વવાની રીત--એક વાસણુમાં અરધી પે'ટ 
કાલી શાહી રેડી તેમાં એક દરામ કેશર 
નાખી મેલવવી,. પછી એ વામણુને ધીમા 
અતશ ઉપર મુકી સાહીને જરા ગરમ કરવી. 
પછી એ શાહીથી લખશે તે અહ્ષર પીલા 
રગના થઇ જશે ગને નનણે ધણા વરશના 
ભખેલા હોય*તેવા દેખાશે. 5. 1. 197. 


૩૨૧. સોનેરી શાહી ખનાવવાની 
રીત--સગેમરમરના સુવાલા પથરતી લાડી 
ઉપર્‌ અથવા સગેમરમરની નાઢલી ખલની 
અ'દર અરધો આંઊસ શૈન્જું' સુફેદ મધ 
નાખવું, પછી ખરા સેનાના વરખની મેપેક 
ચોપડી લેઇ તેમાંથી વરખ કાહાડીને તે મ- 
ધમાં નાખી એક દસતાથી ખુબ ચોલી ચે 
લીને ધુ'ટવુ' જેથી મધ મતને સોનેરી વરખ 
એકસરખું મલી જશે. પછો એ પખલમાંથા 
છરીએ કરી એ સોવનુ' મેલવેલુ| મધ એક 
મોાહતા ગલાશમાં નાખવું. પછી પાણી રેડી 
દે હવીને મેલવી નાખી યડવા દેવુ'. જયારે 
પાણી ખુબ થડે તયારે તે પાણીતે નીતારી 
કાહડવુ', કેમકે મધ પાણી સાથે મલી જરે 
અને સોનું પોતાના ભારી વજણુના સબબથી 
નીચે ખેસી જરે, પછી પેરીથી ખીજુ પાણી 
તે ગતાશમાં રેડવું 8 મધ સોતાની બારીક 
કરચોની શાથે રહી ગયુ રોય તે છુંઠુ પડે, 
મવી રીતે ઘડી ઘડી પાછુ' પાણી નામી સો- 
નામાતું સઘલું મધ ધાઈ કાહાડવું. મેવી 
રીતે સોનાની બારીક કરચેો।ને શાક કરી પછી 
કુકવવી, સુકાયા પછી તૈ ભુકી ધણો ચલ- 


(૪૫) 


કતી દેખાશે. એ ભુકીને કાચની દાબડીમાં 
ભરી રાખવી એમાંતી થોડી ભુકીને ગુદ૬રના 
જરાક પાણીમાં મેલવી જે કાંઇ નાસ વગેરૈ 
લખવુ' હોય તે લખવું. સુકાય એટલે ચ. 
લક કાહડેવાના દાંતથી અક્ષરોને ધુ'ટવા એન 
ટલે સોના જેવા દેખાશે. .. 156. 
૩૨૨. રૂપેરી શાહી બનાવવાની 
રીત--જેમ ઉપર સોનેરી શાહી બનાવવાની 
રીત છે. (જીએ નાન ૩૨૧) તેજ પરમાણે 
ખનાવવી. પણુ એમાં ફરક એટળોજ કે સો- 
નાના વરખને બદલે ખરે રૂપેરી વરખ લેવે. 
૩૧૩. જરશાતતા પતરા ઉપર (1101 
16૫11018 1117) લખવાની (બાગખા- 
નીની)? શાહ્ી--”'ગાલ ખે દરામ, તવશાગર 
ખે દરામ, કાજલ એક દરામ અને પાણી ૨૦ 
દરમ, એ બધાને એક પથરની ખલમાં બાન 
રીક શુકે। કરવો! અતે તેમાં જરા જરા પાણી 
રેડતા જવું અને મેલવતાં જવું, પણુ મેલ- 
વતી વખતે કેઈપણુ જાતની ધાતુના સલી- 
આધી મેલવવું નહી. જયારે બધુ સાર્‌ીપેકે 
મલી જાય કે કાચની સીસીમાં ભરી રાખી 
મજખુત ખુચ મારી રાખવો. લખતી વખતે 
સીસીને ખુભ હીલવીને શે।જા કુવીલ પેનથી 
લખવું. પણુ સ્તીલપેન અથવા બીજ કે[૪ખી 
જાતની ધાતુની કલમથી લખવુ નહી. એ 
શાહી ઝેરી છે તેથી લખતી વખતે ખુખ સ- 
ભાળ રાખવી, વાડી અથવા ખાગોમાં ઝાડના ' 
નામ લખવા માટે જે જશતતા પતરા વપ- 
ડાય છે તેપર તેમજ ખાગેોમાં મુકવાના ફ્ર- 
તીચર્‌ ઉપર્‌ જસતના પતરાના લેબલ માર્‌ 
વામાં આવે છે તેપર એ શાહીથો લખવામાં 
આવે છે. (જીઓ ખીજ રીત ના૦ ૩૨૪) 

, ૩૨૪. બાજ શત--કલોરાદડ આકર 
પલાતીનમ ( 0110810૯ ૦4 [01811011 ) 
પાઆ આંઉસને એક પેટ પાણુંની ત્મદ્ર્‌ 
પીગલાવી કાચતી સીસીમાં ભરી સુકો. જયારે 
જશતના લેબલ પર લખવું હે!ય તયારે સોજી 
ઇુવીલપેનથી લખવું. જે અક્ષર લખાય 


₹૪િદ્‌) 


પછી તરત કાળા રગના થઇ જશે અને 
ધેોયાથી પણુ નીકલશે નહી (જુએ ત્રીજી રીત 
ના૦ ૩૨૫) ઉ. 778. 

૩૨૫. ત્રીજ ૨ત -“ બ્લુવીત્રીયલ ” 
(મોરથુથુ9 ૨॥ તોલા અને નવસાગર શવા 
તોને છુ'ડીને જુકો કરવો. પછી તેમાં ખે 
વાધન ગલા ભરી સરકો રેડી પીગલવા 
ધ જેઇએતો એમાં જરા કાજલ અથવા 
હીંગલે નાખાં મેલવવું નહી તો કૈ કાઇ કા- 
જલ તથા હીંગલાતી એમાં જર્‌ર તથી. 0.778 

૩૨૬ ફાગજ પગથી આસીડ અ- 
થવા બૌજછ મેલવણીથા નોકલે નહી એવી 
(10063111011010 111) શાહી બતાવ" 
વાની રીત--દાકતરના દવાઇ ખાતામાં અન 
થવા ગાંધીઓતી દુકાનમાં કેટલીક સોસી" 
એમાં તેજબ તથા આસીડ ભરૈલી હ્વોય છે 
તે સીસીઓની ઉપર લગાડૅલી ચીઠીએ ઉપ- 
* રતા અક્ષરો તે”નબયી ભુશરાઇ જય છે અને 
મ્મેવા કારણુથી ધણે। ક'તાલેો આવે છે તેથી 
હાવી રીતની બનાવેલી શાહીધી લખ્યું હોય 
તે! તે અક્ષરો કદી જુસાઈ યા નીકલી જતા 
નથીઃ--૨૫ ગરેત “ગમકીાપાલ” ભુકી કરી 
બશે। ગરેત આઈલ્ત આફ્‌ લવડરમાં તાખી 
ધીમી ગરમીથી પીંગલાવો. જયારે પીગથી 
રહે કે તેમાં ર॥ ગરેન કાજલ અતે અરધે! 
ગરેત કાલી ગુલી નાખી મેલવી દેવો પછી 
સીસીમાં ભરી સુકા એ શાહીયી શે।છી યુવીલ 
પેતથો લખવું, [જુએ બીજી રીત નાન 
૩૨૭) 8. ૭44. 

૩૨૭. બો રીંત--ચપડા લાખ ૨ 
ગમાંડુસ અને તકનખાર્‌ ૧ આંઉસ ને ૧૮ 
અ ઉસ પાણીમાં તાખી ઉકાલવું. પછી થડુ 
પડૅ ને તેને ગાત્રી કાહડવું. પછો એક આં- 
ઉસ બાવલના ગુ'દરને ખે આંઊસ પાણીમાં 
નાખી પીમલાવે તથા તેમાં રગ પુરતી કાલી 
ગુકી અતે કાવ્ત્લ નાખવી. ' બરાબર્‌ પીગન 
લીને મતી “તય ફે એ મેલવણીને પેભ્રા ગાલી 
કાહડેલા પાણીમાં તાખી મેલવી દેવો. આએ 


દુ'તર પોથી. 


તથા ઉપકી શાહીથી લખેલાં થ્મક્ષરે ઉપર 
“દીહ્યુતેદ સલફ્યુરીક આસીડ” અથવા “દી 
લ્યુતેદ હાઈદરો કલેરીક આસીડ” અથવા 
“એક્ષાલીક આસીડ'” અથવા “કલોરીન” ની 
અશર થતી નથી. (જુએ ત્રીજ રીત ના૦ 
૩૨૮.) ક ૩544. 

૩૨૮. ત્રીછ રીત (લાલ શાડી)-- 
૧૨૦ ટીપા લવ'ડરતા તેલમાં ૧૭ ગરેન કો- 
પાલ અને ૬૦ ગરન હીંગલે! નાખી તે શાહી 
જેવું થાય તેટલુ' તેમાં તરપીતન નાખી ઝે- 
લષવુ,, 7, 187, 

૩૨૯. કપડા ઉપર નામ પાડલાની 
(બલેક્ર મારકીગ ઇ'ક) શાહી બતાવવાની 
રશીત--એક દરમ નાઇત્રેત આક્‌ શીલવર 
(લુનર્‌ કાસતીક) ને એક કાચના વાસણુમાં 
નાખી તેમાં ખે દરામ પાણી નામી પીગલાન- 
વવુ. પછી તેમાં “નાઇત્રીક આસીડ''ના ૧૦ 
ટીપા નાખી મેળવવુ' ખેટલે શાહી થઇ, પછી 
એક ખીના કાચના વાસણમાં રોહેર આંઉસ 
પાણી રેડી તેમાં એક દરામ ““સાલટ આજ 
તારતાર નાખી પીમલાવે1, પછી ન'હાં ક- 
પડાઉપર્‌ નામ પાડવું હેવ તેટલી જગાતનુ 
કપડુ' એ પાણીએ અગાઊવી ભીજવી ર્‌- 
ખવુ'. પછી પેલી શાહીથી નવા કુવીલ પે- 
નથી લખવુ'. (જુઓ ખીજ રીત ના૦ ૩૩૦) 
ઠે. 1. 120. 

33૦. બે છી શીત--લુતર કાસતીક 
(નાધત્રેત આક્‌ શીલવર્‌) ખે દરામ, અરેબોક 
ગુ'દર્‌ અરધો દરામ, દીશતીલ વાતર ખે ૬- 
રામ. એ બધાને સારીપેઠે મેલવીને કાચતા 
ખુચતી તાની સીસીમાં ભરીને અધાન જગા 
ઉપર મેલી રાખવી, કેમકે રોરણીથી ફરી 
કાસતીક પોતાતો અસલ ચુણુ છારી દેશે, 
તેથી તેને હમેશાં અધાર જગા અથવા દા" 
બડામાં મ્ષ્ટી રાખવી અને જે કપડા ઉપર્‌ 
ઇધાણી અથવા નામ પાડવું હોય તેટલા'કપ- 
ડાની જગાને આએ નીચલી મેલવણીથી ધેન 
ધતે પછો ઉપલી શાડીએ તેતીપર્‌ લખવું, 


સધજ્ષી '*ળતની લખવાની શાહી. 


”.સબકારખોનેટ આફ્્‌ સોડા” અરધે 
આંઉસ, બખાવળનો ઝુદર એક સ્કૃપલ. એ 
એઊને વરશાદ્તા પાણીમાં પીગલાવીને જે 
જગા ઉપર નામ પાડવું હોય તેટલુ'જ કપડુ 
ભી જવીને સુકવવા દેવુ અને જયારે તદન 
સુકાય એટલે ઉપલી મેલવણુીથી લખીને તઃ 
હકાતી અ દર જલદી શુકવવી. 

૩૩૧. કષડા ઉપ૨ નામ પાડવાની 
લાલ રગની (રેડ મારકીંગ ૪ન્‍ક) શાહી 
અતાવવાની રીત--હીંગલેો અરધો આંઊસ, 
અતે '“સેદટ આપ્ર રતીલ” (581% 0૦ 81€ટાં 
જ ૬રામ લેવો. એ ખેઉતે અલસીના તેલમાં 
નાખીને શારસપેઠે મેલવવુ'. જે પાટલી શાહી 
કરવી હોય તે। વધારે તેલ નાખવું. લખવું 
હોય તયાય્‌ શૈજી કલમથી લખવું. ૪, 1129. 

33૨. કપડા ઉપર્‌ નામ પાડવાનો 
અલુ' ૨ ગની (બલુ મારફ્ીંગ 9નક) રાહો 
બતાવવાની રીત--ચાઇનીશ ખલુ' અરધો 
આંઊસ અતે ઝ્તોલ્ટ આર્‌ સ્તીલ ૧ દરામ 
લેઈ અલશીના તેલમાં નાખીને શારી પેઠે 
મેક્ષવવું. જો પાટલી શાહી કરવી હોય તો 
વધારે તેલ નાખવું. જો એવીજ રીતે બીન્ન 
' રગ નાખશો તો તેવાજ રગની શાહી થશે. 

૩૩3૩. થડીના દીવશામાં બધાઇ નહો 
જાય એવી શાહ્દી--જે રગની શાહી બના- 
વવી હેય તે રગતી શાહીની તઇઆર્‌ વેલાતી 
(ચ્વેનીલાધ,ત કલર) ભુકી બન્નરમાંથી લાવી 
તેતે બરાંદીમાં પીગલાવી બનાવવી. એ રીતે 
શાહીમાં બરાદી આવયાથી તે ખધાઇ જતી 
અઢકરશે. 

૭૩૩૪. કાલી શાહાો બતાવવાની ઢરીત 
--માયાતે। ભુકો ૨૦ તોલા, પત ગતા લાક- 
ડાના ભુકી! ૨૦ તે!લા, બાવલના ગુદરતો ભુકે! 
છા તોલા, સેરથુથુ' ૨1 તોલા, શાકરીઆં 
ખાંડ ર્‌॥ તોલા. પેહુલ[ા માયા અને પત ગના 
લાકડાતે ૧૨ શેર પાણીમાં તાખી તે પાણીનો 
અરધો ભાગ બલી નય તયાં સુધી ઉકાલવું. 
પછી તે પાણીને ગાલી કાહડી તેમાં બાફીની. 


(૪૭) 


બધી જીણુસોને। જૃકે। કરી ભેલી દેવો અને 
જ્યાંસુધી એ સધલી ચીજ પીગલી નય તયાં 
સુધી તેને હૈલવયા કરવું. તારબાદ એ પા- 
ણીને એક દાહડેો એક હલાયદી જગા ઉપર 
મુકી રાખવું કે *ન'હાં હીલે નહી અતે નીચે 
રગડો રેહવા પછી ઉપરનુ' પાણી નીતા? લ્લેવું 
કે જે ધણીજ શારી ભખવાની કાલી શાહી થશે. 
પછી એ શાહીતે બાતલીઓમાં ભરી મજ્ખુત 
ખચ મારી રાખવો, ( જુઓઃ ખીજી રીત 
નાન ૩૩૫.) 

૩૩૫? બોજી રીત--માયાને શુકે। 9 
આંઊસ, હીરાકસી ૩ દરામ, ગુંદર પાઆ 
આંઊસ, થડું પાણી અરધી પે'ટ. એ બધાને 
એક ખાતલીમાં નાખી પદર અથવા તેથી 
વધારે દાહાડા હીલવયા કરવી જેથી કાલી 
શાહી થશે. (જાએ ત્રીજ રીત નાન ૩૩૬) 

૩૩૬૨. ત્રોજી રીત--માયાતો 'છુ'ડેલે 
ભુકો ૩ રતલ, ચુ'દ૨ ૧ રતલ, સલ્ફેટ આક 
આયેરન ૧ રતલ) સરકા ૧ ગ્યાલન, પાણી 
૨ ગ્યાથન, એ બધાને ૧૫ દાહડા સુધી 
ભીજવી રાખે।. પણુ તેટલા દાહડામાં એ મેલ- 
વણીને દરરે।જ વડી ઘડી હીલવ હીલવ કરવી. 
(જુઓ ચોથી રીત ના0 ૩૩3૩૭.) *. 187. 

૩૩૭. ચાલી રીત--પત'ગન્‍। લા“ડાની 
બારીક સલીએઓ ૩ રતલ અને છુડેલા માયા 
તવ રતલતે ૧૭ ગ્યાલન પાણું,માં તાખી ખે 
ક્લાક સુધી ઉકાલવુ(, પછો તેમાં ૪ રતલ 
ગુદરનોા ભુકો અને ૪ રતલ હીરા'શી હુમે1 
મેલવી દેઇ થોડા દહાડા રૈહીતે ગાલી કાહાડી 
બાતલીઓએમાં ભરી રાખો. ( જુ। પચમી 
રીત ના૦ ૩૩૮) 7, 187. 

33૩7.*પાચમષી “ત--પત'ગના લ ક- 
ડાના *શુકો ૨ રતલ, માયાને! ભુકો ર રતલ, 
દાર્મનતી છાલ પાઆ રતલ, પાણી ૧ ઝ્યાલન, 
હીરાકશીનો ભુકો ૨ રતલ અને ગુદર્‌ અરધો 
રતલ નાખી મેલવીતે ચઊદ દાફડા રેહવા દેવા. 
પણુ તેતે દરરોજ હીલવ હીલવ કરતાં રેહેવુ. 
(જીએ ઇઠી રીન તા૦ 23% ') ૭, 167 


(૪૮) ી 


૩૩30 છઠી શીત--માયાને જડે જુકે 
૩ *માંઊસ, પાણી ૨ પેટ, પત ગતા લાકડાની 
બારીક સલી ૧ આંઊસ, હીરાકસી ૧ આંઊસ, 
એ બધાને એક વાસણુમાં નાખી મેલવીને દશ 
બાર દાહાડા રૈઠવા દેવે. પણુ દરરોજ દાહાડામ 
ચાર પાંચ વખત તેને હીલવ દીલવ કરતાં 
રેઠવુ'. જે પાણુતે બદલે શરકો લેશે તે 
શાહી જરા ઘેરા કાલા રગની થશે. (જુએ 
સાતમી રીત ના૦ ૩૪૦) 

૩૪૦. સાતમો શીત--૧ રતલ મા- 
યાતો નડે ભુકો કરી તેમાં પોણો રતલ 
સલર્ડ્ટ આક આઇરનત અતે ડા આંઊસ 
બાવલના ઝુંદરતો શુકો તાખી બધાને મેલવી 
દેવા. પછી તેમાં ૧ કુવાટે સરકો અને 
શા ગ્યાલત પાણી રેડી ખધાને મેલવી દેઈ 
૮ થી ૧૪ દાહાડા સુધી રેહવા દેવે। પણુ 
એટલા દાહ્ાડામાં તેતે લાકડીથી ધડી ધડી 
હીલવ હીલવ કરતાં રેહવું. પછી શાહીને 
ઉપરથી નીતારી લઈ ખબાતલીઓમાં ભરવી, 
(જીમા આઠંમી રીત ૩૪૧ ) 1. 194. 

૩૪૨. આઠમા ર (૨ીડની બતા” 
વેલી )-- ૨ ““યૂવાટે? પાણીને કકરા પરતુ 
ગરમ કરી ઊતારવુ'. પછી તેમાં માયાને 
છુડેલો ભુકો ૨ રતલ નાખી થેડા કલાક 
રેહવા દેવો. જ્યારે શારી પેઠે પીગલે કે 
ગાલી કાહડોા. પછી તેમાં શલડ્રેટ આક આ- 
જરતતે। ભુકો પાઆ રતલ તાખો મેલવવું, 
1. 194. 

૩૪૨. સ્તીલ ધન નહી ખાય એવી 
શાદ બનાવવાની રીત--માવા જેને ખેણેડા 
કરીને બી કહે છે તેનો છુડેલેો ભુકો ૨૫૦ 
ભાગ, ચુટર ૧રપ ભાગ સલક્યુરીક એસીડ 
૧ર્‌૬ ભામ, એ બ“મ।ને ૪૦૦૦૬ ભાગ વર- 
સાદતા પાણીમાં ઉનલવુ ત 1રખાદ તેમાં 
ઘોડા ગરેન કલેોરાઇડ આઇ મરકયુરી ુમેરો. 
એ શાહી કાલી થશે. 1. 194. 

૩૪૩. સ્તીલપેનથી લખવા માટે 
કાલી રાણહી--લેગઉડ ૬થ્રા ભાગને ૫૦૩ 


હુતર પોથી. 


ભાગ પાણીમાં ખુખ ઊકાલવુ. પછી તેને 
ગાથી કાહ.ડી “યલ્લે! કરોમેટ આક પોતાશુ” 
નાખી ધડી ઘડી ખુબ હીલવ હીલવ કરીઆ 
કરવુ. એ શાહીનો રગ બલુ કાલો થશે. 
એ શાહી બ'ધાઇ તહી જય તેટલા માટે 
એમાં શે[વ્યુરાત આક્‌ કલે।રાઇડ આપ્ર મરન 
કયુરીના થોડા ટીપા નાખવા. 

2૪૪. જર્મપત્ર ઉપર લખવાની 
રાહી--માયાનો જ્ુકો ૨૦ રતલ, શેોજે ગુંદર 
૬ આંઊસ, હીરાકશી ૭ આંઊસ, “ગમ કીને” 
(ઉંપળા 1180) ૩ આંઊસ, પત ગતા લાક- 
ડાની સલી ૪ આંઊસ, પાણી 1 ગ્માલન, 
ખલદનુ પીત્ત (0% 881) એક થમચી. 
એ બધાને ચઉદ દાઠડા સુધી ભીંજવી રાખે 
પણુ તેટલા દાહા&ા વચે તેને દર રજ હીલવ 
હીલવ કરતાં રૈહડું. 

ડે૪પ. કાગજ ઉપર લખેણ્રુ' નહી 
દેખાય (5371061006110 1018)એવી ગુમ 
સાહો--આએ હેઠનમ કહેલી, જુદી જુદી 
“તની શાહી બનાવવાની મેલવણી છે તેમાંના 
કોઇપયી નતની મેલવણીથી કાગળ ઉપર 
લખશે તો તે લખેલું વચાશે અથવા દેખાશે 
નહોં પણુ તેતી સાથે કહેલી મેલવણીને તેતી 
ઉપર પીછીએ કરી લગાડશે! તે! તરત તેપર 
લખેલુ દેખાણ્ટ આવશે. પણુ યાદ રાખવું કે 
એ શાહીયી લખીને એક ગામથી બીજે ગામ 
કાગજ મોકલવુ' હાય તો રશતામાં ચાર પાંચ 
દાશાડા અથવા તેથી એકછા દાહાડા થયા 
એટલે પેલા કાગજ ઉપર લખેસા। અક્ષરો તદન 
ઉડી જયચય, પછે તહમે તે કાગજને ગરમ 
પાણીમાં ખોલે કે ગમે તેટલું આતશ ઉપર 
દેખરાવશે તોબી અક્ષર દેખાવાના નથી. 
એ સાહીની વીગટ--જે કાગજ ઉપર નવી 
કલમથી હરડાના પાણીથી લખીયુ' હોય તો 
તે લખેલુ' કાંઇ દેખાવાનું નથી, પણુ તે 
શુકાયા પછી તેની ઉપર હીરાકસીના પાણીની 
પીછી ફેરવી હોય તો અક્ષરો તરત કાલા 
રંગના થાશે, એમ ઘવાતુ કારણુ એટલું જ 


સ્ઘંલી' ન્તતળી લખવાની શમ્ડી, 5 


' ક કાલી શાહી એ ખે ચીજતીજ મેલવણીથી 
ખનતેચ. (ઝ૭ુએા ખીજ રીત નાન ૩૪૬.) 

૩૪૬. ખોછ રશૌત--“શેલ્યુશન આણ 
શુગરલેડ''થી કાગજ ઊપર નવી કલમથી 
લપ્ખ્યું હોય તો તે લખેલું વ'ચાશૈ નહી. 
પણુ “શેલ્યુશન આઇ પોટાશ” માં પીછી ખોલીને 
તેની ઉપર ફ્રેરવીદહોય ત ખાંઊન (તપખી- 
રય) ર ગતા અક્ષર નોકલી આવશે. ( જુએ। 
ત્રોછ રીત નામ ૩૪૭.) 529. 

૩૪૭. ત્રીજ જશીત--“શે!લ્યુશન આક્‌ 
નાઉત્રેત આક ખીશમથ” થી કાગજ ઊપર 
નવી કલમથી લખીયું હોય તો તે લખેલુ 
વગાશે નહી, પણુ “સલ॥ક્યુરેત આફ્‌ પોતા- 
શના શે।લ્યુશત”માં પીછી ખોલી તેતી ઉપર 
ફ્રેરવી હોય તો કાળા ર્‌ ગના અક્ષર તે કાગજ 
ઉપર નીકલી આવરો, (જાઓ ચોથી રીત 
ના૦ 3૪૮.) ' 

૩૪૮, ચોથી રીત--“શલ્યુશન આ 
સલફેટ આક ઓઆયેરન”થી કાગજ ઉપર્‌ નવી 
કલમથી લખ્યુ' હેય”તે! તે દેખાશે નહી, 
પણુ “શેલ્યુશન આક પફૂસીએટ આફ્‌ પોત।- 
શ” માં પીદી ખોલી ઉપર્‌ડ્રેરવી હેય તે! ખલુ 
રગતા અક્ષરો દેખાશે. (જીખએો પાંચમી રીત 
ના૦ ૩૪૯.) 


૩૪૯. પાચન્યે રેત--શુગર આદ્‌ રો/- ! 


ના શૈલ્યુશતમાં નવી કલમ ખોલી કાગજ 
ઉપર તેવી તવી કલમથી લખ્યું હોય તે 


કોરોમેત આદ્‌ પોતાશ” માં પીકો ખોલી તેની 
ઉપર્‌ ફેરવી હોય તે! પીક્ના રગના અક્ષર 
દેખાશે. (જીએ છડી રીત નાન ૩૫૦.) 


૩૫૦. છડી રીત-“મ્યુરેટ આક તીતતા 
શેદ્યુશત'”માં નવી કલમ ખેલી કાગજ ઉપર્‌ 
લખ્યું ડાય તે તે લખેલું વારે નહી, 
પણુ “શેલ્યુશન આઇ બરેઝીલ ઉડ”મા પીછી 
ખેલી તેની ઉપર ફેરવી હોય તો રાતા ૨ગના 
અક્ષર દેખાશે. (જુએ રાતમી રીત તા૦૭૫૧) 


અક્ષરો વચાશૈ નહી પણુ” શેોલ્યુશન આક | 
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૩૫૨. સાતમી રીત--મે।રથુથાતા પા. 
હ્ીતે નોશાગરના પાણીમાં ભૈલી તેથી કા- 
ગજ ઉપર નવી કલમથી લખ્યું હોય તો તે 
લખેલુ' કાંધ દેખાવાનું નથી, પણુ આતશ 
ખાગલ તે કાગજને ગરમ કરરે તો! પીલા 
રગના વચાશે અતે થડ પડશે કે અદહ્લર 
દેખાવાના નથી. (જીએ! મ્માઠેમી રીત 
ના૦- 3૫?.) 

૩૫૨. આઠમી રોત--કાંદાને ભચડી 
તેનો રશ એક ગલાશમાં કાહાડવો. પછા 
નવી કલમ એ રશમાં ખોલી કાગજ ઉપર્‌ 
લખશે તે! તે લખેલું વચાશે નહી, પણુ 
દ્ર્યોં અતશતે। તાપ તે કામજને દેખાડશે। 
એટલે લખેલું તરત વ'ચાશે. (જુએ ન- 
વમી રીત ના૦ ૩૫૩.) 

૩૫૩. નવમી રીત--લી'ખુના રશ 
એક ગલાશમાં કાહાડી તેથી *નધી કલમથી 
લખશે તે! વચાશે નહી, પણુ તે કાગજને 
દરથી આતશતે। તાપ દેખાડરી। એટલે અ- 
ક્ષર વ'ચાશે.; (જીએ દશમી રીત નાન ૩૫૪) ' 

3૫૪. દશમી શીત--“ખાધ્લ આક્‌ 
વૌત્રીયલ” (011 01 પ 101) ૧ આંકસ 
લેણ તેને એક પે'ટ પાણીમાં તાખવું. પછી 
તેને હીલવ હીલવ કરીને થ ડું પડવા દેવું. ક।- 
યકે પાણીની સાથે એ તેલ મલીઆધી પાણી 
ગરમ થઈ જશે. જયારે થડુ પડે કેન્વી 
કલમવા ક,ગજ*ઉપર્‌, લખવું એટલે અહ્યર 
સુકાયાન્પછી શામજ ઉપર દેખાશે નહી પણુ 
તે કામજને અ“ 1તશની ઉપર દુરથી ધરા 
તાપ આપશે તે। કાલા રગના અક્ષર્‌ ની- 


| કલી આવશે. (જીગો અગીઆરમી ચૈત તા૦ 
| ૩૫૫) 3. 845. 


ડપપ. અગીઆરમો શત--“તા- 
ધત્રા| મ્યુરૃત અ" કેખાલ્ટ' ના શોલ્યુશન 
નમાં નવી કલમ, ખોલી કાગજ ઉપર લખશે 
તો'તે લખેલુ દેખાશે નહી, પણુ તે કાગ- 
જને આતશ આગલ ગરમ કરશે। તો લીલા 
ર'ગના અક્ષર દેખારી અને જયારે કાગજ 
થ'ડુ પડશે એટલે અક્ષર પાછા દેખાશે નહી. 


(૫૦) 


૩૫૬, છાપવાની કાલવી ( પ્રી'ટીગ 
ઇ'ક ) શા'ી--રૈતીની તલે બાલેલા યુલમે।- 
* છારતી નાતના ઝાડના બી મુડદાડસી'ગ ૧1 
રતલ, કાજલ (તેલમાંથી બનાવેલી) અરધો 
રતલ, કાલી ગુર્લા ૧ આંઉસ. પેણહેલા કા- 
લીંગુલી તથા બારૅલા ખીતે થોડા પાણીમાં 
સારીપેઠે ખારીક પીસવી, અને એક બા. 
જુએ તેને સુકાવા મેલવા. પછી એક મે।- 
હોતી લેોહારાતી કઉડાઇમાં ૪ પે'ટ અલશીવું 
તેલ રેડી તેતે ચુડુલા ઉપર્‌ જુકી ખુબ ઉકા" 
લવુ'. જયારે તેમાંથી જેવો ધુમાડે। નીક- 
લવા માંડે તયારે એક બાંખુતી કામરીને છે- 
રથી જરા ચીરી તેમાં કામજનેો એક કટકે 
ખાસી લે 'ગજ્ને સલ્ગાવી પેલા તેલને સ- 
લગાવી દેવું. તેલ સલગવા માંડે કૈ સભા. 
લષ ચુદુલા ઊપરથી ઉતારો પારી ખોલલી 
હવામાં લાવો મેલવુ' પછી એક લાકડાના 
કટકાથી થે।ય'ક તેલ તેમાથી કાહાડી તેને 
ચ'ડુ પાડી ૦રા આંગલી ઊપર લઇને ને- 
યાથી તે ચીકઢ માલમ પડે તયાં સુધી તે- 
લને બલવા દેનુ', જે તેલને ઘોડું બાલરોા 
તો પટલુ' વારેતીશ થશે અને વધારે ખા- 
લશે તા નાડું થરી. માટે ખનાવનારને પ- 
ટલું અથના નતડ ન્ત્વુ કરવુ હાય તે પ્રમાણે 
તલને બાલી તેની ઊપર્‌ તરત ઢાંકણું ઢાંકી 
દેવુ જેષી તે કહરાધ્ટમાણું તેવનુ બલતું ત રત 
ખત જરી. પરી તમાં ર રતલ રાજમ 
નાખવાં, ર્‌।9૪?' પાગાલે તયા ૨ ધી તને લાક- 
ડથી હોલાયા કરવું જ્યારે તેમાંના નેશે। 
બસી જથ કે અરધે, રતલ વલાતી છથાઊન 
સાબુને, છકો આપતે આસતે નાખવો, કે- 
મકે સાજ નપખતા વખતે વખતપર એકદમ 
તેમાં ભડકા લખી ઉઠંરો તથા ઘણુંજ સ'ભા- 
લવી સાખુ તાખીતે લાકડ થીં હીશવીને રાજ- 
મના સધે સાથપેઠે મેલા નાખવું. પછી 
પલી કહડાપ્રતે પછી અ1તશ ઊપર્‌ મુકી 
સારોપેડે ધુ'ટ્વુ'. હવે એ એક જાતનું વા- 
રન0શ ઘયુ'. હવે જે છા':વાતો ૨ગોનત 


હુનર પે।થી. 


શાહી બનાવવી હોય તે એ વારની- 
રામાં જે નતને। રગ નાખી ધુ'ટશે તે 
તે ૨ગતો શાહો થશે. પણુ આએ થા- 
હીને કાલી ખનાવવાની છે તેટલા માટે એના 
અ'દર પેલી કાજલ, કાલીગુલી અને બારેલા 
બીની તધઆર કીધેલી મેલવણી નાખી તેને 
લાહીની મીશાલ ધુ ટીને ધારી બનાવવી. એ 
મેલવણીને એક ખલની'અ'દર્‌ થોડી નાખી 
ધુ'ટીને નરમ એક સરખુ કરવું. પછી એ 
શાહી છાપવાના કામમાં વાપડવી એટલે છાન 
પ્વાની કાલી શાહી થઇ. જે હાપર્‌ ૫- 
લૈઢનતા છાપવા સારૂ શાહી ન્ેઇતી હોય તે 
તેને કઠંણુ બતાવવી. દીખા (ટાઇપ) થી છાપ- 
વાના કામસાર્‌ બતાવવી રય તો તેમાં થેાડુ' 
તરપીતાઇત તેલ રેડવું, પણુ તેલને પેલી 
સાહીની સ'ગાથે સારીપેઠે ધુ'ટીને અ'દર મે- 
લવી નાખવુ' જેઇએ, અમસથુ' અ'દર નાન 
ખીને માતર ડૅ[હેવયાથી કાંઈ બરાખર મેલન 
વણી થાય નહી, જે પેલી ઉપર કહેલી 
દાલીગુલી, કાજલ તથા ખીને જેમ ખારક 
પીશી હોય તેમ સાહી વધારે સરસ ખનતશે. 
ઊપલા ખીને બદલે જો ખજુરના ઠંડીયાર્ની 
અથવા નાલીએરની કાટલીની યા ખાલેલા હા ન 
ડકાની મેસ લીધી હોય તે! તે પણુ ચાલે. 
પૃષ્યુ તેમાથી બતાવેલી સાહી જે વધારે મેસ 
અને કુલી નહી વાપડી હોય તો જરા દીકા 
રગની બનેચ, તેલને ઉકાલ બાલવાવું કામન 
ધણુ ધાસતી ભરેલુ છે માટે તેને ધરની 
બાહ.ર ઉઠાલવુ જોઇએ. (જુએ એઠંલ આ- 


પેન્ની તરેડવાર ર્‌ં ગતી છાપવાની શાહી બ- 
નાવવાતા ર,ત, 


૩૫૭. લાલ ૨ ગનો છાવયવાની શાદી 
અખનાવવા-પ રીત--જેમ ઊપર છાપવાની 
કાલી સાહી બનાવવાની રીતમાં (“જુએ ના ૦ 
2૫૬) વારતીશ બતાવવા કહેલું છે તેવી રીતે 
પેહેલા વારનીશુ બનાવીને ઊતારવું પછી તેમાં 
આએ હેઠલ કહેશો રગ નાખી શારુયેઠે 
ઘુટીને મેલવવુ'. “મીનરલ આર જ રેદ” 
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“અ ક ૪, કે મ 


ક ય 


ક (છલક ઘ&૭0૪€ ?6તં) નામનો રગ ૨ 
૧ંઊસ અને “ચા૪ળનીશ વરમીલીયન' ના- 


ગનો રગ ૧ આંઊસ. એ વારનીશ રગ 
પુરતુજ બનાવનવુ* ક. 278. 


૩૫૮. બભુ રગની છાપવાની શાહુ 
ન--જેમ ઉપર છાપવાની કાલી શાહી બનાન 
વવાની (જાએ। નાન 3૫૬) રીતમાં વારનીરુ 
અતાવવા કહેલુ છે તેવી રીતે પેહેલા વાર- 
નીશ બનાવીને ઊતારવુ. પછી તેમાં આએ 
હેઠંલ કહેલા રગ નાખી શારીપેઠે ધુ'ટીને મે- 
લવવુ. “કાખાલટ ખ્લું” (0૦0દ્રૉદ 1100) 
નામતોા રગ ૨ આંઊસ, “પર્્‌સીયન બ્લુ” 
૩ આંઉસ, ભ્મતે ખોષતે! અષવા ઘેરે જેવો 
અલુ રગ કરવે। હેય તેટલે તેમાં સફેતો 
નાખી વાંરતીશ શાધે મેલવી દેવો. વારનીશ 
૨'ગ પુરતુજ લેવુ. 

૩3૫૯? લીલા ર૨ર્‌ગની છાપવાની 
શા'ડી--જેમ ઉપર છાપવાની કાલી શાહી 
અનતાવવાતી રીવ (જીએ! નામ ૩૫૬) માં 
વારતીશુ બનાવલા કહેલુ' છે તેવી રીતે પેહેલા 
વાર્નીશ ખનાવીને ઊતારવું. પછી તેમાં 
સમાએ હેઠંલ કહેલા ર'ગ નાપ્મી શારોપેઠે ધુ - 
ટીને સેલવવુ. “મીનરલ ગ્રીન” નામનો રગ 
પાઆ આંઉસ, અને “કરમ ગ્રીન” (010- 
70100 8”૦€૦ ») નામને। ર્‌ ગ ૪ આંઉસ. 
નારનીશ રગ પુરતુજ લેવુ- 

૩૬૦. બરાઉત ૨'ગની છાપવાની 
શાણહાી--છાપવાની કાલી સાહી બતાવવાની 
રીતમાં જે વારનતીશ ખનાવા કહેલુ' છે તેવી 
વારતીશ બનાવી તેમાં હેઠંલ કહેલા ર'ગ રીતે 
નાખી શારીપેઠે ધુ'ટીને મેલવવુ. “બરટ 
અમખર” (30006 100062) નામતોા રંગ 
અરધો આંઊસ, “રોઝ પીંક” (1૦૩5૦ [01* 
11) નામનો રગ ૪ આંડસ, અને વૈલાતી 
હીંગલે ૨૬દરામ. ર્‌'ગ પુરતુજ વારનીશ લેવું. 

૩૬૧૬૨ નીલમી ૨ ગની છાપયવાનો 
શ્ઞાહા--છાપવાની કાશી સાહી ખતાવવાની 


રીત (જીઓ નામ 3૫%) માં જે વારનીરા 


ન પ તરની લખવાની ણ” 
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જ 
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ક ક 
(૫૪૭: : 
બનાવવા કહેલુ' છે તેવી રીતે વાર્તીશ બ- 
નાવી તેમાં હેડંલ કહેલા રંગ નાખી શારશી 
પેઠે ધુ'ટીને મેલવવુ'. “પરૂસીયન ખ્લુ' ના* 
મના રંગ પાઆ આંઉસ અને “ ઇનદીયન 
રેડ” ૩) આંઊંસ, રગપુરતુજ વારનીશુ લેવુ * 

૩૬૨. ગાલાખી નીલમી રંગની છાપ 
વાની શાહી--છાપવાની કાલી સાહી બનાન 
વવાની રીત (જાઓ ના૦ ૩૫૬) માં જે વાન 
રતીશ ખનાવવા કહેલુ છે તેવો રીતે વારતીશ 
બનાવી તેમાં હેઠલ કહેલો ર'ગ નાખી સારી 
પેઠે ધુ'ટીને મેલવવુ, “રોઝ પીંક” નામને 
રગ ૨ આંઉસ અતે ૪રેચ ચાક ૩ ખાં" 
ઊસ. રગ પુરતુજ વારનીશ લેવુ, 

૩૨૩. નારગી રગતી છાપવાની 
શ1હી--છાપવાની કાલી શાહી ખનાવવાની 
રીતમાં (જીએ ના૦ ૩૫૧) જે વારનીશ ખ- 
નાવવા કહેલુ છે તેવ રીતે વારતીશ ખનાવી 
તેમાં હેઠલ કહેલા ર'ગ નાખી શાર! પેઠે ધુન 
ટીને મેલવવુ'. “મીનરલ આર્‌જ' (]1110- 
€ા”& ૦”002€) નામના ૨ મગ ૧ આંઉસ, 
“કરમ યજલે।!'”' (0010110 ૪૦109) ના- 
મનો રગ ૨ આંઉસ. રગ પુરતુજ વાર- 
નીશ લેવુ- 

૩૬૪. વેલાતી કાલી છાપવાની રા1- 
હો--જેમ ઉપર છાપવાની કાલી રાહી બન 
નાવવાર્ની રીત છે (જીએ ના૦ 5૫૧) તેજ 
પ્રમાણે પેહલા વારનોશ ખનાવવું. પછી એ 
વારનીશની અદર હેઠંલ કહેલો રગ નાપ્ખી 
શારીપેઠે ધુ'ટીને મેલવવું. “ફૂરે'ચ ખબલેક” 
16101 101૮01૮) એક રતલ દીવાની કાન 
જલ અરધો રતલ, કાલીગુલી અરધે। આંઉસ 
અને “ઇનદીયન રૈદ” અરધો આંઊસ નાખવુ. 
ર'ગ પુરતુજ વારનીશ લેવું* 

૩૬૫ ખરાબ શાહોને સુધારવાની, 
જશીત--ખએક બાટલી લખવાની કાલી શાહીમાં 
થોડો “કારખોનેટ આજ પોતાશ” નાખવે। પણુ 
એ નાખવાથી શાહી ઊભરાઈ નહી નય તેની ' 
સ'ભાલ રાખવી અને જયારે ઉભરા બધ 
થરી એટલે શાહી શાક થશે. 


(૫૨) # છુનર પોથી. 


૩૬૬. સાહીને કુગથી ખચાવવાની 
ચીત--એક પેટ “આલકોાહલ” (1001001) 
માં અરધો આંઊસ લવ'ગતુ તેલ નાખી મેલ- 
વવું. એમાંથી થોડા ટીપા લખવાની કાલી 
સાહીમાં નાખરો। તો શાહીમાં જુગ નહી અ।* 
વશે. (જીએ ખીજ રીત ના૦ ૨૫૬૭) 4. 1965 . 


3૬૭9. ખીજ રીત--“કીએસે ત 
અથવા “કારખેોલીક એસીડ” ને અઆગલથી 
સરકામાં અથવા નરમ સ્પીરીટમાં મેલવી 
તેના થોડા ટીપા સાહીમાં નાખવા, (જઅુએ। 
ત્રીજ રીત નાન ૩૬૮) 

૩૬૮. ત્રીછ ૨ીત.--બાવલના ગઝુ'૬- 
રતી અ'દર્‌ થોડા લવ'ગને છુડીશાહીની ખા- 
તલીમાં નાખે, 1. 445. 


૩૬૧. સારશી સાળી બતાવબાની 
૨ત--જે ઘણીજ સારી સાહી કરવી હેય 
તો, સાઠી બતાવતી વખતે સફેદ વાઇન અ- 
થવા સરકે અને પાણીને શાથે ભેલીને તેમાં 
નામવુ', પણુ અમથુ' પાણી લેવુ' નહી. 

૩૭૩ ડાપર પલેતથી છાપવા માટે 
(કાપર્‌ પલેત પ્રીંટીંગ ઇતક) કાલી શાહી 
--“હ્રાંક ફોટે બ્લેક (19080110 ₹1 01801) 
નામતોા ર ગના બારીક ભુક્રોને ઉકાલેલા અ- 
લસીના તેલમાં શારીપેઠે મેલવી દેવે।, 1. 96. 


૩૭૧. કાયર પલેતથી છાપવા સાટે 
લાલ શાદી બતાવવાનો રીત--“મીનરલ 
આરજ રેડ” નામતો રગ પ આંઊસ, 
“ગાધનીસ રેડ” નામનો રંગ ૨ આઊસ. 
એને બારીક મે: જેવા ભ્રુકો કરી “દ%ેનેદ] 
બાલસમ”ની સાથે સારી પેઠે મેલવી દેવે. 
-. 90. 

૩૭૨. કાપર પલેતથી છાપવા માટે 
બક્ષુ સાહી--“સીલેશીયલ ખલુ” (0€૦1૯૭- 
111 01૫૯) નામનો રગ ૨ આંઉસ, “મન 
રીન બલુ” નામને રગ ૩ આંઉસ, એતો 
બારીક મેડા જેવો ભુકો કરી “કેતેદા બાલ- 
સમ” ની સાથે મેલવી દેવે. 


૩૭૩. ડાપ૧ પલેતથી છાપવા મટે 
લીલી સાહડી--“મીનરલ ગ્રીન” નામને 
રગ ૨ આંઉસ, “કરોામમથીન” તામનેર 
રગ ૩ આંઊસ. એને ખારીક મેડા જેવે। 
ભુકો કરી “કતેદા ખાલસમ ' સાધે મે- 
લવી દેવે।. 

૩૭૪. કાપ૨ પલેતથ છાપવપ માહે 
બરાઉત ૨₹ગની સાણીન-“બઅરઢ અમખર” 
નામતો રગ ૨ આંઉસ, “રોઝ પીક” ૧ 
આંઊંસ. એતે ખારીક મેડા જેવો ભુકે। કરી 
“જ%તેદા બાલસમ?' ની શાથે મેલવી દેવે।. ?.9 6 

૨3૭૫. કાપ૨ પલેતથી છાપવા માટે 
લાખી જગની સાહય--“પ3્શીયન બલુ” ના 
મને! ૨ગ ૧ આંઊસ, “ચાઇનોશ રેડ” નાન 
મનો ર્‌ગ ૨ આંઉસ. એને બારીક મેડા 
જેવે। ભુકે। કરી “કનેદા બાજ્તસમ” ની સાથે 
મેલવી દેવો. 

૩3૭૨૬. કાપરે પલેતથી છાપવા માટે 
ઝુલાબી શા'ો--“મીતરલ પીક” નામને! 
રગ ખે આંઉસ, “સેતીન વાઇત” નામને રંગ 
ગેક આંઊંસ. એનો બારીક મેડા જેવો ભુકે 
કરી “પ્તેદા ખાલસમ” સાથે સેલવી દેવે. 

3૭૭. કાપર્‌ પલેતથી છાપવા માટે 
નારગી ૨ગનતી શાડી--“એર'જ રેડ” 
નામનો ૨'ગ ખે આંઉસ, “ ફ્લેકવાઇઃત ” 
(81%1₹0 17111૯) નામને રગ એક આંઉસ., 
એને! બારીક મેડાં જેવા ભુકો કરી “ કનેદા 
ખાલસમ” ની સાથે મેલવી દેવે1. 

૩૭2. નકલ લેવાની (કેોપીંગ ઇન્ક) 
21) બતાવવાની રશીત- માયાને ભુકો ૨ 
રતલ, “સલફેટ આ( આઈરન ૮ આંઉસ), 
ઝુદર ૬ આંકસ, પતગતુ લાકડું ૬ આંઉસ 
બંડ ૪ આંઊસ, સરકો ૨ ખાતલી, “પાણી 
૧1 ગયાલન એ બધાને એક પખવાડયા સુધી 
ભી'જવી રાખો, પણુ તેટલા દાહાડામાં તેને 
લાકડીયી હીલવ હીલવ કરતાં રેહવું. પછી 
ગાલી કાહડી બાતલીઓમાં ભરો. નને એમાં 
થે।ડા ટીપા લવ'ગના તેલના અથવા ફોએ;ન 
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રેત” ના નાખશો તો ખે શાહી ઉપર જુગ 
નહી યહડરે. (“જુએ બીજી રીત નાન ૩૭૪ 
0૫૦. 324. 

૩૭૦%» ખીડ જૈત--અરધી ખાતલોી 
શેજી કાલી સાહીની અદર પાઆ આંઉસ 
ખાવલને ચુ'૬ર અને ૨॥ તેલા ખારીક રાતી 
"ખાંડ નાખી મેલવી દેવે. જે ખમાં થોડા 
ટીપા લવગના તેલના અયવા “કીઓશેોાત” 
ના નાખશે તો એ શાહી ઉપર જુગ ચહડશે 
નહી. જે તરત કામતે માટે થોડી બતાવવી 
હાય તો એક આંઊસ કાલી શાહીમાં ૧॥ 
૬રામ છુ'ડેલી શાકર નાખી મેલવી દેવે. 
(0. 105. 

૩૮૦૦? એવી લાંઈન ૨ગતી (&10- 
1108 11:35) ખ્છુ શાહી બનાવવાની 
૨ત--એની લાઇત રગની શાહી ધણી સારી 
ખને છે. એ શાહી લખતી વખલે કલમ- 
પરથી શરશર્‌ાત નીચે ઉતરે છે અને લખતા 
વારજ અક્ષરો સુકાઇ નય છે અતે સુકાયા 
પછી લપખેલાન અટ્લરેો ચકચજ્ીટ રહે છે. 
એ શાહી ખીજી શાહીખની માફક ઝુગધ 
જતી નથી અને જવયારેખી એ શાહી બંધાઇ 
ન્ળ્ય છે તયારે તેમાં પાણી નામી ખાથી પાછો 
લખવા લાયક પાટલી શાણી બને છે. એ 
શાહી બનાવવામાં ગુ'દર વાપડવામાં આવતે 
નથી. ને બલુ રગની શાહી બતાવવી 


" હેય તેઃ--એક ભાગ “બ્લુ એતી લાઈનત'' 


(31૯પ્ર તૈટ 78013) રંગને ૨૦૩ ભાગ 
ગર્‌મ પાણીમાં પીગલાવે।. (જાએ। લીલી શાહી 
ના? 2/૧) 1. 198. 


૩૮૧૬, એનતીલાઈન રગની લીલો 
શાહી--એક ભાગ “આયેોડેમ્રીન” (10૧- 
ટુ£૯૦૩) નામના રંગને ૧૦૦ થી ૧૧૦ ભાગ 
ગરમ પાણીમાં પીગલાવો, ( જુએ લાલ 
રગચી શાહી નાન ૩૮૨.) 1. 198. 

૩૮૨. એનીલાઈન ૨ ગતી લાલ 
શાપ્હો--એક ભાગ “એનીલાધન રેડ' અ- 
થવા “દ્ચશીન” (શપભીકાં1€) ને ૧૫૦ ધી 


સધલી #તતની લખવાની શાહી. 


(પટ) 
૨૦૦ ભાગ ગરમ પાણીમાં પીગલાવે1. 
(જુએ વાયોલેટ રંગનો શાહી તા૦ ૩૮૩.) 
1. 198. ુ 

૩૮૩4 એનીલાઈપન વાયેશ્લેટ ૨ગની 
શાહી--એક ભાગ “ઝએનીલાઇન વાયોલેટ” 
નામના ર્‌ ગને ર૨૦૦ ભાગ ગરમ પાણીમાં 
પીગલાવેો. એતે “પાર્લર પનક ?' કરીને 
કહું છે. 1. 198. 

૩૮/૪-* એનાલાઈન રેગતી ફ્રાલી 
શાહી--એક ભાગ “ એતીલાઈન ખકષેક ” 
નામના કાલા રંગને ૮૦ ભાગ ષાધીમાં 
પીગલાવે।. 1. 198. 

ૂનનનન્ન્ન્્્્ફ૩ન્ન્મૃ૩----- 


તરેહુવાર જતના વારતીસે। 
અથવા ર્‌ોગાન. 


0કા'ા1શ૦ક હાઉ 4800૫૯1૧, 


૩૮૫* લેહ્લાને સોનાના જેવું કર- 
વાનું વારેનીસ--આખએે વારનીસ કેઇબી 
જાતતી લે!હઢાની ચીજને સાજ ચલકતી કરી 
ઉપર લગાડશેતે તે લોહેહું સોનાના જેવું પીલુ 
દેખાશેઃ--ખાફેલા પ્ંડાની કઠણ દાલ પ તોલા, 
એલીએ જા તે।લો, અલસીનું તલ ૩ આં- 
ઊસ, “તાર્તાર” (1૫07181 ) પ તે।લા, 
કેશર હ ગરૈન અને કરઢનોા બારીક ભુકી 
૨ ગરેત. પેહલા ઇ ડાની દાલ, એલીએ। 
અને “તારતાર” ને જુદો જારે છુ'ડીને બારીક 
ભુકો કરે. પછી એ બધા ભુકાને એક મ 
ટાડીના વાસણુમાં નાખી તથા કૈસરને। ભુકે” 
અને હરક પણુ સાથે નાખી તેમાં અલ- 
સીતું તેલ રેડી ચુડુલા ઉપર્‌ મુષ્ઠી "હ્ુબ 
ઉકાલીને બધાને મેલવી નાખવું, પછી એ 
વારતીશ લોહઢા ઉપર પીછીથી લગાડવું, 
જે ,અલસીતુ' તેલ તેમાં એછુ' પડે ર્તી 
ખીજુ' તેમા થોડું વધારે નાખવુ (જુએ। 
બજી રીત નાન ૩૮૬.) 1. કે. 810. 

૩૮૧૬. ભીજી રીત--શ્મલસીતું તેલ 
૪૦ ભામ અથવા તેથી થૌડુ વધારે, “તાર્તાર” 


ઝે 


(૫૪) 


૬૦ ભાગ, બાફેલા ઇડાંન1 કઠણુ દાલ ૬૦ 
ભાગ, એત્તાએ ૧૫ ભાગ, કેસર પાઆ ભામ 
ભતે કુર ક ભાગ. ગો બધાને ઉપર 
બ્રમાણે મરાડીના એક વાસણુમાં નાખી અ- 
લસીતુ તેલ રેડી “જ્ુબ ગરમ કરીને મેલવી 
નાખવું 1, 208. 

૩૮૭. રૂપા ઉપ૨ લગાડવાનુ વા- 
ફેનતીસ--એક વાસણમાં ૬૫૦ ભાગ “સ્પીરીઢ 


આક્‌ તરપેનતાઇન” (30111૬ ૦4 ૬૫₹]0€૩- 


1૯) નતી અદર ૩૦ ભામ “ચારકોલ ” 
( 00870081 ), ૪૫ ભામ સફેદ કેરખબો, 
( 1110 810100?” ) અને ૩૦ ભાગ “ગમ 
એલેમી” (ઉં001 ૦1€101) નાખી ગરમ 
રેતીમાં સુી (ગરમીથી) પીમલાવી મેલવવું, 
અને જે ચીજ ઉપર્‌ એ વારનીસ લગાડવું 
ફ્રાય તેને પેહલા ગરમ કરી એ વારનીસ 
ગરમ હૈય તેટલાંજ તેતી ઉપર પીછીથી 
લગાડવું. 8. 72. 

૩૮૮ લેહ? તથા પોાલાડ ઉપર 
હગગાડવાનું વાશ્નીસ--કપુર પ બ્રાગ, 
“સેતડારક” ( 3 1 ઉૈધષ્ઠ'૧૦ ) ૧૫ ભાગ, રેમી 
મસતકી (ંીંદડ1€) ૧૦ ભાગ અને “એશેમી” 
(41છ111) પ ભાગ. એ બધાતે એ પીગલી 
શકે એ7લા “એલકેાહાલ” (41601101) 
મા નાખી પીગલાવવુ' જયારે પીગલીને 
એકસરપ્યુ' થાય કે એ મેલવણી ગરમ કીધા 
વગર સાફ કીધેલા પોલાડ અયવા લેોણહે।?। 
ઉપર્‌ પીછીધી લગાડવી. 8. 72. 


૩૮૯. ચો!પડી બાંધનારને ભાટે વા. 
જેનીસ--૫ પેટ રૅકતી ફૂાઈડ ઇસપીરીટની 
અદર ૩ આંઉસ “ પેલ ગમ સનદારક ” 
( 10 છુપા ડાળ વૈદ 801 ) નાખી પીગ- 
લવા દેવો, તમને તે પીમલે તયાં સુધી તેને 
હીલ્ષવ હીલવ ડરતાં રેહેવુ જયારે બર્‌ાખર્‌ 
મલીનતે એકરશ થાય કે ઉપયોગમાં લેવુ. 
જે પુસતકોની ઉપર મે।રાકે ચામડાના કવર 
ચહડાવેલા હાય તેનીપર એ વારતીશ લગા. 
હવામાં આવે છે. 0, 1301. 


જ ર્વ # 


દુનર પાથ. 


૩6૦. ડડાને લગાડવાનું ( કેરી 
ચમ % ) વારનીસ--ગમ સનદારક ( 0પ 
381ં8&”8011 ) સવા રતલ, ધણીજ ફ્રીકા 
રગની ચીપડા લાખ ( [?ઠા€ 91001180 ) % 
પાણે રતલ, સ્પીરીટ ૬૪ ઓવર પુરૂષનો 
3 ખાતભી. રલ તથા લાખનો ભુકે કરી 
સ્પીરીટમાં પીગલાવવી.) પછી તેમાં %ેનાદીયન 
ખાલશમ (04080180 0815510 ) દેહોડ 
રતલ ઉમેરવી. જયારે એ બધુ પીગથીને 
મલી જાય કે કામમાં લેવો, એ વારનતીર 
લગાડીયા પછી આશરે દસ મીનીટમાં સુકાણ 
જશૅ. €,. 1801. 


3ઉ ૧. ચીણાઈ વારનીસન-રૂમી મન 
સતકી (1188110) ૨ આંઊસ, અને “સનન 
દાર્ક” (8દ&ાઉૈંદ1'80) ૨ આઉસ. એ ખેઉનેક 
ખારીક ભુકે। કરી ૧ પે'ટ રેકતી ફૂાાઈદ પસ- 
પીરીટમાં નાખી પીગલવા દેૅવુ'. જયારે પીન 
ગલીને બરાબર મલી જય કે ઉપયોગમાં લેવુ, 
એ વારનીશ લગાડયા પછી આસરે ૭ મી- 
નીટમાં સુકાઈ જરે. એ વૂરનીશ ઘણુ 
ચીક્ત અતે ચલકતું છે. ઉ. 1801. 


૩ઉ૨. સારગોને લગાડવાનું વાન 
રનીસ--અરધો ગીયાલન સ્પીરીટ આક 
વાધ્તમાં ૬ આંઊસ “ગમ માસતીક'' (એક 
“તને ગુંદર) અને શખરધી પે ટ તરપીતનવું 
વારમાશ નાખી એક પતરાના ખાકસમાં ભ- 
રીને ગરમ જગાપર મેલી રાખવુ, અતે તે 
બાકશને ગમ માસતીક પીંગલે તયાંસુધી 
ઘોડે થોડે વારે હીલવયાં કર્‌વે।, પછી તેતે 
ગાલીને ખીન્ન વાસણુમાં ભરી રાખવું. જયારે 
કામ પડે તયારે પીછીથ। લગાડવુ'. બજે 
તેલ જડુ' અથવા કઠંણુ થયુ' હેય તો તેમાં 
તરપીતન વાર્નીશ હુમેરવુ. ઉપર્‌ જે બાક- 
શને ગરમ જગાપર મુકવા કહેલું છે તે ચુહુલા 
અથવા આતશ આગલ નહી ઝુકવો કેમદ્ઠ 
તેથી તેની અ'દરને। સ્પીરીટ સલગી ઉઠીને 
તરત ભડકો લાગશે. માટે આતશ આગલ 
કેદી એ ખાકસતે મુકવો નહી. 


ડો હો પપ નૃ 
જુ નષ્ટ 
હૈ પુ ૧% છ. ત 


તરેઠુવાર નતના વારતીસો, 


૩૯3. કીરીસતલ વારતીસ--મ્માએ 
વારનીશ નકસા તથા કાગજપર પાડેલાં દરેોધગ 
વગેરેને લગ;ડવામાં આવેછે--ચેો"ખ્ખો “કેનેડા 
ખાલશમ” ( 0ડ્ઠા8વેઠ 0518801 ) અને 
“ શફતીકાઇડ આઇલ આદ્‌ તરપેનટાપ્રન” 
સરખે ભાગે લેવું. પછી એ કેનાદા બાલ- 
શમને તરપીતનમાં નાંખી થેડા દીવસ 
પીગલવા દેવો, પણુ એટલા દીવસમાં તેને 
ધડી ધડી હીલવ હીલવ કરતાં રેહવુ. જયારે 
વપીગલીને બરાબર મલી નય કે ગાલી કાહ" 
ડીને વાપડવામાં લેવુ'* (જીએ ખીજી રીત 
ના૦ ૨૬૪.) 0. 1301. 

૩૨૪* ખીજ રીત--ર્‌મી મશત૪ી 
(8148110 ) ૩3 આઉઊસતે ૧ પે'ટ રેકતી 
જ્રોઇદ ૨પીરીટમાં પીચલાવે* આએ વારનીસ 
પેનશીલયી પાડેલા ચીત્રોની ઉપર લગાડયાથી 
થુછઇ જતા નથી. 0. 1801. 

૩૯૫. મીણ તથા તરપીતનનુ' વા- 
રેનીશા--અરધાો આંઉસ મધેમાખના મી- 
ષુનાં ધણાજ જીણા જીણા કડકા કાપી એક 
"ખાલી શેજી બલાજી ગતી બાટલીમાં નાખવા 
ખને તેમાં પાઆ પેટ “સ્પીરીટ આક ટરપે- 
નટાઇત” (૩111 0૦1 00[0૦10011110€) નાન 
મીને સારી પેઠે મેલવી નાખીં એક જગાપર 
એક દાહાડ્ર3 મુકી રાખવું. ખીને દાહાડે 
એક નાહલી લાકડીથી બાટલીષાનું ટરપીટન 
તેલ તથા મીગુને હીલવીને દૂરી બીજે દાઠાડો 
રહેવા દેવો. જે મીણુના ધણાજ જીણા 
જીણું કકડા કરી નાખયું હશે તે! જલદીયી 
તે પીગથી ન્નશે. પછી જયારે નેધએ 
તયારે બાટલીમાંથી ભાકર્ડીએ કરી કાહાડવુ * 
એ વારનીશ ફૂરનીચર ઉપર લગાડવામાં 
આવે છે. એ વારનીશનતે કેઇબી વખત 
ચુહુલા ઉપર્‌ મુને તાવવુ' નહી કેમકે તેથી 
તરપીતન સલગી ઉથી તરત આગ લાગરી. 
1). 44852. 

૩૯6૬. પલાસતર આદે પેરીસના 
ખતાવેલા ર્મકડાએને ચલક આપનારૂ' 


ર. 


(પપ) 


વારનીશ--પાતું ગાલવાની એક સુસમાં 
અરધો આંઊસ કલાઇ અને અયધો આઊસ 
“ખીસમથ?” (831800૫188) નાખી સાથે તા- 
વવું. જયારે બરાબર તવાય કૈ તેમાં અરધો 
આંઊસ પારો! (કટા૦૫#)) નાખી ત્રણેને 
સાથે મેલવીંને એકરશ કરવુ. પછી તે સુસને 
આતશ ઉપરથી ઉતારી થડી પાડવી. પછા 
એ મેલવણીને ઈંડાની સફેતીની સપ,થે સારી 
પેઠે મેલવી દેત।, એટલે પલાસતર અ ૪% 
પેરીશના પુતલાઓને માટે રાર વાર્નીરા થશે. 
1. 128. 

૩૯૭. સામનનુ' વારનીશા--પીલુ' 
મીણુ ૧ રતલ લેઇ તેના જીણા જીણું કકડા 
કાપી એક વાસણુમાં નાખી ચુહુલાપર મુકીને 
તાવવું. તવામા પછી નીચે ઉતારી પાડવું. 
થોડુ થડું પડવા આવે કે તેમાં તરપીતન 
ના"ખી લાકડીથી હીલવ હીલવ કરીને મેલવી 
નાખવું. જો લાકડાને જરા લાલ રગ આ" 
પવે હોય તો એમાં ગેરૂનો બારીક ભુકે 
થોડે નાખી મેલવી રૃવુ'. જને એને કાળા ર'ગનુ 
કેરવુ' હાય તો એમાં બલારીગની બારીક ભુકી 
થોડી નાખી મેલવી દેવું, જયારે ફ્રતીચર્‌ 
(સામણુ) ને લગાડવુ' હોય તયારે પાલીસના 
કાગજથી પેહેલા સાફ કરી ફ્લાનેલના કપ- 
ડાના દુચાએ ફરી એ ભારનીશ તેપર ધસડીને 
લગાડવુ'. પછી તેની ઉપર સુતરાઉ કપડાથી 
ખીને હાથ મારવો, અને તરીજે હાથ રેશમી 
કપડાથી લગાડવો, 

૩35૮. ઘાસની તોપીઓએને લગાડ- 
વાનુ' વાર્‌તીરા--ધાસની અથવા સલની 
બનાવેલી વેલાતી તેપીએ જીણી થઇ ગઇ 
હોય તો તેતીપર્‌ આએ વારનીશ લગાડવુ :-- 
સીલ કરવાની કાલી લાખ અરધા આઉસ, 
“સ્મીરીટ આફ વછઇન” ર આંઊસ. પેહેલા 
લાખને બારીક ભુકો કરી એક સીસીમાં 
નાખી તેમાં “સ્પીરીટ અ૪% વાષણત” રડવા. 
પછી એ સીસાને તેમાંતી લાખ પીગમલી રહે 


તયાં સુધી ચુહુલાની ગરમ જગમા આગલ 


(૫૬) 


સુકી રાખવી, તથા તેને હીલવયા કરવી. 
“યારે લાખ્ખ પીંગલી રહેકે તરત સુરજના 
તડકામાં અધવા ઇગાર આગલ ઉપલી તાષી- 
ઓની ૫ર એ વારનીશ નરમ ખાલની 
પાછઠીથી લગાડવું(. એથી ઘાસની બતાવેજ્રી 
જુ] તોપીમે। નવીના નેવી થશે. 

કુક. ધેતસ,લથી ગોત્ર પાડેલા 
ડાગજ ઉપરે લગાડવાનુ' વારનાર -- 
“બઇસીન ગલાશ” (15518188) ને -પા- 
ણીમાં પીગલાવી નરમ પીછીએ કરી પટલે 
હાત સદફ્‌ાઇથધી તે કાગજ ઉપર્‌ મારવો 
એથી તે કાગજ ઉપર સુખડપેતથી પાડેલા 
ચીત્રા વગેરેને નુછઇ અથવા ભુશરાઇ જવાની 
ધાસતી રેહશે નણી. 

૪૦૦. નકશા ચાત્રે। વગેરે ઉપર 
લગાડવાનુ વારનીશા--*“ગટાપરચાનુ સે! 
લ્યુશત” ને પીછીએ પટલે સપ્રાઇથી તેની 
પર હાષ માર 1. એ વારનીરશ] પારદર્શક 
હોવાથી ધણી સરી ન્લેહ આપશે. 

૪૦૨. છાપેલા ડામલ,» ચીના અને 
નકરા। (મેપ) ઉપરે લગાડવાનુ' વારનીશા 
--એક બાતલી તરપીતન તેલમાં અરધો 
શેર “કેનેદા બાલશમ” (€&1 ઉદ 16130110) 
અતે અરધો શેર્‌ રે!હજી સફેદ રાજન નાખી 
પીમલવ! દેવે, જયારે પીમલીને મવી જય 
કે કામમાં લેવા. [“જજુઆ બીલ રીત ત1૦ ૪૦૨.) 
૭4. 18 

૪૦૨ બજ ૨૧34--૪૮ ભાગ “ઝએ।- 
લકોહલ” (4100101) માં ૨૦ ભાગ “ગમ 
સનડ!*ક” (ઊઠ કયામ ઘઉ), ૮ ભાગ 
રૂમી મ તજી (()011 11ઘ311₹) અને ૧ 
ભામ કપુર નાખી પીગલા1. પીગલી રહે 
જરે પછી નતી ઉપર્‌ લગાડવું હોય તાંહ્‌! 
પીછોથી લગ્ાડવુ'* પણુ એ ખેઉ વારતીસ 
નકસા અથવા ચીત્ર ઉપર લમાડત્રાની પેહલા 
“જલેતીન” (ઉંર્ટોદ0૦) ના એક અથવા 
ખે હાથ તેવીપર મારી સુકાયા પછી ઉપશ્ઞા 
વાર્તીસ પીછોથી લમાડવા, ૭, 98, 


હુનર પોથી. 


૪૦૩,--ર'ઝેલા ચીંત્રા (કલર દરે- 

ઇ'ગ) માટે વારનીરા--“આઇસીંગલાસ” 
ને પાણીમાં પીગલાવી નરમ પીછીથી પટલો 
હાય તે ચીત્ર ઉપર્‌ મારવા. અતે તે સુકાયા 
પછી આ વારતીશ ઊંઠતા બાની બનાવેલી 
નરમ પીછોયી લગાડવુ --“કેનાદા બાલસમ” 
(090% ઇઠોંડદ્યા1) ૨ આંઊસ ને ૨ આંન 
ઊસ તરપીતનમાં નાખખવુ'* જયારે તે પી- 
ગલીને મલી નય કે પીછીથી લગાડવું. 
૩. 98. 


૪૦૪. કાચને લગાડવાનું વારનીરા। 
--થેોડો “ગમ આદ્રાગટ” (ઉપા &ઉ1&- 
ટુઘ01) લઇ તેને ખારીક છુડી છ હાંતી કક્‌ 
ચહડાવેલી સુફેદીમાં નાખી ૨૪ કલાક સુધી 
પી્મલાવવેો. તયારબાદ એ વારનીશતે નરમ 
પીરીથી કાચ ઉપર ધીમેથી ચોપડવું, 8.72, 

૪૦૫, લાખનું વારનાર--૮ આંઉસ 
ચીપડા લાખ (31061180) ને ખારીક ભુકે| 
કરી એક ખ।તલી સો।નન રેડતીફ્‌।ઇદ *પીરીતની 
અ'દર્‌ નાખી તે પીગલે તયાં સુધી રેહેવા દેવો. 
(,, 15802. 


૪૦૨૬. તે।પલાતે લગાડવાનું ૨ગોત 
વારેનીશા--રાવી, લીલી, કાલી અયવા કોઇખી 
ન્તતના રગની સીલ કરવમી લાખ લેવી, 
અતે તે લાખતે છુડીતે બારીક ભક્ે કરી 
કંપડામ.થી ચાલી ક હાડવી. પછે એ ભુકાને 
એક બાતલીમાં નાખી તેમાં “પસપીશીટ 
વાધ્ત” રૈ) સારીપેઠે *ાતલીતે હીલવીને 
ગમ જગા આગલ ૪૮ કલાક સુધી મુરી 
રાખવી જટલા વખતમાં તેને ધરી ધરી 
હીલવયા કરવી પછે એમાંથી ધેોડ' પ્યાલામાં 
કાહાડી પીછીએ કરી તો।પપલી [બાસકીટ) ઉપર્‌ 
| તૈ લગાડવું ને જવારે સુકાય એટલે ઉપર્‌ 

ખીજે હાથ મારવાં. દર્‌ ૨ શ્માંશાસ લાખે 
૧ આઊસ “સ્પીરીટ ઓફ વાઇત”. લેવો. 
1. કિ. 74. 


૪૦૭* તેલીયા ૨ ગતા ચીત્તરો। માટે 
વારતીશ--તેલીયા ર્‌ં ગના ચીતરે જે ખ- 








લરઠવારે «તતા વારતીસો. 


ક ( પછ » 


શાખ થયા હોય તો તેમતે પાછું વારતીસ | સુધી ગરમ જગા આગલ મુકી રાખવી. 


આારવુ. ધણા ખરા એવા ચીત્રો વારનીસ 
માયૅલાજ આવે છે. આ માટે સઉથી સેજ] 
“માસતીક વાદનીસ'*લાવવુ' જેપ્નએ, કે જે 
એ કામ માટે ખાસ આવે છે, 

૪૦૮. તારતનુ' વારનીશ--”“તાર”' 
(1૫ ) ૨ ગ્યાલન, ચરળી ( 18110% ) 
૧ રતલ. એ ખેઊતે એક વાસણુમાં નાખી 
તાવીને ચુટુલા પરથી ઉતારવુ'. થોડુ યડુ 
પડવા આવે ક પછી તેમાં ૭ રતલ સોના 
ગેફૂ અથવા ર'ગીન મરોાડીનો બારીક ભુકો 
તથા ૬ રતલ “સ્પીરીટ આ ટરપેતટાઇન” 
(801111 ૦ 1૫।'0ણ॥ા 1૪ ) નામી બધાને 
શારીપેઠે મેલવી નાખવુ'. વધતો! એછે ધેર 
સેસવયાથી ચાકલેટના જેવો ર ગ થાશે. 4.289. 

૪૦૩. વીજલીની પેતીને લગાડવાનુ 
વારનીશ--વીજતીને લગતા લાકડ કામને 
અથવા કાચને વારતીશ લગાડવાની આ રીત 
સેહેલ છેઃ--લ્‌ાલ રગની સીલ કરવાની લા- 
"ખને જલદ “સ્પી!ટ આક્‌ વાઈન”માં તે 
પીમલ્લે તયાં સુકી રેહેવા દેવા. જયારે પીગલી 
જાય કે પીછીયી કરી લાકડી અયવા ઠાચ 
ઉપર્‌ એ વારવતીશતા ત્રખ્।્‌ ચાર હ:થ મારવા, 
પણુ એતે મ.ટે લાખ ધણી સરસ લેવી, કેમકે 
જે લાખ ધગી સરસ અતે ઊંચી વાપડશે 
તો એ વારતીશ ધણું સાર્‌' થાશે. યાદ 
રાખવું કૈ એક હાથ સુકાયા પછી બીજે હાથ 
ઉપર્‌ માર્વે# 1, 121, 

૪૦. તેબલ વારેનતોશ--તરપીટત 


તેલ ૧૬ રતલ, મધમાપખ્ખનું મીત ૨ આંઊસ, 


“દાલાકૂની” (0€૦10[01010) ૧ દરમ, એ 
બધાને મેલવી એક જગાપર સુકી તે પીગ્લે 
તયાં સુધી રેહવા દેવું. 8. 69. 

૪૨૬. માહાગઃન'। જેવુ વા૨.12। 
“-“ગમખેનગામીન'' અરધા આંઊસ, “વેતીસ 
ટરપૅનટાઈન” ૧ આંઊસ, “ર્‌પીરીટ આક 
વાઇત” ૧ પેટ. એ બધાને એક બાટલીમાં 


જો એમાં જરા કેસર નાખીને મેલવરી। તે! 
પીલા રગતુ વારનીશ થરી. 8, 70, 


૪૧૨ કામત વારનીશા--ચીપડા 
લાખ (૩18૦) નો! ભુકો! ૧ ભાગને ૭ 
અથવા ૮ ભાગ “આડકેોાણથલ” (41001001) 
માં નાખી તે પીમલોને મલી નય તયાં સુધી 
રેડેવા દેવો. પણુ તેને ધડી ધડી હીલવયા 
કરવું. 871 


૪૧૩. નેતર્ની બતાવેલી લાકડીને 
માટે વારેન્ટીશ--“'ગમ શૈસાક” ૩ આંઉસ, 
“ગમ માસરટીક” ૧ આંઉસ, “ગમ સનદારક” 
૩ આં3શસ, “આલકાછાલ'!' ૪૦ આઉસ. 
પેડેલા “ગમ શૈલાક” અને “ગમ માસટીક”ને 
ભુકો કરી “આલકોાદાલ” (જલદ દાર્ના અન 
રક)માં નાખી પીગલવા દેવો. જયારે એ 
ખેઉ ગુ'દર્‌ પીગલી રહે કે તેમાં રેલાકનો 
ભુકો નાખી તેતે પણુ પીગલવા દેવે. નપારે 
ખધુ' સારીપેઠે પીગલીને બરાબર મલી નાય 
કે ઉપરથી નીતારી કાકા) એ વારનીશ 
પીઝીએ કરી નેતર્તી લાકડી પર્‌ લગાડવું. 


૪૨૪. ચશોપડીના પથા ઉપરે જલેહ 
લાવવા? વારઃરા-- એક ઇડાંની સડ્રેતીમાં 
તેના વજન કરતાં ખે ઘ'ડ પાણી રેડોને 
ખુબ એકર્શ કરી નાખવી. પછી ચેોપડીતાં 
ચામડાના પુયધા ઉપરે પીછીથી લગાડવું. 

૪૨૫. ડાવુ| જાર્નીશ બનાવવાતી 
નીત--- એક લેડ ની કછડાઇમ ખે રતલ 
અસફૂ!સતમ (4 3]#8111011) તે સુટ્લા ઉપર 


| મૃકીને પીંગલાવવું. પછી એક ૫૮2 ખાઇલડ 


આઇલ (801 01) ને ગરમ કરી તેમાં 
નાખીને શારીપેઢે મેલવી દેવે પછી તે વાસન 
ણુમે ચુદુલા ઉપરધી ઉતારવું, અને જયારે 
ઘાડુ' થડુ પડે એટલે તેમાં બે બાતલી ટર્‌- 
પીટરન નામી મેલવી દેવે! એ વારનીશ 
લે. હોઢાની બનાવેલી ચીજો ઉપર્‌ લગાડે છે, 


નાખી તે પીગલીને મથી નય તયાં 0. 1300.. 


(૫૮) ક 


૪૧૬. કાગજના ખતાવેલા ર્ેનસી 
આકસે ઉપર લગાડવાનુ સ્પાનટ વાર- 
નીશ--“ગમ સનદારક (ઉ 8810થ1'80) 
૭ રતલ, ફીકા ૨ગતી ચીપડા લાખ (7010 
8100) ૨ રતલ, રેતી ફૂાઇઃ સ્પીરીટ 
(૬૫ ખર પુટકફ્તો) ૨ ગ્યાલત, એ બધાતે 
ખોખરા કરી સ્પીરીટમાં ધાડા દાહાડા પીમ- 
લાવવું. જ્યારે પીગલી રહેકે તેમાં ખે પે'ટ 
તરપીતતન વારનીશ હચેરી શા1પેઠે ખુબ 
હીલનીને તરત ગાજતા કપડામાંથી તેને ગાલી 
મા૧ડવું. પછી તેતે એક જમા ઉપર એક 
મહીના સુધી રેહવા દેતો પછી શેજછ બાત- 
લીખોામાં એ વારતીશ ઉપરથી નીતારીને ભરવું. 
1, 40). 

૪૨૭. પતરાતા ખતાવેલા સામત 
ઉપર પૌતલને। ૨ગ દેપાડનતારૂ' વારતીરા 
--નવા પતરાના બતાવેલા દબા તથા ખીન્ન 
તરેહવાર જાતતા પતરાના રમકડાઓને પીત- 
લના જેવા દેખાડવા હોય તો આવી રીતનું 
વારણીસ બનાવી પીઠછીએ કરી લગાડવુ''-- 
એક પેટ સોશ્ને “રેકતી પ્રાઇડ સ્પારીટ” 
( પિટહળઉવ 31716) ની અદર ખોરદી 
લાખ (3૯૯ 180) ૭ા। તોલા, હીરાદખન 
(110૪018 1)10( 0) પાઆ તેલા અને 
ર્‌ા॥ વાલ અમને હરવનો ભકે ૨॥ તેલા નાખી 
૧૪ દાહાડા સુધી રેહવા દેવો, પણુ તેટલા 
દાહડામાં તેને દરરોજ ઓછામાં એછુ' એક 
વખત પગુ હાલવ હીલ્વવ ફરતાં રેહવુ જેથી 
તેમાની લાખ પીગલી જય. જ્યારે બરાખર 
બધુ' પીમલીતે મલી ન્તયકે ગાલી કાહડવું 
પછી જયારે જેઇએ તયારે કામમાં લેવુ. 
(જુઓ ખીજ રીત નાન ૪1૧૮) ?. 905. 

૪ ૮. બીજ રીત--લાખતુ વારનીશ 
(1&0 પ્&”131)) લેધતે તેની અદર્‌ રગ 
પુરતી હરેઢ નાખી મેલવવી. પછ પીછીથી 
લગાડવું, 

૪૧6. પતરાતા ખબતાવતેલા સામન 
ઉપ૨8 ગાંબાતે। રમ દેખાડનારૂ વારતોરા 


--નવા પતરાના ખનાવેલા દમા તથા ખીજ 
તરેહવાર ન્તતના રમઃડાઓને ત્રાંબાના જેવા 
દેખાડવા હેય તા આવી રીતનું વારતીશુ 
પીઝીથી લગાડવુંઃ--લાભતું વારનીશ લેઇ તેની 
અદરરગપુરતે “એતાતે” (4104110) 
તાખ્મી મેલવા દેવે. 

૪?૦ પોતલતી ચલકતો ચીજેને 
માટે વારનીરા--હરઢ ૬ દરામ અને પસર 
૧૫ ગરેનતે દોહાર પે'ટ સ્પરીટ વાધનની 
અદર નાખી ખે દાહાડા પીગલવા દેઇ પછી 
ગાલી કાહાડવું. તારબાદ એ ગાલી કાહાડેલી 
મેલવણીમાં રેવ ચીના શીરો ૬ દરામ, “ગમ 
સેનદ રક” (0011 દ્દા8ઉ&700) ૨ આંઊસ 
“ગમ એલીમી” (ઉપા લૌરા1) ૨ આંઊસ, 
હારાદખત ૧ અ.ઊસ અને બોરડી લાખ 
(8૯2 18% ૧ આંઊસ નાખી પાીંગલાવે,, 
એ વારનીશ જયારે લગાડવું હોવ તયારે 
પીતલની ચીજને શાદ ચલકતી કરી પછી 
તેતી ઉપર લગાડવું, ( ”ુખાણ બીજી શીત 
ના૦ ૨૨૧ ) 7. 208. * 

૨૨૨૧. બૌ રીત--એક પેટ ઓન 
લકોહલતી અદર હરહતને ભુકે ૨॥ તોલા 
“આતાતો” (4001 110)૫ આ તોલે અને ૨॥ 
વાલ અને કેશર પાઆ તોલા અને ૨॥ વાલ 
નાખી છ દાફડા શુધી ભીજવી રાખો, પણુ તેને 
દરરે।જ હીલવ હીલવ કરતાં રેહેવું. તારબાદ 
તેને ગાલી કાહડી તેમાં ગા તેલા શજી 
ખોારડી લાખ ( સટહત 106 ) નો બુકે 
નાખી ૧૪ દાહાડા શુધી ભાંજવી રાખો, 
પણુ તેતે દરરેજ ખુબ હીલવ હીલવ કરવું કે 
લાખ પીગલી ભય. 4. 203. 

૪૨૧૨૪ ચામડા ઉપર લગાડવાનુ' સે” 
નેરી વાશેતાંશા--હર૯ ૩૦ ગરેન અને રેવ- 
નચીતેો શીરો ૩૦ ગરેનત ને એક બાતલી 
તરપીતનમાં તાખી મેલવવું. પછી તેમાં દશ 
તોલા ખોરદી લાખ ( 8ટલવે 10 ) અને દશ 
તોલા “ગમ શાંડારાક” ( ઉપા 8&ા॥વેંઠ- 
£80 ) નો લ્રુકો, તથા અરધો તોલો ખતે 


પ 


મ ર 
1 દેય્એ? બત કે પિ 
ફૂ ન 





પ વાલ હીરાદખણુ? બે આંઊસ તરપીતન 

ને દશ તોલા કાચતે છુ ડેલો બારીક શુક 
નાખી મેલવી દેઇ થોડા દાડાડા રેહેવા દેવા. 
જયારે બધુ મલી જાય કે ઊપર્ધી નીતારી 
કાહાડી કામમાં લેવો. ». 157. 


૪૨૩. પાણોના ૨ગથી કાંગજ 
ઉપર ર'ગેલા (વાતર કલર » ચીત્રૅ 
ઉપર લગાડવાનું વદદીત “હાર્ડ રપૌરીટ 
લારતોશા”--“ગમ સેનદારક” ૬ રતલ, 
કપુર ખે આંઉસ, કાચને છુંડેલે ધોયલે। સુકે 
જાડે। ભુકે। ૩ રતલ, “ રેકતી ફૂાઈડ સ્વીરીત ” 
( ૬૫ ઓવર પૃપ્નો ) ૭ બાતલી. એ 
સધલાને એક પતરાતા ૬ખામાં નાખી બુચ 
દેઇ તે દબાને ખુબ હીકત્વ હાલવ કરવું એ 
પરમાણે જહાં સુધી “ગમ સેનદારક” પા- 
ગલીને મલી ન્નય તાંહાસુધી હીલવ હીલવ કરવું. 
પછી તેતે મલમલના કપડામાંથી ગાલી કાહ 
ડંવું. તાબાદ તેમાં એક બાતલી ચોખ્ખે 
“્ેતેદા બાલશમ ” ઉમેરવુ' ( જુઓ ખીજ 
રીત નાન ૪ર્‌૪ ) 0. 1803. 

૪૨૪. બીજી રીત--મેોજે “ગમ સે- 
નદારક” (ઉપા 8&0ઉં૧1'80 ) ૪ આંન- 
ઉસ, શૈેજે “ગમ માસતીક” (ઇપ 
॥1ઘ35110 ) ૪ આંઊસ, કાચને! છુડેલે નડે। 
જુકા ૮ આંઉસ, રેકતીફાઈડ સ્પીરીટ ૨ પે'ટ, 
એ ખધાને થોડા દાહાડા પીષરલાવોા પણુ તેને 
દરરોજ ખુબ હીલવતા રેહવું, જયારે બધુ 
પીગલીને મલી ય કે તેમાં શેોજે “સ્રાશ- 
બરગ તરપેનતવાદત”” ( ૫0030૫૪૪ દ૫૪- 
9૦॥0ઇલથ) 3 આઊસ ઊમેરવુ. 

૪રપ૫. અબરેનુ' વારનોરા-- રીકાર'- 
ગની શૈજી અ'ખર (&0030€₹ ) પ અ ઊસ, 
“પેલ ખોઇલદ આધ્લ” ( ઊકાલેલું અલ 
સીતુ 'તલ) ૧ પેટ, તરંપેતતાધ્ન ૧ પેટ 
પેહલા અબરને એક વાસણુમાં તાવી તેમાં 
“ખોઇલડ આઇલ” રેડવું અને શારીપઠે 
તારો બધાય તાંહાંસુધી ચુહુલા ઉપર્‌ ઉકા- 
હ્વવું. પછી તેને નીચે ઉતારી થ'ડુ' પડવા 


તરેદવાર્‌ નનતતા વારનીસો. 


(૫૯) 


રવે1# પછી તેમાં તરપેનતાઇઃન ઉમેરી મેલવી 
દેવો, જે એ મેલવણીને ધે ( થ'ડી પડવા 


વગર્‌ તેમાં તર્‌પીતત રેડરે।તે। તરત શલગી 
ઉથીને આગ લાગશે, માટ ધોર્ડા થડી પડવા 
શીવાએ તેમાં તર્પીતન કદી પૈડથું તષી. 
0). 1300. 


૪૨૧૬. કેોપાલ વાર૨નતોરશા--“ડાપાલ ” 
( 0૦૪81 ) ખૈ રતલને ખેક વાસણુમાં નાખી 
ખુમ તાવવું પછી તેમાં અલસીવું ગરમ 
તેલ ૧ પે'ટઢ રેડી શારીપેઠે ખુબ તારા 
બધાય તાંહાંસુધી ચુહુલા ઊપર ઉફાલ વું, પછી 
તેને નીચે ઉતારી થોડુ' થડુ પાડવું પછી 
તેમાં ૩ પેઢ તરપેનતાપ્રન રેડી મેલવીને 
પાટલુ જેવું કરવુ આએ વારનીશ ૧૨ થી 
૨૪ કનાક સુધીમાં શકાઇ નનય છે. એ 
મેલવણી થે।$ ય ડી પડવા વગર તેમાં તર- : 
પેતાધન કદી રેડવું નહી, કેમકે જો એ મેલ- 
વણી ધણી ગરમ હોશે અને તેમાં તરપીતન 
રડશે તે! તરત શલગી ઉથી આગ લાન 
ગશે. €. 1201. 


૪૨૪૭ છત્રીએ ઉપર લગાડવાનુ" 
વ૧।૨નીશા--વરશાદતા દાહડા ઉપર કપડાની 
છત્રોમાંધી પાણી નહી પડે ચ્પેવી કરવા હોન 
યતે। દાવી રીતનુ વારનીશ તેપર્‌ લગ।-વુઃ--- 
બારીક ભુકો કરેલ સુડઘરસીંગ (111. ) 
૧ ભાગ, તરપૅતતાદ(ન ર્‌ ભાગ અનેં 
અલસીનું તેલ ર અથવા ૩ ભાગ. એ 
બધાને એક વાસણુમાં નાખી ધીમી આંચ 
ઉપર્‌ ઉકાલીને મેલવા દેવો. એટલે વારનાશ 
યયું, પણુ એ મેલવ'ચી ઉકાલવાને ધણુ 
“શતી ભરેલુ છે કેમકે એમાં તરપીતન તેલ 
આવયાથી જે વધારે બલતાની ખાંચ અથવા 
ન્નેરમાં તાપ લાગશે તા તરત શલગી ઉધી 
આગ લાગશે માટે જેમ બને તેમ ધણી૦# 
શરભાલવા ધીમા ઇગા?પર એ કામ લેવુ 
એ વારનીશ છત્રી ઊપર પીછીયી લગાડવું 
અને પછી તેને તડકામાં શુકવવી. એ વાર- 
બીશ મેણહાતા છાલા અને એવાજ બીન્ન ફપ- 


( ૬૯) 
ડાએને પાણી નહી લાગે એવા ( વાતર 
પૃદૂ ) કરવાને ધણુ અકશીર છે. 1 1998 
3. 9208. 

૪૨૮. સસ્તું એક ( 001 ₹%111- 
818 ) વારનતૌસ--શેજી રીકા રગની રાલ 
( 17૯511 ) ૩ રતલ, તરધીતન તેલ ૧ 
ગ્યાગત, રાલતો ભુકે! કરી તર પીતનમાં નાખ્પો 
ચેડા દાઠડા પીગલવા દેવે. જે એમાં ધાક 
કાન્ટ્લ ઉમષરશે તો તેતો રંગ ધેર થશે. 
ડે. 70, 

૪6. રમડડા ઉપરે લગાડવાનું ૧1" 
રેચોોસ--“ કપાલ” ( 00] ) ૭ ભાગ, 
રૂમી મસ્ત' (પઘડ310) ૧ ૯*.ગ, “વે” 
ની । તરપનતાહ્તન” અરધો: ભાગ, ધણે।જ 

જલદ (સતાં?) એલકાહલ ( 710010 ) 
૧૧ ભાગ, પ૬1 કાપાલને ધાડા આલ હે - 
લમાં નાખી પીગલાવા, પગ એની શાથે ધા)ા 
કપુર નાખવા. પીલા રેહક્ઠે પ મસતકી 
તધા તર્‌પીતન નાખતું. જયારે ખધુ* પીગલીને 
ભલા બતયકે તેતે “ટલું પ ન હાય 
તે પ્રમા । બાઈના આઉલકેાહુ લ નામી મલ- 
વવુ. પ. ૨70) 
૪૩2 પો'હાર!નું ( બેડ 
9/ઇ8111 ) “1૧ 11: --“ગમ &નદારક” 
૮ આં:?.સ, રૂપી સર1ઇનો ( માસતીક ) 
ભુકયધા ૨ અગસ, ફડ ળુ તર પાતા''ન ૪ 
આકડસ. કા।ના 'ડેયો બારીક જુકા ૪રેં- 
ઊપ, “જસે ઘે ત્ર” ૩૨ આંસ, તઅ 
ખવાને યે) ધો । દાકડા પીમલાઊ રાખે, 
પણુ તે] વર્ર? દાલત ડીતવ ડરતાં રેહવુ. 
જયારે બણું પી .વને' મલી :નયક તને ગાથા 
કાહડતું. 5. 1ર 5. 

૪30. ફે્‌પતે'ગાષ્રો માટે “ નેગેતીવ 
વારનીર--ફેદ ચી1ડા લાખ ખે આંઉસ? 
“ મીડીયેતડ મ “” હ કણ) 1દાલ્વે 
8121111 ) આંઊસ. એ પીગ-લી ન્નય 
તહાસુધા રોને એક બાતલીમાં નાખી હીલવ 
હીલવ કરવું. પછી તેને ર૪ કલાક સુધી 


હુનર પોથી. 


દિ જૂ દ કૃ 
૫ 
હી હે 


તે ક 


કાહડવું, ( જીએ ખીજ રીત ના૦ ૪૩૨. ) 

૪3૨, બીજી વશીત--સીપડા લાખ 
દોહે!૨ અ ઉસ, મશતકી ( કંદક1૦ ) પાઅ 
આંઊસ, “ આઇલ આક તરપેનતાઈન 7 
પાખા આંઊસ, સેતડારક સવા * આંઊસ, 
કપુર દશ ચેત અને આલકેોફહોાલ ૨-૦ પ્રવાહી 
આંઉસ, એ ખધાતે પીમલાવી શેલવી દેવે, 
(જીએ ત્રીજી રીત નાન ૪૩૩ ) 

૪૩3. ત્રોજછ રૈત--“ગમ જુતીપર” 
(ઉપા 101100 )૨ દરામ અતે ૮ ગ્રેત, 
“ગમ ક્ાંતજીનશૈેતસ ” ( 06૫11 218111₹- 
116*1૧06 ) ૧ દરામ અને ૧૦ શ્વેત, 
આલકેાહલ ૪ આંઊસ, એ બધાને મેલવી 
ક,ગજ માંથી ગાલી કાહાડવુ'. પછી ઊપરતુ 
નીતરૂં પા'પી કામમાં લેવું. જીએ ૪૩૪. 

૪૩૪- ચોથી રીત--નારંગીઆ રગની 
ચીપડા લાખ ( 078180 35181180) ખે 
અઊંસ# “ગમ ળજુનીપર્‌” ૧1 આંઊસ. 
કપુર અરધો આંઊસ, મીઠીવેતેડ સ્પીરીટ” 
૧ પે'ટ. (જુએ પાંચમી રીત નાન ૪૩૫.) 

૪૩૫. પાંચમી શોત--“વાદત હાડે 
વાર્‌નીશા ” અરધી પેટ અતે મીડીલેતેડ સ્પી- 
રીટ “એઅમ્ધી પે'ટને શાથે મેલવી દે, 

૪૩૨. “એઃઇલ ગેોાલડ સાઇઝ 
વારનીશ” અથવા સોનેરી વરપ્પ લગાડ- 
વા મદેડે પીલા ૨ગનુ વારનીરા -જે રમ- 
કડાં અથવા પુટલાં ઊપર શે।નેરી વરખ લગા. 
ડ 1 છોય અથવા લાકડાતા પા?ીઆ ઊપર 
સાનેરી અજ્ષર લખવાને મારે પેહેલા આએ 
વ!ઃર્‌નીગ લગાડી પછી તેતી ઉપર શેૈનેરી 
વરખ લગાડે છે. ઉકાલેલા અલસીના થોડા 
તેલમાં રગ પુર્તી હડતાલ નાખી શારીપેડૅ 
ધુ ટીને મેલવી દેવો અને ન્નેતે ધણુ ધટે થયુ' 
હાયપે તેમાં જરા તરપીતનત નામી પટલુ 
કરવું. ૪" 157. 

૪૩૭. પંખા તથા ફેસી ખાકસી 
ઉપર્‌ લમાડવાનુ' વાશ્તીસ--૧૫૦૦ ભાગ 


હદન 


ર જગા ઉપર્‌ ઠંડવા દેવું. ષછી ગાલી 
। 


ાદિરટંરદદા સરાસર 2 ટાલ રરર સા તણ સાર 


દક - જ 





“સ્પીરીટ આદ્‌ વાધન” ની અંદર્‌ ૬૦ 
ભાગ “માસતીક' અને ૨૪? ભાગ “સા- 
નંદારક” નાપ્પી ષીગલાવવું'' પીગલી રહેકે 
તેમાં ૧૨૦ ભાગ “ વેતીશીયત તરપેતતાઇન” 
નાખી સૈલવવું. 1. 203. 

૪૩૮. “કરેઅન” તથા “જચારકેલ” 
થી પાડેલા (ચીત્ર) દરોઈગ ઉપર્‌ લગા- 
ડવાનુ' વાર્નીસ--“ ગ્તાપરયા” તે “૬- 
" ચર” મ ભીંજવી રાખી પીમલાવેો. પીગલી 
રહેકે ચીત્ર તથા નકમા વગેરે ઊપર્‌ લગાડવું. 


૪રહ, ઇન્ડયા રબર વારનીસ--ખે 
આંઉસ ઈન્ડય। રબરના ઝી'મા ઝીગા કઢકા 
કરી એક સીસીમાં નાખી તેમા પાઆ રતલ 
“ કામની '' ( ઉ010]01101€ ) અતે પાઆ 
આંઉસ “તનાપષા (88018) નાખી એક 
રેતીના વાસખ્મુમાં મુછી નીચે તાપ કર્વે। 
એટલે રબર્‌ પીગલી જશે. જ્યારે પીમલી 
રહેકે તેમાં એક આંઉસ કોપાલ વારનીસ 
નાખી મેલવવું. કપાલ વારનીસથી એ 
વાર્નીસ સાર્‌ ભકાઉ થરે. 5. "ડે. 


૪૪૦ ખલુતષપ૨ લગાડવાનું વા૨- 
નીસ--૫૦૦ “।ગ “કુ'ચુક'' (08૦૫1૦1- 
૦૫૦ )ને ઝીગી ઝીયી કરચો કાપી ૩૦૦ 
ભાગ તરપીટન તેલમાં નાખી ગરમ જગા 
જ[ગવ ૭ દાડા શુધી રેહવા દેતો, પછી 
એ મેલવગીના વામણ્તે ગરમ ઉઠકલતા 
પાણીના બીશ્ન વાસણુમાં મુકી તેબધુ મલીને 
એકશાન થાય તયાંસુધી ઊકાલવુ. પછી 
૨૦૦૦ ભાગ (01779108 011) “દ્રાધગ 
એઇલ ” ને આમલથી ગરમ કરી તે ગરમ 
હોય તેટલાંજ નાખી રારીપેઠે બધાને મેલ- 
વાને એક રશ કરવું. પછી એ મેલવણી 
જેવી થ'ડી પડવા આવેકે તેને બીન્ન વાસ- 
ણુમાં ગાલી કાહડવું. (જુઓ બીજ રીત 
ના૦ ૪૪૧) 1. ૬07. 

૪૪ર. બોજ રીત--“દત્ડયા રબર” 
૧॥ આંઉસને કાપી ઝીણી ઝીણી કરચોકરવી 
પછી તેને “બાઈ સલપ્યુરેટ આપ કારખોાન”” 


તરેડુવાર ”તતના વારનીસો।. ,” 


(11૧) 


( 3િંડપ1[0107૯€1 97 €&007 ) ની એક 
પેટમાં નાખી એ રખર્‌ પીગૂલી ન્નય તયાં- 
સુધી રેહવા દેવો પછી ઊપયોગમાં લેવું. 
એ વારનીસ લગાડતાંને વાર સુકાપ્ઓ જય છે. 
જે ઈન્ડયા રબર નહી મલેતેો તેને બધ્લે 
“ગતાપરચા” ફહરીતેો ચાલશે. €.1501. 
« 9૨. જાપાન ત્રાસપેરે'ટ (પાર૨૬- 
રોડ ) લાખનું વારનીસ--2૦ ભાગ “કોક 
પાત્ર” ( 0૦[0&]1 ) અતે રે ભાગ ડપુરને 
૧૨૦ ભાગ તરપીતન તેલ અને ૩૦ ભામ 
“એપલ આક લવડર્‌માં નાખી પીગલાવી 
મેલવવુ, 1, 208. 

૪૪૩* સોતેરશી ૨'ગનુ' વારનીસ-- 
હુલટ ૧ દરામ, રેવ ચીના શર ૨૧ દરામ, 
તર્‌પીતન ૨ પેટ, ચીપડા લાખ પ આઉસ, 
“ગમ સતદારક” (ઉપા 2 8&10ંદ”&0€) પ 
આંઉસ, હીરાદખણુ છ દરામ, પટલુ “મા 
સરીક વારતાસ” ( 3%351106 ૫11181) ) 
૮ આંઊસ. એ સધઘલાતે ૧૪ દીવસ સુધી 
મરમ જગા આગલ સુકી શાખવુ, પણ 
ખેટલા દીવસમાં તેને ધડી ધડી હીલવયા્‌ 
કર્વુ' પછી તેતે એક હલાએદી «૪ગા ઊપર્‌ 
મુકી રાખવુ. થડે એટલે બીજ બાતલામાં 
ઉપરથી તેલ નીતારી લેવુ'' એમાં જે ગરમ 
જગા કહેલીછે તે શ્રુહુલા નમાગલ નહી મેલવુ 
કેમકે તેથા તરપીતત તરત સલગી ઉથી આગ 
લાગશે [જીઓ ખીજ રીત ના૦ ૪૪૪.) 

૪૪૪* બોજ રીત--“ દચલીકફ્‌ ” ( 1- 
૫101 1લ્કર:) ૧ ભાગ, રેવચીનોા શીરા ૪ 
ભાગ્% હીરાદખણુ ૪ ભાગ, “પૃ સ્પીરીટ - 
૧૮ ભાગ, એ ખધ.ને મેલવી ૧૨ કલાક 
સુધી રાખી અક સુવાલા પથરતી ખલમ 
ખુબ બારીક ઘુ'ટીને મેલવવુ, (જુઓ 
ત્રીજ રીત નાક ૪૪૫.) પ 

* ૪૪૫૦ ત્રીજ--૧૪૪ ભાગ ઓલકે।- 
હાલ (4100100) ની અદર રેવનચીનો 
શીરે ર્‌ ભાગ, “કરાકશ?' (0૪7૦૯૫૭૩) 
૧ ભાગ, રયો મસતકી ( _દકાં40 ) ૨ ભાગ, 


(4૨) 
“ ગમ સાનદાશ્ક” ( 6011 5810/]8₹80 ) 
૩ ભાગ અતે થીપડા લાખ (81061140 ) 
૧૬ ભાગ. એ બધાને ભુકો કરી તેમાં નાખી 
પીગલાવે.. (જુએ ગેોથી રીત નાન ૪૪૬.) 
ઝે, 69, 

૪૪૨૬ ચોથીરીત--૧૨૦ ભાગ એ।લ- 
કોહેલતી અદર સડ્દેદ તરપીતન ૬ ભાગ, 
ઉરઢ ૪ ભાગ, ફીરાદખણુ ૧ ભાગ, રૂમી- 
મરશતકી ( 8દૃિક1૦€ ) ૮ ભામ, રેવતચીના 
શીરો ૨ ભાગ, ચદરૂશ ( ઉદ્ઠાઉૈત્રા'૧0૦ ) ૮ 
ભાગ અતે (36601406) ૮ ભામ. એ બધાને 
જુક। કરી તેમાં નાર્ખા પીગલાવીને મેલવી દેવે।. 
(જીએ પાંચમી રીત નાન ૪૪૭.) 8. 09, 

૪૪૭. પાંચમી રીત--કસર ૬ વાલ 
અતે હીરાદખણુ ૩ વાલ વજણુમાં લઈ બા- 
રીક ભુક્રે કચ્વેો. પછો એ ભુકાતે ૧ પે'ટ 
“સ્પીરીટ આક વાઇત” મા નાખી મેલવી 
દૈવો. પછી તેમાં પ તે।લા ચીપડા લાખને 
ભુકે। અને સીકોતેરી એલીઓ પાઆ તોલે 
અતે ર।। વાલ નાખો. પછી એ બધાને 
જરા ઢીમી ગરમીથી પીગલાવીને મેલવી દેવે, 
એવી રીતનું બતાવેબલુ' વારનીસ પીલા રગે 
ર'ગેલી કોઇમી ચીજની ઉપર પીછોથી લગા- 
ડથા તો! જણે તે ચીજ સેનાની હોય એવી 
નણારો. 3. 58. 

“--ઝ્#શ્ઝ્ગ્ક---- 


તરેહુવાર જતના કાચ. 
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૪૪૮. ચકમકને। કાચ(ક્લીંટ ગલાસ) 
#॥ભતાવવાતી રીત--એ કાચ બતાવવામા ની- 
થલી મેલવણી આવેછે. સફેદ રેતી ૧૦૦ ભાગ, 
“ રેડલેડ” ૮૩ થી તે ૮૫ ભાગ, “પર્લ 
આશા? (લિ દક ) ૩૬ થી તે ૪૦ 
ભ્રાગ, સુરે.ખાર ૨ થીતે ૭3 ભાગ “ એક- 
સાઈડ આફ્‌ મનગનીઝ? ( ઉકાંતેહ રબ 
13811૪ 11080 , અરધો ભાગ, (જુઓ 
બીજી રીત નાન ૪૪૯ ) [. 182. 


# ક ર 
ં 
ર. 


હુ'તર પોધી. 


૪૪૪ બીજછરત--સટદ રૈતી ૧૦૦) 
ભાગ, “રેડ લેંડ” પનન્‍્યી તે ૬૦ ભ્રાગ, 
“પર્લઆશ” ૩- થી તે ૪૦ ભાઞ, “ એફ 
સાઇડ આક આરસેનીક ” પોખુાથી તે એક 
ભાગ. (જુઓ ત્રીજ રીત ના૦ ૪૫૦) 7.32. 

૪૫૦. ત્રીજ રીત--સફફેદ રેતી ૧૨૦) 
ભાગ)» “ પર્લઅશ ” ૪૦ ભાગ, મૃડદારસીંગ 
અથવા “રેડલેડ” ૩૫ ભાગ, અને સુરેખાર્‌ 
૧૩ ભ્ઞામગ, તથાધેડું “બલેક ઓક્ષાધ્ડ આક 
મયાનગેતીશ” (13101% ૦૩%ાવૈટ ૦4 10804 
5810૮50 ) * 182. 


૪૫૧. અલાખાસતર (ગલાસ)નેોા 
કૌાચ--રૅતી ૨૧૦૦ ભાગ, પેોતાશ ૪૩ ભાગ, 
સુરોખાર ૪1 ભાગ અને હાડકાની રાખ ૬ 
ભાગ. 1. 144. 

૪૫૨. “પલેત ગલાસ ” બતાવવા" 
ની રીત--પલેત ગલાશ બનાવવામાં આ 
મેલવણી આવે છેઃ--મોજી સફેદ રેતી ૭૨॥ 
ભાગ, સોજે “ સોડા” ૪૫૦ ભાગ, ચુણ 
૮૦) ભાગ, સુરોખાર (પછ ) ૨૫ 
ભાગ, અતે “ કુલઞેત” ( ઇટ ) બથવા 
પલટ ગલાસના લાગેતો કપચી ૪૨૫ 
ભાગ. 8. 54 

૫૩. “ક૨ાઉન ગલારા? બનાવવા- 
ની રીત--એ કરાઊન ગલાસ નીચલી મેલ- 
વણીથી ખને છે--જણી સફેદ રૅતી ૧૦૦ 
ભાગ, “કારખોાનેટ આપ્‌ લાઇમ'' ( ₹₹10- 
ઊ81€ ઉ 111 )૧૨ ભાંગ, કારખાનેટ આક 
સોડા ( :101000&1૯€ ૦4 30૧8) ૫૦ ભાગ, 
3. ઠર. 

૪૫૪ બારીના હલકા કાચ બતાવ- 
વાતી શીત--રેતી ૧૦૦ ) માગ, ચાક ૩૫ 
ભાગ, “સે।ડા એશ ” ( ૩૦૧ દરા) ) ૩૫ 
ભાગ, અને ઘણુ સ*ખો “કુશેટ” (પૉલ!) 
અથવા ભાંગેલે। કાચ 3. 64. 

૪પપ. આગ્સીતા તડતાનતે8॥ કાચ 
અબનાવવાતો રીત--એ કાચની બનાવઢ 
આ મેલવષણીથી થ.ય છેઃ--સરેદ રેવી ૬૦ 


તરરા. 


ત્ય 
હ 
જ 


તરૈડવાર જતના કાચ, 


“ રતલ, “પર્લ આશ” ( ટિદો 8310) ૨૦ 
રતલ, નીમખ ૧૦ રતલ, સુરોખાર ૭ રતલ 
અને તકતખાર ૧ રતલ. 5. 1. 377. 

દે કોસતલ ગલાસ ( બીલેોર્‌ી 
કાચ ) બનાયવાનો ઢીત--ચેોખ્ખો પોટાશ 
દ? રતલ, રેતી ૧૨૦ રતલ, ચાક ૨૪ ર1લ) 
સુરાૉખાર ૨ રતલ, “ આરશેનયશ એસીડ” 
( 41*3€010૫5 દાંતે ) ૨ ભાગ, “ મ'ગા- 
નીસ ” ( શદિ0ટ્કાલ્કટ ) ૨ ભામ અને 
એ બધુ' જેટલા વજણુમાં થાય તેટલા વજ- 
ણુના કાચના કટકા લેવો, એ બધાને 
તાવીને મેલવો નાખવું ( જીએ બીજી રીત 
ના૦ ૪૫૭ ) [, 1014. 

૪૫૭. ખોજ રીત--ચેખ્ખું' પરલ- 
આશ ૭૦ રતલ, સફેત રૈતી ૧૨૦ રતલ, 
સુરોખાર ૧૦ રતલ, આરરેનયશ એસીડ 
અરધો રતલ, મગાતીસ 3 રતલ, અને ખધુ 
જેટલા વજણુમાં થાય તેટલા વજણુમાં ભાગેલા 
કાચના કઢકા ફ્રેઈ બધાને પીગલાવી મેલવી 
દેવા (જુએ ત્રીજી રીત નાન ૪૫૮ ) ?.104. 

૪૫૮. ત્રોછ ફીત--૬૭ રતલ રેતી, 
૧૩ રતલ પરલઆશ, ૧૦ રતલ ચારેલો 
“સલેક લાધમ“, પાઆ રતલ મ'ગાનીસ, 
પ ધી ૮ ૨તલ સૌંદુર અને એ બધુ નટલા 
વજણુમા યાય તેટલા વજણુમાં ભાગેલા કા- 
ચતા કઢકા લેઇ બધાતે પી* લાવી નાખવું. 
(જુએ ચાથી રીત ન[૦ ૪૫૯.) 1', 104. 

૪પલ. ચોથી રીત--૧૨૦ ભ્રામ સફેત 
રેતી, ૫૦ ભાગ સીંદુર, ૪૦ ભામ ચે।ખ્ખુ' 
પરલખઆશ, ૨૦ ભામ સુરોખાર, રૈ ભાગ 
મગાનીસ અને એ બધુ જેટલા વજણુમાં 

૫ તેટલા વજણુમાં ભાગેલા કાચના કટક 
લેઇ બધાને પીગલ.વી નાખે. (જુએ પાં- 
થમી રીત ના૦ ૪૧૦.) ॥, 104. 

૪૬૦. પાંચમી શીત--૧૨૦ રતલ 
સટ્ેત રેતી, ૪૦ રતલ પરલઆશ, ૩૫ રતન્ન 
સોંદુર, ૨3 રતલ સુરોખાર, (- રતલ મ 
માતીર અતે એ બધુ' જેટલા વજણુમા થાય 


( ર3) 
તેઢલા વજણુમાં ભાગેલા કાચના કટકા હ્રેણ 
બધાને પીગલાવો. (જુએ છઠી રીત ન[૦ 
૪૬૧.) ઝક. 104. 

૪૬૧૦ છઠી રીત--૩૦ રતલ ખારીક 
રેતી, ૨૦ રતલ સીંદુર, ૮ રતલ ચોખ્ખુ 
પર્લખાશ, ૨ રતલ સુરોખાર, પાઆ રતલ 
આરરશેનીયશ એસીડ, રટે રતલ મગાનીસ 
અને એ બધુ' જેટલા વજણુમ। થાય તેટલા 
વજણુમા ભાગેલા કાચના કટકા લેઈ ખધાને 
પીગલાવી દેવો. (જુએ સાતમી રીત ના૦ 
૪૨૬૨) [*. 104. 

૪૬૨. સાતષી રોત--૧૧૦ રતલ રેતી, 
છળ રતલ “મીનયમ” ( 1111૫11 ), ૨૮1 
રતલ ચોખ્ખો પોટાશ, ૫॥॥ રતલ સુરોખાર, 
થા રતલ ત'કકતખાર અતે ભાગેલા કાચના 
કટકા. એ બધાને પીગલાવી મેલવી દેવે. 
1, 148. 

૪૬૩» ધેરે આસમાતી ર'ગતે। કાચ 
--રેતી ૫૦ ભાગ, સોડા ૧૬1 ભાગ, ચાક 
૧૦ ભાગ અને “જાંકફૂરી” (7ઘ87૯€) ૫ ભાગ. 
' 144. 


૪૬૪.--આસમાની ર૨ગતે। કાચ-- 
રેતી ૧૦૦ ભાગ, “રસૌંદુર/ ૧૫૦ ભાગ, 
પોટાશ ૩૫ ભ્રાગ, ત'કતખાર ૧૦ ભ્નાગ અને 
_કોખાલતીક એક્ષાધ્ડ” જ ભાગ. 1, 144. 

૪4૫. ફીકા યાને ખુહલા આસ- 
માતા રગતે। કાચ--રૈતી ૧૩૦ ભાગ, 
સીંદુર ૫૦ ભામ, હવામાં ભીજવેલે ચુણે ૬ 
ભાગ અતે “દકાબાલતીક એક્ષાઇડ'' ૧ ભાગ. 
1. 144. 


૪૬૨૬. ધેરો લીલા રગનો ડાય-- 
રેતી ૫૦ ભાગ, સોડા ૧૫ ભાગે, ચાક પ 
ભાગ, સુશેખાર ૧ ભાગ, “ફેરીક એક્ષઃધડ” 
પથી ૧૦ ભાગ અને “કપરીક એક્ષાણડ?' 
(€૫[૩16 0૩ાંતંલ) ૩ થી ૧૦ ભાગ, 3,144. 

૪૬૭. લીલા રગનો કાચ--રેતી 
૩૭ા શામ, સોડા ૧૨૦૫ ભાગ, ચાક ૬ ભાગ, 
સુરોખાર ૨ ભાગ, “દેરીક ઓક્ષાઇડ” ૨ થી 


(,૪) 


પ ભાગ, અતે “કપરીક ઓક્ષાઇડં” ૨ થી 
પ ભાગ. 1. 144. 

૪૬૮ ફાંકા લીલા ૨ગતે॥ કાચ-- 
રેતી ૬૦ ભાગ, સે!ડા ૨૦ ભાગ, ચાક ૬ 
ભાગ, સુરોખાર ૧ ભાગ, “કરેમગ્રોત'” ૮ 
ભામ. (” ઓ બીજ શંત ના૦ ૪૬૯.) 1.145 

૪૬૬. બાફ શીત--રેતી ૧૦૦ ભાગ” 
“પોટાશ” ૫૩ ભાગ, હવામાં ભીંજવેલે કલી 
યુગ ૮ ભાગ અને “ઉરેમમથીન” ૨ ભાગ. 
(છી ત્રી રીત ના૦ ૪૭૦.) 14. 145. 

૪૭૦* ત્રી ૨ત--રૈતી ૧૦૦ ભાગ, 
સીંદૂર ૮૫ ભામ, “પાટશ” ૩૮ ભાગ, 
“ઝક્ાઈડ આક એનતીમની” ૪ ભાગ અને 
“ રે| બાલતીક આદ્દાપ્ર્ડ' ૨ ભાગ. 1. 14). 

૪૭૨. ધેરે। પીલા રગનો કાચ--રેતી 
દૂપ ભાગ, ચ#ક ૩ ભાગ, અને ““એલદર્‌ ઉડ 
ચારકોલ” ૧ ભામ. 1. 145. 

૪૭૨. પંલા 2 ગતે। કાચ--રેતી પપ 
ભાગ, સે।[ડા ૧૫ ભાગ, ચાક પ ભાગ, સુરેન 
ખાર ૨ ભામ, “ પાઇર।લુસાઇટ” (1)1બ10- 
8110' ૧૬ ભાગ અને ”પૂરીક આક્લાધડ”' 
૧૩ ભામ. 1. 146. 

૪૭૩. ક્‌: પોલા ૨ગને। કાચ-- 
રેતી ૧૩૦ ભગ, પોટાશ ષ૦ ભાગ, દવામાં 
ભીજઃલા કલીનુણી ૮ ભાગ “લેહ એતતી- 
મનીગએટ ( 1. 11111011410) ૨૬થી 
૧૦ ભામ. 1. 14... 

5૭૪ તારંગા ૨ ગને કાચ--ઉપર્‌ 
જે ૩ ન્તના પીલા રગના કાચ ખબનાવ- 
વાની રીતે। છે. તેમાંતા કેપ્ટભી ન્નતના પીલા 
રગની કાચની મેલવણીના સેકડે ૨ ભાગ, 
ફેરકઓદ્વાઇડ અને સેકડે રં ભાગ, “ પાઇ- 
રેલુસાઇટ” ( 1101૫81૦ ) નાખી ખ- 
નાવા. '1, 145. 

૪૭૫. ગતા ૨ગને કડાચ-રતી ૧૦૦ 
ભાગ, સીંદુ્‌ર ૧૬૦ ભાગ, ત્રૉંબાની કપરીએ! 
૭ નાગ, અતે કલાઇની ભસમછ ભ્રામ, 
જીઓ બીજ રીત ના૦ ૪૭૬.) 1. 145. 


ટુ'તર પોથી. 


૪૭૬. ખીજ શૈત--રૅતી ૧૦૦ ભાગ, 


સીંદુર ૨9૦ ભાગ, અને કલાઈની ભસમ '૬_ 


ભાગ, 1. 145. 

૪૭૭. વાથોાવટે રંગને કાચ--રેતી 
પપ ભ્રાગ, સોડા ૧૫ ભાગ, સુરોખાર ર 
ભાગ) ચાક પ ભાગ, “ પાઇરોલુશાધ્ટ ” ૧૦ 
ભામ, અને ફેરીક ગોક્ષાઇડ ૨ ભાગ, ( જુખો 
ખીજ રીત નામ ૪૭૮ ) 1 145. 

૪૭૮. બોજ રીત--રૈતી ૫૦ ભાગ, 
સોડા ૧૬1 ભાગ, સુરોખાર ૨ ભામ, ચાક 
૧૦ ભાગ, અને “પાધરાલુમાઇવ” ૨ થી 
૧૦ ભામ)) 01. 145. 

૪૭૩. શતવરેખને। કડ ચ ખતાવવ।- 
નીત શૈત--કાચનોઇ? ડેલો બારીક ભુકે।૩૦૦ 
ભાગ, “જકયુપરા ઓઆક્ષાધડ ”” ૪૦ ભાગ, અને 
લોખ'ડની છાંર'0 ભુ૪ી અમવા લેોખ'ડની 
ખારીક પો।પઠાએ ૮૩ ભાગ, એ બધાને 
પીગલાવી મેલવી દેવો. ( જાખા ખીછ શીત 
નાન ૪૮૦ ) 1. 111. 

૪૮૩. ખો રૈીત--રેતી ૧૦૦ ભાગ, 
સુહે। 1૩ ૯1 ,સાડા ૧૮ ભાગ,સીંદુર ૨ ભાગ, 
“ ખક્ઞાધડ આક તીત” ૭ ભાગ, લે। “ડની 
છાંટેલી ભુકી અથવા લેખ ડની બ રીક પાડ- 
ડીએ ૬ ભાગ, અને તાબાની છાંટેલી ભુષી 
«મથ્વા ત્રાબાતી ખારીક પેપડીઓએ ૬ ભાગ, 
એ બધાને પીગલાવી મેલવી નાખો. 1.144. 

૪?૧. ૬ુરેબીનને1 કાચ ( એઓપનીકલ 
ગલાસ) બડ॥તવાની ૨₹ત--“કારખાનેટ 
આફ્‌ ખેરીતા ” ( (“૧1000118 ૦4 1' 0» 
ર૨ ભાગ, સુકો “કારખોનેટ આક સોડા” 
( (0000181: 0£ ૩911 ) ૬૧૨ ભાગ) અને 
રેતી ૫પ ભાગ. આ બધાન પીગલાવી મેલવી 
નાખવુ 0. 095. વિ. 

૪૮૨- ધેરા લીલા રે ગને! આતલી-?॥ 
:કય--“ ઓક્ષાધ્ડ આદ સમાએરન ” 
(0૩100 ૦1 1100) ૫પ ભાગ, “એલ્યુમીના” 
(41૫00118) 5 ભાગ, “મીક્ષડ આલકલી” 
(પઝલળે કોટા) પ ભાગ, ચુણે ૧૯ ભાગ 
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ભને “ધીલીકા” (જન્‍લ-રતા) પ૩ શાગ. 
ખએ બધાને શાથે પીગલાવી મેલવી નાખવુ. 
0. 694. વિ. ૮૮. 

૪૮૩. ફીકે। લીલા ૨ગને॥ બાતલ- 
ને; ઠાચ--“ઝએક્ષાઇડ આક આએરત” 
( 0ઝાંતૅટ ૦11707 ) ૩ ભાગ, “મેનગે- 
નીસ” ૩ ભાગ, સોડા ૨૬ ભાગ, ખેરીતા 
રી 8ં281"1%& ) ૨૧ ભાગ અને રેતી ( સીલી- 
કા ) ૫૨ ભામને સાથે મેલવી નાખો. 0 
694, વિ. ૮૮. 

૪૮૪*૨શાયણી ( કેમીકલ ગવાસ ) 
કાચ બનાવવાની રીંત--રેતી ૬૯ ભાગ, 
“પોાતાશ” ( 100888 ) ૧૫ ભાગ, 
સે।!ડા ૩3 ભાગ, ચુણે ૭ ભાગ, “એલ્યુ- 
મીતા” (41011115) ૧1 ભાગ, “મેગ- 
નેશ્ી$આ' ૨ ભાગ, “ એક્ષાઈડ આક આ- 
યેરન” પ ભાગ, અતે “એક્ષાધ્ડ આદ્‌ 
મેનગાતીજ ૬ ભાગ, એ બધાતે પીગ- 
લાવી મેલવી નાખે. ઉં. 694. 


૪૮૫. થોગલી રકે એવે કાચ 
યાને “વાતર ગલાસ?” બનાવવાની 
શીૈત--આએ કાય ધણા નરમ બને છે અને 
પાણીમાં પીગલી શકે છે. એ એક વારતીસ 
તરીકે પથર ઉપર લગાડવાને તેમજ કાપડ 
ખનાવતી વખતે વપડાય છે. રેતી ૧ ભાગ, 
“કારબોતેટ આક પોટાશ?' અથવા “કાર- 
ઓતેટ આક્‌ સોડા” ર્‌ ભાગ એ ખધાને 
એક સુસમા નાખી પીગલાવીને મેલવી 
નાખવુ (જુઓ ખીજ રીત નાનમ ૪૮૬ ) 
0. 699, 

૪૮૨ બજ શેત--સુકકો કારખએોનેટ 
આક સેડા “પ૪ ભાગ, સુકો “કારબેોનેટ 
આક પોયશુ' ૭૦ ભાગ અને રેતી ૧૬ર 

ભાગ. એ બધાને પીગલાવીને મેલવવું. એ 
વારનીસ ધ'યું પાર્દરીક અને ધણુ સરસ 
ભને છે. 0. 699. 

૪૮૭. કાચને રંગવા માટે રાતે 

દ “ એઠલ કહેલા ખેનતના ભુકાને 


. હઉદંવાંર જાતના તિ ક 


(ર૫) 


સાધે મેલવી સરકામાં "છુબ મેલવી નાખો. 
એકક આંઉસ શૈષ્નાો છુડેલેો બારીક ભુકો, 
તથા ૨ આંઉસ સફેદ કઠંણુ મીતા કારીનેા 
( 1111310 ૯1330106] ) બારીક ભુકે।. ( જુઓ 
ખીછ રીત નાન ૪૮6 ) *. 352. 


૪૮૮ ખીજ ૨ીત--“જેટ” (16) 
૪ આંઉ3સ, “ગક્ષાપ્ર્ડ આપ્‌ સીલવર્‌?” 
2 આંઉસ, ગેર્‌ ૧ આંઉસ, એ બધાનો 
બારીક ભુકે। કરી સરકામાં મેલરી દેવે. 
( જુઓ ત્રો રીવ તાન ૪૮૯) ?₹. 1562. 

૪૮૯. ત્રોછી ૨ત--લોખડનતા કાટ, 
“ગ્લાસ આદ્‌ એનતીમની? અને મુડદા- 
રસીંગ એ સરખે ભા લઇ બારીક વાટીને 
મેલવી દેતા, પછી એ મેલવણીમાં થેડુ 
“ સલફ્યુરેટ આકૂ સીલવર”? નાખી મેલવતી 
દેવું, ઉ. 159. 

૪*૦* ડાચનતે રંગવા માટે (“ફ્લેશ 
કલર”) નામતે। રાતે। ૨ગ--સીંદુર્‌ 9 
આંઉસ અતે રાતે મીતા'રીને। (1દિટવે €1- 
81109 ) ભુકો ૨૬ આઉસને પૂ્ુબ બારીક 
વાટી “સ્શરીટ આ[ વાધત” નતી સાથે 
મેલવી દેવા. 1. 152. 

૪૯?. કાયને રેગવા માટે તપકી- 
રીઓ *્‌ગ--સફેદ મીતાકારી ૧ આંગસને 
અરધો આંઉસ '“મગાનીસ” સાથે બારીક 
વાટીને સરકામા સેલવી દેવા. 1. 1529, 

૪૯૨. કાચતે ૨ ગવા માટે કાલે 
૨ગ--સફેદ મીતાકારી ( 10110 €1008100- 
દો ) ૨ આંઉસ, લોખડતાો બારીક કરચેો 
૧૪॥ અ.ઉસ, “ મનગાનીસ” ( ઊંદા૩ટુ&- 
1030 ) અરધો આંકસ અને “એનતીમની” 
૧ આંઉસ. એ ખધાને છુડી બારીક જુક- 
કરી સરકામાં મેલવી દઇ પછી ઉપયોગમા 
લેવુ. (જુએ બીજી રીત નાન ૪૬૩) 2.152. 

જ૪લ૩. બીજી શીવ--“કોસતલ ગલાન 
સ? ૩ ભાગ, “એલ્ષાઇડ અ[શ્‌ કોપર” 
2? ભાગ અને ઈ“ એનતીમતી ” ૧ સ્માંઉસ 


(ર૬) 


એ ખધાનતે છુ'ડી બારીક થુકે કરી સરકામાં 
મેલવી દેવો. 7૪. 152. 

૪૯૪. કાયચતે ર૨ ગવામાટે લીલે 
૨ગ--પેહુલા કાચના એક પડ ઉપર બલુ 
“રગ લગાડવો! અને ખીન્ન પડ ઉપર પીલોા 
રગ લગાડે. ૪, 152. 

૪ટપ. કાચને રગવામાટે પીલે 
રગ--“કલ્ોરાઇઠ આકફ્‌ સીલવર”? ૧ ભાગ 
અને બ્રુ'જેલી સફેદ મટાડી અથવા ખડીને। 
જુઠ ૩ ભાગને બારીક વારી જલદ સરકામાં 
મેલવી દેવે. ( જુએ! બીજી રીત નામ ૩૯૬) 
. 1620. 

૪૯૬ બીજી રશીત--ર્પેરી વરખ, 
ગધક ભગતે “ગલાસ આફ એનતીમની” 
એ સરખે ભાગે લઇ તાવીને મેલવી રેવે। 
બરાબર એકરરા થાયકે એ મેલવણીને થ'ડા 
પાશીમાં નાખવી. પછી તેતે વાટીને બારીક 
જ્નુક્ઠા કરી જલદ સરકામાં મેલવી દેવા 1.152 


૪*ફ. કાચને રંગવા માટે નારગી 
૨ગ--“એઓક્ઞાઇડ અ!ફ સીલવંર,” સીંદુર 
અમને ઉર્તાલ. એ બધુ સરખે ભાગે લઇ 
લવડરના તેલમાં અથવા તરપીતન તેલમા 
બારીક વાટીતે મેલવી દેવે. 1. 159. 

૪૯૮. કાચને ૧ગવા માટે જ'ખુડેો 
૨ગ--સીંદુર ૬ ભાગ, “બ્રાઉન ઓચર્‌” 
(5810070 ૦0[10₹€) ૧ ભાગ, ચકમક પ 
ભાગ અને એ બધી ચોન્ને ભેવો તેને! હ 
જ્ઞાગ સુરોખાર. એ બધાને તાવીને મેલવી 
નાખતું. ૭. 152. 

૪૯. કાચના અથવા યીણીના 
વાસણુ ઉપર સૌીનેરી નામ પાડવાની 
શીત--સોનેરી ભુકીને જરા ત'કનખાર તથા 
ગુદ્રના પાણીમાં મેલવીને નરમ બાલની 
પીછીથી તેવા વાસણુ ઉપર ચીતારવુ અથવા 
તારીખ, દાઠડે, વાર વગેરે જે કઇ લખવું 
હોય તે લખવુ, પછી તે વાસણુને આતસ 
ઉપર મુકીને ગરમ કરવુ. જેથી ચુ'દર્‌ બળી 
જશે તથા તકનખાર કાચતા ર્પમા ખદલાઈ 


“હુતર પોથી, *- 


જણને માતર સેતું તે વાસણુની ઉપર વંલગી 
રહશે. પછી ચલકયી કરી તે વાસણુની 
ઉપૃર્‌ ચલક કાહડવી. ( જીએ બીજી રીત 
ના? ૫૦૦. ) 


૫૦૦. બીજ રીત--“એપ્તલડ ગાોભડ 
સાઇઝ વારનીસ”માં જણી નરમ પીછી ખોલી 
તેથી તે કાચના વાસણુ ઉપર ખુશી પ્રમાણે 
લખવુ અથવા ચીતારવુ'. જ્યારે તે નજદીક 
સુકાવા આવે અને હાતની આંગલીને જરા 
ચીકટ અને વલગે એવું જણાયકે સાનાના 
ખરા વરખની ચોપડીમાંધી વરખતું પાણુ 
કાગજ સુધા કાપી કાહ! તે વર્‌ખતે તેની 
(વારનીસ) ઉપર્‌ દાખીને વલગાવા એટલે 
જયાં જયાં એ વારતીસ લગાડેલુ' હશે તેટલી 
જગાપર્‌ વરખ વશગી રેહરો. (“૭ુઓ “એલ 
ગોાલડ સાધંઝ વાર્નીસ'' ખબતાવવાવી ચીત 
ના૦ ૪૩૬. » 

પાણ .--- ના. જનારો... વાદા 


હાડકાંને ર ગવાના ૨ગો. 
19)7૯3 1010 ૪01008. 

૫૦૧. હાડકાં રાતા ૨ ગના--સાપ 
કીધેલા હાડકાને પેહલાં ધોડી મીનીટ નરમ 
“ઝેકવા કફેરતીશ” મા રાખ્યા પછી 
“સ્પીરીટ ભ્માદ્‌ હાતેસ હાત 7 મા જીરમ- 
જને પીગ્લાવી તેમાં ખોલી શાખો. [. 52, 

૫૦૨ (€ડકાં કી' મજી ૨ ગન।-- સા 
કીધેલા હાડકાંને “ બરેઝીલઉડ '' ( એક નનતતું 
રાતા ર'ગતુ લાકડુ, ) તા ગરમ હકાલારોા ના- 
ખવું. ૪. 52. 

૫૦૩ હાડકા ડાલા રંગના --સા૪ 
જછીઘેલા હાડકાંને એક અથવા ખે દાહડાસુધી 
કાલી સાહીમાં ભીજવી રાખો અથવા નરમ 
કીધેલા “ શેલ્યુશન આપ્‌ લુનર કાસતીક” 
માં ખોલી રાખવું ૪. 59. 

૫૦૪. શડડાં જા'બુરા ૨'ગતા--સાષ 
જીધેલા હાડકાને ૬ કલાક સુધી ફેટકી અને 
પત'ગના લાકડાના ઉકાલામા ઉકાલવુ પણુ એ 


યા 


તરેહવાર્‌ તતા એસેન્સ. 


ઉકાલવાનુ' વાસણુ લેહે[ટાનું' ખનાવેલું નહી 
લેવુ'. ?. 52. ી 

૫૦૫. હાડકાં પીલા રઞના--“રુ- 
ગર આફ્‌ લેડ?” ના શેક્યુશનમાં હાડકાને 
૨૪ કલાક સુષી ખોલી રાખો. પછી તેને 
“શેોલ્યુશન આઇ કરોમેટ આદ પોતાશ” માં 
તાખવુ'. ₹. 52. 

૫:૨૬ હાડકાં તપમીગ્યા ૨ગના-- 
સાપ #ધલા ઢાડયાંને પેહલા હરહતા પાણીમા 
“યુખ “કાલવું પછી તેતે “પર્લ આશ” ના 
પાણીમાં ઉકાલવું. ૪. ઠર. 

૫૦૭, હાડકાં ખક્ઠુ ૨ંગતા--સા? 
કીધેલ્રા હાડકાંને “ શૈ।હ્યુશન આદર સલ્ફેટ 
આ ઇદીગોા” મા ઉકાલવું અથવા ભીંજવી 
રાખનું, પણુ એ “શેોલ્યુશન ” માં આગલથી 
થોડા “સોલટ આફ્‌ તાર્તાર ” તાખવા, 1.52. 


૫૦૮. હાડકાં લીલા રગતા--જગા- 
લતે સરકામા પીગલાવી તેમા સાફ્‌ જીધેલા 
હાડકાં નાખી ઉકાલવુ, *. 52. 

---“-ડક#ઇ૪"3ષ્સ-__-----. 
તરેહુવાર જાતના એસેન્સ. 
1458071૫058 


પ૫૦૨.--જાયજલતનુ' એસેન્સ બતાન 
લવાની રીંત-- એક પેટ રૈકતીફાઈદ સ્પીરીટ 


વાધ્તમાં એક આંઉસ જયપ્લનું (01 01” 


111110૪) તેલ નાખી ન્યાં સ્રધી મલી 
જય ત્યાં સુધી બાતલીને હીલવ હીલવ કરવું. 
એ એસેન્સના ખે ત્રણુ ટીપા કેટલીક કતની 
વેલાતી મીઠાઇ બનાવવામાં નાખે છે. ૪,2૭0, 

૫૧૦૦» તજનું એસેન્સ બતાવવાની 
રીત--એ# પે'ટ રકતીફાઇદ સ્પીરીત આક 
વાધઇતમાં એક આંઉસ તજનું તેલ (01104 
0111811019 નાખી જ'હાં સુધી મલી ન્નય 
તાંહાં સુધી બાતલીને હીલવ હીલવ કરવી. 
એ એસેન્સ કેટલીક નનતની "્‌થેલાતી મીઠાઈ 
બતાવવામાં એમાંથી બે ત્રણુ- ટીપા તાખે છે. 
(જીખો બીજી રીત નાન ૫૧૧.) 


ફક 


($૭) 


પ૧ૃશ્‌. ખીજ ૨ત--તજના ભામેલા 
ણુ કઢકા પ આંઊસ, રેકતી ફાધંદ સ્પીરીટ 
પોણી પે'ટ, પાણી પાઓ પેટ, એ ખધાતે 
ખઆતલીમાં આઠે દાહાડા ભીંજવી રાખી પછી 
ગાલી કાહાર્ડી બીજી બાતલીમાં ભરી રાખવુ - 
0, 531. 

૫૧૨. લવગનુ એસેન્સ અબનાવતલા- 
ની રીત--એક પે'ટ રેકતીફાઇદ સ્પીરીટ 
આપ વાઈનમાં એક આંઊસ લવગતવું તેલ 
(01 ૦ 00૪૦8) નાખી જાંહાંસુધી મલી. 
નય તાંહાં સુધી ખાતલીને હીલવ હીલવ કરવી. 
એ ખેસેન્સ કેટલીક ન્નતની વેલાતી મીઠાઈ 
બનાવવામાં એમાંથી ખે ત્રણુ ટીપા નાખે છે. 
(જીએ ખીજી રીત ના૦ ૫૧૩.) 

૫૧૨૩. બીજી રીત--લવ'ગને। છુ'ડેલે! 
ભુકો ૩ા। આંઊસ, પૃફ સ્પીરીટ પાણી પેઢ,. 
પાણી પાઆ પે'ટ* એ બધાને એક ખાત-- 
લીમાં નાખી આઠે દાહાડા સુધી ભી'જવી 
રાખી પછી ગાલી કાઢાડી ખીજ બાતલીમાં. 
ભરી રાખવુ'* €. 581. 

પર૪. જછશાનુ' એસેન્સ બનાવવાન 
રીત--એક આંઊસ જીરાના તેલને (011 ૦7 
08789) ૭ આંઊસતે રૅકતીફ્‌ાઈદ સ્પીરીટ 
આફ્‌ વાઇનમાં નાખી જહાંસુબધી મલી જય 
તાંહાંસુધી ષાતલીને હીલવ હીલવ કરવી, એ 
એસેન્સના ખે ત્રણુ ટીપા કટલીક જાતની 
વેલાતી મીઠાઇ ખતાવવામાં નાખે છે. 

પ૧૫. લાલ મશચાનુ' એસેન્સ બ- 
નાવવાની વીત--સુકા લાલ મરચા ત્રણ 
રતલને છ'ડીને ભુકો! કરવો. પછી એક 
ગેયાલન રેકતીફાણ્દ સ્પીરીટ આક વાઇળનમાં - 
એ ભુકે। નાખી ૧૫ દાહાડા સુધી ભી'જવી. 
રાખે. પછી ગાલી કાહાડી બાતલીઓમાં 
ભરવું'' એ એસેન્સના એક ખે ટીપા સુપમાં 
અયવા સાસમાં ના'ખ્યાથી તીબ। યશે. (જુએ 
ખીજ રીત નાગ ૫૨૬૬.) €. ઠં80. 

૫૧૬. બીજી શીત (11101360€£'9)-- 


પ 


રફ 


(4૮) 


શુકા મરથાંતી લાલ જુકી એક આંઊસ લેઇ 
એક ખાતલીમાં નાખવી, પછી તેમાં એક 
પે'ટ ખર્રાદી રેડી ખુચ મારી ૧૪ દાદહાડા 
જહવા રવો, પછી ગાલી કાહાડી બીછ સોજી 
ખાતલીમાં ભરી મુકે. એ એસેન્સતા એક 
મે ટીપા શુપ ખથવા સાસમાં નાપ્ય્યાથી 
તીખે। થશે. 


પ૧૭. વરોઆલીનુ' એસેન્સ બતા- 
વવાતી રીત--એક આંઊસ વરીઆ!ઇલીનુ' 
તેલ (011 0? (110) નાખી તેમાં એક 
પેટ રૈકતીકાઇદ સ્પીરીટ આદ વાઈન રેડ 
જા હાંસુૃધી મલી ન્તય તાંહાં સુધી તે બાત- 
લીને હીલવ હીકત્ર કરવી. એ એસેન્સના ખે 
ત્રણુ ટીપા કેટલીક જાતની વેલાતી મીઠાઇ 
ખતાવવામાં નાખે છે, 6. 559. 

૫?૮. અતેતાસમનુ એસેન્સ બનાવ- 
વાની રીત--સાત આંઊસ રેકતી૪ઇદ સ્પી- 
રીઢ આફ્‌ વાછનની અદર એક આંઊસ અને 
નાસનુ' તેલ (011 04 ]0100-8]0010) નાખી 
જાહાસુધી મલી ન્નય તાંહાંસુધી બાતલીતે 
હીશવ ડીલવ કરવી. એ એસેન્સતા ખે ત્રણુ 
ટીપા કેટલીક ન્તતની વેલાતી મીઠાઇ, રમ 
તથા ખી” દારૂમા નાખવામાં આવેછે. €.585. 


પ૬૯. જારગોાનેલ પેરનું એસેન્સ 
બતાવવાતો ૨ીત--સાત આંઊસ રેડતી(1ઇદ 
સ્પીરીટ આપ્‌ વાધ્તમાં એક આંઊસ “પેર 
આઇલ'” (1 લ્યઈ ૦1) નાખી જાહાંસુધી 
મલી તક્નય તાંશાંસધી બાતલીને હીલવ હીલવ 
કરવી, ગએ એસેન્સતા બે ત્રણુ ટીપા ડેટલીક 
જાતની વેલાતી મીડાઇ તથા કેટલીક જતના 
દારૂમાં નાખવામાં આવે છે. 


૫૨૦. સફ્રચ'૬નુ' એસેન્સ બતાવ- 
વાતી રૌત--સાત આઊસ રેકતીફ્‌ા૫્દ સ્પી- 
રીટમાં એક આંઊસ સફરચદનુ તેલ (& [0712 
01) નાખી ન હાંસુધી તે મલી ન્નય તાંહાં 
સુવી બાતલીને હીતવ હીલવ કરવી. એ 
એસેન્સના બે ત્રણુ ટીપા કેઢલીક ન્નતની 


1 ડુ ક નુ ' ક ક 
% 


હુનર' પોથી. . / 


વેલાવી મીઠાઈ તથા કેઠથીક જતના દરૂ 
ખતાવત્રામાં નાખે છે. 


૫૨૧. લીંબુનુ' એસેન્સ ખનાવવાની 
રીત--એક *આંઊસ લીંખુના તેલને આઠ 
આંઊસ “દીએદોરાઇઝ આભકેહલ” (07૯0ન્‍- 
ઉં૦1૪€ઉં 81001301) માં નાખવું તથા તેમાં 
તાત ર્લીં'બુતી પીલી દલ અરધો આંકોસ 
નાખવી એ બધાને ૪૮ કલાક સુધી ભી જવી 
રાખીને પછી ગાલી કાહાડી સોજી બાતલીમાં 
ભરવુ'. એ એસેન્સના બે ત્રેણુ ટીપા કટલીક 
જાતતી વલાતી મીઠાઈ (પેઔઓ) બનાવવામાં 
નાખે છે. (જીઓ ખીજી રીત ના૦ ૫૨૨.) 
0. 5858. 

૫૨૨. બીકજરીત--એક આંઉસ લીં- 
ખુતા તેલને એક પે'ટ રેકતીદાપ્રદ સ્પીરીટ 
આફક્‌ વાપ્તમાં નાખી નહાં સુધી મલી જાય 
તાંહાં સુધી બાતલીતે હીલવ હીથવ કરવી. 
એ એસેન્સ ઉપર્‌ પ્રમાણે પેશી વગેરેમાં 
કામમાં આવે છે. 

પ૨, ગોલાબનુ' એસેન્સ બતાવ- 
વાનો રીત--એક પેટ “ઝએઓલકેહાલ 7 
( 41001001) ની અદર ચેોખુ ગોલાબતુ' 
અત્તર ખે દરામ નાખી તે મલી જ્ય તાંહાં 
સુધી બાતલીતે હીલવ હીલવ કરવી. એ 
એસેન્સ કપડા ઊપર છાંટવાને અષ્ઠુ છે.€.588. 

પર૪. રે।ઝમરીનુ' એસેન્સ બતાન 
વવાની રીત--એક મ્ાંઉસ રોઝમેરીના 
(01 01 ₹૦8૯1॥00૪ ») તેલને એક પે'ટ 
સ્પીરીટ આદર વાઇ્તતમાં નાખી તે મથી નનયમ 
તાંહાં સુધી બાતલીને હીલવ હીલવ કંરવી* 
એ એસેન્સ કપડા ઉધર્‌ છાંટવામાં આવે 
છે. ૬. 580. 

પ૨પ- સેલરીનુ' એસેન્સ બનાવ, 
વાની શીત--સેલરીના ખીયા ( ધલૅલ#? 
ક૯થઉ ) ૪ આંઉસને ખોખરાં કરી એક 
પે'ઢ પ્રૂફ સ્પીરીટમાં નાખી ૧પ દાહડા 
ભૌંજવી રાખીને બીજી બાતલીર્માં ગાલી કાન 
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હેડવું. એૅભાંથી ખે ત્રણુ ટીપા સુપમાં નાખ- 
શતો એક પે'ટ સેલરીના જેઢલે ખવારા 
આપશે. ઉ. 5881. 

પર$. દરાખનુ એસેતસ બનાવવા- 
ની ,મીત--એક આંઉસ “ગરેપ ( 018૦ 
011) ખઆઇલ?' ને સાત આંઉસ રેકતી ૬1૬૬ 
સ્પીરીટ આષ્્‌ વાઇનમાં નાખી તે મલી જ્નય 
તાંહા સુધી બાતલીને હીલવયા કરવી, એ 
એસેનસના ળે ત્રણુ ટીપા ખરાંડી તથા વાઈ- 
નમાં સુગંધને માટે તાખે છે. €. 5838. 

પર્‌૭. લીંબુતી છાલનુ' એસેનસ-- 
શભમરધી ખાતલી રપીરીટ વાઇતમાં અરધે! 
રતલ તાન લીંખુની પીલી છાલને આઠં 
દાહડા ભીંજવી રાખવી. પછી ચોલીને ગાલી 
કાહંડી ખીજી કાચના ખુચની બાતલીમાં ભરી 
રાખો. € 588. 

પર૨૮. નાર'ગીનુ એસેનતસ ખતા* 
થવાની શેીત--જેમ ઉપર લોંખુતુ' એશેન્સ 
અનાવવાની રીત છે ( જીએ નાન પર્‌૧) 
તેજ પ્રમાણે જએ ખનાવવું પણુ એમાં પૂરક 
એટલેજ કે લીંખુના તેલને બદલે નાર્‌ ગીવુ' 
તેબ્ર તથા છાલ ધેવી. €. 584ન્‍ દ 

પરહ. નાર'ગીની છાલનુ' એસેનસ 
ખનાવવાતી શીત--નારગીની સારી તાજી 
પીલી છાલ ૪ આંઉસ, રૅકતીપૂાઇદ રપીરીટ 
આક વાઇન અરધી પેટ, પાણી અરધી પેટ, 
ખે બધાને આથ દાહ'ડા સુધી ભોંજવવી. 
ચુછી ચોલીને ગાલી કાહડવુ. €. 584. 


પ૩૭. ગરમ મસાલાવું એસેતસ 
બતાવવાની રોત--કાલા મરી બે આંઉસ, 
આખો ગરમ મસ'લેો એક આઊસ, નનયફ્લ 
અરધો આંઊસ, લવ'ગ એક દરામ, જીરૂ' 
એક દરમ, ધાણા એક ૬દરામ. એ બધાને 
છુ'ડીને ખોખર્‌ કરવું પછી તેને એક બા" 
તલી રેકતીકફાઇદ સ્પીદીટ આક વાઇનમ 
ભીજવી રાખો. પછી ચોલીને ગાલી કહાડવું[ 


. ૩053 


તરેઠવાર તતા જૈસેન્સ. 


( ફુટ) 


૫૩3૨* ફાીનુ' એસેતસ--ભુ'જને ખું- 
ડીને બરીક ૪ીધેલી સોજી કાઠી પા આંઊ- 
સને એક પેોહેોલા મોાહડાની બાતલીમાં નાખી 
તેમાં ૧1 “કુવા” ૧૦ દીમરી એવર 
પૃષ્ વાલે રેકતીફાપ્ર્ડ સ્પીરીટ નામી થેડા 
કલાક રેહવા દેવા. પછી તેને ગાલીને ખીજી 
આતલીમાં ભરી ખુચ મારવો. 1. 14. 


પડે૨. પેપરમીટનુ' એસેન્સ--પેપર- 
મીંટનુ' એસેન્સ ખે રંગનું આવે છે એક લીલા 
રંગનુ અને બીજી સફેદ. કેટલાંક લોકોનો એવા 
વીચાર છે કે લીલા ર'ગતુ' હાય તે શાર્‌. 
પણુ લીલા રગતું' કરવા માટે તેમાં તરેહુવાર 
ચીજ નાખે છે, માટે લીલા ર'ગનું લેવુ 
નહી. પોણા શ્યથવા એક આંઊસ પે- 
પરમીંટના (એઇઈલ આપ્‌ પેપરમીંટ) 
તેલને ર॥। “કુવા્ટ'' ૪૦ દીગરી એવર પૃષ્ન 
વાલા “રેકતીફ્‌ાધડ સ્પીરીટ” ની અદર નાન 
ખીને મેલવવુ, તે તેલ મલી જાય તયાંસુધી 
ખાતલીને વાડેધડયે હીલવ હીલવ કરવી, 
('જ્ુએ બીજી શીત નાન ૫૩૩) 1. 16. 


૫૩૩. બીંજછી રીત--એક ભાગ પેપરન 
મીંટતા પાતરાને ત્રણુ ભાગ ૬૦ દીગવી 
એ વર્‌ પૃષ્‌ વાલા આંગ સ્પીરીટ અપ વાઇન 
નમાં નાખી પાંચ અથવા છ દાહાડા ભી'જવી 
રાખો. પછી ઉપરથી ખીજ બાતલીમાં ની- 
તારી લેવો. અને બાફીને પાતરાને। છુ'છે 
રહે તેને ખુખ જેરથી દાબીને નીચવીને નાખી 
રવો? પછી એ નીચવેલા એસેન્સને પેલા 
નીતારી કાહડેલા એસેનસની બાતલીમાં રેડી 
ખુચ ભાર્વેો. એ એસેન્સ લીલા રગતુ થશે. 
1 16. 


૫૩૪. વનીલાનુ' એસેન્સ--૨॥ ભાં- 
ઊસ વનીલાની સીંગના (3810411& 0૯€&108) 
કાપૈલા, જીણા કટકાતે ૪૦ દીગરી એવર 
પૃષ્વાલા જા “બુવાર્ટ” રેકતીફાઇડ સ્પીરીટમાં 
નાખ થોડા દાહડા રેહવા દેરા, પછી તેતે 
ગાલી કાહડી બાટલીમાં ભરો. પષ્સુ તે બાન 


(૫૦ » પતર 
ટલીમાં હવા જાય નહી તેની સશાલ રાખવી, 
1. 10, ક 


૫૩૫. કસતુગનુ' એસેન્સ--એક ૬- 
શમ કસડ]રીતો ભુકો અતે અરધો દરામ 
“ગરેઅમબરશ્રીશ”ના છુંડેલા ભુકાને સ્વા પે'ટ 
૪૦ દીગરી ઓવર પૃક્વાલા રેકતીફાઈડ 
સ્પીરૌટમાં નાખી થોડા દાહાડા રેહવા દેવે।. 
પછી ઉપરથી ખીજ બાતલીમાં નીતારી લેવે।- 
તલીએ જે થડા રહયો હોય તેમાં થોડે 
સ્પીરીટ આ#૪ વાઇત નાખી મેલવીને ગાલી 
કાહ પેલી બાટલીમાં નીતારી કાહડેલા 
એસેનસમાં નામી ખુચ મારવો. 1. 15. 


૫૩૬. માથુ' દ્ખતુ' નર્મ પાડવાનું 
એસેન્સ--એઅક પે રેકતીફાપ્રડ સ્પીરીટની 
સમદર લવડ?તુ તેલ ૧ દરામ, કપુર ૧ આં- 
ઊસ, “લીકર આળ૪ આમોનયા”' ૪ આંઊસ 
નાખો બધાને પીગલાવવુ'. એમાધી જરા 
લપ્તતે દુખતા માથા ઉપર ચોપડવું. ઇ. ઇમ, 

પડ બદામનુ એસેન્સ--“એસેન- 
સીયત આઇવ આફ%્‌ આલમ ડ” ૧ આંઊસ 
ને ૭ આંઊસ “રેક્તીકાઇડ રપીરીટ” મા 
મેલવા દેવા. €. 575. 

૫૩૮. સુવાનું એસેન્સ--એક આંઉસ 
સુવાના તેલ (01 ૦047 તૉ) ને એક પે'ટ 
રેકતીફાધ્ડ સ્પીરીટ આશક્‌ વાઇત ( 1રિટ011- 
ઊટ્તે 8[119 01 જર ) મા નાખી હીલવ 
હીલવ કરીને તેલતે મેલવી દવે. €. 581. 


ભવાતાઇનન”ઊઝ ડઝન નદ“ ૯ 
ધાતુને સાંધવા માટે તરેહુવાર જત- 


ના ડાખ અથવા રેણુ. 
53901વણ)8.* 
પ૩. તીતના પતરાને સાંધવા માટે 
ડાખપ--ધાતુ ગાલવાની એક મુસમાં બશેર 
કેલાઇ નાખી તાવની. જ્યારે તવાઇ રૈહકે 
તેમા ખેક શેર સીસુ નાખી તાવીતે લાથે 
મેલવી દેવો એટલે પતરાને ડાંખ દેવાની એ 


પોથી. 


ધાતુ થઇપણુ જે “ પ્યુતર્‌ ”' નામની ધાતુને 
મારે એ ડાંપપ બતાવવા હેય તે એમાં 
“ખીશુમથ” ૧ 3ર ઉમેરવુ. જ્યારે પતરાને 
ડાંખ દેવો હોય અથવા સાંધવું હોય ત્યારે 
તે સાંધ વાંલા પતરાંતે જે જગાએ સાધવું 
હેય તેટલી જગોાપર રાજમતો ખારીક ભુકી 
જરા ભરાવવા. પછી પેલા ડાંખતી ધાતુ 
ઊપર આતશ જેવુ ધણું ગરમ કીધેલા લે! 
હરાએ કરી તે ધાતુ પેલા રાજમની ઉપર 
લગાડવી એટલે સધાંઇ જશે.; એ ડાંખ 
સીસાની નલીઓ સાંધવાને પણુ વપડાય છે 
3. 505. 

૫૪૦. રૂ પાને સાંધવા માટે ડૉખ-- 
ધાતુ ગાલવાની એક મુસમાં રૂપું પાંચ વાલ 
નાખી તાવવુ. જ્યાર બરાબર પીગલી 
રેહકે તેમાં શેજુ પીતલ ૪ વાલ નાખી 
તાવીતે મેલવવું. છેઠલે તેમાં ખે વાલ જસત 
નાખી તાવીને એકરશ કરી નાખવું. 01214. 

૫૪૨. સો।તાતે સાંધવા માટે નશ્મ 
ડાંખ--ર્‌પુ ૨ ) પેતીંવેટ, ત્રાંણું ૪) પેતીન 
વટ અને શોનું ૧૨ ) પેનીવેટ. ધાતુ ગાલ 
વાની એક મુસમાં પેહલા ત્રાંબાને તાવી 
તેમાં શપુ' નાખી પીગલાવીને પછી સોનું 
નાખી તાવીને મેલવી દેવો. અતરે જે પેની- 
વેટનું વજણુ આપેલુ છે તે ર૪ ગરેનને 
એેક પેનીવેટ થાય છે. €. 1214. 

૫૪૨, સોતાને સાંધવા માટે નરમ 
ડૉખ--ધાતુ ગાલવાની એક મુસમાં એક 
ભાગ ત્રાંબાને પેહલા તાવી તેમાં નેક ભાગ 
રૂપુ' નાખી તાવવુ'*. પછી તેમાં ચાર્‌ ભાગ 
સોનું નાપ્પી તાવીને મેલવી દેવો એટલે 'નરમ 
ડાંખ થશે. જે એથીખી નરમ ડાંખ બના- 
વવા હોય તે તેમાં એક ભાગ પીતલ 
ઉમેરો 3* 365. 

5 ૫૪૩, ઝંવેરીઓને માટે રૂપાનો ડાંખ 
ખતાવવાતી ર્‌ીત-ત્રાંખું ૧ ) પેનીવેટ, 
પીતલ ૧૦ ) પેતીવેટ ગતે શેજુ' રૂપું 
૧૬ )» પેતીવેટઃ ધાતુ ગાલવાની એક ગૃસમં 


ધાતુને સાંધવા માટૅ તરહેવાર ભાતના ડાંખ અથવા રયેલુ. 


પેડ્લા ત્રાંબાતે તાવી તેમાં રૂપુ' નાખીને પી- 
ગલાવગવુ', પછી તેમાં પીતલ નાખી તાવીને 
મેલવી દેવો. અતરૈં જે પેનીવેટનું વજણુ 
આપેલુ છે તે ૨૪ ગશૈનનો એક પેનીવેટ 
યાય છે. ઠં. કિ. 15. 

પ૪૪, જર્મન સીલવરને માહે 
ડાખ--એક ગાલવાની મુ'સમાં જરમત સી- 
લવર ૫૦ તોલા મ્મને જસત ૪) તોલા 
નાખી તાવીને મેલવી દેવે. પછી એ મેલ" 
વણીના કટકા બનાવી તેને ભાંજને ભુ 
કરી રાખવો. જ્યારે જેઇખે ત્યારે મે 
ભુકામાંથી ખપ પુરતે। લેઇ ડાંખ દેવામાં વાપ” 
ડવા, એમાં જે ધાતુના કટકા બનાવવા કહે- 
લા છે તે જાડા નહી પણુ પટલા કટકા 
ખતાવવા. 0. 12144. 

પ૪પ. “ પ્યુતર (જસત) તથા 
બતેનીઆ મેતલ ” નામની ધાતુને માટે 
ડૉખ--કલાઇ ૧૦ ભાગ, સીસુ પ ભાગ, 
અને “ખીસમથ ( ડિંડ3ાળપદ() ૧ થી 
જં ભાગ. એ ત્રણુ ધાતુને એક મુસમા સાથે 
ગાલી નાખવી, 0. 1214. 


હ... ઘી રિક, _..તાઉિ...-તતદર 


ખોટા હીરા અથવા ન'ગે। 
4111910141, 681૫15. 


૫૪$- ખોયા હીરા--ચોપ્ખ્ખો “ક5।- 
સતીક પોટાસ” ૧૬ ભોગ, સપેતો ૮પ 
ભાગ, “ખારાસીક આસીડ” ૪ ભાગ, 
“ઝઆરસીનતીઅસ આનીડ” ર્‌ ભાગ ખને 
ઘણીજ બારીક રેતી ૫૦ ભાગ, આ બધી 
ચીનને ધણી શેહ લેથી. પછી એ સધ- 
લાને એક મુસમા ભરી કાય બનવાવાતી 
મઠમાં ઝેક દાહડોે અને એક રત યુધી 
સુકી પીમલાવવી, પછી તેને ધીમે ધીમે થડી 
પડવા દેવી. જો પ્રે!ઇ્બી જતની ખોટા 
હીરાતી જીણુસે। બનાવવી હોય તો આ મેલ. 


વણીમાથી બનાવશેતોા તે ખરા હીરાની બના- 


વેલી હોય તેવી જાશે, કેમકે એ મેલવણી 


(૭૬) 


ખરા હીરાને ઓખેઠુકા મલ્જ્ષી જાવે છે. 
આઝએ અને એઠલ આપેલી ખીજ મેલવણી 
(જુઓ નાન ૫૪૭) એ ખોટા હીરા અને ખોટા 
નગો બનાવનારાઓને માટે ગાયા એક પાયે 
છે જેને ઇગરેજમાં ( 311'૧૬8) કરીને કહેછે. 
જે કે[ઇખી નાતના ખોટા હીરા જેવાકે પો- 
ખરાજ, લસણયું અને લીલમ વગેરે ખના- 
વવા હોય તો ઉપલી મેલવણીઓએને (જીએ 
ના૦ ૫૪૬ તયા ના૦ ૫૪૭) સુસમાં ભરીઆની 
ત્મગાઊ તેમા તે પોખરાજ, લસંણુયુ વગેરેની 
મેલવણીએ ભેલીને પછી ઉપર પ્રમાણે 
સુસમા ભરી ભઠ્ઠીમાં પીગલાવવા મુકવુ'. પણુ 
પીગલાવવા પેહેલા ખધી ચીજેનો ધણાજ 
બારીક ભુકો કરવો. ભટ્ટીતી ગરમી ગણીજ 
સભાલથી આપવી અને એટલા દીવશ એક 
સરખી રાખવી, ( જુઓ ખીજી શત નાટ 
પ૪૭ ) 5. 54. 

પ૪૭. બીજ શીત--ધણીજ સડ્રેદ ઝીણી 
રેતી 3૦૦ ભાગ; “આર્સીતીઅસ એસીડ” 
( 40330110૫8 દલાલે) ૧ ભાગ, તકણુન 
ખાર ૨૭ ભાચ, આલકેોહલથી સહ કરકે 
“પોટાસ”૨૫ ભામ અને ધણો સોજે 
(ચોખ્ખો) સપેતો ૫૧૪ ભાગ. એ ખધાને 
ઉપલી રીતે બનાવે. 1, 10* 

૫૪૮. ખોટુ યાઝુત ( 41100111081) 
બતાવવાની રીત--ઉપર આવેલી ના૦ પ૪દ્યા્‌ 
નાન ૫૪૭ માં વાલી મેલવણી માંથી ૬૨૧૬ 
ગ્રેન લઈ તેમાં “ એક્ષાઇડ આક્‌ મેનગેતીસ” 
૧૫ થી ૨૪ ગરૈન અને “એક્ષાઇડ આ#૪ 
ક્ોબાલટ” ૧ ગરન નાખી બધાને સાથે પી- 
ગન્નાવવુ. (જીએ ખીજ રીત ના ૫૪%૦*િ.18, 

પ૪ઉ. ખોજી રીત--ઉપર આવલી 
ના૦ ૫૪૬ યા ના૦ ૫૪૭ માં વાલી મેલવશી 
માંથી ૪૬૦૮ ગરેત લઇ તેમાં “એક્ષાછડ 
આંક મેનગેનીસ'' ૩૭૬ ગરેત, “ઝએક્ષાઇડ 
આજન કેબાલઢ” ૨૪ ગરૈત અને “પરપલ 
આપ કાસીઅસ'' ( [11710 ૦04 ૦88518 ) 
૧ગરેન નાખી ભધાને સાથે પીગલાવવુ€1087. 


કૌ 


* હ # 
રં હ 


(૭૨) દુનર 


પ9. ખોટો રકો અકીક (€૦:- 
10101 ) બતાવવાની રીત -ઉપર આવેલી 
નાન પ૪૬્‌યા ના૦ ૫૪૭ માં વાલી મેલવન 
ણી માથી ૭૦૦૦ ગરૅત લઇ તેમાં “ ગલાસ 
આઇ એનતીમની ” ૩૫૦૦ ગરેત, *પરઆ. 
ક્ષાધડ આદ્‌ આએરત” ૮૭૫ ગરેત અને 
“ખીન બક્ષાધઇ્ડ આક્‌ મેનગેતીસ ” ૭૫ ગરેન 
નાખી બધાને સાથે પીગલાવવુ'. € 1038. 


૫૫૨. ખોઠેઃ સફેત અકીક બનાવ- 
વાતી રીત--ઉપર આવેલી ના૦ ૫૪૬ યા 
ના૦ ૫૪૭ માં વાલી મેલવણીમાથી ૭૨૦૦ 
ગરેત લઇ તેમાં ભુ જેલા હાડકાતી ભુકી ૨૫૦ 
ગરેત અતે ધેોયલેો '“યલ્લો એરચર્‌” (પી- 
લો! ગેરૂ ) ૬૫ ગરેન નાખી બધાને સાથે પીગ- 
લાવવુ. € 1088. 


* પપર. પીલા રગતા હીરા ખનાવ- 
વાની રીત--ઉપર આવેલી નાન પ૪૬ યા 
નાન ૫૪૭ માં વાલી મેલવષ્રીમાંધી ૧ આં- 
ઊસ લઈ તેમાં ૨૪ ગરેત “કલે!રા/૩ આશ 
સીલવર્‌? અયવા ૧૦ ગરેત “ગલાસ આક 
એતતીમની? ( 01358 0 દ્0111001) )» 
નાખી બધાને સાથે પીગલાવવું. ૪. 112. 
૫૫૩. ખોટુ જમરૂદ અથવા લીલમ 
ગ્મથવા પાનું ( 40110'હંતે ) બનાવવાનાં 
૨શત-- ઉપર્‌ આવલી નામ પ૪૬ યા નાર 
પ૪૭ મા વાલી સેલવગ્‌ીમાથી ૭૦૦૦ ગરેન 
લઈ તેમાં “કાર્બોનેટ આપ્‌ કોપ૨ ” ૬૫ 
ગરેન અતે “ગલાસ આક એતતીમની” ૭ 
ગરેન તાખી બધાતે સાથે પીગલાવવુ- (“જુએ 
ખીજ રીત તાન ૫૫૪) ૦6. 1058. 
પપજ૪. બીજ ર૨ૌત-- ઉપર આવેલી નાર 
૫૪૬ યા તાન ૫૪૭ મા વાત્પ મેલવણીમાથી 
૪૬૦ ગરેત લળ તેમાં “ગલાસ આપ એન- 
તીમની” ૪૨ ગરૈન અને “એક્ષાઇડ આક્‌ 
જ્રાબાલટ” 31 ગરન નાખી બધાને સાથે 
પીગલાવવું, (જુએ ત્રોજી રીત ના૦ ૫૫૫) 
ઉ. 10533). 



















વિ 


પધેપ. ત્રીછ શીત--ઉપર આવેલી 


નાન ૫૪૬ મા તા૦ ૫૪૭ માં આવેલી મેલળ 
વણીમાંથી ૨૬૧૨ ગરેન લઇ તેમાં “એસી 
તેત આ( કોપર ૭૨ ગરેન અને “પરએ।* 
ક્ષાડ આક આએરન” ૧॥ ગરન નાખી- 
ખધાતે સાથે પીગલાવવુ'. (જુગ ચોથી રીત 
ના૦ પપદ્‌.) ૦૦ 10358, 


પપ૫૬્‌. ચોથી ૨1ત--ઉપર આવેલી 


તાન ૫૪૬ યા ૫૪૭ માં આવેલી મેલવણીન 
માથી ૪૧૦૮ ગરૅન લઇ તેમાં “ગ્રીન એક્ષાન 
ઇડ આક કોપર' ૪૨ ગરૈત અતે “ભોક્ષા* 


ઈંડુ આક્‌ કર[મ” ર્‌ ગરેન નાખી બધાને 
સાથે પીમલાવવું. €. 10688. 

૫૫૭. ગાર્નેઢ ( 04710) નામને! 
હીરે। ચાને યાકુઢ્બતાવવાની મીત-- ચોખે। 
સફેદ કાચ ૨ આંઉસ ગલાસ આપ્‌ એનતવીમતી 
“૧ આઉસ'”',“કાસીઅસ” ને! જ્ુકો ૧ ગતેન, 


અતે મેનગેનીસ” ૧ ગરેન. એ બધી ચાજેને 
ખુખ્‌ બારીક છુ'ડીને ભુકે। કરવો! પછી એ લુકે। 


એક ખીજમાં ભેસીને રારી સૈઠે મેલવી દેવે. 
તયારબાદ એ સેલવ'શીને મુસમાતાખી ગાલી કા 
દાડવું' એ જે મેલવણી થશે તે ગારતેઢ “(યાકુ 
ત) જવનો ખરો હીરો આવે છે તેતે આખેહું 
બ મલતે। આવશે કે જે એક સાધારણુ માણુ 
સથી તે ખોટા છે એવુ પારખાં શકાશે નહ 
(જુઓ ખીજી ર્‌ીત તાન ૫૫૮ ) ? 145. 

૫૫૮ ખીજી રીત--ઉપર્‌ આવેલી ત 
૫૪૬ યા તા૦ ૫૪૭ મા વાલી મેલવણીંમાંથી 
૧૨૦૦ ગરેન લઇ તેમા “ગલાસ આક્‌ એન 
તીમની”? ૫૮૩ ગરેન અતે “પરપલ આદ્‌ 
કાસીઅસ?' ૩ ગરેન તથા “ખીનઅઆક્યૃુણ્ડ 
આફ્‌ મેનગેનીસ” ૩ ગરેત નાખી બધાને 
સાથે પીમલાવવું. (જુએ ત્રીજી રીત નાન 
પપદ ) €. 1058. 

પપહ. ત્રી ૨ત--ઉપર્‌ આવેલી 
નાન ૫૪૬ યા ના૦ પ૪ મા વાલી મેલવન 
ણીમાથી ૫૧૨ ગમરેન લઇ તેમાં “ગલાસ 
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૫૨૫. ખીંછ રીત--ઉપર આવેલી 

ના૦ ૫૪૬ યા ૫૪૭ મા આવેલી મેલવધી. 

માંથી ૮ જઆંઉસ લઇ તેમાં “ એક્ષાઈડ 


બાફ એેતતીમતી” રપદ ગરેનત, “પશપલ' 
' આફ્‌ કાસીઅસ” (૫716 રં ૦8૩૩18) 
3 ગરેત અને “ એક્ઞાઇડ આફ મેનગેનીસ ” 


૨ મરૈન નાખી ખધાને સાથે પીગલાવવું. 
0૫. 1088. 


૫૬૦. ખોટે લાલ (18009) 
ચા માણુક બનાવવાની રીત--ઊપર આ- 
નેલી નાન ૫૪૬ યા ના૦ ૫૪૭ મા વાથી 
મૅલવણીમાથી ૧ રતલ લઈ તેમાં ““પરપલ 
આક કાસીઅસ” ૧ દરામ નાખી ખઅધાને 
સાથે પીગલાવવુ. (જુઓ ખીજી રીત ના૦ 
૫૬૧ ) €. 1088. 


પ૬જ૨૧. ઓજ રીત--ઊપરૃ આવેલી 
ના૦ ૫૪૬ યા પ૪૭ મા આવેલી મેલવણી- 
માથી ૨૮૮૦ ભાગ લઉ તેમા “ ખએક્ષાધડ 
આફ મેનગેતીસ? ૭ર ભાગ નાખી બધાને 
શાથે પીમલાવવું 0. 103), 


પદર એોટા પેોખર।જ (10022) 
અનાવવાની રીત--ઉપર્‌ આવલી નાન ૫૪૨ 
યા નામ ૫૪૩૭૭મા વાલી મેલવણીએ ૧૦૫૦ 
ગરૅન લ૪ તેમા “ગલાસ આક એનતીમની” 
૪૪ ગરેનત અને “પરપલ આફ કેસીઅસ ” 
૧ ગરેન નાખી બધાતે સાધે પીગલાવવું. 
(જીએ બીજ રીત ના૦ ૫૬૩) €. 1062. 


પદૃડે બીજ શીત--ઉપર આવેલી 
ના૦ ૫૪૬ યા નાન પ૪૭ મા આષેલી 
મેલવણીમાથી ૩૪૫૬ ગરેત લઇ તેમા 
“પર્‌એક્ષાઇડ અફ આએરન '” ૩૬ ગર્રન 
નાખી બધાને સાથે પીગલાવવું. €. 1089. 


૫૬૪. ખોટો શનતીશ્વર (3001172) 
અથેવા નોલમ ખતાવવાની રીત--આવે 
લી નાન ૫૪૬ યા ના૦ ૫૪૭ મા આવેલી 
મેલવણીમાથી ૩૬૦૦ ગરેન લઇ તેમાં “એ।- 
ક્ષાઈડ આક કોબાલત” ૫૦ ગરન અને 
“એક્ષાઇડ આફ્‌ મેનગેતીસ” ૧૧ ગરેન નાન 
ખી બધાને સાથે પીગલાવવું. ( જુએ બીજી 


રીત ના૦ ૫૬૫) 0, 1088. 
જ. 


આશ કોખાલટ” ૪૨૬ ગરેત નાખી બધાને 
સાવે પીગલા 'વુ'. €. 1059. 

૫૬૬. ખોટો લસર્ણુપ્યો ( ઉ" 
30111૦9) બનાવવાની રશીત--ઉપર આવેલી 
ના૦ ૫૪% યા ના૦ ૫૪૭ મા આવેલી મે- 
લવણીમાથી ૭૦૦૦ ગરેન લઇ તેમા “સેસકવી 
એલાઇડ આફ આએરન ” ૬૫ ગરેન નાખી 
બધાને સાથે પીગશાવવુ, ઇ. 1033. 

૫૬૭. લાજવર્દે યાને આસમાની 
૨ ગને। ( ૭ 18-દળા ) હરે બતાવ- 
વાની રીત--ઉપર આવેલી નાન પ૪૬્્‌ યા 
નાન ૫૪૭ મા આવેલી મેલવણીમાથી ૭૦૦૦ 
ગંશેન લઇ તેમા ભુજેલા હાડકાની ભ્નુકી 
પ૭૦ ગરેન, “એક્ષાઇડ આક્‌ કેખાભટ” જૂજ 
ગરન અને “ મેનગાનીશ ” ૨૪ ગરન નાખી 
શધાને સાથે પીગલાવવુ'*- એવી રીતે બનાવી 
કાઇડેલા કટકાએતે સોનેરી બતાવવાને માટે 
સોનાની ભુજી, અને ત'કનખારને ઝુદરના 
પાણીમાં મેલવી જણી પીછીથી તેનીપર્‌ ચી- 
ત્રામતેો પાડવી. પછી એ ચીતરેલા કટકાઓ ને 
તેમાનો ત'કનખાર્‌ ઉડી નનય તાંઠા સુધી મન 
'યમ ગરમી આપવી. એટલે રાન્ન વર્‌ખના 
જેવા થલકતા થરી. €. 1058. 

૫૬૮, ખોદ ફીરેદઇજળે ( છરા! ) 
અથવા નીલમ બતાવવાનો શીત -ઉપર 
આવેલી નાન ૫૪૬ યા નાન ૫૪૭ મા આ- 
વેલી મેલવણીમાથી ૩૪૫૬ ગરેન લઈ તેમા 
' ગલાસ આય એતતીમની ” ૨૪ ગરેનત અ- 
ને “એક્ષાણ્ડ એક્‌ કોખલટ” ૧॥ ગરેન ના- 
ખી ખધાવે સાથે વીગલાવવું 0. 1085. 

૫૬૯. દુધીએ। પથર (0)&) 
ખૃતાવવજાની રીત--ઉપર આવેલી નાન પ૪ 
યા નાન ૫૪૭ મા આવેલી મેલવણીમાથી 
«૨૬૦ ગરેત લઈ તેમાં જુ જેલા હાડકાંતી ભુ 
૪ી ૪૮ ગરૅન નાખી બધાને સાથે પીગલાવ- 
નુ, €, 4058. 


(૭૪) 


હાથીદાંતને રગવાની રૌતો. 
10 ત૦ 1001. 


૫૭૦. હાથીદાત ડાલા ર૨ નુ--- 
પેહલા પત'ગના લાકડાતે પાણીમાં નાખી 
યુઠુલા ઊપર મૃકી ખુબ ઊકાલવુ'. પછી એ 
ઊકાલેલા પાણીને બીન્ન વાસણુમાં ગાલી કા- 
હડવું. પછી એ માલેલા ઊકાલામા હાથીદાં- 
તને સાપ કીધેલેો કટકો તાખી ઊકાલવુ, 
પછી ખે કટકાને તેમાંથી કાહાડી “સોલ્યુશન 
ઘપપફ્રેડ આસીતેત આપ આયરત ?” માં ખોલી 
રાખો. (જુએ ખીજી રીત નાન ૫૭૧ ) 
ક* 4194 તથા 1. 49. 

૫૩૨. ખીછ રીત--“લલ્યુતેદ સે।- 
ઘ્યુશનત આપ્‌ નાઇતરેત આફ સીલવર ”.માં 
હાથીદાંતને થોડા વખત સુકી રાખે. પછી 
જેમાંથી કાહાડીને તૈને તડકામાં સુકાવા મુકે. 
પણુ એ રગ લીલાસ ઊપર્‌ મારેછે તેયી એ 
હાથીદાંત ધણુજ કાળા રંગનું થાય તયાંસુધી 
એ પ્રમાણે કેટલીક વખત કરયા કરવુ 1.42. 

૫૭૨. હાથીદાંત બલુ રગનુ--- 
“દીલ્યુટ રોલ્યુશન આપ સલફેટ આક ઈ- 
દીગો” માં થોડો “પાતાશ” ( 1701881૫ ) 
નાખી મેલવવે.. એ મેલવણીમા હાથીદાંતના 
સાફ કીધેલા કઢકાને જે થોડે વખત બોલી 
રાખશે તો ખુલ્લાં રગનો હાથીદાંત થશે 
અને જો વધારે વખત રેહવા રેશેતેો ઘેરે 
૧ગનો થશે, તેથી રગ ચહંડાવનારને જેવે 
૨ગ પર'6 પડે તે પ્રમાણે તેમાં બોલી ર- 
ખો. ॥. 194. 

પડડ૩. હાથીદાંત લીલા રગનુ'-- 
ત્રાંબાને “તાપ્ત્રીક્ર આસીડ” મા નાખી 
પીગલાવયું. પછી હાથીદાંલના સાક્‌ ૪ીધેલા 
કટકાને તેમા ખોલી રાખો. ( જીચ્પો ખીજી 
રીત ના? ૫૭૪) 0૦૧. 512. 

૫૭૪. ખીજ વીત--જ'ગાલ અને 
સરકાના “ શોલ્યુશન”માં હાથીદાંતને ખેલી 
રાખો. (જુએ ત્રીજી રીત ના; ૫૭૫) 1.41, 


દુઃતર્‌ પોથી. 


પહપ. વીજ રીત--“એડુાથીક તીન!” 
( 0ઝર&ા1ટ પ્રો॥ ) માં હાથીર્દાતના સાફ કી" 
ધેલા કટકાને બોલી શાખો પછી “બરેઝીલ 
ઊડ” અને ફ્ટકીના ઘટ ઉકાલામાં બોલથું. 
(જુએ ચોથી રીત ના. ૫૭૬ ) 0€010. 212. 

૫૭૬. ચોથી રીત--“સેોલ્યુશન આ[ 
વર્દીત્રીશ” ૨ ભાગ લેવો. ષછી નવશાગર 
૧ ભાગતે થોડા પાણીમા પીગલાધી પેલા 
“સોલ્યુશન” મા મેલવી દેવો. પછી શષ 
કીધેલા દાથીદાંતના ક્રટકાને તેમાં ખોધી 
રાખે. €. 802. 

૫૭૭. હાથીદાંત પીલાર્‌ગનુ'--હાથીન 
દાંતના સાપ કીધેલા કટકાને ધણુ।જ “સાંગ 
સોલ્યુશન આક્‌ કરેમેટ આક્‌ પોટાસ? માં 
૧૮ અથવા ૨૪ કલાક સુધી ખોાથી રાખો. 
પછી તેને “ સોલ્લેશન આ એસીતેત આક 
લેડ '' ના ઉકલતા પાણીમાં થોડો વખત 
નાખી મુકવું. 7. 194 

૫૭૮. હાથીદાંત «'ખુરા ફેગનુ--- 
“નાપત્રીક મ્માસીડ” ૨ ઉડગ અને “સાભ 
આમોન્યા” (નવસાગર) ૧ ભાગને શાથે 
મેલવી સાફ કીંધેલે। હાથીદાંતને કટકે તેમા 
ખોલી રાખો. (જીએ ખીજી રીત નાન ૫૭૪) 
(701. 212. 


પ૭%. બી ૪ શૌત--પત'ગના લાકડાના 
ઊકાલામાં હાથીદાંતના સાદ ૪%ધેલા કટકાને 
ઊકાલવું. ષછી એક પે'ટ એ ઊકાલાએ 
અર્ધો આંઊસ ફૂટકી નાખી તેમા ફરીથી 
હાથીદાંતને ઉકાલવુ'. 14. 42. 

૫૮૦. હાથીદાંત રાતા (લાલ)»રગ- 
નુ'--એક ગયાલન પાણીમાં પોણ્‌! રતલ 
“બરેઝીલ ઉડ” ના છોડયા નાખી તેમાં હા- 
થીદાંતને ઉકાલવું, પછી તેમાં અરધો રતલ 
ફ્ટ૪છી નાખી ૪રીથી ઉકાલવું. (જુએ ખીજ 
રીત નામ ૫૮૧ ) 1. 41. 

૫૮૨૧. બીજી શીૈત--સાધ કીધેલા હા- 
થીદાંતના કટકાને નર્મ જશેોલ્યુશન આદ્‌ 


કજ 


દશે જ 


જુ 
ક્‌ 


કુ 
રી ન 
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ગક પ? ન 


. એકવા 'દોરવીશ” માં ખોથી રાખવું. પછી 


તેને કીર્મજના શેલ્યુશન મા સુકી રાખનું. 
19 41. 


૫૮૨. હાથીદાંત “વાથોલેઢ ” રગ- 
નુ--પેહભા હાથી દાંતને રાતું રગી કાહડવું 
પછી તેને તરતજ “રેજ્યુશન આક ઇદી- 
ગા” (50101100 ૦1॥0કુ૦ ) માં ખોલી 
કાહડવું 1. 41. 


ક ર5 ઝ8088 


તટહેવાર જાતના ટોકચર. (અરક), 
113401'010123 


૫૮૩. હરેક જાતના અરકર (ઢીંડ- 
મરે) બનાવતી વખતે લેવા જેગ સ- 
મજણુ--એ અરક અથવા ટીંકચર ખનાવવા 
ની રીત એ છે કે તે દવાષ્જને તેના વજણુ 
પમાણે લેધ્ને કુટીને “ સ્પીરીટ આક્‌ વાઇન” 
માં અથવા હરેક નનતતા ખેવરા જુલ દારૂમાં 
તેના વજણુ પ્રમુણે ૭-૧૪ દીવસ સુધી ભીં- 
જવી રાખીને પછી એક શૈ।જી બાતલી ઉપ- 
૨ ગરશૂી મુકીને તે ઉપર્‌ “બલાંઢીંગ પેપર” 
આંધીને તેના ઉપર પેલી સધલી દવાઇ રેડીને 
આટલીમાં ટીપે ટીપે ગાલી લેવી. જયારે સ- 
ગલી ગલાઈ રહેકે પેભે। ડુગાો તથા કાગજ રે. 
છી રેવુ', અને પેલા ગારેલા એશડનતે બાત 
લીમાં ભરી મજખુત ખુમ મારી રાખવે, 
કદાપી “ બલાટીંગ પેપર ” ( સાહી સોસવાતુ 
કાગજ ) નહી મલે તો તેની જગાએ જડુ' 
ધટ કપડુ' બાંધવું. જુઓ હેઠંલ આપેલા ત 
રહવાર અરક ( ટઢીંકયર ) બતાવવાની રીત. 


૫૮૪. હીંગનો અરક ખનાવવાની 
૧ીત--સાવ દાઠડા સુધી ૧૨॥ તેલા શેછી 
હીંગના શઞુકાને એક ખાતલી “ રેકતીકાળદ 
સ્પીરીટ ” ( દિ૦૦1લ્વે 80181૬ ) માં ભીં- 
જવી રાખો, પછી ઉપર પ્રમાણે (જુએ 
ના૦ ૫૮૩ ) ળાતલીમાં ગાથી લેવે।.. 0. 
1277. 


તરેઠવાર જતના ટી'કચર. - 


(૫૩) 

૫૮૫. કૅમુરતા અરેઠ બતાવવાની 
શીત--એક પેટ રેકતીપ્રાઇદ સ્પીરીટ ( 4િ૯0* 
દારલવે 30178 ) માં ર્‌ તોલા કપુર 
નાંખી બાતલોમાં ભરી મજબુત ખુસ મારી 
થોડા દાહડા રેહવાં રવો એટલે કપુર પીમ- 
ભીને મલો જશે. ષ્મે અરક શરીર ઉપર ભર 
વાતા કામમાં આવે છે. 0. 1978. 

૫૮૬. તજને। અર્ક ખનાવવાની' 
રીત--શારી શેજી તજ ૮ા। )તોલા લેવે।ન 
એ તજને એક રૈજી ખલમાં નાખી ખોખ 
રી કરી એક ખાતથી “પુર્‌૪ સ્પીરીટ ” 
7004 8017 ») માં નાખી સાત દીવસ 
સુધી રેડવા દેવો, પછી ઉપર પ્રમાણે ( જુ. 
એ નામ ૫૮૩ ) ગાલી કાહડી બઆતલીમાં ભ 
રી રાખા ખજરમાં જે તજનો અર્રક વેચાય 
છે તે કેટલાંક લોકે તજને બદલે મોમાં “ ક્‌ 
શીઆ” ( €%૧૬૭1% ) ઘાપડે છે. €. 1280. 

૫૮૭. લેખાનતને। અર્ક ખતાવવાની 
રશીત--લોખાન દસ તોલા, “ ખાલસમ આક 
પીર ( કિઠૉકકા1 ૦ 7010 ) ૬ તોલા, 
સીકોતેરી એલીએ। સવા તેપલે. એ ત્રણેના 
ખઆરીક જુરો જુરેો ભુકો કરવો. ષછી તેમાં 
એક બાતલી રેક્તી(1૪૬ સ્પીરીટ ( 1€0117- 
1૦ 80121 ) નામી સાત દાહડા રેડીને 
ઉપર જેમ અરક ગાલવા કહેલુ છે ( જાગે 
નાન ૫૮૭) તેવી રીતે સોજી બાતલામાં ગા 
લી લેઇ બુચ મારવો. 0. 1978. 

૫૮૮. કેસર્નેદ અર૨ક બતાવવાનો 
રીત--પાંચ તોલા કેસરને એક ખાતલી ખુ 
રૂફ સ્પૌરીટમાં ૧૪ ) દાઠડા ભીંજવી રાખી, 
ઉપલી રીતે (જુઓ નાન ૫૮ઢ )ગાલી લેવે- 
એ અરક ધણુ કરીને હરેક ખા૭ દવાળમા 
રગ આપવાતે તથા વાસ આપવાને કામમાં 
વે છે. €. 1285. 

૫૮૯- સુડઠડુતે! અર્ક ખનાવવાની 
રીત--ખએેદ્ઠર બાતલી રૅકતીપ્રાઇદ સ્પીરીટ 
(છટળા1લથત ઇળળંદ ) માં સને શુકે . 
રા તોથા નાખી સાત દાઠડા રેહીને ઉપલી 
રીત (જીઓ ના* ૫૮૩ ડું ગાલી કાહડો 0. _ 
1ર18. 


હ 


(૭$) 


પકે૦- ધાણાનો ગરક બનાવવાની 
શીત--એક રતલ ધાણાતે ખોખરા કરી એ 
કે ગ્યાલત સ્પીરીટ આફ્‌ વાણળનતમાં ૮ દાહંડા 
ભીંજવી રાખી પછી ચોલીને માલી કાહડે. 
. 67. 

પહ૧. કસતુરીનો અઢક બનાવવા- 
ની રીત--કસતુરી ( 310317 ) ખે દરામ 
ને એક પેટ રેકતીદાઇદ સ્પીરીટમાં નાખી ખુચ 
મારીતે સાત દાઠડા રેઠવા દેવો, એ કપડા 
ઉપર છાટવામાં આવે છે, 

પથર, “પુરૂદ સ્પીશીટ ” ( [100 
ઉ[મંદાદ ) બનાવવાની રૌત--'“રડતીપૂા૪દ 
સ્પીરીટ બાક વાધત'' પાંચ પે'ટ, સોજી પા 
ણ ચાર પે'ટ. મે બેઉતે ભેલીઆથી ““ પુરૂષ 
સ્પીરીઢ” થાય છે. એ નનતે ધણે। નખલે। છે, 
પણુ હરેક જતની ૬વાઇ બનતાવવાતા કામમાં 
આવે છે. 


પ૯€૩, રેઇબાર્નો અરક ખનાવવા- 
ની રોત--રોઇબાર ( 0082૪00 ) ને 
ભુકો ૮1) તોલા, ખોખરા કીધેલા એલચી- 
દાણા ૧1) તોલે, “ પુરષ સ્પીરીત” ચમક ખા- 
તલી. ખે બધાતે ઉપર પ્રમાણુ ( જુઓ 
નાન ૫૮૩) ઘોડા દાઉહૃડા ભીંજવી રાખી 
ગાલી લેવે।. €. 1284 


૫૯૪. એલચીને! અ૨ક ખનતાવવાની 
રીત--એલચીદાણા ૮11) તોલા અને “ પુરૂફ 
સ્પીરીઢ 7 એક બાતલી. એલચીદાણાને મરી 
દલવાની વેલાતી ઘ'ટીમાં પેહેલા દલી કાહાડી, 
પછી સ્પીરીટમાં ૧૪ ) દાહડા ભૌંજવી રાખે. 
(7. 279. 

પકપ: આવોદાળનને। શ્મર્ડ ખતા- 
વવાનો રશેત--એ અરકનતે કટલાએક લેકે 
ચાપડવાનું લાલ એ.સડને નામે એ-ખે છે, 
ખે પે'ટ ““પકતીફાધદ સ્પીરીટ” (10૦01110 તે 
૨4૪1૮ )માં રા આંઉસ “ આયેોદાધન ” 
( 100106 ) નાખી પીગલાવરે., પછી તેતે 
ટાચના ખુચની બાતલીમાં ભરી રાખા, 
“0. 123%, 


દુનર પોથી. 


પલ૬ વતીલાતેો અરકૅ--૨ આંઉસ 
“વતીલા”તી સીંગના જીયા કટકાએને ર આં- 
ઉસ ૬૦ દીગરી એવર પૃફ્વાલા રેકતીફાઇડ 
સ્પીરીટમાં નાખી મજબુત ખુચ મારી આદ 
દાબ્ડા સુધી ભીંજવી રાખે. પછી ખીજી 
સીસીમાં ગાલી કાહડવું. 1. 16. 

પહ. જાવ'ત્રીનો અરેકં--૫ તોલા 
જાવ-ત્રીના ભુકાને ૩1 “'ઝુવાર્ટ '' €૦ દીગ- 
રી ઓવર પૃફ્વાલા રેકતી૪1ઈડ સ્પીરીટમાં 
તાખી મજખુત બુચ મારી થોડા દાહડા 
ભીંજવી રાખવી. પછી ગાલી કાહડવું.1',1 5. 

૫૯૮. લવગને। અરકડ--એક પેટ 
પૃકૂ સ્પીરીટમાં પ તોલા લભવ'ગને જરા ખન" 
લમાં છુડીને નાખવા. પછી તેને ૧૫ 
દાહડા સુધી મજબુત ખુચ મારી રેઠવા રેવે।. 
તયારબાદ તેને ગાલીનતે ખીજી સોજી ખાઢ- 
લીમાં ભરી રાખો... ગા. 106. 

પલંજે- ચીનીકગમાલાને। અરક--એ ક 
“ભૂતાટે ” રેકતીક્‌ાદડ સપીરીટમાં ૧૨॥ તેલા 
ખોખરા કીધેલા ચીની કખાલાને નાખી મ- 
જખુત ખુચ મારી ૧૪ દાહડા રેહવા દેવે, 
પછી તેને માલી કાહઠડી બીજી શૈજી ખાટન 
લીમાં ભરી રાખો. ક. 105. 

૦૦. હોરાખોલને। અરક--ખા તે- 
લા છુડેલા હીરાબોળને એક “ ઝુવાર્ટ” રેક- 
તીકાઈડ સ્પીરીંટમાં નાખી મજખુત ખુચ 
મારી ૧૪ દાકડા સુધી રેહવા દેવો, પછી 
ગાલી કાહ) ખીજી બાટલીમાં ભરી રાખો. 
&, 240. 

૬૦૧. અડ્ોણને। અરક--કઠણુ અદ્ી- 
ગનો ચુકે છા તોલાને એક “કુવાટે ” પૃમૂ 
સ્પીરીટમાં નાખી મજખુત ખુચ મારી ૧૪ 
દાહાડા સુધી ર્ભાજવી રાખે. પછી ઊપર્‌ 
પ્રમાણે ગાલી લેવો. 1. 954. 

૬૩૨ કાલા મરીને અરકં--૧૦ તે- 
લા કાલા મરીતા ભુકાને ત્રણુ અથવા ચાર 
દાહડા શુધી ૧ રતલ સ્પીરીટ વાઇનમાં 
ભીંજવી રાખી મજખુત ખુચ માચી પછી 
ગાલી કાહુડેવું, [. 265. 


ધરૂ 
જક 


નદા હો 
ન 


આગની દીવાસકલષી. 


૨૦૩ જાયક્લનોામ અ૨૬--એક પેટ 
“પૃકૂ સ્પીરીટ”મા પ તોલા ખમણેલુ નત- 
યદ્લ નાપખ્પી મજખુત ખુચ મારી ૧૫ દાદ- 
ડા રેહવા દેવો. પછી ગાલી કાહડી ખીજ 
સોઈ બાટલીમાં ભરી મજબુવ ખુચ મા- 
શ. ગા. 106. 

પરિ ખત ને. કજ મ. “નતા 2 

આગની દીવા (માવીસ.) 

1.001 ૪8 31700119“, 

૬૦૪. આગની દોવાસલી બતાવવા 
ની રીત--પોચા ગાકડાના કથ્કામાંધી પાટલાં 
સલીએ। અથવા ક,દીઓ કરવી. તથા તે સ- 
લીએઓના એક સરપ્યા લબાઇતા આસરે ચાર્‌ 
ચાર શ્માંગલ લાંબા કટકા કાપી કાહાડવા. પછી 
તેને એક છેડા આગવથી તાવેલી ગધકમાં 
એક પછી એક ખોલી કાહાડવી પણુ એમ 
એકકી સલીગે। ખોલી કાહાડે તેનાં કરતાં તેની 
નાઠાની જીરીઓ ખાંધી હોય તો વધારે શારે. 
દીવાસલીના છ્હેડાતે ગધક લગાડવાતું કારણુ 
ગેજ્ને કૅ જેની દીવાસલીને। છેડો સલગીયે। કે 
તેતુ' બલતુ આગવ વધે પછી નીચે લખેકી 
મેલવણી ખનાવવીઃ--“ફે।સફ્રસ” ( ?)08) 
107૫8 ) ચાર ભાગ, સુરોાપ્પાર્‌ ( 10૪૯6 ) 
દરા ભાગ, સોને સરસ ૬ ભાગ, સૌંદુર ૫) 
ભાગ, ““ સમાલટ ( 510611) ખે ભ્નાગ. પે- 
સેલા સરસને એક વાસષુમાં નાખી જરાક 
પાણી તેમાં રેડી સરભના વાસણુને બીન્ન ઉક- 
લનાં પાણીના તપીલામાં સુજી 'ીગલાવવે, 
પણુ તે વાસણુમાતા પાણીમાં કકરા અનતી વ- 
ખતે સરસના વાસણમાં પાણી જય નહી તેથી 
તે વાસણુથી થોડું અધુદ તપીલામાંનુ પાણી 
રાખવુ'. જયારે સરસ પીગલીને જેલી જેવો 
સહ્રાઇદાર થામ કે તેમાં “ફોાશકરસ ” ધીમે 
ધીમે નાખવુ અને સારી પેઠે હીલવતાં જઇ 
સરસની સાથે બરાબર મેલવી એકર્સ કરવું. 
એ વખતે પેલા ઉકલતાં પાણીતી ગરમી ૧૪૦ 
અયવા ૧૫૦ દીગરી દ્રારનહીત સુધીની રાખ- 


(૭૭) 


મેલવી દેવુ' અને છેલ્લે તેમાં “ સમાલટ ”' 
નાખી બધાને સારીપેઠે મેલવી લાહી જેવુ' 
કરી નાખવુ'. પછી એ મેલવણીને ગરમ સ 
પાટ જગેમરમલ (મારબલ) ના પથરાની લા- 
ડી ઉપર અથવા તો લોહઢાાના પતરા ઉપર 
પાંથરી દેઇ તેમાં પેલી દીવાસલીની કાંડીના 
ગ'ધક લગાડેલા છેડા ખોલી કાહાડી સુકાતા 
કરવા, એટલે આગની દીવાસલી થઇ. પછી 
એ દીવાસલીઓને ખાકસમાં ભરવી. એ 
દીવાસલીને સક્ઞગાવવી છાય તયારે તેને ખ- 
રબચકી જગા ઊપર્‌ જેરથી ધસવી એવી 
રીતે સલગવાનુ કારણુ એકે ધસવાથી તેમાંતુ 
ફેોા।ાસપ્ર્સ સલ્ગીને સુરા અને સીંદુરની આ- 
હસીજતમાં બલેછે. એમાં સરસ વાપડવાની 
ફકત મતલબ એછેકે એ ચોન્નેની લાહી 
ખતાવી સાથે ભેગા ૨।ખી તેઓને દીવાસલી- 
ના છેડાને વલગાવેલી રાખે. જે સલીઓ 
ધસતાને વાર અવાજ કપૈછે તેમાં “કલારેટ 
આપ્‌ પોાટાસ” વાપઠેછે. કોળ કોઇ કાશખા- 
નાવાલા ફે,સક્રસની લાહીમાં રેતી *અથથવા 
વાટેલે કાચ નાખેછે કે જેથી કરી ફેોસ(રસ 
સારી રીતે ધસવાને બની આવે દીવાસલીની 
સલીઓએને લગાડવાની ગ'ધકની લાહીને ॥ [0 
વેલા “પૃસીયતબલુ” અધવા હોંમલાથી ર'ગમ 
આપેછે. જે સરસતે બદલે ગુ'દર વાપડવ।- 
માં આવેતો ઉપલી મેલવ તે ગરમ ખાણી- 
ને બદ્લે થડા પા'યીમાં મેલવીને ભ્ાહી નેવી 
કરવી પડેછે* પણુ ગુદરની મેલવખીમાં બત" 
વેલી દીવાશરલી થે!ડા વખતમાં હવાઇ જઇને 
બગડી નયછે, જેથી બરાબર જલદી સલન 
ગતી નથી પણુ સરસની બભંડતી નથી. 
(જુએ બીજી રીત નાન ૬૦૫) 


$૦€૫, ખી છ રીત”-સાધારણુ ફેાસ- 
મૂરસૂ ( ૪0301007૫8 ) ૬ ભાગ? સુરોખાર 
૧૪ ભાગ, “ખીન ઓકસાઇડ આય્‌ મેગાની- 
સ” (5811 0ઝાંઉૅંટ ૦ 1180820089 ) 
૧૪ ભાગ, ગુ દર અથવા સરસ ૧૬ ભ્રાગ. 


_ *વી, પછો તેમાં સુરોખાર તથા સીંડૂર નાખી | પેહલા રસને મમેક વાસણુમાં તાખી વૈ 


કક 


ક માય ય” 
ર ડે ર રી પાડ 


દ... 


( ૭૮) 


વાસણુને શકલતા પાણીતા એક તયીલામાં 
મુકી પીગલાવવે# એ વખતે પેશ્ઞા ઉકલતાં 
પાશનીની ગરમી ર૧૨ દીગરી ફરત હીત 
સુધીતી રાખવી. પછી તેમાં સુરોખાર અને 
ખીજ ચીજે નાખી મેલવી દેવુ'. પછી એક 
ગરમ પાણીતા વાસશુ ઉપર સ'ગેમરમરના 
પઘરતી લાડીનો કટકો અથવા ઓટેલા લેૅ!- 
હેઢાતું પતર્‌ મુષી તેની ઊપર એ મેલવણી 
નાખવી. પણુ તે પથર અય] પતરાની 
નીચે મુકેલા વાસયુમાનું પાણી ૬છ દીગરી 
કફેરતહીતની ગરમી છધી ઉતું રાખવુ. પછી 
એમે મેલવણીમાં ઊપર પરમાણે ( જુએ તા 
૬૦૪ ) દીવાસલીની સલીઓના ગધક લગા- 
રેલા છેડાએ ખોરી કાહાડી સુકાતા કરવા, 
પછી બાકસણાં ભરવી. ૩, 140 

૬૦૬૪ કાગજની આગતી દીવાસ- 
લી--પેહેલા કાગજના ખેઊ પ૨ અથવા ખા- 
જુને “ટીંકચર્‌ આઇ બેનઝોઇન” (111॥- 
0107€ 01 007701 ) માં ભીજવી કાહડવા. 
પછે તેને સુકાતા કરવા. ખરાબર્‌ કાગજ 
સુકાય કે તેની ચીપો જ્ઞપી કાહડવી, ષછી 
મ્મે કાગજની ચીપોના એક છેડા ઊપર્‌ નીન 
ચલી દ્દોસફ્રસની મેલવશી બનાવી જીણી 
બાલની પીંછળયી જરા ભગાડવી. એ ૫ર્‌- 
માણે જેટલી કાગજ્કી ચીપો હેય તેના 
અકેક છેડાપર જરા જરા મમે મેલવશી 
લગાડી સુકાતી કરવી. બરાબર સુકાયા પછી 
જે. ખે મેલવણી! લગાડેલા કાગજના છેડાને 
ખર્બચરી જગા પર ધસસો તે! ગ'ધક વગર 
તરત સલગશે. ફ્રોસક્ર્સની મેલવણી:- 
ટ્રોસપ્ર્સ ૪ ભાગ, સુરો ખાર ૧૩ ભાગ, 
સોજો સરસ ૧૬ ભજ્ઞાગ, સીંડુર પ ભાગ, 
#“સમાલટ” ૨ ભાગ. એ સધલાને ઉપર 
ઊષર્‌ પર્માણે મેલવી ( જીઓ ના૦ ૬૦૪) 
લાહી જેલુ કરવું, પછી એ મેલવણી કાગ 
૧તી ચીપ ઊપર્‌ ૪૨ ભગાઢવી. ૪. 559. 

૧૩૭. ફ્રોસફૂરસ વગરની શ્બાગની દો- 
શ્ાસલી --“ કલેોરેટ આક્‌ પોટાસ”.(01010- 





હુનર પોથી. 


૪86 0? ૦૨&૩ ) ૪થી તે ૬ ભાગ, ““બા- 
ઇ કરોમેત આદ પોતાશ” ( 31610₹70308- 
1૦ 00013818 ) ૨ ભાગ, “આ#ઇસાઈડ 
આઇ આરત” (0રાંવૅટ 61101 ૦4% 0%- 
વટ 01 1૦&વે ) અથવા “ આકસાણડ આદ્‌ 
લેડ” ૨ ભાગ, સરસતું નડુ' પાણી 3 ભાગ, 
પેહલા સરસને 5પર પ્રમાણે (જુએ ના૦ 
૧૦૪) વીગલાવી તેમાં “'કલે।પેટ આક પે" 
તાશુ ” મેલવી બાકીની જીણુસ નાખી મેલ- 
વીને લાહી નેવું કરી તેમાં ઉપર પ્રમાણે બ- 
નાવેલી દીવાસલીના છેડાએ ખોલી કાહાડી 
સુકાવી કરવી. પછી બાકસમાં ભરવી. પણુ એ 
આકસતી બાહારની એક બાજુ ઉપર આએ 
પ્રમાણે મેલવણી બનાવી પીછીધી લગાડવીઃ-- 
“ સલ્ફેટ આક એનતીમની” *૬ ભાગ, 
“ ખાઇકરોમેટ આક પોનાશ” ૨થીતે ૪ ભરા 
ગ, “આકસાળ્ડ આક આએરન'” અથવા 
“આકસાઇડ આક્‌ મેગનીથ” ૩ થીતે૬ 
ભાગ, કાચતો છુડે્ધે બારીક ભુકો ૨ ભાગ, 
સરસ અથવા ગુંદર ૨ થી તે રડ ભાગ. પેહલા 
સરસને ગરમ પાણીના વાસણુમાં પીગલાવી 
ખાકીની જીણુસા તેમાં નાખી મેલવી ખરામર 
એકરસ કરી જડી લાહી જેવું કરીને પીછીથી 
ધેવાસલીના બાકસની એક ખાજીપર લગાડી 
યુકવવી. પછી એ ખાકસ ઉપર્‌ એમાંની દીન 
વાસલીને ઘસયાથી તરત સલગશે, 5. 140. 

૬૦૮. જ પાર્લર માચીસ ”--પેરેલા 
દીવાસલીતી સલીઓને તડકામાં પ્રુઝીતે સુકવન 
વી. પછી તેને “ર્તીઅરીક આસીડ'' (3128- 
110 800 ) માં ખોલી કહાડવી. પછી 
આએ નતીચલી મેલવણીમાં તે દીવાસલીના એક 
તરપૂના છેડામાને જરા જરા જોલી કાહાડ 
વાટુ--્રોસફ્રસ ૩ ભાગ, “ગમત્રાગાકેનથ ” 
અરધો ભાગ, પાણી 3 ભામ, જીણી રેતી ૨ 
ભાગ અને સી'દુર ૨ ભાગ. એ બધાને પીગ- 
બાવી મેલવી દેવે।, જો એને સુગ ધી કરવી હો- 
યત્તા એ મેલવણીમાં દીવાસલીના છેડાએ 
ખોલી કહ્ાડવા પછી તેને સુકાવા દેવી, સુકાય. 


પછી ૪ ભામ “ ખેનજોઇન ?' ( 86132011 ) 
ને૧૦ શામ “સ્પીરીઢ વાઇન” માનાખી 
પીગલાવવુ - પીગલી રહે કે વેમાં પેલો દીવાસ- 
લીના છેડાએ ખોલી કાદાડવા. 1. 286. 

૬૦૯. ૨ ગાન (પાર્લર માચીરા) 
દીધાસલો--૬ીવૂાશલીના રાજ્ઞગાવાના છેડાઓને 
તરૈહવાર ચલકતા રંગના બનાવીને રેનસી બા- 
કસમાં એવા પાંચ છ રંગની દોવાસલીઓએ 
ગોાઠંવાતે સુકવાથી બાકસમા ધણી સેહેોલે છે 
તેવા રગની દીવાસલભ્ીઓ બનાવવી હોય તે! 
તેને માટે પેહૅલા હાવી રીતનુ' વારતીસ અન 
નાવલુંઃનન5૦૦ ભાગ “એલકેફહાલ” ( &1- 
૦1૦10૪ ભાગ “ગલીશરાન ” અને ૪મભાગ 
ચજ્ડા લાખવું ( 3801૫6૫100 ૦813801180) 
રો!શ્ઉશન. ગે ખધાને ગરમીથી મેલષી તાખવું 
અતે તે ગરમ હોય તેટલાજ તેમાં ૮ ભાગ 
રાજમ અપિલ રાલના બારીક છુડેલે જુકે! 
નાળવો. પછી બધાને હીલવીને મેલવી ના- 
અવું, અને શએ મેલવણી ગરમ હોય તેટલાંજ 
તેમાં અગટજોગ આએ એઠલ કહેલ કેઇબી 
જાતના રગ નાખી મેલવીને થડા પડવા 
દેવે. પછી તેમાં ઉપર જે “ પારલર માચી- 
સ” (જુએ નાન ૬૦૮ ) બનાવવાની રીતછે 
તે જૈનાવીને તધ્યાર છ૪ીધેલી સલીઓએનતે એ 
જગમાં જરા જરા ખોલી કાણડી સુકાવા દેવે. 
સુકાયા પછી ખાકસમાં ભરા. એટલે ર ગીન 
માથાની દીવામલી થજે (જીઓ એઠલ .આ- 
પેલા દીવાસલીને મરે તરેહવાર જતના ર્‌'ગ- 
ની મેલવણી નાન ૬૧૦) 1. 281. 

૬૧૦, લીલા રગતી આગની દોવાસ- 
લી--6૫૨ ષમાણુ ખનાવેલા વારનીસ (જુએ 
૨ગીન દીવારસલી નાન ૬૦૯૪ ) માં ૮૦ 
“ફીસતાલાઈઝ ફ્ચસીન” (0૪98111૪ 
1008810 ) અથવા ૨૮ લાગ “ મીઠીલ 
વાયોલેટ ' (160૬831-ર1010૬) નાખી મેલ- 
વી દેવો. 1. 237. 

ર૧૧. વાયોલેટ રગની આગનો 
દીવાસલી--ઊપર પ્રમાણે બતાવેલા વારની- 


આગની દીવાસલી. 


(હંહ 
સની (જુખએો નાન ૧૦૪) અ'દસ અરધો 


ભાગ “મીઠીલ વાયોલેટ ?'' નાખી મેલવી 
દેવો. 1. 957. 


૬૨૨. ખહછુ' ( આસમાની ) રગતી 
આગની દીયાસલી--ઉપર પ્રમાણ બનાવેલાં 
વારનીસની (જુઓ ના ૬૦૪) અ'૬ર પોણેા 
ભાગ “એવી લાઇન ખ્લુ'” નામના રંગને 
થોડા પાજીમા પીગલાવી તેમા નાખીને મે- 
લવી દેવો, 1. 287. 

૧૨૩. નારગી ( આર'જ ») ૨ગની 
આગની દીવાસલી--ઉપર પરમાણે બના" 
વેલા વાર્નીસની અદર [ જુએ નાન ૬૦૨) 
૪ ભાગ એનીલાઇત એર'જ “ નતામનો ર્‌'ગ 
નાખી મેલવી રેવા, 1, 2837. 

૬૨૪? આસમાની ( ખ્જ5ુ-થીન )» 
લીલા ૨ગની આગની દોવાસલી--ઉપ૨ 
પ્રમાણે બનાવેલા વારતીસ (જુએ નાન 
૬૦૯) ની અદર અરધે। ભાગ “મીઠીલ- 
ત્રીન” ( 1171031-૬₹૦૦0 ) નાખી મેલવી 
દેવા. 1. 257. 

૬૧૫. પૌલા-લીલા ( યલે। ગ્રીન ) 
રગની ગાાગની દીવાસલી--ઊપર પ્રમાણે 
(જુઓ નાન ૬૦૬ ) બનાવેલા વારનીસની 
અદર ખે ભાગ “બ્લુ ગીત?” ને એક ભાગ 
નારગી (આર'જ) રગને શાથે મેલવી તેમાં 
નાખીને મેલવી દેવે।. 1. 2387. 

૬૬૬. લાલ રંગનો આગની દી- 
વાસનીન-ઊપર પ્રમાણે (જાગો ના૦ ૬૦૪) 
ખનાવેલા વારનીસની અદર ૩૨ ભાગ “કો 
ર્લલાઇત” ( 0૦૪8110૦ ) ર ભાગ “૩ા- 
સતીક સોડા” ના ખાર (0&પ8110 80ઊેદ્ર- 
17૦ ) શાંથે મેલવી તેમાં નાખીને મેલવી 
રવા, 1. 287, 

“-ડઝ્રુનજ્્્---- 
ફ્રેચ પાલ્તીશ. 
* [8008 ૪201.88. 

૬૧૭. ક્રે'ચ પાલીસ બનાવવાની 
શેત--- લાકડાની બનાવેલી તેબલ, ખુરશી, 
કબત, પેઠી વગેરે ઉપર ફૂરેચ પાલીરા કસક 


(૮૦) હતર પોથી. . 


વામાં આવેછે અને તેવી પાલીસ બનાવવી | આગલ મુકવા કહેલી છે તે આતશ આગલ 
હોયતો “ગમલાક ” (ઉંણાળ 100 ) ૧ આં- | નહી મુકવી કેમકે તેથી સ્પીરીટ સલગી ઊડી 
ઉસ, ર્‌'મી મરતકા ( 4 કકા10) ૨ દરામ, | આગ લાગસે માટે ગરમ રૈતીના વાસણુમા 
“સતદારક” ( 3010180 ) ૪ દારામ, | મુઝી રાખવી (જાઓ ત્રીજી રત નાથ 
ચીપડા લાખ ( 3061 180 ) ૩ આંઊસ, | ૬૧૨ ) ₹. 158, 
હીરાદખત અરધો આંઊસ, એ બધી જીષુ" ૬૬૯. ત્રીજ રોત--“માસતીક” ૧ 
સૌતે જુદી “ર છુડીને બારીક. ભુષ્ન કરવા | ભ્માંઉલસ, “ સતદારક ” ( 8810091880 ) 
પછી તેમાં #પુર (આસય્‌ એક સોપારી (ચ દરૂશ) ૬૧ આંઉસ, બોરડી લાખ ( કટવં- 
જેટલો ) નાખવો. તયારબાદ બધાને એક |.180 ) ૧ આઉસ, ગમલાક ( ઉપા 
ખાહલીમાં નખી ૮ આંઊસ “રેકતીકફાઇદ | 180 ) ૧ આંઉસ, ચીપડા લાખ (8100 
સ્પી॥ઢ આઇ વાઇન ” નામી મજખુત બ્રુચ | 180 ) ૧ આંઉસ, ખાવલને! ગુંદર દ 
મારવે।,, પણુ એ બાતલીં છેક મોહોડા સુધી | આંઉસ, પેહલા એ બધી જતના ઝ્ુદરે તથા 
ભરવી નહી કેમકે ગુંદર સ્પીરીટમાં પીગલીને | લાખને છુ'ડીનતે ખારીક ભુકે। કરવો! પછી તે- 
જુલાશે તેથી ખાતલી અધુરી ભરવી. પછી | માં “વરજનવેક્ષ ” ( 11 ૪&૩૨-- 
તેને એક મરમ «મા આગલ મુષી ૨ખવી. | મીત ) પાઆ આંઉસ નાખીને એ બધાને એ 
તે પછી તેતે કપડાયી માલી કાહાડી ખીજ | ક ખાટલી “ સ્પીરીટ વાઈન ” માં નાખી ૧૨ 
ખાતલીમાં ભરી ખુચ મારવો. યાદ રાખવુ | કલાક સુધી રેહવા દેવો. પછી કામમાં લેવું. 
% ઊપર ખાતલીને ગરજ જગા ચ્માગભ્ર મુકવા (જાઓ ચોથી રીત ના૦ ૬૨૦ ) *. 188. 
કહુલીં છે તે આતશ આગલ નડી સુકવી ૬૨૦. સોથી રીત--ચીપડા લાખ 
"મકે તેથી તેમાતે। સ્પીરીટ શલગી ઉઠીને ( 3001140) ૧૨ આંઊસ, “ગમ એલીમી ાં 
આગ લાગશે તેથી જે બાતલીને ગરમ રે. (ઉપળ લંટ॥॥1) ખે આંઊસ, “ગમ કોપા 
તીના વાસણુમાં ફેકશેો તો વધારે સાર. લુ? ( 0111 ૯0[001) ૭ આં3સ. એ બ- 
(”યુએ ખીજી રીત ૬૧૮.) ₹. 1588. ધાતેો ભુષા કરી એક ગયાલન સ્પીરીટ વાઇ 
૬૧૮. બીજીરીત--“પીરીટ વાધન” નમાં નાખી પીગલવા દેધ્ને એકરશ કરવુ. 
૧ પેટ, “ગષક્ેપાલ” ( ઉ! ૯૦4041 ) | ૩. (6. 
પાઆ આંઉસ, બાવબલનેો ગુંદર પાઆ ઝાં- | ટ્‌૨“- ણા 'પરેચખષાલીસના સા- 
ઉસ અને ચીપડા લાખ (ઝાતા 190 ) યન (2૨ યર્‌ )ને રતિ કરવાની રીત-- 
૧ આંઊસ. એ બધાતો બારીક ભુકો કરી | તેતી અપર સ્પીરીટ આદ્‌ વાઇતમાં ખોલેલુ 
મલમલના કપડામાંથી ચાલી કાજુ. પછી | વાડલુ ફેરવવું, 
એક ખબાતલીમાં એ બભુકા નાખી તેમાં સ્પી- ૬૨૨. ફૂરે'ચ પાલીસતે લાડડાપ૨ 
, રીઢ વાઈન રેકી મજબુત બુચ મારી ગરમ લગાડવાની રીત--પેહેલા જે ફ્રનીચર ઊ- 
જ્ગા આગલ મુ? રાખવી અને તે બાત. | પર એ પાલીસ લગાડવી હોય તેને પાલીસ- 
લીને ધડી ધી હીલવીયા કરવી. ખે અથવા તા કામજથી સાઇ કરવુ, પછી પૂલાનેલના 
તરણુ દાહાડામાં સધલુ પીગલીને મલી જશે . કપડાને! દડો બના ॥ તેનં,પર નરમ કપડાનું 
પછી તેતે મતમલના કપડામાથી ગાલી કાર” 'તડુ' પર્‌ કરવું. પછી ને બાતલીમાં ફરે ચ 
ડીને ખીજી બાતલીમાં ભરી રાખી મજખુત | પાલીસ બનાવેલું હોય તેના મોાહાડાપર કપ- 
ખુચ મારી રાખવો, અતે જયારે કામ પડે | ડાના દડો મુકાને બાતલીને હીલવી તે દડા ઉન 
«યારે વાપડવામાં લેવુ. ખાતલીને ગરમ જગા પર્‌ જરા લગાડવું પછી લાકડા ઉપર્‌ પૂરતુ 


અતા. _જના-તાન લઈ ૩-૦. --.ૂ.- ----9--તાતનાાજ. 


હ 


ન્ટ 


૧-૨ 


ક“ 


ફ્રે'ચ પાલીશ. 


(૮૫) 


ગોલ જડક્માં લગાડવુ', એ પ્રમાણે ખે તર ખુ; ઉઠશે) પછી પેલી રપીરીઢ આજ 'વાળનમાં 


* વખત દડાપર લેધને તેંતીજ ઊપર લગાડ્યા 
કરવુ. એકજ વખત ખધા લાકડાને લગાડવું 
નહી પણુ તે લાકડાના થોડા કકડાને લગાડી 
જાંકાં સુધી તેનીપર પાલીશ પુરી થાય તયાં 
સુધી લ્રગાડીને દડાને ઉપર ફેરવ ફેરવ કરીઅ। 
કૅરેવુ પછી બીન્ન બાછીના થોડા ભાગ ઉ- 
પર ઉપલીજ રીતે લગાડવું, દર્‌ વખત તે 
દડાને ભીજવેલું વારનીશ શકાઇ જાય તયાં 
સુધી દડાથી પાલીસ કરીઆ કરવી, સ'ભાલ 
રાખવી કૈ કપડાના બનાવેલા તે દડા ઉપર્‌ 
ગણુ વારતીશ પડે નહી તેમજ વારનીશ ભ- 
ગાડતી વખતે લાકડાપર ધુલ ઊડે નહી. ક- 
પડાને જેમ «અતે તેમ રજુ રાખવું, 


૬ર૩. નકંસી કે।ટરેલા ફરનીચરેને 
માટે પાલાંસ--“ સીડલાક” (ડલ્ટતે 100) 
૧ ભાગ, અને સફેદ રાજમ ( 41૦81 ) 
૧ ભાગ ને હ ભાગ સ્પીરીટ સ્ખાફ્‌ વાઇતમાં 
નાખી એક ખાતલીમાં પીગલાવવું. અથવા ર્‌ 
આંઉશ રાજમ એતે ૨ આઉસ “સીડલાક ” 
અને ૧ પે? સ્પીરીટ આઘય્‌ વાધ્ન લેવો, 
જ્યારે એ પાલીસ ભગાડવુ' હોય તયારે તે 
ખાતલીને ગરમ પાણીમાં મુકી એ મેલવણીને 
#ર૨। ગરમ કરીને પીછીથી લગાડવું અને જે 
નીપર એ પાલીસ લગાડવું હેય તેને જર! 
તાપ દેખાડયો હોય તો તેથી ધણી સારી જ- 
લેહ નીકળશે. એમ કરવાતું કારણુ એ કે 
ભીણુાસ તથા સરદી તાપ દેખાડયાથી નીકલી 
જાય છે. ?. 1588. 

૬૨૪. ગોલ લાકડાપર્‌ લગાડવાનું 
ફ્રેજ પાલીસ--એક ભામ “ સાનદારક ” 
(8દઠાવં8₹&0 ) ને અરધી પેઢ સ્પીરીટ 
આક્‌ વાઇ્નમાં નાખી પીગલાવે।. પછી એક 
આંઉસ મધમાખવું' મીન લેઇ તેને છળથી 
ડણી જણી કરચે! કરી તે લાહી જેવુ થાય 
તેટલુ તરૃપીટત નાખી પીગલાવવું. (યાદ રા- 
ખઅવું કે એ મીન તથા તરપીતનને આતસ 
ઉપર બ દપ કેમકે તેથી તેલ શલગી 


ન. 


મેલવેલી મેલવશ્નીને એ પીગલાવેલા મીનમા 
ધીરે ધીરે તાખીઃ મેલવતાં જવુ'. પછી જે 
લાકડા ઉપર પાલીસ કરવી હોય તેવા લાકડા 
ને સર'ગ ઉપર ચહડાવીને સર્‌ ગને ખુબ જેન 
રમાં ફેરવવી જેથી લાકડું ગોલ પ્રરીઆ કરશે. 
પછી ઊંનના કપડાના એક કરકાને એ સેલ- 
વણીમાં ખોલીને તે ગોલ ફરતાં લાકડાપર દા- 
ખીને લગાડેવી. પછી સનતા નરમ કપડાથી 
નુછી નાખવું, યાદ રાખવું કે પાલીસ લગાન 
ડતી વખતે તથા તુછતી વખતે લાકડાને ૬૨ 
તુ'જ સર્‌ગપર શાખવું જેધએ. ૪. 100. 
૬૨૫. લાલ ર્‌ગનું' પાલોસ (કફ્રેનીન 
ચરને માઠે)--તરપીટન તેલ ૧૬ આંઊસ, 
“આબાલકાનેટર્ટ”૪ દરામ, મધમાખતું મીન ૪ 
આંઊસ. પેહેલા “આલકાનેટ” ને તરપીટનમાં 
નાખી તે તેલ ધણુ' રાતા રગવું થાય તયાં 
સુધી રેઠવા દેવો. પછી મીનને છરીથી એ।- 
ખવીને તેમાં નાખવું. પછી એ વાસણુને પા- 
ણીના ખીન્ન ઊકલતાં વાસણુમાં સુકી મીનને 
મેલવી નાખી લાહી જેવુ' કરવુ, જે એને. 
પરીકા રંગની પાલીસ કરવી હાય તે! એમાં 
“ શ્ાલકાનેટરૂટ ” નહી નાખવો. (જીએ સ- 


ફદ રગની પાલીસ ના૦ ૬૨૧). 


૬૨૨ સફેદ રગની પાલીસ ( કૂરેનીન 
ચરને માટે )--અલસીતુ' તેલ ૮ આંઊસ,. 
જાણે! એલદારૂ ૮ આંઉસ, એક ઇડાનતી સરતી, 
સ્પીરીટ ૧ ભાંઉસ, “સ્પીરીટ આક સાલટ” 
( 30121 ૦ કહ્ાદ ) ૧ આંઉસ એખધા 
ને મેલવી નાખવું. જયારે એ પાલીસ લગ 
ડવુ' હાય તયારે તેને સારીપેઠે ખુબ હીલવીને 
નરમ કપડાના દડા ઉપર એ મેલવણી જર્‌ા 
લગાડી જેની ઉપર પાલીસ કરવી હોમ તેની 
પર દુલકે હાથે એક અથવા ખે મીતીટ સુધી 
લમાડવુ'. પછી તેનીપર જુણુઃ રેશમી ફેમાધે 
કરી તુછી પાલીસ કરવી. 

ટર૭, બારીક નકસી કીધેલા ફર" 
નીચરને માટે તથા કાગજન્પ બનાવેલાક 


(૮૨) 


ફે'સો વ2કે। માટે પાલીસ -અલસીતુ' તેલ 
૩૨ આંઉસ, સ્પીરીટ વાધન ૮ મ્યાંકસ, સન 
રકો ૮ આંઉસ, “ બતર આદ એનતીમની” 
( 801101 01 0011100731 ) ૨ આંઉમ, ત- 
રપીટત તેલ ૮ આંઉસ, શમે બધાને મેલયી 
નાખવુ. જયારે એ પાલીસ અથવ। વારનીશ 
લગાડવું હાય તયારે બાટલીને ખુબ હીલવી 
ઊતતા કપડાએ કરી લગાડવું (હુએ બાદ 
રીત તા૦ ૧૨૮. )ે 

૬૨૮. બીજ રીત--તરપીટતતેલ ૧૬ 
આંઉસ, '“ રેકતીફાધઃડ એટલ અફ અ'બર' 
4૨૬ ચઆંઉસ, “ એલીવ ઓઇલ” ૧૬ આંઉમ, 
“ઝએાપદલ આક લવડર્‌” ૧ આંઉરા, “ટીંક્ર- 
ચર આફ આલકાનેટ” ૪ દરામ, એ બધાને 
મેલવી નાખવું. જયારે એ વારનાશ લગાડવુ 
હોય તયારે રૂઉનો દડો બનાવી તેમાં એ મે- 
લવણી ઊરં'વી ફ્રતીચર ઉપર લગાડવું, 
પછી તેને તરમ સુકા સનના સટ્રેદ ડપડ:થી 
નુછી નાખી સુકવતુ. 

૬૨૧. વાતર પુફૂર્‌ #રે'ચ પાલીસ-- 
એક પેટ “સ્પીરીટ આદ્‌ વાદન,” “ગમ મેન- 
જેઇત'” ૨ આઉસ, “ ગમ સ.નદારક” પા- 
આ આંઉસ અને “ગમ એનીમી ” પાએ. 
આંઉસ. એ બધાને એક કાચના ખુચની બા- 
તલીમાં નાખી બ્રચ મારવો. પછો તે બાટલી 
ને ગરમ રેતીમાં અથવા ગરમ પાષ્યપ્ીમાં એ 
બધુ પીગલી ન્નય તયાં સુધી મુી રાખવી- 
જ્યારે બધુ પીગલીને મલી નય કે તેને બીજ 
બાટલામાં ગાલી કાહાડી તેમાં બે ચમચી 
ભરીને ખસખસતું સાજું તેલ રેડી બાટલીને 
સાદીપેઠે હીતવીને કામમાં લેવું. 1૪. 100 

તતકનનઝઝસટટઈીતઝેટમ્સડરનનબનયલાણ 


રમીન પાણીના બીજલ્ેરી સીસ્‌ા 

(001075 10૪ ૯6 ભઊા11૪8(૪' 0011103. 
૬૩૦, લાલ ૨ગના પાણી ખો- 
લેરી સીસ! --૪ગ્રેજ દવા વેચનારા ગાંધી- 
ભાતી દુકાતતી કાયની ખારીઓમાં તયા 


હુ'તર પોથી. 


કબતનતી ઉપર ખીલ્ઞોરી કાચના મહતા સીસા 
યાને બાતલ્રા તરેહવાર રગના પાણીથી ભરી 
સોહભાને વાસ્તે મુકે છે અને એના રગના 
પાણીના સીસા રાતના બતી આગલ સાર્‌ 
દીપે છે. તેવા સીસાઓમાં જે લાલ ર'ગતું 
પાણી કરવું હોય તેો?--“લીકર્‌ આઇ આન 
મોનયા ” માં “કાર્માધન” (કીરમજમાંથી 
બનાવલો રગ) નામી પીગલવા દેવે।, પછી 
તેમાં “ દીગુતીલ વાતર ” ( ઉકાલેલુ' વરાલતું 
પાશ) રડી મેલવવું? એ પાણી બાલેરી 
સીસામાં ભરી ખુચ મારવો એટલે લાલ 
રગના પાણીના સીસા યયા. (જાઓ ખીજી 
રીત ના૦ ૧૩૧.) €. 1194. 

૬૩૧. બીછ રીત--કીરમજના ખા- 
રીક ભુકાને નરમ *“ શેલ્યુશનત આદ અમે!- 
નયા? માં નાખી પીગલવા દેવે, પછી 
તેમાં પાણી રેડી ગાલી કાહડી કાચના સી 
સામાં ભરે, (જુએ। ત્રીજરીત ના૦ ૬૩૨) 

ટ૩૩. ત્રીજ રૈત--“રપીરીત આજ 
હાત્સાને” માં ફીરમજ નાખી મેલવીને 
ખાતલામાં ભરવુ. (જુઓ _ચેોથી રીત 
તાગ ૬૩૩) 

૬૩૩. ચોથી રીત--“ કારમાધ્ત” 
( €&₹11100 ) ને પાણીમાં પીગલાવી તેમાં 
થોડુ “ મ્યુરેત આક્‌ તીન '' ઊમેરવુ. (જીએ 
પાંચમી રીત નાન ૬૩૪) [. 81. 

€૩૪* પાંચમો ર્‌ીત--રાતા ખીટફટને 
પાણીમાં ઉકાલી રગદાર પાણી કરવું. થ'ડુ 
પડયા પછી તેમાં થોડી “આસીવતીફ ભમાન 
સીડ ” નાખવી. ( 'જજુએ। છઠી રીત ના૦ ૬૩૫. ) 

૬૩૫. છઠાં રીત -નવસાગરને પાણી 
મા પીગલાવી તેમા રગ પુરતી કીરમજ 
તાખી મેલવી દેવે. ( જુએ સાતમી રીત 
ના૦ ૬૩૬). 

૬૩૬. સાતમી રીત--રાતી કોખીજને 
ખુબ ઉકાલી તેમાં શરકો નાખી મેલવી દેવા. 
7. 81. 
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૬'ગૌન પાણીના ખીધ્ોરી સીમા. 


૬૩૭. બકુ ૨ગના પાણીના બીલે।- 
શૈ સીસા--મોરથુથુ ર આંઉસ, *“ આઇલ 
આદ્‌ વીત્રીયય” અરધો આં3સ, વરસ:દનુ 
પાશી ૧ પે'ટઃ એ સધલાતે પીગલવા દેઇ 
ખીલોરી ખાતલીમાં ભરવું. (નુઓ ખીજી ૨3- 
ત નાન ૬૩૮૦ 

૬૩૮. બીજી રીત--કાલી ગુલીના પા 
ણીમાં “સલષ્્‌યુ રીક આસીડ” નામી તેમાં 
વરસાદવું' પાણી રેડી બાતલીમાં ભરવુ (જુ 
એ ત્રીજી રીત ના૦ ૬૩૯). 

૬૩. ત્રો શીવ--મેોરથુધાને પાણી 
સાં પીગલાવી તેથી બીલેરી ખાન્લા ભરવો 
( જીઓ ચોથી રીત નાન ૬૪૦). 

૬૪૦. ચ।થીં શીત--“સલફેેત આક 
ઇનદીગા” ને પાણીમાં પીમલાવી તેથી ખી- 
લેરી ખાતલા ભરવા. ("જુએ પાંચમી રીત 
નાન ૬૪1). 

૬૪૧. પાંચમ શાત--“પૃશપયન બલુ”” 
ને પાણીમાં પ્વેગલાવી બાતલીએ ભરવી. 
(જુઓ છથી રીત ના૦ ૬૪૨), 

૬૪૨. છથી શીત --“ખ્લુસ્તોન” (11- 
૫૦ 81010 ) ને પાછશીમાં પીગલાવી તેમાં 
“ર્પીરીત અ દાતઇાને” હુમરે. 

૬7૩, લીલા «ગના પાણીના ખીલે। 
રી સીસા--એક પે'ટ વરસાદતા પ'ણીમાં ૩ 
આંઉસ “ સલઝેત આક કે પર” અતે “બા 
ઈકેરાોસેટ આક પોતાશ” ૧ દરામ નાખી મેલ 
વવુ. પછી ખીલોરી કાયની બાતલામાં તરવું. 
(જાએ ખીજ રીત નાન ૬૪૪ ) 

૬૪૪. બીજ રીત--મેોરથુષાને પાણી 
માં પીગલાવવુ' અને તે લીલા રગતુ થાય એ 
ટલી * નાઇત્રીક આસીડ” તેમાં નાખવા. (જી 
એ ત્રીજ રીત ના૦ ૧૪૫) 

૬૪૫. ત્રોડ્ઝ રીત--જ'ગાલ ૩ આં 
ઉસ ને “ એઇલ આફ્‌ વીત્રીયલ ” માં પી- 
ગલાવે.. પછી તેમાં ૨ “કુવાટે ' પાણી! રેડી 


(૮3-) 


મેલવીને બાતલીએ।માં ભરો, ( જુએ ચોથી 
૧ત ના૦ જય રેન 

૬૪૨ ચોથી રીત--છરહઢતા ઉધાલાર્માં 
“દીસતીલ વીતીગર્‌ ” અને મે!૨શુધુ' તાખી 
સેક્ષવી દેવો. પછી બાતલીએ માં ભરે. 

૬૪૭ આલીવ રગતા પ ણીના બા 
લોરી સાંસા -“સલડ્રેટ આક આયરન ” અ 
ને “આઈલ આફ્‌ વીત્રોયલ ” એ ખેઉ સરખે 
વજણે લેધર વરસાદતા ગારેલા પાણીમાં નાખી 
પીગલવા દેવુ. પો તેમાં “તાઇતરેટ આશ 
ક્રોપર ” હુંમેરવું. એ પાણી બાલેરીં બાતલી 
માં ભરી રાખવુ* 

૪૮. નારગી ૨ગતાં પાણીના બ1 
લૈડીસાસા “લેકર આદ્‌ પાતાશ” માં 
રેવનચીતે। શીંગો અથવા “ આતોતા ”' નાખ 
તે। તષ્રા તેમા વરસાદતુ' પાણ) રંડી પીગ,લા- 
વા દેવું, પછી ૪માં જશ સ્પીરીટ નામવા# 
પછી બીવોરીબ .તીમાં એ પા'ગ્ી ભરી રાખવુ , 

૬૪૩. : ખુશ ૨૬ગનતા પાણીના બી 
લોરી સૌીસા- “ાલ્યુશન આ; સલટેત આમ 
%્ોપર્‌ 7? ૧ *[ઉ3ગને એક બાતર્લા વરશાદ 
ના પાણીમાં ન! ખવુ'. અને તેમાં “ સીસકવી 
કર્ખોનેટ 91: બામોન્યા ” 11 આંડસ હૂં 
મેરી મેલવીને હારી બાતલીમાં ભરવુ', ( જુ 
એ ખીજ રીત નામ ૧૫૨) 

૬૫૦. બ!'? શેત --પત'ગના લાકડ 
ના ઉક[લાના પ૫ માં થોડે! “કાર્બોનેટ આદ્‌ 
આમોન્યા ? અઃ શળ“ પાતાશા?” નાપ્માં પા 
ગલાવી દેગુ'. (છજી-યો ત્રીજ રીત ના૦ ૫) 

૬૫9. ત્રી) રીત--“સુગર આદ્‌ લેડ” 
૩ આંઉસ, જીરેમ૮ના ભૃદ્દે ૧ દરામ. એ 
સઘલાને પાણીમાં નાખી પીગલાવવુ. (એ 
ચોથી રીત ના* ૬૫૨.) 

* ૬૫૨. સૈ” ૦ત--જ'ગાલ ૨ દરાભ, 
રપીરીટ આક્‌ હાત્સયાર્ત ૪ ગાંઉસ, પાણી 
વા પે'ટ. એખ તે પીગલાવી ખીલેરની બાત 
લીમાં ભરવુ (ઝુઝે પાચમી રીત 11૦ ૬પ.) 


(૮૪) 


પ૩. પાચમી રીત--પત ગના લાકડા 
ના ઉકાલામાં થોાડુ' “સ્પીરીટ આદ હાત્સહાર્ત” 
ઊતરવું. ઈ. 80. 


પ૪. પીલા ૨ગતા પાણીના બો- 
હલૈ।શ સીસ' -“ફરે'ચ ખેરીશ” ના ધણુ!જ 
આ્રાંગ ઉકાલાના પાણીમાં થો ફ્ટકી નાખી 
મેલવીને ગાલી કાહર્ડી બાતકલીીમાં ભરવું. 
(નુએ ખીજ રીત ના૦ ૬પપ. » 

હ્ષપ. બીજ રીત--“શેલ્યુસન આપ્‌ 
કારાશત આક પોતાશ” માં “દીસતીલ વાતર” 
નામી મેલવવુ'. (જુએ ત્રીજ રીત તા૦ ૬૫૨૬.) 


૬૫૨ ત્રીજ રીત--“ઈનલયન યલ્લે!'” 
એ નામતા ર ગને પાણીમાં પીમલાવી બાતલીમાં 
ભરી રાખવું. (છીએ ચોથી રીત નાન૦ ૧૫૭.) 


૬૫૭- ચોથી ર્‌ીત--હરટના ભુકામાં 
ગરમ પાણી રેડી મેલવીને કાગજમાંથી ગાલી 
કાણ) બાતલીમાં ભરી મુકે. . 80. 


૬૫૮. કેરબાતે ર્‌'ગતા પાણ્દીના બી- 
લેરી સોસા--ીરાદખનને! જડેા ભુકો એક 
ભાગને “આઇલ આજ વીતીયલ' ચાર ભા- 
ગમાં પીગલાવે।. ન્યારે બરાબર પીગલી રેહકે 
તેમાં “દીશવીલ વાતર” (ઉકાલેલું વરાલનું' 
પાણી) રૈડી મેલવીને ખીલે।રી સીસામાં ભરી 
અચ માસે. 

૬૫૯* ગુલાબી ર'ગતધદ બીલૌરી 
સીસા--એક આઊસ “માદર” (પયવેતૅલ?.) 
સેઇ તેને યંડા પાણીથી પેહલા ધોઇ કાઉડે| 
પહીં તેમાં “સેસકવી કાર્બોનેટ આઇ અ- 
મે।તયા” ચાર ગાંઊસ અને ત્રણુ પેટ પાણી 
રેડી ૨૪ કલાક સુધી પીગલવા રદેવે$, પણુ 
તેટલા વખતમાં તેને થોડે થોડે કલાકે હીલ- 
વતાં રેહવુ. પછી તેમાં ખીજ્છુ વધારે પાણી 
રડી ગાલી કાહડીને ખીલેરી સીસામાં ભરે. 

૬૬૦. મતડઝડને રગતા પાણીના 
બીલ્લોવી સીસા--“આસીતેત આક રેશાની 
પ્લાધ્નન” ( 400181૦ 0૦4 1*03801110€ ) ને 


હુનર પોર્યી. 





ક # જ ૦. દધ 9 શ 
જ દિ ! 6. ર મ 7 * # 
હી કે ન પ 


પાણીમાં પીગલાવી ખીલોરી સીસામાં શરી 
રાખે. 


ખન્નાને નુવૌતતાઝુનનિઇ₹ચનવાતાઉ 


પુશકલ ઠંડક પેદા કરનારી 
મેલવણીઓ।. 
₹2₹€€210૪ ॥11%ાપ₹૯ક, 


૬૧. પુરાકલ થ'ડ# પેદા ડરવાતો 
પેલવણી--“હ!૪દરોા કલોરેટ આદ આમે- 


નયા” પાંચ દરામ, “તાળત્રેત આ# પોતાશ” . 


પાંચ દરામ. એ ખેઉને છુડીને એક પથરના 


અથવા કાચના અથવા પતરાનતા વાસમુમાં” 


નાખે. પછી તેમાં ખે આંઊસ પાણી રૈડનું" 
એ મેલવણી એટલી તે! થડી થશે કે એક 
નાદલી કાચતી પેયાલામાં દુધ અથવા વાઇન, 
અથવા સરકા અયવા તરપીતન તેલ અથવા 
દરીઆતું પાણી રેડી એ મેલવણીમાં મુકી 
રાખશે! તો તે તરત બ'ધાઇ જશે. ( જુઓ 
ખીજ રીત નાન ૬૬૨) 0॥૮10.2491.157. 
૬૬૨. બીજી શીત--એક કાચના વા- 
સણુમાં “સક્ફેત આક સોડા” પ દરાંમ 
અને “ દીલ્યુતેદ ( નરમ છીધેલું' ) સલળ્યુ- 
રીક એસીડ ” ૪ દરામ તાખીને મેલવવું. 
એ મેલવણી એટવીતો થડક પેદા કરશે કે 
જો એક નાઢલી પેયાલીમાં દુધ અથવા 
પાણી રેડી એ મેલવણીમાં મુકશે તો બધાઈ 
જરી. (જુગ ત્રીછ રીત ના૦૬૬૩) 4. 1587, 

૬૮૩૦. ત્રો રીત--“ સલફેટ આક 
સોડા” ૬ દરામ» “ હાઇદરો કલોરેટ આજ 
આમોન્યા”? ૪ દરમ, “નાઇસેટ અફ 
પાતાચ ” ૨ ૬દરામ અને ઈ દીલ્યુટ નાણત્રીક 
એસીડ? ૪ દર્‌ામ. એ બધાને એક વાસ-* 
ણમાં મેલવી નાખવું જો એક નાઢલી પેયા- 
લીમાં પાણી રેડી એ મેલવણીમાં સુક્શો તો 
તરત બધાઇ જશે. ( જીગોા ચોથી રીત 
નાન ૬૬૪) 


૬૬૪. ચોથી રોત--બરપ્તા કરા જેને 


જં ૪? ખઈ ફૂ કટે 


જ પો ૪ 4૪ 1 ઉન ૪ 
ફા જ છ જા ફે. દ. મો પ પ મુઝ. ૪? જ્જ 
ડા 


પુશકલ ઠડક પૈદા ક ગેલવશીએ. ર 


“સ્નો ( 800૪ ) કરેછે તે સાત દરામ 
અને “દીલ્યુતેદ નાઇત્રીક એસીડ ” ચાર 
દરામને મેલવી દેવો. એ મેલવણી એટલી તો 
થડી થશેકે “રાલશ્યુરીક ૪ષર” એમા 
મુકશે તો બંધાઇ જશે. (જુએ પાંચમી 
રીત નાન ૬૧૫ ) ?. 187. 

૬૬૫. પાંચમી રીત--“ સ્તે”' ( 811- 
૦૪-બર્ફ્તા કરા) ચાર દરામ અને “કલે।" 
રાઇડ આક્‌ કેલસીયમ ” પાંચ દરામને મેલવી 
નાખો. એ મેલવણી એટલીતેો। થ'ડ૩ક પેદા 
કરેચ કે પારો ( મરક્યુંરી ) ખધાય છે. 
(જુઓ છયી રીત નાન ૬૧૬૧ ) 9. 187. 

૬ૃટ્ર. છથી રત--“રતો ” (80- 
૦૪-બરક્ના કરા) બે દરામ અતે “લે।- 
સાઇડ આફ્‌ કૈલસીયમ” ત્રણુ દરામને મેલ- 
વયાથી એટલીતે। થડક પેદા કરશે કે “ નાઇ- 
ત્રીક એસીડ” ખધાઇ જશે, ( જાએ સાત- 
મી રીત ના૦ ૬૬૭ ) 

ટૃરા9. સાતમી રીત--“ એમોનયમ 
નાઇતરેત” «4 430001011૫1 1111410 ) 
૧ ભાગ અને પાણી ૧ ભાગને શાથે મેલવી 
દેવે. (“જુએ આઠમી રીત નાન ૬૬૮). 133. 

૬૬૮. આઠંમી રીત--“ એમેોાનયમ 
નાધ્તરેત '' ૪ ભાગ અતે પાણી ૩ ભાગને 
સાથે મેલવી દેવો, (જીએ નવમી રીત 
નાઃ ૬૬૯. ) 

૬૬2. નવમી ર્‌ીત--છુ ડેલો નવસાગર 
૩ જભ્ઞાગ, સુરાખાર ૧ ભાગ, “ પોટાશીઅમ 
કલોરેટ' ૬ ભાગ અને પાણી ૧૦ ભ્રાગને 
શાથે મેલવી દેવો. (જીઓ દશમી રીત ના૦૬૭૦) 

૬૭૩. ૬૨મી શીત--નવસાગરનેો છુ 
ડેલેપ જુકા પ ભાગ, સુરાખારનો ભુકો પ 
ભાગ, “ભને ૮ ભાગ “ગતલ્ેબર સોલ્ટ” 
( 018૫1૯6108 ક&ાદ ?) એ બધાને ૧૬ ભાગ 
પાણી સાથે મેલવી દેવો. (જીએ અગી- 
આરમી રીત તા૦ ૬૭૧ ) 

હૃ૭૧. ગગગીઆર્‌મી શીત--શુરોખાર 
ટૂ ભાગ, “ સાલ આમોન્માક'' ( તવસાગર ) 


( ૮૫) 


૬ ભાગ, “ગલેોબર૨ સોલ્ઢ.'' ૪ ભામ 
અને પાણી ૧૦ ભાગને સાથે સેલવી દેવે. 
(જુએ બારમી રીત નામ ૬૭૨ ) 


| ૬૭૨૦૬ ખારેમી રીત--આળ્સને ભાંગીન 
ને બારીક કીધેલે ભુકો ૧ ભાગ અને નીમખ 
૧ ભાગને માથે મેલવી દેવો. ( જીઓ 
તેરમી રીત ના૦ ૬૭૩.). 


૬૭૩. તેરેમી રીત--આઈસતા કર્‌ા 
જેને (510૪) કહેછે. તે ૩ ભાગ અને “દી. 
લ્યુતેદ સલફ્યુરીક આસીડ” ૨ ભાગને સાથે 
મેલવી દેવો. 1. 184. 


“--૯-૨૩૦------ 


તર્‌ેહુવાર જતના સરખબત. 

પાદ &0ઉ ૦000!” ૬070108. 

૬૭૪ સર્ખતને માટે ખાંડને। ૨પરે 
ખનાવવાતી રીત-- ૪ રોર સફેદ મેડા ખાંડ 
અથવા શાકરને બારીક છુંડીને એક નાહના 
તપીલામાં નાખવી, પછી તે ખાંડ અથવા 
છુંડેલા શાકર્માં આશર્‌ ૧।॥ શેર શેુ પાણી 
રેડી ડોાહાવીને ચુહુલા ઉપર્‌ મુકી ખલતાની 
આંચ કરવી જ્યારે તેમાં કકરા આવે %ે 
ખાતાં લીખુતી એક નાઢલી ચીરનો જર 
રસ નાખી આંધરાની ચમચે કરી ઉપર ઉ- 
પરથી ખાંડનો (મેલ) કક ખાહાર કાહાડી 
નાખવે।. જ્યારે બધો કફ તીકલી રહે અને 
શીરે શા દેખાય કે તપીલાને ઉતારી પાડી 
બીજી મોજી તપીલીની ઉપર સક્‌દ કપડામાંથી 
એ શીરાતે ગાલી લેવો. પછી એ ગારેલા 
શીરાને ફરીથી ચુહુલા ઉપર મુકવો. જ્યારે 
પાણીનો ભાગ થોડો બલી રેહવા આવે અને 
શરબતનતા નેવે! શીરે જણાય કે ઇગારપર 
થોડો વાર રાખી ચુહુલા ઉપરથી તયીલીને 
ઉતારી થ'ડુ' પડવા દેવે।. જ્યારે ષીઉ હોય 
તયારે એક બે ચમચા એ શરખતના એક 
તમદૅલમાં નાખી તેમાં થડુ પાણી રેડી 
પીવે, એવી રીતતો બનાવેલે! "ખાંડનો અન 


(૮4) 


થવા રાકરતો શી?! આએ હેઠલ કહેલા તરેટવાર 
જાતતા શરબત બતાવવાના કામમાં આવે છે. 

૭૫. ગોાલાબતું' શારખબત--પેહલા 
ઉપર પ્રમા'ગ ખાંડ અથવા શાકરને।! શીરે 
(”ુએ નાન ૬૭૫) બતાવો અને તે શીચ્ન- 
માતો પાગીતે! ભાગ થોડા બલી રેહવા 
આવે અતે ચીકાશદ2 જણાય કે તેમાં 
ધણે(જ _શૈહેાજેો ગે!લાબ આશરૅ નવટાંક 


ઉપરન*્તાખી ઈ'ગારપર્‌ થોડો વાર રેહવા દેઈ 


જ્યારે શીરો જરા ગાહરા થાય કે તપીલાતે 
ઉતારી થ'ડ' પાડે. થ'ડા પડેને બાતલીઓમાં 
એ' શરબત ભરે. 
૬૭૮૬. દાર્મનુ' શર૨બત--પખાતા દાર- 
મના દાળ કાહાડી એક કાચના વાસણુમાં 
મુ ઉપર થોડી ખાંડ ભભઃાવી એક રાત 
રેહવા દેવો. પછી બીજે દાહાડે એ દાણાને 
ભચડીને તેનો રશ કાહાડવો. પછી તે રશને 
ગાલી કાયાડવેો કે તેમાં ટેડયા વખત પર હોય 
તૈ નીકકી શય. પછો ઉપર પ્રમાણે ખાંડના 
શમને (જીઝો નામ ૬૭૪) ખીજ રૌ।હે,જ 
પવામાં કપડામાંથી ગાલી કાહાડવા પછી 
તનાં એ દારમનો 'રશ રેડી સુહઠુલા ઉપર 
પાછો તપીલી મૃકજી ધીમી આંચ ઉપર રાખી 
તેમાના પાણીને ભાગ થોડો ખલી રહેવાપર 
આવે કે ઇગારપર શખી જ ધાદારો નેવે 
શાર થાય કૈ તપીસીને ઉતારી પાડી ષથડો 
પડવા દેવો. જે એતે રાતા રંગવું ડરવું હોય 
ળે એમાં થોડાં દાણા કીરમજના નાખવા 
થ'ડો પડેતે બાતલીગઝોામાં ભરો જો એ 
શરબત વખતપર ખાતું થયું હોય તો ખીછ 
શ્‌ડી પાંડનો જરા ધાછારો સીર બનાવી તેમા 
મેલવી નાખે. એમાંથી એક ખે ચમચાં 
એક તમરેલમાં નાખી તેમાં શેોજુ પાણી 
કૂંડૉને પીવો. 

૬૭૭. કફાલરાનુ રરેબત--જેમ ઉપર 
દાર્મનુ શરબત બનાવવાની (જુઓ નામ૬૭૬) 
૨ીત છે તેજ પ્રમાણે મ્યતે તે]1ીજ રીતે રશ 


યં 


દગારનમાસતારાતારસસસારાકતાનાનરઝ--તરાશિસત૦ન૪-૪--ન્‍તસાલાતગકાણતાના,ઇભઇનનાતસુતતિકિગસતરલતામાજુના જાના. ત... ૦--વાઇન-વસાસિ”ન- તાક... તનભાનાતુણગતાાસજતકઇ જાળવણીના રકાના...” નનમત... .તા.તાત૦-..૯૭૦........કા,તઇભાઇ ળના... ₹-૦૦૦,--૦.._નાઝ.._વાણ._નૂ--ન્‍નીીક..._સાાયાનાનતક,_૨.... તાના... કનાણષણતાતણણુતાતાણજઈળજ, તાીા-૮-_-૧૦૦.-૦. જનતા... ળતા. નાઇ જાજા તર “તસ, તાણરિસાસા ૦૦૦મી... ભાત. ણતુઈનમલાઇ-..ન્‍જાઝ, “નયઝ-૦૦.૦૦૦૦-_૦-_તજ#ાજા,. 


હુતર પોથી, “ 


કાહાડી એ શરબત બતાવવુ, પણુ પૂરક 
માતર એટલોજ કે દારમના દાણાને ખદલે 
એમાં શારા પાકા જ્રાલશાતે। રશ લેવો. 

૬૭૮. સે'તુમ્નુ' શારખત--જેમ ઉપર્‌ 
દારમનુ રારખત બનાવવાન (જુગે। ન1ા૦૬૭૬। 
રીત છે તેજ પમાણે અને તેવીજ રીતે રશ 
કાહાડી એ બનાવવુ. પણુ કરક એટલેકે 
દારમના દાણાને બદલે એંમાં પાકા સેતુરનો 
રશ લેવો. 

૬૭૩. કરવદ!નુ રારેખત-જેમ ઉપર 
દારમતું શરબત બતાવવાની (જુએ નાન 
૬૭૬ ) ર્‌ીતછે તે”૮ પમાગે અતે તેવીજ 
રીત રશ કાહડી એ બનાવવુ, પણ્‌ ફરક એન 
ટલોાજ્ક દારમના દાણાને બદલે એમાં પાકાં 
કરવ'દાતો રર લેવે।. 

૬૮૦. અનોનાઃનું રારેખત-જેમ 
ઉપર્‌ દા૨ગમનું શરબત બનતાવવાતી ( જુએ 
નાન ૬૭૨૬) શત છે તેજ પ્રમ!ણે અને 
તેવીજ રીતે રશ ૬વડી એ શરબત બનતાન 
વવુ'. પખુ ફરક માત્ર એટકજકે દારમને 
બદલે પાકા અનેનાસતે છેલ! પાટલી કાઢરીઓઆ 
કરાં ઉપલી રીતે બતાવા 

૮૨. લાંજ]ુ રર્ખત--એક પેટ 
લીંબુનો રેશ લઇ તેમાં ૨ રતલ બારીક 
છુ ડેલી સાકર નાખી ધીમી આચે ચુડુલા 
ઉપર મુકા, જયારે તેમાં કરા આવક 
“આંધરતી ચમચે કરી ઉપર ઉપરધી 
છારી (કક ) કાહ: નાખવી, પછી તેમા 
તાજ લીંખુની પટલી છાલ શા તોલા નાન 
"વી. જયારે શીરે તઇયાર થાયકે તેને 
સફેદ કપડામાથી ખીન્ન વાસણુમાં ગાલી 
કાહડી થડા પડવા દે 1. તથા એમા જરા 
પૂશર નાપખ્ષવી જેથી પીલા ર્‌ ગતુ મદદે ચડે 
પડેતે બાતલીએમાં ભરી મજખુત ખુમ્‌ 
મારી થડી જગા ઉપર મુફી રાખે. 

૬૮૨. નારેગોની છાલનુ' શરબત--- 
શારી મોહાતી નારંગીની તાછ છાલ પાશેર્‌ 
લઈ પેોણે। શૈર્‌ ધણાજ.મરમ પાણીમા તાખી 
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જુ મજબુત દીસે. ડફ. રાત કેરા” રૃવા. 

' પછી એ પાણીદ્ને ખીશ્ન વાસણુમાં ઉપરથી 
નીતારી કાહડી તેમા ૨ રતલ ધણીજ શટ 
મેડા ખાંડ નાખી ચુહુલા ઉપર ધીમી મ્માંચે 
ઊઠાલવા મુકે. ઊપરધી ચમચે કરી કક 
કાહડતાં જવું. 
પાડી ગાલી કાહડવુ'. પછી થડુ' પડેને ખાત- 
લીઓમાં ભરે. જે એને રાતા રમતું કરવું 
હેય તૌ એમાં જરા ફીરમજ નાખવી, એ 


માથી એક ખે ચમચા તમદેલમાં નાખી 


તેમાં પાણી રેડી પીવો. 

૬૮3૩. લીંબુની છાલનું રાર્‌ખત-- 
જેમ ઊપર નારંગીની છાલનુ' શરબત બના- 
વતાની રીત છે (જીએ તાન ૬૮૨) તેજ 
પ્રમાણે લોંખુનતી છાલ લઇ્તતે બનાવે. એને 
પીલા રંગતું કરવાને માટે એમા ૦૪૨ કેશર 

નાખી મેકવી દેવે. 

૬૮૪. કડાફ્‌નુ' રારેબત--ધણી યાંગ 
ઊઠકાકલેલી સારી મોા।ખા કા૪ીનું એક કપ લેઈ 
તેમાં ખાંડને! વાનાવેલો ઘાહરોા જેવો! શીરે 
(જીએ નાગ ૬૭૪) રેડી મેલવીને ગાઝી 
કાહડે. પછી બાતર્લમાં ભરી ખુચ મારે. 
એમાથી એક બે ચમચા તમદેલમા નાખી 
તેમાં શે।”છુ પાણી રેડીને પીવે, 

૬૮૫. ચાકે।લેઢનું ૨રારખત--“' ચા” 
ક્ોલેટ ” ((€110001&1૯ ) ૮ આંઊસ, પાણી 
૨ પેટ અને ૪ રતલ પાંડ. પેહેલા ચાકે- 
લેટના ભુકાને પાણીમાં નાખી ધીમી આંચે 
ચુહુલા ઊપર ઊકાલવું, પછી તેને ગાલી 
કાહડી તેમાં ખાંડ નાખી શીરે। બનાવી થડા 
પડેને ખાતલીઓમાં ભરો. 1. 185. 

૬૮૬. આર૨જ ( નારગી) નુ 
શરેબત--“એઓઇલ આઇ આર'જ” ૩૦ ટીપા, 
“તારતારીક આસીડ?” ૪ દર્‌ામ અને ખાંડ 
અયવા શાકરતુ (જુઓ નાન ૧૭૪ ? શર- 
* બત ૧ ગયાલન, પેહલા આર'જના તેલને 
: આસીડની શાથે મેલવીને પીગ્તલાવવું. પછી 
. એ મેલવણી શરખતમા નાખી મેલવી દેઇ 


શીરા જેવુ થાયકે ઊતારી” 





નોતવોકોમ વ ભરવું. શ બીજી શત 
ના૦ ૬૮૭) #, 154... ર જ. 

૬૮૭: બીજી ઢીત--જેમ ઉમર દાર- 
મવું શરબત બનાવવાની ( જુએ ન]૦ . 
૬૭૬ ) રીતછે તેજ પ્રમાણે બનાવવુ. પણું, હ ન 
ફરક એટલે।જકે દારમને બદલે શારી “નાર્‌ 
ગીની ચીરેને। રશ લેવો. 

૬૮૮. શાતા વાઈન (“રડ થાઈ 
દારૂનુ' શાઃબત--એક, પેટ “રેડ વાઈન” 
(રાતો વાધન દારૂ) અને ખે પે'ટઢ ખાંડનું અથ- 
વા શાકરના શરબતમાં મેલવી નાખે।. એ” 
માધી એક ખે ચમચ। એક તમદેલમા નાખ્મી 
માંતે શજી પાણી રેડી પીવો. 1* 185. * 

૬૮૯. “સેોલકરીતેો! (301(€271)00) 
સી૨૫--એક પેટ બાંદીમાં ખે પેઢ ખાંડનુ 
અથવા શકરનુ' શરબત (જુઓ ના૦ ૬૭૪ ) 
નાંખી મેલવી દેવે, એમાથી એક ખે ચમચા 
એક તમદેલમા નાખી તેમાં શજી પાણી 
રેડી પીવે. 1. 1585. 

૬૦. મલાહો દુધેનુ શરબવ-- 
દુધની બનાવેલી સારી તાજી મલાહી આશરે 
પાશેર એક મોાહીતા તમલરમ। નાખવી. પછી 
તેમાં થોડું તાજુ દુધ રેડી ચમચ્યએ કરી 
ડાહવીને એક રશ કરી નાખવી. પછી તેમા 
એક ગલાસ ગોલાખતુ' શરબત નમી થેડુ 
આઇસ ( બરફ ) નાખી બધાને ચમચાથી 
ડોહોવી નાખવું. 

૬૯૧. કાફી મલાહીનુ' શર્બત-- 
ખે પેૅ'ટ કાષ્દીના શરભત (જુએ કાષીતુ' 
શરબત નાન ૬૮૪) માં દુધની બનાવેલી 
શારી તાજી મલાહી પારેર નાખી મેલવી : 
દવે. 1. 135. ' 

“૬૯૨. આધ્સકોમ સોડાવાતર૨--. 


ગલાબતુ' શરબત અને ધાહરી મલાહી એક :- 


સરખા ભાગે લેવી અને તેમા' તેના કરતાં 
ખેવડુ' બાધ્સ નાખી 'તે ઊપર. પ. ખાતલી 


સ ડાવાતર્‌ દે પ. 
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હક૩. રાજબેરીનુ' શરબવ--રાતા 
અઘવા સર્ફદ રાજખેરી ( દિ૧8]010771૦5 )» 
જોઇએ એટલા લઇ તેતે સેજ કરવા. પછી 
તેતે ભચડીને અથવા છુ'ડીને એક કાચની 
રકાબીમાં મુ એક ગરમ જગાપર ખે ત્રણુ 
દાઇંડા મુષી રાખે।. તેને ભચડીને દ્લાને- 
લના કપડામાથી તેનો રશ ગાલી કાહડવો, 
અને દર એક પે'ટ રરો ૨ રતલ શ્ેેદ મેડા 
ખાંડ તેમાં નાખી ચુહુલા ઉપર સુકી તેને 
શીરો કરવો. તયા શીરો કરતી વખતે 
ખાંડતે। જે કક (મેલ ) ઉપર આવે તે આં- 
ધસ્જ્ની ચમચે કરી બાલાર્‌ કાહડી નાખતાં 
#/વું, " જ્યારે શીરો શા( દેખાય અને શર્‌- 
ખતતા જેવા યાયકે ચુહુલા ઉપરધી ઊતારી 
કપડામાથી એ શીરો ગાલી કાડડવેોઃ થડેા 
પડેને બાતતીખો માં ભરી મુકો. એમાથી એક 
ખે ચમયા તમદેલમાં નાખી, તેમાં શેજુ' 
પાણી રૈડીને પીવે।. 

૬૯૪. જઝ્રાખરૌીનુ' રશાર્બ“--જેમ 
ઉપ્‌ર્‌ રા”બખેરીનું' શરબત બતાવવા” રીત 
છે (જીએ ના૦ ૬૪૩ ) તેજ પ્રમાળ્‌ી એ 
બનાવવુ'. પણુ રાજખગીનતે બદલે શ્ન્ન! 'ર। લેવા. 

૬૯૫ કર્‌ટ દરાખનુંશારખત -જેમ 
ઊપર્‌ શાજબખેરીતું ( જુએ ના૦ ૧%: )શર- 
ખત બનાવવાની રીત છે તેજ મમાણું એ 
ખનાવલું, પણુઃ એમા પૂરક એટલે!ગ૪ક ર।જ- 
ખેરીને બદલે કર'ઢ દરાખ લેવી અને તે દરા- 
ખને છુ'ડતી વખતે તેમાં થોડ રાજબરી 
સવાડને માટે નાખવા. 

૬૯. છ'જર (સુડનુ ) રરેબત-- 
પ તોલા છુ'ડેલી સુ&તા ભુકાને અરધો શેર 
પાણીમા નાખી ચુહુલા ઊપર સુકી ખુબ 
ઉકાલવુ'. પછી તેને ગાલી કાહડવું. પછી એ 
ગાલેલા પાગચીમાં ૨ રતલ ખાંડ નાખી 
ચુલા ઉપર સુકી તેતો શીરો ખનાવે। તયા 
તેનીપર જે ખાંડતો ક'# આવે તે આં- 
ધરાની ચમચે કરી કાહંડી નાખતાં જવું. 
જ્યારે તેમાતું પાણી થોડું બલીને શીરે 


હુનર પોથી. 


શરબતના નેવે! થાયક તેતે શેન સફેદ કપ- 
ડામાંથી ગાલી કાહડવો. થ'ડા પડેને બાત- 
એમાં ભરા. એમાથી એક મ્વથવા ખે ચમચા 
એક તમદેલમા નાપ્પી તેમા પાથી રેડી પીયા 
(“જુએ ખીજ રીત નાન ૬૯૭) 

૬૭ બીજી રીત--“રટીકસર આફ 
જર” ૨ આંઉસ અને ખાંડ અથવા 
શારકરનુ' બનાવેલુ શરબત (જીએ નાન 
૬૭૪ ) ખે બાતલીમાં મેલવી નાખે. એમાથી 
એક અથવા ખે ચમચા એક તમરેલમા નાખી 
શેજુ પાણી રેડી પીવે।. 1. 184. 

૬૯૮. લવગનુ રશાર્બત--જેમ ઉપર 
જ%'જર્‌ શરખત બનાવવાની (જુઓ નાન ૬૯૬) 
રીતછે તેજ ષમાણે એ બનાવવું. પણુ એમા 
કૂરક એટલેોજકે સુ'ઠને બદલે ખોખરા કીધેલા 
લવ'ગ લેવા. 


૬૯૪. તજનુ શારખત--જેમ ઉપર્‌ 
સુનું રાર્બખત ખનાવવાની રીત ( જુખો 
નાન ૬૨૬ )છેતેજ પ્રમાણુ એ ખનાવવુ. પષ્યુ 
ખેમા ફૂરક એટલેજ કે સુ ઠંને બદલે ખાખ” 
રી જઝીધેલી તજ લેવી. 


૭૩૦. વનીલાનુ શાર્ખત--એક આં- 
ઉસ પ્રવાહી “ એક્ષતરેક્ટ આપક વતીલા” 
( ₹%1101 ૦ પ1ઘ ), “ સીત્રીક આ- 
સીડ? ( ઉધઉ ઠહાંતે ) અરધો આંઉસ 
અતે ખાંડ અથવા શાકરતું ખતાવેલુ શરબત 
૧ ગયાલન. પેહલા થોડા શરબતની અ'દર્‌ 
એસીડને મેલવી નાખો. પછી તેમા વનીલા 
નાખી મેલવીને બાકીના શરબતમા એ મે- 
લવ'ગી નાખી બધાને શારીપેઠે મેલવી દઇને 
બાતલીઓમાં ભરા. 1. 184. 

૭૦૨૧. વતીલા અને મલાડડોનુ' શાર્‌- 
બત--એક પ્રવાહી આંઉસ “ એટ્ઞત”કટ 
આક્‌ વતીલા,?” ખાંડ અથવા શાકરતુ બના" 
વેલુ શરબત ૩ પે'ટઢ અને ગાહરી દુધતી 
તાછ મલાહી પાશેર. મમે ખધાને મેલવી નાખે! 
જો એને રાતા રગવું કરવું હોય તો ગમાં 
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કા ઇજા લથાન જરા પાણી કશી 


ી :..મેલવી નાખવુ' 1% 154. 
_ * ૩૦૨. “રાર્બત સીરપ 9 (300: 
“.. 9૦૬ 3૪10૫૪ )--વતીલાનું શરબત ૩ પે'ટ, 


પ જૉતીનાસનું' શરબત ૧ પે'ટ અને લીંખુનુ. 
._: શરબત૧ પેઢ. એ બધાને મેલવી દેવે। 1184. 


૭૩૩. “ તેડતર શીરપ ” (35૯0141: 


9૪7107 )-વંતીલોનું” શરબત પ પે'ટ, અની- 


નાશવું શરખત ૧ પે'ટ અને સ્રાબેરીનુ' મ્મૃ- 
થવા રજખેરીતુ અથવા લીંખુનુ' શરખત ૧ 
પે'ટ. એ બધાને મેલવી દેવો, 1. 1384. 

૭૦૪૦ “એમખરેશીયા ” તામનુ' 
શેશ્બત ( 4100310518 80771 )--૨1૦- 
એરીતુ' શરબત ૨ પેટ, વનીલાતુ' શરબત 
૨ પેટ અને શફેદ વાધન ૪ આંઉસ. એ 
નપાંને મેલવી દેવો: 1. 135. 

૭૦૫, સેરી કેોબલરવુ' રાર્ભત-- 
એક પેટ “રૌરીવાઇન,” જા પેઢ ખાંડનુ' 
અથવા શાકરનું શર્ભત તધા એક લીંબુની 
કાપેલી પટલી ઘટલી ચીરો. એ બધાને એક 
કાચના વાસણમાં ના“મી ૧૨ કલાક સુધી 
રેહવા દેવો. પછી તેને ગાલી કાહડે।.1'. 135. 

કડ 


તરેહુવાર જતની ટાંકયીએ।. 
1.028130-83. 
૭૦૬. પેપ૨ મીંટતી ટાંકણી બના. 


| . વવાની રીત-5ાઈબી ન્ળતતી ટાંકણી બ- 


 નાવવાની અગાઉ પેડલા હાવી રીતનો ગુંદર 


તઈઆર કરી રાખવો. એક સોજા વાસણુમાં 


ુ )િ જક આંઉસ “ગમ તરેગેકાનધ” ( ઉપ 
. ઉકાઇ ) નામતા ચુદરને એક પેટ 
ન સેના પાણીમા ભીંજવી રાખી ૨૪ : ' કલાક 
 'કસુધી કોઇ ગરમ જગામા તે વાસણુતે સુકી 


રાખો. 


પછી કપડાનો એક નજડેો તુવાલ 


મે અથવા નડે સફેદ ખાડીનુ' કપડુ' લઇ તેમાં 
“એ ગુંદર પાણી સુધા નાખી તે કપડાને ખુબ 


ક ન." 
જે 
ક દ 


જિ દિ 0 # 
જ 


ર ક ક ર. તેમાથી શે. ય રદ. કાશી 


ક, 
જ 
ટી 


ક સ વહા, ક ન 5229 ક 
0 ક પ તી. કો 3% 38). ન ર નિ. ન 


શ ઝી ક 
ર દ 
દ ક. ક 


. તરેહવારે અંતનો ી હોીઓ, * 


ન. દદ 
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ન ક ક મ ન રન કા 
૯ 1 3. 
સેજ વાસણુમાં | નોગરાવો સે લેવુ. . તૈમાં કચરો 
તથા ધુલ ઉડે નહી તેથી ઉપર કઈ ઢાંકી * 
રાખવુ, એવી રીતવુ ગુદરૂતું' પાણી . આએ _ 
એઠલ આપેલી બધી ન્તતની . ટૉકણી ખના- 
વવાના કામમા આવે છે. પેપરર્મીંટની ટાંકણી * 
બતાવવાને માટરે શજી પેહલા નબરતી સહરેદઃ * 
મેડા ખાંડ ૪ રતલ લઇ છુ ડીને કપડામાથી :. 
ચાભીં' કાહડવી. પછી એ ખાંડને સેજ સંગે. . 
મર્મર (મારબલ) તી ભાડી ઉપર અથવા * 
શળ થાલામા મુકી તેમાં હાતે કરી એક 
ખાડો પાડવો. પછી શ ખાડામાં પેલુ“: 
ચુ'દરનુ' નીચવી કાહડેલુ' પાણી એક આઉ * 
નામવું, તથા છ દરામ વેલાતી પેપરમીટનુ** 
તેલ ( 11101400 011 0? [08101011165 
નાખી ખાંડની થ્વાથે મેલવી આટા માપક 
ગુ'ડીતે વણી શકાય એવો કરવો. પછી તેને 
રેટલીની મા૪ક થાપી પોહેરે વેલણુથી વન 
ણુવો. એ રેટલીની જાડાઇ ઈંચની ર ૨।-' 
ખવી અથવા જેવી નડી પાટલી પેપરર્માં- - 
ટતી ટાંકણી ખનાવવી હોય તેવી રાખવી. 
પણુ વેલણુથી વણુતી વખતે તે ખાંડ વલગૅ 
નહી તેથી તેની પર જરા “સ્તારથ” (એક 
નાતના આટા-318# 10) ઊપર ભભરાવવેો 
જ્યારે બરાબર સરખી વણાઇને થાયકે થોડા 
“સ્તારચ?” શાથે બારીક ચારેલી ખાંડ ભેન 
લીને તેની ઊપર કરતી ભભરાવી ઊપર્‌ હાથની 
હધેયી બધે. સરખી દ્રવી જેથી  તેનુ' 
શુમારૂ પડ થશે, પછી સે।!જ બરશ અથ- 
વા પીછીથી ઉપરથી સાફ કરી નાખી ઉપર 
“રસતારય'' ભભરાવવે।.. પછી તેને પત- 
રાની બનાવેલી. તરેહવાર આજ્નારતી નલીન 


એથી (કે જે એ કામને માટે ખાશ બતા- 


વેછે ) પેપરમીંટની ટાંકણીએ કાપી કાઠડવી. . . 
પછી તેને ચાંતીમાં શુ#ી ચુલા આમલ 
અથવા યડી ભડી આતરલ સુકાવા “સુકવી, જ 
તથા તેતે ઘોડે થોડે વારે ફેરવ ડ્રેર્વ કરવી 


સુકાય એટલે ખાતલીઓંમાં ભરવી. આએ” 


જ ક કમી મતે. છ. ; કેટલાંક... 


૯ . 


(ટક) હુનર 


હલકા ધ'ધાદારીએ પેપરમીંટની ટાંકણી 
બતાવવામા ખાંડતેો બચાવ કરવા માટે તેમજ 
સસવલી કરવા ગ્રાટે તેમાં “પલાસતરે આજ 
પેરીસ” ,અથવા ચાક ભેલેછે. ( જાએ 
ખીજી રીત ન।૦ ૭૦૭.) 1'”8. 40ન્‍ 9. 204. 

૭૩૭. બોજી શીત -રૈ।જ મેડા ખાંડ 
૧૬ આંઊસ; અને પેષરમીંટતુ' તેલ ૧ દરમ. 
તથા એ ગચુડીને :વધીશકાય એટલુ' ઉપર 
પ્રમાણે નતીચવી કાહડેલુ' ચુદરનુ' પાણી, એ 
ખધાને મેલવી ઊપર પ્રમાણું ( જીએ। ના૦ 
-9મ૬ ) ખતાવા ( જુખોા ત્રીજ રીત ના૦ 
"૭૦૮ ) 6, 867. 

૭2૮. ત્રીછ યીત--મેડા ખાંડ ૨ 

રતલ, જસ્તારચ? (સાખુ ચોખાનો આન 
રા) ૨ આંઉસ અને “ એસેનસ આ પેપ* 
ર્મીંટ” ના થોડા ટીપા. એ બધાને ઉપર 
પ્રમાણે (“જીએ ના૦ ૭૦5) ગ્રુદરતા પાણીમાં 
સેલવી ખનાવે।. એ હલ#ી ”ળતતી પેપરમીંટ 
બનશે. (જુઓ ચોથી રીત ના૦ ૭૦૨) 
. 264, 
૭૦૦. ચોથી શોત--૨ફેદ મેડા ખાંડ 
છ આંઉસ, પેપર્મીંટતા તેલના ૩૬ ટીપ! 
અતે મરધીના બે તાન ૪ડાંતી ફકત સેતી. 
ગએ બધાને ઉપર પ્રમાણે (જુએ નાર ૭૦૬) 
મેલવી ટાંકણી ખનાવી કાહડો. એમા ગ્રુદ- 
રવું પાણી નહી લેવુ. 

૭૨૧૦, ગોાલાબની ટાંકણી અતાવ- 
લાતી રીત--જેમ ઉપર પેષરમીંટની ટાંકણી 
બનાવવાની (જુએ નાન ૦૬ ) રીત છે 
તેટલીજ રજી મેડા પપાંડ બપતે તેજ પ્રમાણે 
એ ખનાવવી. પણુ ફરક એટલે।જ કે એમાં 
પેષરમોંટનુ તેજ તહી લેવું અને તેને બદલે 
ગોાલાખનું સુગંધી તેલ ( ૪858૯81181 ૦11 07 
₹08૦8 ) અથવા ગોલાબના અતરતા થોડા 
ટીપા મેમાં ખુશબાને માટે ના'ખવા અથવ, 
ઉપર્‌ કહેલા ચૅ'દરને ગાલાબમાં પીગલાવવો 
તથા એને ગોલાબી ર્‌મની કરવાને માટે 
ઉપર પ્રમાણે ચુદર્તા પાણીમાં કીરૂ્મજને 


પોધી દ ક 


પીગલાવી તે પાણી કામમાં લેવુ'. 18-41, 
છી૧૨. કસરતી ટાંકતી બનાવવાની 
રીત--સેજી કેસર ૬૧ આંઉસ અતે સડ્રેદ 
ખાંડ ૧ રતલ, કેસરને। બારીક બ્ુષ્ઠા કરી 
ઉપર પ્રમાણે ગ્રુદરતા ( જુએ નાન ૭૦૬ ) 
પાણીમ મેલવીને રોટલી જેવું પોહરૂ વણી ઉપર 
પ્રમાણે ટાંકજ્ીીએ કાપી કાહડેો, ?. 800. 

૭૧૨ તજની ટાંકંણી--જેમ ઊપર 
પેપરમોંટતી 'ઢાંકતી બતાવવાની રીતછે ( જી" 
ગએ; નાન ૭૦૬ ) તેજ પ્રમાણે તેટલી જ 
ખાંડ અતે તેટલુજ ચુ'દર્તું પાણી લઇ્તે તે- 
જીજ રીતે ગમે ટાંકણી બનાવવી. પણુ પેપ- 
મીંઢના તેલતે ખદલે એ તજનો ખારીક છુંડે- 
લો ભુકો *મરધો આંઉસ અને તજના તેલના 
પ ) ટીપા નાખી ઉપલી રીતે ખનાવૉ. 

૪૧૩૦ લવ'ગની ટાકણી--મેડા ખાંડ 
૧॥। રતલ, લવ ગને! બારીક ભુકો ૫ ) દરામ 
અને મે વણી શકાય એટલુ' ગુ'દરનું પાણી. 
એેને ઊપર્‌ પ્રેમાણે (જુઓ નાન ૭૦૬) 
બનાવવી. એ બધાની ૧૫૦*ટાંકણીઓ બ- 
નાવવી. 7». 89. 

૭૨૪. આદુની અથવા સુતી ટાં 
ડંણી--પાઆ પેટ ગરમ પાણીમાં અરધો 
આંઉસ ખાવલને। યુદર અતે જર્‌ા કેશર 
નાખી પીગલવા દેવે।. પાથી થડું પહેકે 
તેમાં ૧1 રતલ સડેદ મેડા ખાંડ અને એક 
નાહાનો ચમચો ભરી સુઠને બારીક જ્રુકે। 
નાખી મેલવીને વણી શકાય એવું કરો. પછી 
તેને રોટલીના જેવું પોહરૂ વણી કાહડી તેમાં- 
થી મોલ ટાંકણીએ પતરાની નલીથી કાપી 
કાહડી છેકાતી કરો. જે સુઠનો ભુકો નહી 
નાખોતેો। લેતે ખદ્લે “ મેસેતસ અ] છી" 
જર્‌” ના ૧૨ ટીપા નાખવા. 7 148. 

૭૧૫. લવ'ડરતી ટાંકણી--પેોણે પ્રન 
વાહી દરામ લવ'ડરતા તેલ ( 3111018001 
011 07 180600૯ ) ને એક રતલ સરેદ 
મેડા ખાંડમાં નાખી ગુ'દરના પાણીથી મેલવી 
ઊપર્‌ પ્રમાણે ટાંકણીઓ બનાવે. પણુ એ 
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નાખવા. જેથી ભાલ રગતી ટાંકણીઓએ 
થરો. 0. 805. 

૭૨૬૨ લીંખુ ( લૈમન) ની ટાંડણી--- 
લીંબુનું તેલ પ્રવાહી ૧।। દરામ અને ૨ેદ 
મેડા ખાંડ ૨ રતલ. એને ઉપર પ્રષાણે ( જુ" 
ઓ નાન ૭ને ) ગુદરતા પાણી માં તાંકણી એ 
બનાવી કાહડે! એને પીલા રગતી કરવાને 
માટે ચુદરના પાણીમાં જરા કશર નાખી 
મેલવવુ. 

૭૧૭. નાર્‌'ગી (આર'જ)» ની 
ટાંકણી--“ એઇલ આજ આર'જ” જા 
પ્રવાહી દરમ અને શેજી શફેદ બેડા પાંડ 
૧ રતલ- એતે ગુ'દરના પાણીમાં મેલવી 
ઊપર પ્રમાણે ( જુએ ના૦ ૭૦5 ) ટાંક 
ણીએ ખનાવો. ગુદરના પાણીમાં જરા #ીર- 
મજ નાપી મેલવશેતે રાતા ર'મની થશે, 
0. 806. 

૭૧૮૦ ગુદરેતી ટાંડણી--ખાવલને। 
સોજો ગુ'દ૨ ૪ આંઉસ, “સ્તારચ ” ( કાંછ- 
નો આટા) ૧ મ્માંઉલસ, ચુ'દરને! ધણ્‌।જ 
ખારીક૬ ભજુક્ઠે કરી તેમા “ સ્તાર્ચ ” મેલવી 
રોઢલીના જેવુ પોહર્‌ વણુ) તેના તાડના નઃ- 
ઇના કઢકા કાપી કાઠુડી પતરા ઉપર પ્રુકી 
વખાતી કરવી, પણુ બનાવતી વખતે વલગી 
નય નહી તે માટે એની ઉપર જર જ૪ર્‌ા 
“સ્તારચ ” ભભરાવવે।. 

--૦#-૭0 2ન્‍4૦--- 


સૌંગડા રગવાની રીતે. 


1૦0 લૈ૪?૦ 1880108- 
છ૧5. સીંગડાં કાલા ર્‌ગતા-- 
પીતલને “ગઝકવા ડ્રેર્તીસ” ( 402 
?૦?દાંક ) માં તાખી તે લીલા રગતુ થાય 
તયાં સુધી રેહવા દેવો. પછી સીંગડા ઉપર 
એ મેલવયી એક અથવા જૈ વખત સારી 
ચેટ પીછીથી લગાડો. પછી * હ્ેગઉડ ” 


પક્ષ 
& ૧ ૪ 


સીંગડા ર'ગવાની રીતે, 


ગુદરના પાણીમાં જરા કીરમજના દાણા 


(€«શ9 
ના ગરમ ઊંકાલભામાં જે સીંગડાને બોમીં * 
રાખે!- 1. 176. 

૭૨૦. સીંગડાં લીલા રગતા--સીં- 
ગડાને પેહેલા શ્ટકીના પાણીમા નાખી ઉકાલવુ'« 
તમાર્ખાદ જ'ગાલ અને નવસાગસ્ના જુકાતે. 
જલદ સરકામાં નાખી અને તેમા સીંગ- 
ડાને મુષી તે સીગડા બરાખર લીલાં રગના 
થાય તાંહાં સુધી ઊકાલવુ . ૪. 146. 

છ૨્‌૨૧. સીંગડાં લાલ ૨ગના--પેહલ્ઇ 
સીંગડાંનતે લીલા ર્‌'ગવા. પછી ગાલી કાહડેલા 
ચુશાના પાણીમાં “બેઝોલઊડ ” ના. છેરી- 
મા નાખી તેમાં સીંગડાને સુઝી ઉકાલવા. 
બેક પે'ટ ચુલાના પાણીમખે ત્રયુ આંઉસ. 
“ ખરેઝીલ ઉડ લેવે।. ૪. 176. 

૭૨૨. સીંગડાં મહ્નુ ર:ગના--“સલ- 
ફેટ આ( ઇ?દીગા” ના સોલ્યુશન માં સીં- 
ગડાને મુષ્ઠી ઉકાલવું, 8. 176. 


૭૩. સીંગડાંતે કચકડાના જેલુ- 
કર્વાતી મીત--ખે ભાગ કલીચુણોઃ અને 
મેક ભાગ મુરદારસીંગના જ્ઞુક્ાને સાખુના 
દ્રીણુમાં મેલવી નરમ લાહી જેવુ કરી સીંગ, 
ઊપર્‌ પીછીથી ખધે લગાડવું અયવા ચીત્રા- 
મણુ પાડવી, પછી સુકાવા દવો. યાર્‌ પાંચ 
કલાક રહીને બરરે કરી ઊપરતે ચુણા ખ- 
ખેરી નાખવો. ( જુએ બીજી રીત ના૦ 
હર્‌૪ ) 4 44. 

૭૨૪. બીજી રીત--કભીચુણાના પીલશ્રતર 
કરેલા પાણીમાં હરતાલને મેલવી પીછીથી 
સીંગડા ઊપર્‌ લમાડે। અને ભે જરર જષ્યાય 
તો સુકાયા પછી ઉપર્‌ એ મેલવષણીનો ખીન્ને 
હાત મારવો. ( જુએ ત્રીછ રીત ના૦ 
૭ર્‌પ ) 1. 44. 

* ૭૨૫. ત્રીજ શીત--૯ ૬રામ કલીચુ. 
ણુાતે ૧ આંઉસ મુરદારસીંગમાં તાખી તે લારી 
જેવુ' ધાય એટલો તેમાં વાઇન $ારૂ નામી 
મેલવીને પીછીથી સીંગડા ઊપર લગાડી ત્રણુ 
અથવા ચાર કલાક રહીને પછી ખર્સથી 
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કાહાડી નાખે. ( જુઓ ચોથી રીત નાન 
હર૬)» 1. 44. 

છરર ચોથી રીત--કલીચુણા, સુદાન 
ર્સોંગ, “પરલઆશ” ( 7? 0001450) ) અ- 
યવાં ર્સૌંદુરનતે પાણાંમાં નાખી તેમા થેડેા 
હીરાદખણુનેો જ્ુડે તાખી ચુહુલા ઉપર્‌ મૂકી 
અરધા કલાક સુધી ઊકાલવું'' પછી જે સી- 
ગડાને કચકડાના જેવું ર્‌ગવું હેય તેતીપર 
પીછીએ કરીએ મેલવષણૂી ગરેમ ગરમ લગા- 
ડવી. જે વધારે ઘેરા તપકીરીમ્મા ર ગનુ' 
કરવુ હોય ને એ મેલવણી સુકાયા પછી 
જરી બીજ વખત લમાડવી અતે ને કાલા 
ઘેરા રગતુ' કરવુ હેય તો એમા હીરાદખણને। 
ભુકો નહી ના'મવો. (જને રાતા રગનાં કગ- 
કડાના જેવો રગ આપવે હોય તો જીઓ 
પાંચમી રીત નાન ૩૨૭ ) 0). 1329. 

૭૨૭. પાંચમી રીત--“ શોલ્યુશન 
આકફ્‌ ગોલડ” (80181010 0? 8016 
જેટલા ભાગને રાતા રગતું કરવુ હોય તાંછાં 
પીછીથી લગાડવું. જે તપકીરીઆ રગના 
કચકડાના જેવો રગ આપવે હેય તે (ઓ 
છડ રીત ના૦ ૭૨૮) 1. 44 

૭૨૮. છડી રોત--*“ શોલ્યુશન આ 
નાઇતરેત આ૪ મરકયુરી ” (8301001001 
01 111186 0૦1 11001011”. ) જેટલા ભ।- 
ગને તપકીરયા રંગનું કરવું હોય તયાં પી- 
છીથી લગાઢઠવું- 1. 44. 

૭૨૯. સીંગડાને સફાઈદાર પાલીસ 
કર્વાની રીત--ગાયતા અથવા બલદના 
સોંગડાને સ'ાઈદાર ચલકતાં કરવા હોથ તા 
લોહેોઢાતી પ્રસી અથવા ચોરસી અથવા 
ર્‌દાના લેોઉઢાના પાણાથી અથવા અસતોરાના 
પાણા[થી સીંગડાને પેહલા ઓખવીને બરાબર 
સાજ કરવુ'. પછી તેને પાલીસ કરવાના ઝીણા 
કાગજથી ગસીને ખુબ સદ્‌ાઇદાર કરવુ. પછી 
*પમીસ ર્તાોનત” (30110100 8101 )ની 
ખારીક ખુષ્ઠીને પાણીમા મેલવી ભાહી જેવી 
કરી તેમા કપડું ખોલીને તેથધી સીંગમડાની 


હુનર પે।થી. 


ઉપર ધસડીને સાર્‌ કરવું. છેલ્લે “ રાતન 
સ્તોન?” (રિબદહાળ 81000) ના બારીક 
ભુકાને તેલમાં અથવા પાણીમાં મેલવી તેથી 
સૌંગડાને સાફ કરી નાખવું શતાં. 23 «ન. €૨. 

૭૩૦, સીૌગડાના બે કટકાને સાંધેન 
વાની ચીત--સીંગડાના જે કટકાએને સાંધવા 
હોય તેવા ખેઉ ક્ટકાઓતે પેડલ! આતસ 
આગલ ગરમ કરના. પછી જે ટેકાણુથી 
સીંગડાને સાંધવું હાય તે તરફના ખેઊ કટ” 
કાના છેડાને આએખવી ખોભણુ કોટરવી. ખો- 
ભ'મુ એવી રીતે કરવી કે તે સોંગડાના કટકા 
એક ખીન્તમા બરાબર ખેસે. પછી એક 
લોહકાનો ચીપીએ અથવા સાહાનતસી આ- 
તસમાં મુષ્ટ આગલથી પખ્૭્ુબ ગરમ કરી 
રાખવે।. પછી સીંગડાના કટકાઓની પેલી 
ધારને પાણીધી ભીજવી ખોભણુમાં બરાબર 
ખેસતી મુકી પૈલી ગરમ કીધેલી સાહાનસીથી 
ખુબ જેરથી તરત દાખી રાખવો. ને એ 
કામ હુશીઆરીથી કરશે। તો તે કટકા તરત 
વલગી જશે. પછી તે વલગાવેલી ધારને 
ફા'ગ્સે કરી શાક્‌ કરવી. પછી “ ત્રીપોલી ?” 
(11[011-ગરેણા। સાફ કરવાની રતી ) અને 
પાણીથી પાલીસ કરવી. એવી રીતથી વલ- 
ગાવેલા સીંગડાના કટકયના સાંધા ખેવા તો 
મલી જરીકે તે કટકો કીએ હેંકાણેથી અસલ 
સાંધેલે છે તે કરી કોઈની ઓલખી શકશે 
નહી. 1. 440, 

૭૩૧. સીંગડાને તેના આડારમા 
ક્પણુ ફ્‌૨ક્‌ાર કરીખઆ વગર્‌ નર્મ કર- 
વાની શીત--એક ભાગ ચોખ્ખી “હાઇદરા 
કલોરીક એસીડ” મા ત્રણુ ભાગ પાણુ1 
રેડીને મેલવવુ'. પછી તેમાં સીંગડાને તે નરમ 
થાય તયાંસુધી બેલી રાખે. 


બનુ ઝીન્ન્નનનક 


પીછોને તરેહુવાર રગના 


૨ગવાની રીતે. 
1૦0 ૪૦ 4€810108* 
૭૩ર, લાલ ૨ ગના પીછે--પીછેોને 


જા ડ્ર & ન ર્ષ્ા 1 મ ફૂ “૭ દી 
૪ & 7 મર 


પીછેને તરેહવાર ર'ગનાં રગવાની રીતો. 


જાધબી જતન! રગવાની અગાઉ પેહેલા પી- 
છોને; સાખુતા જરા ગરમ પાણીમાં નાખવા, 
પછી તેને થડા પાણીમા નાખી સાખુતું 
પાશી તેપરથી ધોઇ કાહરી નીચવવા. પછી 
“ખરેઝીલ ઉડ” નો બારીક ભુકો ૨ આંઉસ, 
ફટકી અરધો આંઊસ, હીંગરો પાઆ આંઉસ 
અને સરકે! એક પેટ. એ બધાને એક 
વાસણુમાં સારીપેઠે જરા,ધટ ઊકાલવુ. પછી 
પેશા ધોઇ કાહડેલા સફેદ પીછોને એ મેલવ- 
ણીમાં તાખવા, એટલે લાલ રગના થરી. 
કં. કે. 92. 

૭૩૩. લીલા રગના પીછે।--જ'ગાલ 
૧ આંઉસ અને “વર્દીતર્‌ ” (ર0ઉ1103-) 
૧ આંઊસને ગુ'દરના પાણીમા નાખી મેલ- 
વવુ.. પછી ઊપર પ્રમાણે સટ્દેદ પીછેને 
પાણીમા ધોઇ કાહડી એ મેલવણીમાં ભીંજવી 
રાખવા, (જીએ ખીજ રીત નાન ૭૩૪) 
00૧ 1602. 

૭૩૪. ખીજી રીત--“ એનીલાપન 
ગ્રોન” નામના રગને ગરમ પાણીમા પીગ- 
લાવી તેમાં પીછોતે ખોલી કાહડવા. 1. 122. 

૭૩૫. લાખી રગના પીછે।!--“કડ- 
ખેર ( ઉવ0૯ #₹) ને ગરમ પાણીમા 
, નાખી પીમલાવીને મેલપી દેવે. પછી ઉપર 
પ્રમાણે સફેદ પીછેને ધોહી કાહડી એ મેલ- 
વણીમા તાખવા. ઇબા. 3802, 

૭૩૬. કાલા રગના પૌછે--પત'- 
ગતું લાકડું (1,0૪ુ ૪0૦૦૧ ) ૮ ભાગ અને 
“ખઆસીતેત શ્યાકૂ ત્માયેરત? ૧ ભાગ લેવે।. 
સમે બેઉને એક વાસણુમા નાખી થોડું પાણી 
તેમા રેડીને ખુબ ઉકાલવુ'. પછી ઉપર પ્રમાણે 
સફેદ પીછેને પાણીમાં ધોધ કાહંડી એ મેલ- 
વણીમાં બે ત્રયુ દાહડા ભીોંજવી રાખવા. 
0. 6કેકે. 

૭૩૭. બહુ રગના પીછે।--“એક્ષ- 
તરકટ આદ ઇદીગોા 7? (5૩%૬(૪%01 ૦4 11ઉે- 


(૪૩૭? 


ધોઇ કાઠંડી એ યુલીના ર'ગના પાણીમાં 
ભીંજવી રાખો. 06૦. 190. 


૭૩૮. પોલા ૨ગના પીછો--હરઢના 
ભુકાને પાણીમાં નાખ્પી ખુત્ર ઉકાલવુ'. પછી 
ઉપર્‌ પ્રમાણુ સફેદ પીછોને પાણીમાં ધોઇ 
કાહુંડી એ હરટના પાણુંમાં ભીજરી રાખવા. 

૭૩૨. રેતી ગુલોન' રગના પીછે -- 
પેહલા સર્કેદ પીછોેતે ઉપર પ્રમાણે ધોઇ કાહડવા. 
પછી શાઘ પે'ટ પાણીમાં ૬ આંઉસ “ ₹'દીને 
રેડ” નામનો રગ અને અરધો આંઉસ 
“ શેલ્યુશન માક તારતારીક આસીડ” નાખી 
મેલવીતે તેમાં સફેદ પીછોને નાખવા એટલે 
આસમાની રગના થશે. પણુ એ મેલવણીમા 
થોડી ફૂટઝી નાખયાથી રાતા ચુલીને રગતા 
થશે. 1. 121, 

૭૪૦. કોર્મજછ ૨ ગના પીદેા-- 
૧ રતલ ફ્ટછીના ભુકાને ૧।। ગયાલન પા- 
ણુ।મા નાખી ઉકાલવું. પછી એ પાણીમા 
સફેદ પીછેને થોડા દાહડા ભીંજવી રાખવા 
પછી તેમાથી તેને બાણાર કાકડી થ'ડા પા- 
ણથી ધોઇ કહડી તીચવવા. પછી ૧ રતલ 
“બરેઝીલ ઉડ” ( ॥્ા] ૩૦ગ૫) ના 
બારીક ભુકાને શા ગયાન પાણીમાં નાખી 
ખુખ ઉકાલીને ગાલી કાહડવું. પછી શમે ગાન 
લેલા પાણીમાં પીછાને નાખી પાણીને ગરમ 
કરવું. 1. 121. 

૭૪૧. “ચેશાનત ખ્રાઉત 7” રગના 
'દછે।--જેમ ઉપર્‌ કીરમજી પીછો રગ- 
વાની રીત છે ( જમ્યા ના૦ ૭૪૦ ) તેજ 
પ્રમાણે એ બતાવવા પણુ એમા વધારે એટ- 
લુ'જ કૈ “બરેઝીલ ઉડ ” ના ઉકાલાના પા- 
ણીમાં જા આંઉસ દરેલી હરઢ સાથે નાખી 
તેમાં પીછેને બોલવા, |. 121. 

* ૭૪૨૦ “રૂબીરેડ ” રગના પીછે-- 
જેમ ઉપર કીરમજી ર'ગના પીછો ર૨ ગવાની 
રીત છે ( જીઓ નાન ૭૪૦ )» તેજ પ્રમાણે 


1છુબ) ને ઉકલતાં પાણીમાં નાખી મેલવવું, | એ બનાવવા પણુ એમા વધારે એટલુન# કે 
પછી ઉપર પ્રમાણે સફેદ પીછોને પાણીમાં! “ બરેઝીલ ઊડ ” ના ઉકાલાના પાણીમાં ૧ 


ર 


(€૪) 


રતલ ““લુ આરચીક લીકર” ( 310૦ &₹6- 
॥11 ॥તુપ૦# ) નાખી તેમાં પીછોને બોલી 
રાખવા. પછી તેને થડા પાણીથી ધોઇ કાદડવા. 
1. 121 


૭૪૩. ગાલાબો ૨ંગના પીછેો-- 
“કાર્થેમીત ” (0811381110 ) નામના 
ર'ગને ગરમ પાણીમાં પીગલાવી તેમાં ઉપર 
પ્રમાણે ધોયશા શદ પીછે નાખી તેની ઉપર 
૧'ગ ચહડૅ તયાં મુધી રેહવા દેવો. પછી 
તેમાંથી પીછ્દોને બાહર કાહડી તે મેલવણીમા 
“તારતારીક આસીડ ” નાખી તેમાં પીછેને 
તેમા ખે યાર વખત ખોલી કાહુડવા. પછી 
તેને થડા પાણીયી ધોઇ કાહડવા પણુ એ 
થડા પાણીમાં પષ્યુ “તારતારીક આસીડ?' 
નાખવી. પછી તેતે વખાતા કરવા. 1.121. 


છ૪૪* નીલમી રગના પીછેો-- 
“ હાઇડરે કલોરેટ આક્‌ તીત” ના રેોલ્યુ- 
શતમાં નરમ “રોલ્યુશન આપ લોગઉડ 


ને શાથે મેલવી તેમા સફેદ પીછેને ખોલવા. 
1. 199. 


૭૪૫. નારગી રગતા પીછે--૧| 
“ કુવાર્ટ'' પાણીમાં ૧ રતલ “ એનતાતોા ” 
ખને જા આંઉસ “પોતોરા” તાપખી ખુબ 
ઉકાલવું. પછી એ મેલવષ્ણીને શુમરેતી 
જેવી થ'ડી પાડવી. પછી ઉપર પ્રમાણે 
સફેદ પીછેને ધોધ્ને એ મેલવણીમા ન્યાં- 
સુધી રગીન થાય તયાં સુધી રેહવા દેવા. 
પછી તેને સુમરેતા સાખુના પાણીથી ધોઇ 
કાહડવા. 1. 422, 

5૪૬. વાચોાલે2 ૨'ગના પીછે।-- 
જ્ેટકીના “સોલ્યુશન?' મા સડેદ પીછેોને 
ખેલી કાહુડવા. પછી તેને પત'ગના લાક- 
ડાના ઉકાલામાં નાખવા, પછી તેને ધોઇ 
કાહડી સુકાતા કરવા. 1. 122. 
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હુનર પોથી. 


ખો્‌[્‌ટી બતાવટની યાને નકલયા- 


તથી બનાવેલી તરેહુવાર ચીને. 


131114110૫3. 

૭૪૭, ખોડુ પરવાહ્ુ--ઝાડની ના- 
હતી ડાંખરીએના કટકા કરી તેની ઉપરની 
છાલ ડહાડી નાખવી, પછી તેને સાક્‌ કરવા 
તયારબાદ બે દરામ સોજે હીંગલે! અને એક 
આંઉસ રાલને એક વાસણુમાં નાખી આતસ 
ઉપર્‌ તાવીને મેલવી દેવો. જ્યારે બરાબર 
મલી નય કે એ મેલવષણી ગરમ હેય તે- 
ટલાંજ પેલી ડાંખરીના સાફ કીધેલા કટકા 
એ ઉપર કૂરતી લગાડીને સુકવવી એટલે 
પર્વાલાની દાંડીના જેવી દેખારે. કેટલીક 
ન્તતના વેલાતી '્'સી નાડના ખાકસો આવે 
છે તેના ઢાંકણા ઊપર કેટલીક્ર ચીનને અથવા 
પરવાલાનતા જેવા દાણા મુકે છે તે એવી રીતે 
ખતાવેલા હોય છે, તેથી ને ડાંખરીને બદલે 
ખીજ કાઇખી ચીજની ઊપર એ મેલવણીી 
લગાડરો। તે। તેપણુ પરેવાલાળા જેવી દેખાશે. 
ન્તે એને સ્રેદ ર'ગના બનાવવા હેોય તો 
(જુએ એઠંભ આપેલી ખીજી રીત નાન 
૭૪૮ ) ». 97. 

૭૪૮. બીજ શ૨ૈત--જે સફેદ રગના 
બનાવવા હોય તે। ઊપર પ્રમાણેજ બનાવવા, 
પણુ એમા પૂરક એટલોજ કે હો'ગલાને બ- 
દલે ખેમા સપેતો નાખી ઊપલી રીતે રાલની 
સાથે મેલવી દેવે). જને એને કાલા રગન! 
કરવા હોય તે। ( જીઓ ત્રીજી રીત ના૦૭૪૯) 

૭૪૯. ત્રોછ રશીત--જે કાલા રગના 
બનાવવા હોય તે। ઊપર્‌ પ્રમાણુજ બનાવવા. 
પણુ એમા ફરક એટલેજ કે હો'ગલાને બ- 
દલે એમા દીવાની કાજલ નાખી ઉપલી રીતે 
રાલની સાથે મેલવી દેવો. ૪. 97. 

૭૫૦--ખોટા હાથીદાતના રમકડાં 
ખનાવવાની રીત--“ આપ્રસીન ગલાસ ” 
(1ડૉ1ટ્ટ8&58 ) ને બરાંદી દારૂમાં નાખો 
તથા ઈડાના કોટલાને ધણાજ ખારીક જુક્ઠા 


5 ન. --- 
ન્ન 


થ્ટે 


ખોટી ખનાવઢની યાને નકલયાતથી બનાવેલી તરેહવાર શ્રીને. 


જરી તેમાં નાખી ગરમ કરી મેલવીને લાહી 
જેવું કરો, જે એને રગીત ખતાવવુ હાય 
તતો એમા કેપખી શ“તનો પસ'દ પડેતે। રંગ 
નાખી મેલવવું. પછી જેવા ધાટની ચીનને 
અથવા ૨મકડા ખતાવવા હોય લેવા મોલડમ 
તેલ લગાડી આ મેલવણ્‌ી ગરમ હોય તેટ 
લાંજ તેમા રેડી દ તે સુકાય તાંહાં સુધી 
તેમા રહેવા દેવો. એ બનતાવટઢથી ખતનાવેલી 
મીજે અથવા રમકડાએ હાથીદાંતને મલતા 
આવશે. એ મેલવણીના લાકડીના હેડશો 
બનાવશે તો હાથી દાંતનાં જેવા જણાશે 
૩3. 371 ૪. 958. 

૭૫૧. ખો ટો હાથી દાંત બનાવવાનો 
શીતન-હાડકાંતી બા4ીક ચારેલી ભુઝી, સરસ 
મતે ઇડાની સેતી એ સરખે ભાગે લઇ 
મેલવીને તેતે મોલડમાં એટી કાહડે. (જાએ 
ઔઓછ રીત ના૦ હપર્‌) 1, 483. 

છપર૨. ખ્રીજી રીત--સદ્દેત ચીપડા 
લાખ ૧૦ ભાગ, હાથી દાંતનો વેહર ૮ ભાગ 
““ એસીતેડ આ#લેડ” ૪ ભાગ અતે કપુર 
પ ભાગ. એ ખધી ચીને તેલીને લ્લેવી, 
પછી ખધી ભેલી ૬૪ ગરમ કરી મેલવી દેવે। 
સુકવીને ભુકે। કરી પરેશમાં દાખી દેવો, 1.45. 
(જુઓ ખોટા હાથ દાંતના રમકડાં ના૨૭૫૦) 

૭૫૩. બતાવદટનું મીન--પીલી રાલ 
૧૬ રતલ, ખકર્‌ાની કઠણુ ચરખી ૮ રતલ, 
અને “પામ આઇલ ર્‌ રતલ. એ ખ- 
ધાને તાવીને મેલવી દેવે. 1. 842, 

૭૫૪. હુ'નર્થો બનતાવે'હ્રુ બડશીનુ 
દુધ--બકરાની તાછી ચરખીને છુંડીને ખીમા 
જેવી બારીક કરી ૧ આંઉસ લેવી. પછી 
તેતે સફેદ મલમલતા સોન કપડાની એક 
પ્રાહ્લીમા ખાંધવી અને એ કેોડલીને એક 
આતલી તાન દુધની અદર સુકી ચુહુલા- 
ઉપર્‌ દુધને ઊકાલવું. પછી તેમાં ૨ દરામ 


. જુડેલી સાકર નાખી મેલવી દેવા. €- 914. 


. 9૫૫. બનાવટી અખનુસનુ લાકડુ'-- 
કટલાંક લોકો હલકી જતના લાકડાને અબ 


(૯૫) 


વુંસતા લાકડાના જેવો રગ આપી લેને 
ઠંગે છે:--પેહુભા સાદા લાકડાને હીરાકસીનુ” 
પાણી ખે ત્રણુ વખત પીછીથી ચોપડી સુક- 
વવા રગં: પછી તે ઊપર્‌ પત ગના લાકડાને! 
ધટ ઊકાલેો બનાવી પેલા હીરાકસી ચે।પડેલા 
લાકડા ઊપર્‌ ખે ત્રણુ વખત પીછીથી હાથ 
મારવા. જ્યારે એક દાય સુકાય એટલે 
બીજે હાથ મારવે। અને તેપણુ સુકાય એટ- 
લે ત્રીજો હાય મારવો. પછો લાકડુ સુકા- 
યાખાદ એક વાડલા (સ૫ જ) થી પાણીએ 
ધોહી સાપ કરી નાખવું, પછી મીન તેલથી 
પાલીસ કરવું. 4. 189. 

૭૫૬? ખતાવટી હીરાદખણ--ચાર 
'રતભ ચીપડા લાખને સુહુલા ઊપર્‌ મુકી 
પીગલાવવી. પીગલી રહેક તેને તીચે ઊતારી 
તેમાં પ આંઊસ “ કતેડા ખાલશુમ '' અને 
૨ આઊસ “ગમ ખેનઝોઇન ” તો જડે 
ભુક્ા તાખી મેલવવો, જયારે થ'ડુ' પડેકે 
તેમા ૧ રતલ “વેનીશીયત રેડ” નામતો 
રગનો ખારીક ભુકો તથા ૧ રતલ રાતા 
સુખડનતે। બારીક ચારેલે। વેહર નાખી લાક- 
ડીથી હીલવ હીધવ કરી સારીપેહૈ મેલવી 
દેવો. પછી લાકડીના આકારમાં એ મેલવ- 
છૌોના કટકા કરવા. 7. 116. 

૭૫૭. હુ'નર્થી બનાવેહ્ુ દરી આના 
જેવુ પાણી--જે ઠેકાણે ૬રીઆનુ' પાર્ષી 
નહો મળતું હોય તયારે હાવી રીતનુ' ખનાન 
વેલુ પાણી દરીઆતા પાણીની કેટલીક વખ- 
ત ગરજ શારૈછે અને એને મુષણુ પષુ દરીન 
આના પાણીના નેવોજ છેઃ--એક મરા- 
ડીના વાસષ્ુમાં તીમક ર આંઉસ, “સલ- 
ટ્રેઠ આપ મેગનીશીઆ” (38૫010881૦ 
01 3185810238 ) ૧ દરમ, “ મ્યુરેઢ 
અઇ લાઇમ” (1007819 ૦1 11110) 
૩ દરમ, “મ્યુરેટ આફ૪ મેગનેશીઆ '' 
પાઆ આંઊસ અને પાણી એક ગ્માલન 
નામી પીગલાવીને મેલવી દેવા, તર, ૧૦૬૬, 
4. 379. 


(હદ) 


૭૫૮. હુતરથી બતાવેલો લીંબુને 
ફેશ--એક પે'ટ સફેદ સોક સરકામાં પોણેા 
આંઉસ સફદ ખાંડ અતે “એસેનસ આક્‌ 
લેમન પીલ” ના ૩૦ ટીપા નાખી મેલ- 
વવું. ['. 912, 


૭૫૯. લાકડાને હાંથોદાંતતા જેવુ. 
કરવાની રીત--પાશેર શેજુ પાણી એક 
વાપ્તગમૃમા નામી ચુમ્લા ઊપર મુકી તેમાં 
સવા તોલે। ““ આઇસીંગલાસ ” (181114- 
ત્ષઇ--ગખક જાતનો સફેદ સરસ નેવે પદાદી ) 
નાખી ઉઠામીને મેલવી દેવો. પછી એ પાણી 
જ્યાં સુધી સકૈદ અને લાછી જેવુ ધટ યાય 
તયાંસુધી તેમાં સેજ ધોયલેો સફેતો નાખય 
કરે. પછો સાફ જીધેલા લાકડા ઊપર આ 
મેલવણી લગાડી તરતજ કાઇ સુમારી ચીજ 
ઊપર્‌ ફેરવીને તેન ખધી તરફ્થી એક સરખી 
કરી સુકાવા દેવા. સુકાય એટલે ૪%રીથી 
ઊપર પ્રમાણે મેલવણા તેની પર્‌ લગાડી 
સરખી કરી સુકવવા દેવે. એ પ્રમાણે ત્રણ 
યાર્‌ વખત એ મેવ્રવણ્)ી લગાડવી. 


૪૨૦, હું'તર્છી પથૃર્‌ બનાવવાની 
જ*ીત--૧૮૦ રતલ તાર, જા રતલ કોલસાનું 
તેશ, ૫૮ રતલ રાજમ, ૧૫ રતલ ગધક, 
૪૪ રતલ ધણાજ બારીક કીધેલે ચુણેા, 
૧૮૦ રતલ “ગીપસમ,” ૨૫ “ક્યુમીક 
પટ ભુકો કરીતે ચારેલી રેતી તથા પથર. 
એટલી ચીજ પથર ખતાવા નીચે કહેઆ 
પ્રમાણું વાપડવી. પહેલા ગધકફને ૩૦ રતલ 
તારની સાથે પીગલાવવી. તયાર પછી રાજમ 
અદ? નાખવી અને તયારબાદ ખાષી રહે 
તાર, ચુણા અને ગીપશમ એ ચીન્ને થે।ડી 
થોડી કરીને મેલનવી અને છેલે રેતી અને 
પથરનો ભુ નાખી એ સઘલી ચોશ્ેને 
સારી રીતે હીલવવી* પછો એ મેલનણુના 
૪ તરલીની મીશાલ ટેપ્લા કરી તેમને ગાં- 
લાગ્માો (મોલડ ) માં નાખી જ્નેરથી દાબવી. 
એવી રીતતા બતાવેલા પથર એક અઠવાડ- 


હુનર પોથી. 


યાની અ'દર બ'ધાઇને તઇઆર થાએચ-* 
મા. પ્ર. અક. ૧૮૫૬. 

૭૬૧. ખોરા સગેમરમર ( માર- 
બલ?) બતાવવાની રીત--ફ્ટકીવું શે[લ્યુ- 
શન બનાવે, અને જેટલે! ભાગ ફ્ટકી લીધી 
દીય તેનો અરધો ભાગ સજે સરસ લઇ 
તેમાં નાખીને પીગલાવેો. જયારે એ સે- 
લ્યુશન ઊકલીને ખરાખર' એકરશ થાયકે તેમા 
૧ ભાગ ચાકનેો બારીક ભ્રુકા તષા ભડીમાં 
સારીપેઠે પકવેલેો ““ પલાનતર આ પેરીસ '' 
ના બારીક ચારેલો ભુડે ૩ ભાગ નાખી 
મેલવીને ઢાલી નાખો અથવા જે ચીજ કપર 
પડ કરવું હોય તેની ઉપર ષાંથરી દેવો. એ 
મેલવણી જલદીથી સ ગેમરમરતા જેવી કહઠંણુ 
થઇ જશે. જે ફ્ટકીતા સોલ્યુશનમાં જેન 
ઇએ એવો ર'ગ નાખ મેલવશે તો ર'ગીન 
સ'ગેમરમર થશે- ને ક્ૂટકીતું શેલ્યુશન 
બનાવવુ' જય તો! પાણીમાં સુફેદી ઊતરે 
તયાં સુધી ફ્ટકી નાખી ઉકાલે।.. €૦0. 241 

શ ન્યર.-. - તદા 


તરેહુવાર જાતના રગના કટકા. 


1[₹/181ર €0૦1,01 ૬04%. 

૭૨૨. ડાલા ૨ ગના કંટડા--તરેહવાર 
નાતના રગના કટકાએને બાકસોમાં સુષ્ી 
વેચવામાં આવે છે જેને ર'ગનો ખાકસ કરીને 
કહેછે. એ રંગના કટકાને પાણીમાં ગસીઆથી 
રંગ ઓગલે છે. તેવા કાલા રગના કઢ્કા 
બનાવવા હોય તો એક વાસણુમાં એક પેટ 
પાણી રેડી તેમાં બારીક વાટેલી દીવાની 
કાજલ રા આંઉસ નાખી ચુહુલા ઉપર સુકી 
ખુખ ઉકાલવુ'' પછી તેને ઉતારી તેમાં 
અરધો આંઉસ ખુબ બારીક વાટેલી કાલીગુલી 
નાખી મેલવી દેવો, પછી તેને પાછુ ચુહુલા 
ઉપર્‌ મુષ્ટી હીલવ હીલવ કરી તેમાને। પાન 
ણીના મોહેતો ભાગ ખાલી તાખવે।[. પછી 
તેને ઉતારી તેમાં ટૂં આંઉસ બાવલને। ચુ દર, 
પોણા દરામ સરસ અને પાઆ દરમ “એ- 
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કાગજના જુલે બતાવવા માટે તરૈઠવાર રંગના કાગજે ર'ગવાના રગો. (૯૭) 


હૈતરેકત આપ્ર સીકરોરી ”' ( ૪1૧066 1 
૦1000#7 ) નાપખ્પી બધાને પાછું ગરમ કરવું. 
જ્યારે તેમાતુ પાણી બલીને નડી લાહી જેવે। 
ઠડો થાય કે મોલડમાં બદામનું તેલ લગાડી 
તેમાં એ મેલવણી નાખવો. એટલે જેવા 
આકારના મોલડ હોશે તેવા આકારતા રગના 
કટકા થરો. 1. 972. 

૭૬૩. બઝ્તુ ૨ ગના કટકા--“બરલીન 
ખ્યુ'” નામને, રગ ૩૩ ભાગ લેવે1, અને 
તેતે "રુખ બારીક વાટી વરશાદના પાણીમાં 
મેલવી દેવો, તયા તેમાં “હાઇદરો કલોરીક 
આસીડ “ના થે।ડા તીપા નાખવા. પછી 
તેને ચુહુલા ઉપર મુકી ખુબ ઉકાલવુ'. જ્યારે 
તેમાના પાણીને। ભાગ થોડો બલી નાયકે 
તેમાં ૧૬ ભામ ખબાવલતેો ગુ'દર અને ૮ ભાગ 
સરસને થોડા પાણીમાં પીગલાની તેમા ના- 
ખીતે કરીથી ચુહુલા ઉપર મુકી તેમાનુ પાણી 
ખાલી નડી લાહી જેવું થાય કે મે!લડમાં તેલ 
લગાડી તેમાં એ મેલવણી નામી કટકા 
એટી કાહડવા, 1. 9729 

૭૬૪. બકુ કાલી ગુલીના ૨ગના 
ક્રટકા--કાલી ચુલીમાં થોડે શફેતો નાખી વા- 
ટીને ખુબ ખારીક કરો. પછી ઉપર નમ ખલુ 
રગતા કટકા બનાવવાની રીત છે ( જીઓ ના૦ 
૮૬ ૩)તેવો રીતે એને બનાવે1. 1'. 272. 

૭૬૫. કોરમજી ર૨ેગતા ડયટકા--- 
“કારમીત” ( 0દ?॥ાળઇ ) કીરમર૮માંવાં 
બનાવેલો ર|ગને ખુબ બારીક વાટી ગુદ્દના 
પાણીમાં મેલવી «નડી લાહી જેવૃ કરી માલ- 
ડમા તેલ લગાડી તેમાં એ મેલવ'ગ એટી 
કાહડી કટકાતે સુકવવા. 1. 272. 

૭૨૬. રાતા ૨ગના ડટકા-નન્‍મ 
ઉપર કીરમજ% રગના કટકા બનાવવાની રીત 
છે (જુએ ના? ૭૬૫) તે% પ્રમાણે એ 
બતાવવાં. પણુ એમાં કરક એટલા ક 
““કારમીન ” ને બદલે હોંગર્‌ં। લેવ. (જુઓ 
ખીરું રીત ના૦ ૭૬) 

ર૭._બો9છ રત -અએ 3પ2 પ્રમાણે જ 


બનાવે, પ'મુ હી'ગરાતે બદલે સી'દુરનો બારીક 
ભુક્ઠા લેવે।. 

૮. પીલા રગતા કંટક॥--ઉપર 
જે જીરેમજી રગના કટકા બનાવવાની રીત 
છે ("જુઓ નાન ૭૬૫) તેજ પ્રમાણે એ 
બનાવો, પણુ એમા કૂરક એટલે! જકે “ કાર્‌" 
મીન '” ને બદલે પીલે રંગ લેવે. 

૬૯. સફેદ ૨ગતા કટકા--ઉપર 
જે કીરેમજી રગના કટકા ખતાવવાની રીત 
છે (જાએ નાન ૭૬૫) તેજ પ્રમાણે એ 
ખતાવવા. પણુ એમા ૪ર૨ક એટલેજ કે 
“કારમીન? ને ખદલે “કરેમતીઝ વાધ્ત?' 
(3270101117 ૪ 11€-સફેતો ) લેવો. 

૭૭૦. લીલા ૨'ગના કટકા--જેમ 
ઉપર કીર્‌મજી રંગ ખઅતાવવાતી રીતછે 
(જુઓ નાન ૭૬૫) તેજ પ્રમાણે બનાવે!) 
પણુ એમા ફરક એટલોજ કે “કારમીન” 
ને બદલે લીલો! રગ લેવે. 

ારઈ8888:-2... “0 “ત પરા 
કાગજના જુક્ષો બનાવવા માટે 


તરેઠુવાર રગના કાગન્ને 
₹ંગવાના રંગો. 
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૭૭૬. પીલા ૨ગતા કાગજ -હરટતે 
છુ ડેલો બારીક ભુકો ૧ આંઉસ અથવા એથી 
થાડો વધારે લઈ એક પે'ટ “ સ્પીરીટ આક 
વાધ્ત” ની અ'દર તાખી રેહવા દેવો. 
ન્યારે હરઢ સ્પીરીટની સાથે મલી ળનયકે 
સફેદ કાગજ ઉપર પોહલી પીછી ખે કરી નઝમ 
વાર્તોસ લ'ડયેચ તેની રીતે એ મેલવણી 
લગાઠી સુકાતા કરા. 8: 429. 

* ૭૭૨. ડીર્મછી ૨ગતા કાગજ-- 
“સ્પીરીટ આદ વાધ્નત” ની અ'દર “ઇ૪દી- 
યન લેક?” નામને રગ નાખી થોડા દાહડા 
રેઠવા દૈતે।. પછી ઉપરથી અ “ટીંક્યર”” 


| “ભજ બાતલીમાં નીતારી કાફર પેોળાવી 
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પીછીથી સ્રેદ કાગજ ઉપર્‌ લગાડો, ( જુઓ 
બીજી રીત નામ ૭૭૩ ) 3. 429. 

૭૭૩ ખબીજછી ૨રીત--લાલ સાહી પી- 
છીએ કરી સફેદ કામજ ઉપર ચોપડવી 
(જુખો ત્રીજી રીતિ નાન ૭૭૪ ) 8, 429. 

૭૭૪ ત્રીછ શીત--હીરાદખણુના ભુ- 
કાતે “રપીરીટ આફ વાળ્ન / ની અદર 
નાખી થોડા દાઠડા રેફવા દેવે. પછી નીન 
'તારી કાહાડી પો।ડલી પીછીથી સફેદ કાગજ 
ઉપર લમાડે(. (જીઓ ચેોવી રીત નાન 
'છ૭પ ) 8. 429. ન 

૭૭૫. ચોથા રીત--એક “ ુવાટે ' 
““ખૂરેઝીલઉડ” ના ઉકાલાના ગાલેલા (પણુ 
ગમે ઉકાલે। બતાવતી વખતે તેમાં થોડે ત ક- 
નખાર નાખવો!) પાણીમા અચ્ધો આંઉસ 
“વેક્ષશેપ” ( 18%-308]0 ) અતે ૨) 
અઊસ ગુંદર નાખી મેલવી દેવો, પછી 
પાછીથી શક્ેદ કામજ ઉપર્‌ લગાડો- 1.279, 

૭૭૬. લીલા રગતા કાગજ --સર- 
કાતી અદર જ'ગાલનાં ભુકાને નાખી થોડા 
દાહડા રેહવા દેવો. પષ્ઠો સફેદ કાગજ ઉપર્‌ 
પીછોથી લગાડો, 8. 429. 

૭૭૭. નારગી ૨ંગના કાગજ -પેહ- 
લા કાગજતે પીલા રગના ર ગી કાહડવા. 
પછી એક વાસણુમા અરધા આંઉસ “પર્લ 
આસ” અથવા “સાલટસ આજ તારતાર્‌” 
નાખી તેમાં એક બાતલી પાણી રેડી પીગ- 
લાવો. પછી એ મીશ્રને ગાલી કાહડી પી- 
છીએ કરી પેલા પીલા રગના ર'ગેલા કાગજ 
ઉપર બધે સરખુ લમાડવું એટલે નારગી 
ર મના કાગજ થશે 8. 428, 

૭૭૮. જાખુરા ૨ગના કાગજ-- 
શારદ કાગજ ઉપર પીછીએ કરી ““ઢીંકચર 
આળ લેોગઉડ?' બધે લગાડવું. જ. 499. 

૭૭ક ગેલા પ રગતા ડાગજ-- 
એક * કુવાટે 7 લીકયુર્‌ ખેપ કે।ચીનીયલ 
( ₹110[00"₹ 01 6001111001) માં અરધો 
આંઉસ “ વેક્ષશેપ ” (૪ 8૩*-308]) ) અને 


દુર પોથી. 


૨1) આંઉસ જુર નાખી મેલવી દેવો. પણો 
પીછીથી સફેદ કાગજ ઉપર લગાડે, 1.279. 

૭૪૦. સોનેરી પીલા ૨-ચના કાગજ-- 
રેવ'ચીનો શીરો ૧ આંઉસને એક પે'ટ 
“ સ્પીરીટ વાઇત?” માં પીગલાવી દેવેઃ 
પછી પછી થી સફેદ કાગજ ઉપર લગાડે!, 

૭૮૧. તપકોંરયા રગના કાગજ-- 
“ ખ્રેઝીલ ઊડ ” ના ઉંકાલતુ ગાલેલુ' પાણી 
૧ “ કુવાર્ટ'' માં પાઆ આંઉસ “ વેક્ષશેપપ 
અને ૨ આંઉસ ખાવલને ચુ'દર નાખી મેલવી 
દેવો. તથા તેમાં ૧ “ડકુવાટ” ટૉંકચર 
આદ ગાલનટ ” નામી મેલવી દેવો. એ 
મેલવણીથી ર'ગેલા કાગજ તપકીરયા ૨ ગના 
થશે. 1. 280. 

૭૮૨. લીંખુને ( લેમન કલર ) ૨ગ- 
ના કાગજ--પાઆ રતલ સરસને ૧ “ડકુવાટે” 
પાણીમાં પીગલાવે।- પછી તેમા ખેલ્લો “કરે- 
મ યલ્લો ” ( શટ 00₹00લ 9૪૯110૪ ) 
નામનો રંગ તથા અરધો રતલ ચાકનો બા- 
રીક વાતેલે ભુકો! તમને પા*।। આંઉસ “વેક્ષ- 
શાપ ” ( 8%-508 ) તાખી મેલવી દેવે. 
આ મેલવણી કાગલ ઉપર પીછીથી લગાડવી 
1. 280. 

વનના ન્‍ડેન્*-7----તત૦ 
તરેહુયાર જતની મિશ્ર ધાતુ. 
411015 0₹ 0€૦1॥1[20010 -018&1૩* 

૭૮૩. તોપ બનાવવાતી ધાતુ--“બરો 
શતલ બાર” (પીતલ) ૧૧૨ રતલ, જસત 
૧૪) રતલ અતે “બ્લોક તીત 7 ૭) રતલ 
એ ખધાને શાથે તાવીને મેલવી દેવો. અસલ 
ઝે ધાતુતી બનાવટમાં સીસું વાપડવામાં આ. 
વતુ' હતુ' કે જેથી તાપને એટી કાહડવાને 
ગેહૅલ પડે, પષ્મુ “ પ્રેગ ” (૪૪ઘટુપટ) ની 
લડાધ્માં એવુ માલમ પડયું કે કેટલાંક તે।- 
પના ગોાલાએ જે એવી ધાતુનાં ખનાવે છે 
તે તોપતી અ'દર્થી વારવાર 'દ્હવાથી તેને 
પીમલાવી નાખે છે, (જુએ ખીજી રીત 
ના? ૭૮૪) *. 107. 


તરૅહવાર જતની મિશ્ર ધાતુઃ 


૭/૪. ઔ ૭૭ રીતન્-- ત્રાં%ુ તવ ભાગ 
અતે કલાઇ એક ભાગને સાથે તાવીને મેલ- 
વયાથી થાય છેમ ૪₹. 165, 

છ૮પ આરગતની સૌીસોલી બનતા- 
વવાની ધાતુ--કલાઈ. તથા સીસું ખેઊ' 
સરખે ભાગ લેઇળતે ગાથી કાહડવું પણુ એ 
ધાતુ પતરાના આકારમાં ખતી શકતી નયી 
તેથી એના પતરા કરવાને વાસતે તેને પતરાના 
ખાકારમાં એટી. કાહડવામાં આવે છે- 3. 18. 

૭૮૬. “કેક સમેતલ'' નામની 
સાતુ--ત્રાંખુ ૨૦) રતલ, સીસું ૮) રતલ, 
“લીઠારજ૪” ( મુડદાર્સીગ) ૧ આંઉસ 
અને સુરમા ૩ આંઉ'સ. એ સધલાને ગા- 
લીને શાથે મેલવી નાખવુ. 5. 19. 

૭૮૭. ખ'દુકની ગોલીનો પાતુ-- 
૧૦૦૦ ભાગ સૌીંસુ અને ૩ ) અથવા એથી 
વધારે ભાગ સોમલ શાથે ગાલી નાખવુ. 
૪ 53810. 

૭૮૮. ” કુવીનશ મેતલ ” નામની 
ધાવતુ'--કલાઇ જા રતલ, “ ખીસમઠ” 
( કકડા ) અરધો રતલ, સુરમે। (એન- 
તીમની ) અરધો રતલ અને સીસુ' અરધો 
રતલ. એ બધાને સાથે તાવીને મેલવી નાખવું. 
એ ધાતુતી તીપાત; પેયાલા વગેરે ખને છે 
જે રૂપાના જેવા દેખાય છે. (જાએ ખીજ 
રીત નામ ૭૮૬ ) 8. 284. 

૭/૮૦. બી છ શીત--કલાઇ ૨૦૦ રતલ 
સુરમો ૮ રતલ, ખીસમથ ૧ રતલ અને 
ત્રાંખુ ૪ રતલ. પેહેવા ત્રાંબાતે તાવી પછી 
તેમાં સુરમો, કલાઈ અતે ખીસમઠડ તાખી 
તાવીને સાથે મેલવી દેવે।. 

૭૨૦* લાલ તો।મખેક નામની ધાતુ- 
ત્રાંખુ પા રતલ અતે જસત અરધો રતલ, 
પેહલા ત્રાંબાને તાવી પછી તેમાં જસત ઉ- 
મેરી મેલવી દેવો. એ મેલવણી લાલ રગની 
ચશે. ક. 530. 

છર. સફેત તોમબેક નામની ધાતુ - 
સીસુ' દસ આંઊસ, ' બીસમથ ? ૭ આંઊસ., 


(દર) 


અને સુરમે। ( એનતીંમની) ચાર દરામ. એ 
ખધાને તાવી સેલવી દેવુ' (જાએ ખીજ 
રીત ના૦ ૯ર) 7. 880. 

૭૯૨. બી છ રરીત--સુરમે। ( એનવી"- 
મની) ૨ રતલ, પીતલ ૮) આંઉસ અને 
કલાઇ ૧૦ આંઉસ. એ ખધાતે. સાધે તાવી 
મેલવી દેવો. ૪. 330. 

છુ%3. “ બ્રોતેનતી પેતલ' નામની 
ધાતુ'--કભાઇ ૨૧૦ રતલ, ત્રાંખુ ૪ રતલ, 
અને સુરમા (એતતીમની) ૧૨ રતલ. એ 
બધાને સાથે તાવી મેલવી દેવો. એ ધાતુના 
એટેલા ધાટ બનાવે છે ( જુએા ખીજી રીત 
ના૦ ૭૬૪ ) 8. 10. 

છ૭ફે૪. બીજી શીત--કલાઇ ૧૪૦ રતલ 
તરાંખુ ૨ રતલ અતે સુરમે!! પ રતલ. એ. 
સેલવણીના હૅ'ડબ બનાવે છે. (જુએપ ત્રીજી 
રીત ના૦ ૭૪૫) 8. 11. 

છટપ. ત્રીજી રીત--કલા૪ ૩૦૦ રૈતલ,. 
ત્રાંખુ ૪ રતલ અને સુરમો ૧૫ રતલ. એ 
મેલવણીના બતીના ષ્રાણુસ તથા ખતીના 
ર્તાંડ અને “ પીલરશ ” બનાવે છે. 3. 11. 

૭૯૬, ટીપરી, પાયલી અથવા ભશ- 
શર્ટના માપ બનાવવાનાં ધાતુ --ત્રાંખુ 
૫૭૬ ભામ ( તોલીને લેવુ ), કલાછ પ૮ 
ભાગ અને પીતલ ૪૮ ભાગ. પેહેલા ત્રાંભાને 
તાવી તેમાં પીતલ નાખી તાવવુ, પછી કલાળ 
નાખી મેલવીને એકરર કરવુ ?, 319. 

૭૯૭. ધ'ટ બતાવવાની (બેલમૈતલ) 
ધાતુ[--ત્રાંણુ પ ભાગ અને કલાઇ જ ભાગ. 
પેહલા ત્રાંબાને તાવી પછી તેમાં કલાઇ નાખી 
મેલવીને એકર્શ કરવું. ભ ધાતુતક ખના- 
તેલા ધરો સારા અવાજવાલા થાયછે અને 
એના ચીણાઇ તથા હીદી ધટોા બનાવે છે. 
(જાએ ખીજ રીત ના૦ ૭૪૮ ) ?₹. 41. 

૭૩૮. બીજી શીત--દેવલના ધટોા 
બનાવવામાં આ મીશ્ર ધાતુ શારી છે. ધાતુ 
ગાલવાના એક વાસણુમાં તરણુ ભાગ ત્રાંખુ 
નાખી તાવવું. જયારે તવાયકે તેમાં એક 


/ 


(૧૦૦) 


ભાગ કલાઇ નાખી તાવીને એકરર કરવુ. 
( જુઓ ત્રીજી રીત ના૦ ૭૯૪ ) િ. 41. 

૭૦૦. ત્રીજી રીત--ત્રાંબુ ૨ ભાગ 
અને કલાળ ૧ ભાગ. પેહેલા ત્રાંબાને તાવી 
પછી તેમાં કલાઇ નાખી મેલવી દેવે. ધેરમાં 
તષા દરવાન ઉપર્‌ તાંગવના ધટ એ મીશ્ર 
ધાતુના બને છે. (જાએ ચેથી રીત નાન 
૮૦૦) ?. 41. 

૮૦૩. ચેથી રીત--ધડીયાલની કરો- 
રી તથા અલાર્મ વગેરેના કતોરીના જુ- 
લીયા અને બી નાહની ધ'ટરડીઓ નન 
આ મીશ્ર ધાતુંતી બનાવી હોય તો શાર 
મધુર્‌ અવાજ આપશે. ધાતુ ગાલવાના એક 
વાસણમાં ત્રાંબુ ૭૨ ) ભાગ નાખી તાવવું. 
ત્રૉબુ તવાય કે તેમાં કલાઇ ૨% ) ભાગ 
નાખી તાવીને મેલવી દેવો. પછી તેમાં જ- 
સત અથવા લોખ'ડ ૧11) ભાગ ઉમેરી 
તાવીને મેલવી દેવે. ૪. 41. 

૮૩૬૧. જર્મન સીલવર્‌ ખનાવવાનો 
ધાતુ---હાલમાં અતરે જર્મન સીલવર્ની 
અનાવેલી જછીષુસોનો ખહુ ખપ થાય છે.ડતેવું 
કારણુ એજકે એ ધાતુની બનાવેલી જણુસા 
રૂપાના જેવી ચલકતી રહે છ. જરમન શીલ 
વર્‌ ખે જાતનું આવે છે, જેને ફ્રાત યુવાલી- 
તીનું અને સેક'ડ કુવાલીતીનું જર્મન શીલ- 
વર્‌ કહે છેઃ એ જર્મન શીલવર્‌ બનાવ- 
વામાં કેઈ કેઇ ધાતુને મીશ્ર કરવાથી થાય છે 
તે જણુવું હોય તો. ૫૦ રતલ ત્રાંબાને પેહેલા 
ગાલવું. પછો તેમાં ૨૫ રતલ “ નીકેલ ”' 
( પપૉઇદલાં ) નાખી તેમાં ૨૫ રતલ જરાત 
નાખા ગાલવુ'. એ તરણુ ધાતુ બરાખર સાથે 
મલી જઇને જે ધાંતુ થશે તે પેહેલા નબ- 
રતુ' જર્મન શીલવર થશે, પણુ જે તરાંખ 
૫૦ રતલ, નીકલ ૧૦ રતલ નઅને જસત 
૨૦ રતલ લેપ્રતે ખાનાવશે। તે।*ખીન્ન ન'બ- 
રતુ જરેમન શીલવર થશે. જર્મન સીલવ- 
રની ધણી જણુસો। ખનાવેછે જેવીકે ટીપાટ, 
પે્‌યાલા, ર્કાબીએ, કાંશીયા થાલી તે શાથે 


હતર પે।થી. 


બચાને મારે કેટલાક દાગીણા પણુ ખનાવે 
છે જે શણે ચાંદીના દાગીણા હોય તેવા જણુા 
ય છે, પણુ જો જર્મન સીલવરની આટલી 
જીણુસો બનાવવી હોયતો જે તરાખુ ૧૦ 
તોલા લેવો તો જશત ૨૦ તોલા, નીકલ 
૨૦ તોલા, સીસું ૩ તોલા, અને લેોહેોહુ 
( જેતા ટીનપલેટ ( પતરા ) બનાવવામાં 
આવે છે તે) ૨ તોલી લેવો. એ પ્રમાણે 
વધારે બનાવવુ હેયતે!, શેરના અથવા રત- 
લને! અથવા મણુને। હીસાબ લેઇને ખનાવવું. 
યાદ રાખવું કે જરમન શીલવર ખાતાવવા- 
માં જે તરાંખુ કહેલુ છે તે તશાંખાને પેહલા 
ગાલી પછી બીજ ધાતુ નાખવી, કૈમકે તરાં- 
બાને ખીજ ધાતુ કયતાં ગાલવાને વધુ વખત 
લાગે છે. 

૮૦૨. તાઈધ બનાવવાની મોશ્ર 
ધાતુ--૬સ રતલ સીસું અને ખે આંઉસ 
સુરમા ( એનતીમની ). પેહલા સીસાને તાવ- 
વુ જયારે તવાય કે તેમાં સુર્મો નાખી 
મેલવીને એકરશ કરવુ, સુરમાંથી સીસુ' કઠણુ 
થાય છે. કેટલાંક બનાવતારાએ એ ધાતુ 
વધતા અથવા એઇછ  પ્રમાણુમાં લેછે અનૅ 


કેટલાંક બતાવનારાએ। તો એમાં તરાંબુ 
અથવા પીતલ ઊમૅરે છે. (જુઓ નાન 
૮૦૩ ) #. કેક84. 


૮૦૩. હુલકી જાતતા તાઈપ બના- 
વશાની ધાતુ --ધાતુ માલવાની એક મુસમા 
“શુર્માો” (45110015) એક ભાગ 
અને નવ ભાગ સીસુ' નાખી શાથે તાવી 
નાખવું. (જાઓ નાન ૮૦૪ ) 38, 14ે. 

૮૦૪. અ।હોાતા અને નર્મ તાઇધ્પ-- 
ધાતુ ગાલવાની એક મુસમા એક ભાગ *“એ- 
નતીમની?” ( સુર્મે। ) અને સીસું સાત ભામ 
નાખી શાથે તાવી નાખવુ.* ( જીઓ તાગ 
૮૦૫ ) 38. 1.ે. 

૮૦૫. મો હેતા તાઈપ-ધાતુ ગાલ- 
વાતી એક મુસમાં એક ભાગ એનતીમની 
અતે સીરેં ૭ ભાગને મેલવવું. 8. 14. 


તરેહવાર જતની મિશ્ર ધાતુ. 


૮૦૬ મષ્યમ કદતા તાઇપ--ધાતુ | 


માલવાની એક મુસમાં એક ભાગ “ એનતી- 
મની” અને સીસુ' પાંચ ભાગ મેલવવું. 
(જુઓ નાગ ૮૦૭) 3. 18. 

૮૦૭. નાહના તાઈપ--ધાતુ ગાલવાની 
એક મુસમાં ““ એતવીમની '' એક ભાગ 
અને સીસું ચાર ભાગને સાથે તાવવું. 
( જાઓ નાન ૮૦૮ ) 5. 18. 

૮૦૮. ઝીણૂા। તાઈપ--ધાતુ ગાલવાની 
એક મુસમાં “ઝએનતીમની'' એક ભાગને 
મ્મને સીસું તરણ ભાગ સાથે તાવી નાખે. 
૩. 18. 

૮૦૯ કામત તાણપ---સીસુ' ૭૫ થી 
તે ૮૦ ભાગ, એનવીમની ૨૦ થી ૨૫ ભાગ 
સ્મતે તરાંખુ ૪ ભાગ, એ બધાને તાવીને 
મેલવી દેવે. 

૮૧૦. ક્રેચ તાઈપ મેતલ--સીસુ 
પપ ભાગ, એનતીમની ૩૦ ભાગ અને કલાઇ 
૧૫ ભાગને શાથે પીગલાવુ, 

૮૨૨. સ્સીરયો। તાઇપની ( પષલેત ) 
તખતી એટી કાહડવાતી મિશ્ર ધાતુ-- 
ધાવુ ગાલવાના એક વાસણુમાં ૨1) રતલ 
સીસું નાખી તાવવું. ન્યારે સીર તવાય 
કે તેમાં અરધો રતલ સુરમા ( ““એનતીમની””) 
અને પાઆ રતલ “બીસમથ” નાપ્મી તાવીને 
મેલવી દેવે. એ ત્રણુ ધાતુતા મીશ્નથી ને 
ધાતુ' ખનશે તે છાપવાના સીસાના ગોઠવેલા 
ખીબા ઉપરથી તખતીઓ ઓરી કાહડવાને 
ધણી સારી છે, કાર્‌ણુ કે એ મેલવણી જ્યારે 
સાથે મલીને એકત્ર થાય છે તયારે તેમાં એવે! 
એક ગુણુ ઉતપન કરૈ છે કે જ્યારે એ થડી 
પડે છે તયારે તે ઝુક્વા માંડે છે અને તેથી 
જીણા તાઇળપોા પણુ સારી પેઠે તેમાં ઉથી રકે 
છે, કારણુ કે એ ધાતુ આખા મોલડમાં 
સારી પેઠે બધે ભરાય છે કે જેથી તખતી- 
માનો કોઇમી તાઇપ ઉઠયા વગર રેહેતો 
નથી. 1. 5821. 

૮૧૨. તીસ રૂપીએ એક આંઉસ 


. કૈ 


( ૨૦૨» 


યાતે ખાર રૂપીએ તોલાની કીંમતનુ' 
સોનું બનાવવાતી રીત--“સ્પેનોસ કોપર” 
( સ્પેન દેશથી આવતું તરાંખુ ) ૬॥ પેનીવેટ# 
ચોખુ રૂપુ' ૩॥ પેતીવેટ, સોનાને સીકે 
(ગીનીતુ' સોતું ) ૨૯ પેનીવેટ. પેહેલા 
તરાંબાને એક ધાતુ ગાલવાની મુસમાં તાવી 
તેમાં રૂપુ' તથા સોનુ' નાખી તાવીને ત્રણેને 
શાથે મેલવી દેવુ. યાદ રાખવુ' કે અતરે 
જે પેનીવેટનું વજણુ આપેલુ છે તે ૨૪ 
ગરેનને એક પેનીવેટ થાય છો અને ર૦) 
પૈનીવેટતો એક આંઉસ થાય છે. ( જુઓ 
નાન ૮૧૩) 1 1558. 


૮૧૩. વીસ રૂપીએ એક આઉસ 
યાને રૂ. ૮) તોલાતી કીંમતનુ' સોનુ' 
ખતાવવાતી ટ્ીીત--% સ્પેતીસ પર '' 
(સ્પેનદેશથી શ્માવતું તરાંખુ ) ૮ આંઉસ 
અને ૮ પેતીવેટ, ચોખ્ખું ર્‌'પુ ૧૦) આંઉસ, 
સોનાને! સીકકે ( ગીનીનુ સોનુ' )» ૬ આંઉસ, 
પેહૅલા ધાતુ' માલવાની ખએેક મુસમાં તરાંખાને 
તાવી તેમાં ર્‌'પુ તથા સોતું તાખી તાવીને 
તરણેને સાથે મેલવી દૅવુ'' એ મેલવણુવું જે 
સોનુ થશે તેતી રૂ. ૨૦ ) એક આંઉસની 
કીંમત ઉપજશે. યાદ. રાખવુ કે અતરે જે 


'પેનીવેટતુ' વજણુ આપેલુ” છે તે ૨૪ ) ગ્રેનનેો 


એક પેનીવેટ થાય છે અને ૨૦) પૅેતીવે- 
ટનો એક આંઉસ થાય છે. 4. 155. 


૮૧૪. રૂ. શા। તે(લાનો કીમતનુ' 
હલકુ સોનુ--ધાતું ગાલવાની એક મુસમાં 
સોનુ ૨ થી ૩ વાલ, રૂપુ ૧ થી ૬॥ વાલ 
અને તરાંખુ ૧૬ વાલ નાખ તાવીતે મેલવી 
દેવો. એને (હટ ૉટા”ક છુબંવ ) કહે 
છે. 0. 707. 

“૮૫ ખોદડુ' સોનુ' કેમ બતાવવુ?-- 
જસત ૧) ભાગ, ત્રાંખુ ૭) *ભ્રાગ અતે 
“ પલાતીનમ?' (ળ કા1ળપા1 ») ૨૬ ) ભામ. 
એક ધાતુ' ગાલવાની મુસમાં એ ત્રણુ ધાતુ ને 
શાથે તાવી મેલવી દેવો. એ ધાતુ સોનાના 


પે ર 
(૧૦૨) 


રગના જેવી થરો. ( જુએ બીજી રીત ના૦ 
૮૨૫) &. 241. 

૮૨૬. બીજ ર૨ીત--ધાતું ગાલવાની 
એક મુસમાં ૩1) આંઊસ ત્રાંખુ નાખી તા- 
વવુ, જયારે તવાય કે તેમાં ૨૧1 ) આંઉસ 
પીતલ ઉમેરવુ'. જયારે એ ખેઊ તવાઇ રહેકે 
તેમાં ૧૫ ગરેન કલાઇ નાખવી. એ ત્રણુ 
ધાતુ' તવાઇને સાથે મલીઆથી સોના જેવી 
થશૈે. એ મીશ્ર ધાતુને ઈંગરેજીમાં ીં1વ11- 
ઊલંળ1 ૪00 કરે છે. 5. 1દ. 15. (જુઓ 
ત્રીજ રીત ના૦ ૮1૭ ) 

૮૨૭. ત્રી રીત--ધાતુ ગાલવાની 
મુસમાં. જસત ૧ ભાગ, “પલસાતીનમ?% 
( િળપ!પા1 ) છ ભાગ અતે ૧૬ ભાગ 
તરાંબુ નાખી મેલવી દેવે. આ મિશ્ર ધાતુ 
સે।તાતે આખેહુબ મલશે. ”. 241. 

૮૧૮, સોતાને મલતી આવે એવી 
ધ'તુ--૨૦ થી 1૦૦ ભાગ તરાંખુ, પ થી 
૭ા ભાગ “ એલ્યુમીન્યમ ” અતે ૨ ભાગ 
સોનું. એ બધાને શાથે તાવીને મેલવી દેવે।. 
એ ધાતુ સોનાને એટલીતે। બરાબરા મલતી 
આવશે કે તે એકાએક તરત પારખી શકારો 
નહી. એ ધાતુની મેલવણી કેટલીક જાતન 
ની “ નુવેલરી?'' બનાવવામાં સે।નતાને બદલે 
વપડાય છે. 1. 4, 

૮૧૯. “1% ફર & પેમ બનાવવુ?-- 
એક ધાતુ ગાલવાની મુસમાં એક રતલ 
તરાંખુ નાખી તાવવુ'. જયારે તવાઇ રહે ક 
તેમાં પોણા આંઉસ કલાઇ નાખી ખેઊને 
સાથે મેલવી દેવુ. 4. 385. (જુઓ 
ના૦ ૮3૦) ન 

૮૨૦. રૂપાનો મલતી આવે એવી 
ધાતુ--૨૫ ટકા “મતગાનીઝ” (141028 
1086 ), પપ ટકા તશરાંખુ અને ૨૦ ટકા જ” 
સત. એ બધાને ગાલીતે મેલવી નાખવુ. 
(”ુઓએ ખીજી રીત નાન ૮૨૧) 1.5. 

૮૨૨. ખીજ રીત--૫ ટકા “ મન- 
ગાનીઝ,” ૧૦ ટકા “નીજ,” ૪૫ ટકા 


” ૬ુનર્‌ 


પોથી. 


તરાંખુ અને ૪૦ ટકા જસત. એ બધાને 
ગાલીને મેલવી નાખવું. ( જુએ ડ્રીજ રીત 
નામ ૮૨૨) 1. 5. 

૮૨૨. ત્રી રીત--૫ ટકા લેતું, 
૨૦ ટકા “મતગાનીઝ” રદ્ેટકા “નીકેલ” 
અને ૪૦ ટકા જસત. એ બધાને ગાલી 
નાખવુ 1. 5. ન 

૮૨૩. “ મ્યુઝીક પ્રૉટીગ પલેટ ” 
નામની ધાતુ'--કલાઇ ૫૦ ભાગ, જશત 1૧૨ 
ભાગ, “ ભેતતીમની ” (સુરમા ) ૩ ભાગ, 
તરાંખુ' ૧ ભાગ અને સીસું ૭૪ ભાગ. 1.6. 

૮૨૪. “પી'ચબેક '” સોનાના જેવી 
ધાતુ'--આગે ધાતુની મેળવીને! ૨'ગ સોના 
જેવા થાય છે. આએ ધાતુની. બનાવેલી 
ચીન્નેને જેમ જેમ વાપરીએ તેમ તેમ તે 
વધારે દીપે છે. ધડીયાલના છેડાએ, લાન 
જીટા વીતીએ અને ખતતેો વગેરે ઘણીક 
જાતની “ જુવેલરી ” પીંચખેકની ખનાવે છે. 
“પીંચખેક” નામનો એક ઇગરેજી કસખોછે 
તેપરથી એ પાતુંનું નામ આપવામાં આવવું 
છે, કેમકે એ ધાતુ પેહેલા તે દેશમાં ખના- 
વવામાં આવી હતી. ચોષ્ષ્ઠુ ત્રાંબુ ૯૦ ભાગ. 
ને પેહેલા તાવી તેમાં ૩૩ ભાગ જસત 
નાખી મેલવીને એકરશ કરવું. ( જાએ 
ખીજ રીત ના૦ ૮૨૫ ) 1. 8, 

૮૨૫. બીજ રીત--ત્રાંખુ' પ મ્માંઇ- 
સને પેહલા તાવી તેમાં ૧ આંઉસ જસત 
હુ'મેરી મેલવી દેવુ'. ?. 207. 

૮/૨૬. પ્રીસીસ સેટલ?' નામની 
સોતાના જેવી ધાતુ--ત્રાંખું ૬ ભાગ 
અને કલાઇ ૧ ભાગને શાથે ગાલીને મેલવી 


દેવો, આએ મેલવણીની ધાતુ ર્‌'ગમાં 
શેનાને મલતી થાયછે. 1. 3.' કૂ 
૮૨૭. “પેરીસ મેટલ?' નામની 


ધાતુ'--ત્રાંબુ' ૮૦૦ ભાગ, “નીકેલ?” ૧૬૦ 
ભાગ; કલાઇ ૨૦ ભાગ, “કાબાલટ” (000410) 
૧૦ ભાગ, લેોહેોફહું' પ ભાગ અને જસત 
રૂ ભાગ, પેહેલા તર્‌ાંબાને તાવી પછી તેમાં 


તરેહવાર બનેતની મિત્રે ,ધાતુ- ી 


સોહેટુ' નાખી તાવીને નીકેશ, કલાઇ તથા 
3કાખબાલટ નાખી એક ર૨૨3 કરી મેળવી દેવે. 
02: 


૮૨૮. “કસોરરોન” ( 01૪80140૦0 ) 
નામની ધાતુ--આએ મેલવણીની ધાતુ' 
રંગમાં ૧૮ થીતે ૨૦ “કેરેટ?” સે નાને 
અરાબર મલતી મ્માવે છે. તરાંખું ૧૦૦ 
ભાગને તાવી તેમાં પ૦ ભાગ જસત નાખી 
મેલવી દેવો. એ ધાંવતુંતા ધડયાલતા કેટલા 
વગેરે ખનાવવામાં આવે છે એ ધાતુને 
ચલકાટ શારો નીકભે છે. (જુઓ ”“ પ્રીંસીસ 
સેતલ” નાન ૮૨૯) 1. કે. 


૮૨૯. સીકકા, ચાંદ ( “મ્રડલ”) 
તથા “ ઉડકટ ” ઉપરથી છાપ અથવા 
નકલ લેવાની મિશ્ર પાતુ'ની મેલવણી-- 
“ ખીસમઠં” ૪ ભાગ, સીસું ૨॥ ભાગ) 
કફલાઇ ર્‌ ભાગ, જાણા ગસાયલા સીસાના 
ટાઇપ ૧ ભાગ. એ બધાને મધ્યમ ગરમીમાં 
તાવી મેલવી નાખો. 1. ૩. 


૮૩૦ જલદી પીગલી જય એવી 
ધાતુની મેલવણી--જસત ૧ આંઉસ, ખી- 
સમઠં ૧ આંઉસ અને સીસું ૬૧ આંઉસ. 


એ તરણુ ધાતુઓને શાથે તાવીને મેલવી 
દેવા એ ધાતુની જે મેળવણી બનરી તે 


ગરમ પાણીમાં પીગલી જશે. ( જીઓ ખીજ 
રીત નાન ૮5૧) ?. 141. 

૮3૬૨. બીજી રીત--બીસમ ૧૪ 
ભાગ, પારો (સભરકયુરી ) ૨૬ ભામ, સીસુ 
૩૨ ભાગ. એ બધાને તાવીને મેલવી દેવે. 
(જુએ તાન ૮૩૨) 7. 141. 


૮3૩૨. ત્રીજ શેત--બીસમઠં ૪ ભાગ; 

૪ શધ્મસ્અને પારો (મરક્યુરી) ૧ 
ભમ (જીઓ ચોથી રીત નઃ૦ ૮૩૩) 
8. 4141. 

૮33. ચોથી રૌત--સીસું ર ભાગ, 
“ ખીસમૃઠં” ૧ ભામઃ (જુઓ પાંચમી 
રીત ના૦ ૮૩૪) ૪. 141. 


* 
દ્રે 


જર 
નક ) ) 
#૩૪ પાંચમી રૈત--“ખીસમઠ” ૩ 
ભાગ, સીસુ' ૬ ભાગ, સુરમા! 3 ભાગ. 1,141 
#3૫. જ સ્તૉમ વૌસતલ ” બનાવ- 
વાની ધાતુ--તરાખુ' ૮૦ ભામ, જસત ર્‌ 
ભાગ અને કલા૪ ૧૭ લ્રાગ. (જીખા ખીજી 
રીત ના૦ ૮૩૬ ) 1. 400. 
૮3૬* બી૬૪ શીત--તરાંખુ ૮૧ ભાગ 
જસત ૨ ભાગ અને કલાઇ ૧૨ ભાગ. 
1, 409. 


૮3૩૭. “”લેોકે।મોતીવ એકટ્ષલરા ” 
( 1,000110117૯6 ૯૩૦8 ) અનાવવાની 
ધાતુ'--તરાંખુ' ૮4 ભાગ અને જસત ૧૪ 
ભાગ. (જાએ બીજી રીત નાન ૮૩૮) 
1. 406, 

૮/3૮. બીજ શીત--તરાંખુ ૮૨ ભાગ 
જસત ૮ ભાગ અને કલાઈ ૧૦ ભાગ. 


૮ડથ. “ એક્ષલર આક રેલવે કે- 
રીએકરા ” બનાવવાની ધાતુ'--૮૨ ભાગ 
તરાંખું અને ૧૮ ભાગ જસત. ( જુઓ 
ખીજ રીત ના૦ ૮૪૦ ) 1. 400. 


૮૪૦. બીજ શેત--૮૪ ભાગ ત્તરાંખુ 
અને ૨૬ ભાગ જસત, ( જીએ તરીજ રીત 
ના૦ ૮૪૨.) 

૮7%. ત્રોજ રીત--૭૫ ભાગ તશરાંખુ, 
૨ ભાગ જસત અતે ૨૦ ભાગ કલાઇ* 
1. 406. 

૮૪૨. વેગનતા પઈદાતા ૬ખા ખન 
નાવવાની ધાતુ -- ૮૭ ભાગ તરાંખુ', ૨ ભાગ 
જગત અને દ ભાગ કલાઇ. 1. 400. 

૮૪૩. “ મીકાનીક્લ ઇનસતરૂમે'ટ ” 
ખતાવવાની ધાતુ--૮૧ ભાગ તરાંખું, પ 
ભાગ જસત અને ૧૨ ભાગ કલાઇ. 400. 

* ૮૪૪? “પીસતત રીંગ” બનાવન 
વાની ધાતુ'--તરાંખુ ૮૪ ભાગ, જસત ૮ 
ભાગ, કલાઇ ર ભાગ, સીસું ૪ બ્રાગ. 
1. 406. 

૮૪૫. “મ'ઝ( પઊપાળ#) મેટલ ક 


(૧૦૪૪5 હુ'તરે પોથી. 


નામની ધાતુ--તરાંબુ' ૬ ભાગ અને જસત | તરાંબ્ુ ૮ ભાગ અને જશત પ ભાગ. તરાં-. 


જ ભાગને મેલવી દેવે।. 5. 18. બાને તાવી તેમાં જશત નાખી મેળવી દેવે. 

૮૪૬. “રીવેઢ મેટલ” નામની ધાતુ'- | (જુએ ખીજ રીત નાન ૮૫૫ ) 0. 351. 
તરાંખુ ૩૨ આંઉસ, કલાઇ ર્‌ આંઉસ) ૮૫૫. બીજ રીત--પીલુ' પીતલ ૧૬ 
જસત ૧ આંડસ. મેલવી દેવા, 8. 15. ભાગ, જસન ૨ ભાગ, કલાઇ 1૧ ભાગ, એ 


૮૪૭. કાંસુ બનાવવાનાં રીત-- | બધાતે તાવીને મેલવી રૈવે. એ પીતલ 
ધાતુ ગાલશાની એક યુસમા ૪ ભાગ કલા૪ળ | ઉપર્‌ કરતાં ફીકા રંગતુ, યશે (જીઓ ત્રીછ 
અને ૨૦-ભામ તરાંબાને શાથે તાવી નાખવું. ! રીત ના૦ ૮૫૬) €. 851. 
(જુએ બીજી રીત તાન ૮૪૮ ) ૮૫૨. ત્રી રીત--તરાંખુ ૨૫ ભાગ, 

૮૪૮. બીજી શીત--જેો ઓટકામને જસત ૨૦ ભાગ, સીસુ' ૩ ભાગ અને 
માટે બનાવવું હોય તો ધાતુ ગાલવાની એક | કુલા ર્‌ ભાગ. એ બધાને તાવી મેલવી 
જ્ુસમાં 3 ભાગ કલાઇ અને ૧૩ ભાગપી- રૃવે. એ ધાતુ'ના હલકી નનતતા બતન 
તલને શાથે તાવી તાખવું* ભતાવેછે. €. 351. 

૮૪ર. પીતલ બનાવવાની રીત--- ૮૫૭ ખારીક એ તકામને માટે 
જ યુકન ર ણી કકે --તરાંબુ ૬૨ ર જશત ૩૫ ભાગ, 

ક સુ ર ભાગ અન્‌ કલાઇ ૧ ભાગ, એ 
ખેઉને તરતજ બેલી દૅષ્ઠ ખુબ હીલવ હોલવ , તે તાપી એેલવી દેવે!. (જુએ ખીજ 
કરી મેલવી દેવે।. ( જીઓ ખીજ રીત નાઃ રીત નાન ૮૫૮) €. 351. 


૮૫૦ ) ઈ. ૭81, કિ ર વ 
૮૫૮. બપ 9 શેત--તરાંખું ૬૦ ભાઞ, 


૮૫૦ બીજ શીત--તરાંખું ૭ ભાગ ટ એ બધાને તાવી મેલવી દવે 

- ન [૪ ૪ ભાગ. એ બધાને તાવી મેલવી દેવે। 
અને જરાત ૩ ભાગ, પેહેલા તરાંબાને તાવી ૦ 
("જુઓ ત્રીજ રીત ના।૦ ૮૫૯ ) 0. ૩૭1. 


તેમાં જશત નાખી તાવીને મેલવી દેવો. એ જ 7, ર 

ધાતુ' તીપવા લાયક થશે. (જુએ ત્રીજ દિ બાર સ 

રીત નાન ૮૫૧ 3 0. 581 જસત ૭ ભાગ, કલાઈ ર ભાગ, સીસ ૧ 
૮૫૨ નાજ સત--શે।જુ' પીતલ ૪ ભાગ. એ ખધાને તાવી મેલવી દેવા. એ 

કે ર | જ ૦ કે નિ 

ભાગ, જરુત 1 ભાગ. પેહલા તરાંબાતે તાવી ધરા ૨ ગવુ યશે. 0. 581. 

તેમાં જશતને તાવી મેલવી દેવા. ઉપર કરતાં , ૮:૦* ડાટવાનું પીતલ--શેજુ પી- 

આએ મિશ્ર ધાતુનો રગ ઘેરો થશે અને | “લ ૯૮ ભાગ અને સીસું ૨ ભાગને શાથે 

। 





તે શાથ એ ધાતુ પણુ શારી બનશે. €.351. | વાવી નાખવુ. પ જુએ બીજી રીત ના૦ 
૮૫૨ર* તીપભાનુ' પાંતલ બનાવવાની #5૫) €. ૩351. 
રીત--તરાંખું ૩૩ ભ'ગ, જરાત રપ ભાગ. ૮૬૧. બીજ રીત-તરાંબ્ુ ૬૧ ભાગ, 
પેહલા તરાંખાને તાવી જશતને મેલ્વવી ના- | જસત ૩૬ ભાગ અને સીસું ૩ ભાગને શાથે 
ખવુ'. (છુએ બીજ રીત નાંન્‍ ૮૫૩)€.351. | ગાલી નાખો. (જુઓ ત્રીછ રીત નફ 
૮૫૩. બીલ્ઝ જીત--તરખું ૩ ભાગ ૮૬૨ ») €. 391. 
અતે જરાત ૨ ભાંગને તાવી મેલવી દેવો. ૮૬૨ ત્રીછ રીત--તરાંખુ' ૬૫ ભાગ, 
હાવી રીતની ખનાવેલી એ બિશ્ર ધાતુ ન્યારે | જસત ૩૩ ભાગ, સીસું ર્‌ ભાગ. એ ખબ- 
ગરમ હશે તયારે ટીપાઈ શકાશે. 0. 351. | ધાને તાવી મેળવી દેવો. €. ૩351. 
૮૫૪. બવત બતાવ*।ન' પોતલ--' ૮૬૩. તાર બતાવવા માટે ષીતલ-- 


! 
| 





ે ન અ મી કા “હઝ. મેર. સ વા ન ક : 8. “૧ ક્‌ 


કિ 
ક 
જ ક મ 


સેટ 





ડડ . શવાર, જતી મિત્ર ને પા ડા 






જ 
વે ન ડુ “ર: 2: સ; રડ પ ઝં 


ન હને તાવી. મેલેવી દેવો. 0. 3581. . 
«ર૪. સોનાના 'સીકકા ' 
ન ઓરે. ધાતુની ખમેલવણી--સોતુ 
ક અને. “તરાંયુ.-૧૦. કારણે. સાથે. મેલવયાથી 
યાએ. છે.-. 69. 88»... 


' €ં૬પ.. રૂપાના સીડકા ખનાવવા માટે 
ચ પતુની, મેલવણી--૨પુ' ૯૦ ભાગ અને ત- 
'-શાંધુ' ૧૦: ભાગને શાથે મેલવવું, 0૪. 888. 
: *, «હૃ. એલ્યુંમીનીયમ અને જસતની 
'' શેલવણીથી બનાવેલી ષાતુ--આએ મેલવ- 
: ણીની બનાવેલી ધ'તું' ધણી કઠણુ બનેછે, તે 
“શાથ એની જલેઉ, (પાલીશ ) પણુ શારી 
, નીકલેછે:--૩ ભાગ જસત અતે ૬છ ભાગ 
દ શાથે તાવીને મેલવી નાખવુ 
એ ધાતુ શરેદ ચાંદીતા ર'ગની થશે... 4. 
૮૬૭. ગતા ર્‌ગનુ પોતલ--€૧ ભાગ 
' _'તરાંખુ અને ૪ ભાગ જશતને મેલવયાથી 
થાયછે. 1.8. 1 ૨. 
ર ૮૬૮૦ ધાટ એટી 3શ5ાય એવુ 
 પેહેલા નંબરની બરે।ઝ ધાતુ--તરાંખુ ૧૨૦ 
. ભાગ,'જસત ર૫ ભાગ અને ખીશમથ «દ 
“ભાગ 1.8. ] 
«ર૬. એટકડામ કરવા માટે હલકી 
ક જાતની બરેઝ ધાતુ'--તરાંખુ ૧૦૦ ભાગ, 
ક જસત ૬ ભાગ અને કલાઇ ૧૨॥ ભાગ. એ 
ક બધાને મેલવયાથી થાયછે. 1', 8. . 
._. “૮૭૦૭ “વારનમેતલ' ( 9801 
ર્ણાઢો ) નામની ધાતુ--એ ધાતૃતી બના- 
(' વેલી “છીણુશે ર્‌'પાતા જેવી દેખાય છે:-કલાઇ 
અ શક. "ભાગ,' ન તીકેલ 7 . ( 35101: ) છ ભાગ, 
“ખીસમૃઠ” ૭ ભાગ અને “ ડાબાલટ ” 


દા જ જ મ (જુએ : નાડ ૮૭૧) 
અ.ન . 1 થાયછે. 4. 4. 
( 108 | 

રે. નો નામની ધાતુ--એ ધાતુતી 1 





' હક. લિ તાબા સ્રતલ 7? 


નાેલી મ ાતા.. કથી. કેખાથછે; 





ખુ ૫ ફેર. ભશ, .જસંત સ્ટ ભાગ: ચે ખગ 


તાયા 
૪૦ ભાગ ન 





ક કપડ કિ ર ન 
ન જ હડ ક કુ છું ર ? કે. કળ ન 
દિએ ૨ ક ૨ ક મુ 
ન ( ર વે 9 
ન ન 


મની?? પું ભાગ, અને. ખીમ : ઃ “શગ, 


| 1. 403. 


.,. ૪૭૨. ગાનીઝ મયાંઝ* 9 (પ્ર . 
0ટ્ટથાલકફ 00120 ) . નામની . ધાતુ --. ન 
હાલમાં વેલાંતમાં . આગે ધાતુને. 'વપડાશ * 


વધારે કરવામાં આવેછે, એને રગ.” “શદ્ેદ રી 
રાય છે, તરાંઝુ' શે'કડે ૮૮ તકા, કલાઇ ૧૦. . 


તકા અને મ'ગાતીઝ ૨ ટકા. 
મેલવયાથી થાયછે. 1. 405. 

7૭૩. “ મૌતા૨જ ત ” ( શંળથા%૦* 
16 ) નાંમની વાતુ એ ધાતુની ખનાવેલી 


ગએ ખધાને” 


જણુશે રૂપાંના જેવી દેખાયછેઃ- -તરાંખુ ૧૦૦ - 


ભાગ, “નીકઝેલ ” ૭૦ ભાગ, “ત'ગસ્તન' 


(1081736010 ) પ ભાગ અતે “ એલ્યુમી- .. 


નીયમ?' ૧ ભાગ. એ ખધાને તાવી એક- 


રરા કરવુ 3, 8. ' 
૮૭૪. “આરજતતાઇન” (&૪૪ુલા- 
1૦ ) નામની ધાતુ--એ ધાતુની, બના 
વેલી જ જીણુસે। ર્‌'પાની ખનાવેલી હેય તેવી ' 
રખાય છો મતે તેના ચમચા, કાંતા % 
તથા મીનબવી મ્રુકવાતી સમેદાતી વગેરે 
બતાવેછે. ૨૫ ભાગ “તીકેલ?' (લન ' 
1૯ ), ર૦ ભાગ જસત .અને ૬૦ ભાગ 
તરાંમુ, ને ખેને એટકામને મારે . બના. 
વવું હોયતો ગ્રેમાં 3 બાગ : સીસુ' ઉમેરવું. 
(જાએ ખીજી રત ના૦ ૮૭૫ ) ?. 6. 
૮૭૫. બીજી રીત--“નીકેલ” ૧ 
ભાગ, જસત ૧ ભાગ અને તરાંખુ' ૨ ભાગ... 
એ બધાને . માંથે તાવીને મેલવી દવો. ૪”. 6, 
૮૭$. ચીનાઈ રેપ્ુ--શ્પ ર. ભાગ, : 
તરાંખુ ૬૫ ભાગ, જસત : ૧૪ ભાગ 
66 નીડ ની 
મીશ્ર કાતુતા . બનાવેશા વાસણે!' રૂપાના મ પ 


.૮૭૭.. “ઇલૈકત્રમ ” ( શદ ક 


નામની. ધાતુ --નીકેલ ટ .થી૪ ભાગ અતે. ન 
પ ૮ ભાગને શાથે; મેલન્માથી : શય 'છે. પ. 






ન 


અને. 
લ” .( કેદ) ૧૨૩” ભામ, આએ 


1 ૪% દર ₹ ૪૬? « 
( ૧28). ફત 


૮૭૮) એક્યુમીનીયમ ખરેોઝા(&1પ- 
0301100 70020 ) નામની સેોમાજેવી 
ધાતુ--તરાંખુ ૪૦ ભાગ અને “* એલ્યુમી- 
નીયમ ” ૧૦ ભામ. તરાંષાતે પીગલાવી 
ત્તેમાં એલ્યુમીનીયમ નાખી, મેળવીને એકરશ 
કરતુ, એ ધાતુના રંગ ₹ીકા સોનાને મલતોા 
આવે છે. 1. 404. 

૮૭૨. ગાંદ ( મેડલ ઝે બનાવવાની 
ખરેોઝ ધાતુ--તર'ુ /૯ ૧. ગ, દલાઈ ૮ 
ભાગ અને જસત ૩ ભમ, આએ ધાતુના 
બતાવેલા ચાંદ જમાના સુધી તેવીજ હાલ- 
તમાં રહેઝે તેમ એતીપર લેખ અથવા 
ચીત્રના સ્તાંપ રરી ઇતે પડી ₹.ડેજે. ( જુ- 
આ બીજી રીત ના૦ ૮:૦ ) €. ડે). 

૮૮૨૦. બૌ22 શ --તઃંપુ દપ ભાગ, 
કલાઇ ૪ અથવા પ ભાગ. એ સે.લવણીની 
ધાતુ નાહુની જણસ ચે।ટવા માટે દીક છે 
(7. 808. 

૮૮૨. “સ્પેક્યુલમ મેતલ” (350૯- 
601000 ળલાઢ ) નામતી ધાતુ--તામની 
ધાતું--તર્‌ાંખુ ૨ રતલ, કવાણ ૧ રતલ અને 
“ આરશેનીક ” (સોમલ) ૧ આંઉસ. 8. 158, 

૮૮૨, ખાડણાં બતાવવાની બરૉંઝ 
ધાતુ--તરાંયુ ૬૩ ભાગ, સીસું પ ભામ 
અતે કલાઇ ૨ ભાગ. 0. 503. 

૮૮૩3 બાડઠવલા અથેવા પુતલા 
બતાવવાની બરૉંઝ ધાર્તું--તરાંખુ ૮૮ ભાગ, 
કલાઇ હ ભાગ, જાસત ૨ ભાગ, અને સીસુ ૧ 
ભાગ. એ બ 1ને તાવીને મેળવી નાખવુ'* 
(જુઓ ખીજ રીત તાન ૮૮૪) €. 868, 

૮૮૪ ખીોછે શીત--તરાંબું ૮૨1 
ભાગ, જસત જમા ભાગ, કલાઇ પ ભાગ 
અતે સીસું ૨ ભાગ. સુચણા- ૧૫ માં લુઈ 
રાજનું જે પખ્યાત બાડવલુ' બતાવવામા 
આવ્યુ હતું તે આએજ પ્મા'ગ્માં આપેલી 
ધાતુતુ' બનાવેલું. હતું. (જુઓ તરીંજ રીત 
નાન ૮૮૫ ) €. 868. 

૮૮૫. ર્ત્ર રીત--તરાંખુ ૬૦ ભાગ, 


આછ નયઆહનનયાતઇ--તાતીસાક. જસરતાન૦ નજ અ ડાપુઝ અન દમણાાતાજુળ તાઈ  _નણુદમઈમમલામિઝ "જ વજાપણક "રણ ત્તકનઉવરઉશતાઇનાણવસિજરિણણાસારવામાઇના-રતમાઈખણભણાવાસનાતઉરઇગણો#વાનવછન0ઇપાઇજાતકરઝજા, પીવ. “જ-તમ૪મ#નાળન્ાભઇમણસ કસાન રઉમરમરિરિણિત્રઉકણપાતરિાસમનકપણાણુઇનઇકણા,નાછુતમાણારત -તમઇ-રત0ઝ*ત છી જમી -સતમનતઇઇ પનતફઈનસના- માડ. 
“-નમણા,-તાનરાટા હનર, કનરૂતા/ગાર્શામિણમાઇમટન-મમણઉમજઝ*---૫તઉ..લોળનાસસોતતતિશતાાફૂ/4રિક-કનાણ-રમઇ-સ/રતાનર,:--ણ-૧/૦૧-૪ી નોતા નણાઈઝ-સયાઇ ભણતા. 


ત કો ને 


નરે પોથી: 


ર: 


સદત-નલા,. 


"્ટ્સુઈ્ ર્ય 


કલા ૬ ભાગ અને સીસ્નુ' ૧ ભાગ. ' ( જુગ 5 


ચોથી રીત નાન ૮૮૬ ) 0. 368. 
૮૮૬ ચથી શત--તરાંયુ ૪૨૧ ભાગ 
કલા જ ભાગ, €. 5068. 
૮૮૭. ઘરેણા 
ધાતું--ધાતુ ગાલવાની એક સુસમાં સીસુ. 
રે તોલા, કલાઇ ૩ તોલા, જસત ૧૮ તોભ્‌ 
અને તરાંખુ ૮૨ તોલા 'નાખી તાવીતે મેલવી 
દેવા. પચ લેલની ધાતુની વીતીએ અથવા 
ઘરેણા ખનાડછે તે એ ધાતુતા હોય છે 
('હુઓ બાજી 14 નાન ૮૮૮) 1. 8 
૮૮૮ બજ *1ત--ધ'તુ ગાલવાની 
એક સુરમાં અરધા તોલે! સીસું, એક તોલે 
કલાઈ, ૮૩ તોલા તર સું અને ૧૩ તોલા 
#મુત નાખી તાર્વને મેલવી દેવો. હાલમા 
દેસીખાનાં પચ લેત ધાહણુની વીતીએ। તથ, 
ખીઝ જણુસો ઘડાવીને પેણેરે છે તે એવી 
જતની મેલવણીની મનાવેછે. 1'. 8. 


નનમત ઝખ્વઝ5૦નનાક 


ઘરે રંગવા માટે તરેહુવાર 
જાતના રગે. 


001213 101 10186 [141110. 

૮૮6 તરેહુવાર જતના રગ ખ- 
નાવવામાં કીઓ ડી*, ર્‌ગોની મેલવ- 
છણીૌથી તેવા રંગો બતે ઇઈેન્ન્તે આએ એન 
ઠંલ આપેલી કેડલીક શતતા રંગો ખબનાવ- 
વાની રીતો આપલી છે તે ઉપરથી તરત 
માલમ પડી આવશે, એ રગ મેલવવાની 
રીતો ધરો રગનારા રગારીએ માટે તથા 
તેવા ખીન્ન કામ કરનારાઓ ચીતારાઓ 
માટે ધણી ઉપયોગી થઇ પડશે. જે કોઇબી 
₹ગને ખોધા કરવો! હાય તો તેમાં સેતા 
નાખી મેલવવે। અતે ગેરા રંગ કરવે।! હેય 


અને 


બનાવવાની બરેંઝ” 


તે! તેમાં કાલે રગ અથવા પાઇખી ન*તને! # 


ધણો ઘેરો રગ તાખવો. એ રોના નોમ 


મ્ધસલ ઇગરેછમા છે તેજ પ્રમાણે અત્રે 


પણુ લાંધાણે, કેમકે કેટલીક નાતના રગતા '. 


૧ રું 
દ જ 


કે 
ફિ ન્‍મીષ 


ઈલ 


ઝ૪મરિજી નાગે જુજ તીમાં શબદો મલી 
જું શકતા નથી ( જુખા, એઠલ આપેલા જુદા 
કાદા રો બનાવવાતી રીત ત(૦ ૮૬૪૦) 
 પેફેલા ધોડા રગતા તમુનેઃ બતાવી પછી 
ર વધારે રગની મેલવણી બનાવે. 

' ૮૦. “હેડકલર” સીસાને। ૨ગ-- 
સફેતાો ૮ ભાગ, બલુર ગ ૧ ભાગ, અને 
કાલે! ૨:મ ૧ ભાગ. એ બધાતે મેલવયાથી 
“ તેડકલર્‌ 7” યાતે સીસાતા જેવો રંગ થશે, 
(જુએ ખીજ રીત નાન ૮૬૧) 

૮જે૨ બીજ રીત--સફેતો અતે કાલે 
રગ મેલવયાથી થાય છે. 

૮૯ર્‌. “ સીદયમ ગ્રે ડંલરે ” નામનો 
રેગ--૮ ભાગ સ્રેવામાં ૨ ભાગ કાલે રગ 
સેલવી નાખે. 

૮&3* ખુરહ બજ ૨ગ--“યદ્લે 
એ ચર ?' (₹ટો1૦૪ ૦૦1૯૦1 --પીલે! રગ) 
મા બફ રંગને! થાય એટલો તેમાં સફેતે 
નાખી મેલવી દેવે॥ 

૮૯૪. ધેરો ખજુ ૨ગ--જેમ ઉપર 
ખુલ્લો ખપ ર'ગ બતાવવાની રીત છે (જુએ 
તાન ૮૪3) તેજ પ્રમાણે રગ લેઇ મેલવવે 
પાણુ એમાં વધારે એટલુ'જ કે નેરો રગ ક- 
રવા માટે એમા જરા રા | રગ ઇમેર્વે 

૮હપ “હ૯.'તિયે :લર ” નાગને 
રગ --સકૈ્ક ભાગ “લેમપ બલેક ”ની 
અદર ૧ ભાગ તો સેલવી નાખે. 

6ઉ4. ફ્રે ચ ગરે કલ? નામનો રગ-- 
સંફેહામા જરા “ આઇ૪વર બલ્ેક ” નાખી 
મેલવવે]. , 

૪ઉ૭. ગોલડ ફલર ( સેોતેરીરગ)- 
' શેત અને પીલા ૨₹ગમાં જરા રાતો અને 
બ્લુ'બૂ'ંગ નાખી સેલવવું. (જાએ ખીજી 
રીત તામ ૮૨૮ ) 

1.» . ૨6૮. બીજે રીત--“કરોમ યલ્લે ” 
! ત ડુ “માં જરા. હીગલે અને સડ્રેતો 
નભી મેલવવું.. '. 177- 

હા જ ટ. “ન્‍ય્લુ કલર' તાખતે॥ રગ- 


ચુ” 


ન્સ 


રૂ ક” ગ 


ર 


એ ર 
ક જ્ક વ? શૂ ફે 


બૂ ક મવ શેર તકે ન” 


( ૧૦૯૪ 


સરેતામાં કાલે! ૨"૧. ભેલવો અતે તેમાં ધોડા 
“પુરૂસીઅન બલુ ” નામને રગ નાખવે. 
(જુબોા ખીજ રીત નાન ૨૦૦? 

€9૦. બીજ ₹ત -સરેતે!, કાલો રગ 
અને રાતે! રગ તેના મી”ન પ્રમાણે ઘેઇને 
મેલવવે. 


૯૦૧. “ કામારી કલર ” (0808-* 
૪ 601000 ) નામનો રગ--૫ ભાગ સફેત. 
રગની અ*૬ર ૩ ભાગ “લેમન યલ્્ષે'' 
તામને। રગ ના"ખખી મેલવી દેવે. 

૯૦૨. “એક ડલર” નામને! 
ફેગ--૫ ભાગ સફેદ રગની અ'દર ૨ ભામ 
પીલેો। રંગ અને ૧ ભાગ રાતો રમ નાખી 
મેલજી દેવે।. 

૯2૩૩, “ઓએલીવ કથરે” નામને 
૨ગ--પીલે રગ ૮ ભાગ, ખલુ' રંગ ૬: 
ભાગ આતે કાલો ર'ગ ૬ શાગ, એ ભધાને' 
મેશવી દેવે. 

€ૈગ૪. “એલી ચોત કલર” ના- 
મનો રેગ--“ યલ્લે એચર ” નામને રગ 
૧ ભ્રાગમતે અરધો ભાગ કાજલતી શાથે 
મેસવી દેવે. 

૦૫, “સો પાર્કેટ કલશ” નામનેદ 
૨૧ગ-“ વેનીશીચ્નન રેડ? નામતા રગની 
અદર ડાલા રંગ નાખી મેલવવો. ( જીએ 
ખીજ રીત નાર ૯૦૬) 

€2૬ બીજ રીવ--“કારમીન” ( જીર- 
મજતા ) રગમાં “ બર્ઢ અમખર્‌ ' નામનો 
રગ મેલવવે।. 

€ં:૭. “ એોાલીવ બ્રાઉન ડલર ” 
નામને॥ ૨ગ--૩ ભામ “ખર. અમબર૨?” 
નામના રમમાં ૧ ભાગ “લેમન યલ્લો ” 
નામને! રગ નાખી મેલવવો. 

ઉ૦૮. *ડલે દ્રામ ડલર '” તામને॥. 
રગ --“રા શીના” (£િ૦૪ 8161005) નામન 
રંગમાં “રા અમભ્ર્‌” ( દિ કાઇ ) 
તાષનો ૨ અને સેને રએ ા મ લેપને, 


મૂ 
ક 


ણા રગ ૨2 ભાગ, 


૧ ભાગ “ અ મબર ડલર” 


પક નિશા કા ટ 
ક ક્ટ ન પ. ન જ, ન હઝ 
કો જ છી ક 
૧ જઃ ન જ જ 


ક #7 મ, ક અ 
ટ દ ક 
# 
1 ન 
2.૪ ૬: 
છેક જ ર સિ 
કે ક 


'_હ૦ક “સનક કલર” યાને તપમ્મી- 


મો ૨ગ--૪ ભાગ પીલા રગમાં ૨ ભાગ 
_ “વેતદાપક બાઉન” નામનો ર્ગ 


નાખી 
મેલવી દેવો. ' 
€૧૩. “ શોઝ કલર” ચાને 'ગે!- 


લાખી રંગ-પ ભાગ સફેત ર'ગમાંર ભાગ 


ઈ ફરમીન ” નામને! ( કીર્મજનો » રગ 
નાપ્પી મેલતવે।. 

€૧૧. “રશાલસન ડલર” નામને 
ફ્‌ગ--પ ભાગ સફેતે, ૧ ભાગ પીલ રગ, 
નામને રગ 
અને ૧ લાગ રાંતો રગ. અ બધાને 
સમેલવી દેવે. 

€૨૨. “ખ્રાઉનત કંહર?” નામનો 
૨ેગ--૩ ભાગ રાતો રગ, ૨ ભાગ કાલે! રગ 
અને ૧ ભાગ પીલા ર્‌ ગતે શાથે મેલવી 
દેવા. 


હઉ૧૨. “લેમન ડકમ૨” નામનો 
જેગ--પભાગ ““ લેમન ચલ લો “| નામને 


રગ અને ર્‌ ભાગ સકેત રંગને મેલવી 
દેવે।. લી'બુને ક રગ થશે. 

૧૨૪- “સ્રા કલમ ” નામતે। થયાને 
ઘાસને! ઝડ. ભાગ પીલે। રમ, ૨ ભાગ 
સફેત ૨ગ અને ૧ ભામ રાતે રગ મેલવી 
રવો. એટલે ધાસને ર'ગ થશે, 

ઉરશપ. “કૂાઉત ડલર” નામને 
૨ગ--૮ ભાગ સડ્રેત રગ, ૧ ભાગ રાતો 
રગ, ૨ ભ્નાગ પીતે।ા રગ અતે ૧ ભાગ 
“ અમબર કલર” નામનો રંગ તાખી 
મેલવવે।. 

૯૬૬. “કલેશ કલર” નામને ૨ગ- 
સટ્ેદર્‌ગ ૮ ભાગ, રાતો રં ગ ૩ ભાગ અને 
“ કરીમ યલ્લે ” નતામતો ૨ગ ૩ ભાગ. 
એે બધાને મેલવી દેવે. 

€૨૧૭. “ ચેશાતટ કલર ” તામનતેો 


ક “. 


માગ. ને હ. મ પાઇ 9: 
ને ભાગે, 


કાલો ૨ગ ૧ 


ક ક” 5 5 ગ કય. ક ક ક્યુ છ કં સ 
“ક કઃ “હ કે લા કડ હ ક ઈ, ડે ક ક પ ક જે સ શ કિ, છ નન કન ર્વ ઝા ન 
દુ વ જ ડૂ. ને ઇળ છે 1 ષન ક ર મ ઈ 


'“હુબરઃ શોથી: 


ર અ વવરોધ પછી તેમાં” રે નકર મીત” માસનો | 
દ ક ની “શેડ” ને વાશતે નાખવો. 





નાગા રમ 
એ. બંધાને. શોથે મેલવી નાખો: 


૯૧૮. ““વાઇને. કંલર્‌?'. 
રગ--“અલતરામેરીન” નામને. બિ ફં: 
ભાગ અને “ કારમીને ” _(કરમજનો ૨0. 
૩ ભાગને મેલવી દેવો, 
ઉકશહુ. લીલ્લે . (ગીન). ૨ગ--બહુ. 
રગમાં પીલો રગ” મેલવી દેવો. * 
કાલે રગ પીલા રગની સાથે મેલવવે.” 

' ઉ૨૦. 


૦ 


નામનો" 


ઈ 


ત 


અથવા * ર 


રે મારૂન (31831003) . કલર”. 


નામતે। ૨ગ--* કાર્મીન ” નામનો કીર” 
મજ રગ ૩ ભાગ અને ૨ ભાગ' પીલ ૨ 


રગ મેલવવે. 


ઉ૨૨. “તાન (451) ડ્લર્‌” ર 


નામને। રગ--પં ભાગ “ બરટ શીના 7 


નામને રગ, ૨ ભાગ પીલા ર'ગ અતે ૧. 
ભામ “રો અમબર્‌” ( 1૪ &0106% » 


નામનો ર'ગ .મેલવયાથી થાય છે. 


ઉ૨૨. “પી ગ્રીત ડલર '' નામતો 


રગ--શફેતેો પ ભાગ અવે “કરોમ ગ્રીન” 
નામનો રગ ૧ભાગનતી શાથે મેલવી તાખવુ' 


ઉ૨૩--“સ્તોન કલર” તામતે। ૨૧ગ- . 


સટ્રેદ રગ પ ભાગ, પીલા ર્‌ગ ૨ ભાગ 
અને “ખબરટ અમબર” નામતોા 


ભાગ, એ બધાને મેલવી દેવુ. 


રગ ૧.” 


€ર૪. “ સીત્રત કલર ?' નામને! 
શ૬ગ--રાતો રંગ $ ભાગ, પીલો રગ ૨ . 


દવા. 


ભામ અને બલુ) રંગ ૧ ભાગતે સાથે મેથી ન 


ઘરપ. ₹દ્દાબ ( 010) કલર્‌ * 


નામતે। ૨ગ--મફેતેો હ ભાગ મમને અભર 


૧ ભાગ ને શાથે મેલવવુ, 


€૨૬. “લીલાક કલર?” નામને ી 


ર૨ગ--૪ ભ્રાગ રાતો રમ, ૩ ભાગ સફેતો| 








અને ૧ ભ્રાગ ખલુ રંગને સ સેલવી ૨ 


નાખો, 
ઉર. જા બુર -- 


ક” ન 
વ છ. ટ ક જ ક, ન  ી # 
# ક નક * ક જ. કતવ યે 
1 ડડ છ ૯ ' ૨-૪૪ ૪ 
હ ન 
. # 1 #₹ઃ 


"૬ છ પં ક થશ ક 
ય મ જર 
ર ક, ૧# બ. ક નશ યાં 
ગદ દ ગાઉ 2 


ક્‌ મ કર” 
“લીલાક કલર્‌ ? _બતાવવાતી? શક કે. 


7૩1 


ન 
વ જુમા ક ૬૨૬) તેજપ્રમાણે રગ લેવો, 
સ” પણુ બખેમાં બ્લુ રગ*ર્‌ ભાગ ક્ષેવે., 

બ ઈહિશ૨૮. “કીમ કલર” નામનો ર્‌'ગ- 
“ સટેેત રગ પ ભાગ, પીલે! રગ ૨ ભાગ 





અને શતો ૨'ગ ૧ ભાગને શાથે મેલવી 
નાખો. 

ઉરેહ. “કલારેટ ડલર?” નામને 
*ગ--રાતા રગતી શાથે કાલો રંગ લેકે 
અથવા “કાર્મીન? રગની સાધે ખલુ ૨ગ 
મેલવવે. 

€3૩૦. “વ ડલર” નામનો ૨ગ-- 
રાતો, શેત, બલુ અને પીલા રગ મેલવીને 
અતાવો. 

હ૩૨. “લાઈત ગરે ડલર” ના- 
સેના રંગ--સફેત રગ હ ભાગ, બલુ રંગ 
૧ ભાગ અને કાલો ર૨'ગ ૧ ભાગતે સાથે 
મેલવી નાખો. 

ઉ૩ર. “વીલે! ગ્રીન કલ૨” ના- 
મતો રગ--સફેદ રંગ પ ભાગ/# અને જ- 
ગાલ ૨ ભાગધૈ મેલવી દેવે. 

૯૩૩. “પીચ ખ્લોશમ કલર ” 
નામને રગ---સદદ રંગ ૮ ભાગ, રાતો 
રગ ૧ ભાગ, બલુ' રગ ૧ ભામ અને 
પીક્ષો રં ગ ૨૬ ભાગને મેલવી દેવે. 

હ૩3૪ “ ખરેોંઝ ગીન ડલર” ના- 
મતે! ર્‌ગ--“કરેોમ ગ્રીત ” નામને રંગ 
પ ભાગ, કાલે! રંગ ૧ ભાગ અને “' અમ- 
બર કલર 7” ૧ ભાગને શાથે મેલવવું. 

€3૫. “કારતેશન રેડ કલર્‌ ”'ના- 
મના ૨'ગ--૩ ભાગ “લેક?” (૪ીરમજ 
રગ) મબને ૧ ભાગ સડ્રેત ₹ગને મેલવવું, 

હે૩૬. “ગરાસ મરીન ડકેલરે” નાન 
મતે। ૨ગ--પીલેો રંગ ૩ ભામ અને પુરૂ- 
રાવત બલુ' તામતો રગ ૧ ભાગતે શાથે 
 શેલ્ષા દેવો. ( જુબએો બીજી રીત નાન 
“ ૬3૪), 
કી ર લે3ફ, આછ રીત-કરામ ની તા- 

શતો, હગ ૧. હ શફેતો ,૧ ભાગ અને 
જહ કં પ 


કન” 1% 


જ ર દિ ક 
, ૪ પ ક આ 


ર 
ક 








પધ [ક જઃ 
ટ.” પ ના! 


શ જથ્‌ હિમ ની “ર મ 7. 5, પ દ. પ 
- શઘરો, ર'મવા શાદ  તિ્શહવાર જાતના મ 


ન તી ર તસ્કર ટ 
ન ફા મક ક ડે હજ 
રે, છેં “ડેલ્ોફે ૦ ક પ૦ કા, ખસ કરે કુ 


“યટ . 


(1583 ' 


ખરલીન ખ્લુ જૂન ભાગને મેલવી દેવે. એઃ “3 
ખુલ્લો ૨.મ થરી. 

€૩૮. “બ્રીક્ર કલર” (ઈતર્‌ન 
દીને! ૨ગ)--૨ ભાગ “વયલ્મે; એકર ” 
નામને! ૨'ગ, ૧ ભાગ રાતો! ર“ અને ૧ 
ભાગ સરેદ ર'ગને સાથે મેલવી દેવા 

૯3૯ જપધોારશટલાંડ સ્તોન કલર” 
નામન। ર્ગ--“શ અબર (1રે&% 10૯67”) 
નામનો ૨ ૩ ભાગ, “યલ્લો ઓકર” ના- 
મને! રગ ૩ ભાગ અને સફેદ રગ ૧ 
ભાગને મેલવી દેવે. 

6૯7૦ “પલમ કલર” નામનો રેગ-- 
સફેદ ૨ગ ૨ ભાગ, ખલુ રંગ ૧ ભાગ અને 
રાતો ર'ગ ૧ ભાગને મેલવી નાખે. 

€૪૧. “ઝઓઆરજ ડલરે?' નામનેદે 
જગ--“કરોમ યલ્લેો” નામના રંગમાં હોન 
ગલે નાખી મેલવવે. 

€૪૨. “ઓલીવ ગ્રીન ડલર” ન 
મને. ૨ગ--“રા અબર” નામના રંગમાં 
“પુરૂસયન ખલુ” નામનો રંગ મેલવવે. 
3. હળડ 38013 પે. 3. ડિપા1તેલ? ૩00 
172€00781૦00. 8, 5. 

ઉ૪૩ “એપલ મીન ડલર” નામને 
ર'ગ--“ મીનરલ મીન નામનો રગ 1 
ભાગ અને “ કરોમ યલ્લે ”' નામને! રગ હેં 
ભાગને બારીક વાટી શાથે મેલવી દેવે।. જને 
એને ખોષ્લે રંગ કરવો હોય તો (જોઓ 
ખીજી રીત) નામ ૬૪૪ 1. 269, 

€ઉ7૪૪ ખીજ રીત--“ મીનરલ ગ્રીન” 
નામનો રગ ૧ ભાગ, સતો ૧ ભાગ અને 
“ક કુરેમ યલ્શઞે ” નામનો રંગ રેડ ભાગને 
મેલવી દેવો. જો એથી પણુ વધારે ખોલ્લે 
રગ કરવો હે।ય તો "જુએ ત્રી રીત નાન 
«૪પ. ) 

હ૪પ ત્રીજ રીત--“ કરોમ યલ્લે ” 
નામનો રગ ૧ ભાર્ગ અને “ બરલીન ખ્લુ” 
નામને! રગ રૂ૦ ભાગતે શાથે મેલવી દેવે! 

૯૪૬? છ એરોાર્‌ા ( &03૩:૦₹૩) નાન ી 

પુ ણ 


દ. જ્‌ ક 


સહ જ ડડ વો પ્લે 


_ “બજન 
(૧૨૧૪) હુતર પોથી. । હ , જ 
સતો! ૨૫'પ--“કરેમ યલ્લો ” ૧ ભાગને €પ૨. “હેઝલ યણ્લો કલર” ના-' 


રમ ભાગ હોગલા ( “વરમીલીયત ”) ની 
શાથે મેલવી દેવે. 

€૪૭. “ખ્લુ કલર્‌” (બહુ ૨ ગ)-- 
સફેદ રગ ૧ ભ!ગ;? “બરલીનત ખ્લુ?” ના- 
ભનો રગ ૧૫ ભાગને થોડુ લાખ વાર્નીસની 
શાથે મેલવી દેવે. 

૯૪૮ “ એમપ્રયુર ખ્છુ” (આસમાની 
૨ગો--સફેતો ૧ ભાગ અતે બરતીન બ્લુ 
નામનો રગ ર ભાગને શાથે મેલવી દૈવે।. 

હ૪હ. ખાલ્લે? ખ્જુ ર્ગ--૧ ભાગ 
સટેેતાને ખ્મ બારીક વાટીને તેમાં દૃ, ભાગને 
કાલી ગુલી નાખી મેલવી દેવે. 

હપ૬. “બરેમન (13:₹€210# ઉ૪ટ૯।0) 
ગ્રીન નામને। રગ--સ્ફેતો ૧ ભાગ, 
“ કરોમ યલ્લા” તામનેો રગ ૧૪ ભાગ, 
“ ખૂર્લીન ખ્યું' નામનો ૨ગ રં લાગ 
અને કાજલ રૃપ ભ'- લેઇ મેલવી દેવે।, 

ઉપર. “ શેમોઇઈસ ડલર ” નાવા 
રગ--- ફેરા ૧ ભગ, “ડમ ચલો” 
ભાગા અને હોગલે' (પરે યત ) કું. લા- 
ગને શવે મેલ્રવી દેય 

617 “ .૨1$ (૮૪ (.૪૫-૪૮ ) 
કલર 7” «.૨11 9 33--“ર ર૨” વ૧૦ા- 
ગતે બાક તા” હ તખ્ત 4!ન્ય 
(1.0 0 '33#5. ઝે 

«૫૩ --૨14. દ - ખડ ન *ક્ન- 
“પુર્પીતત રેડન ના રગ ૧૦ 


ર - જ 
“ગમ “૬ ૧ દ ન મ 


સ. - ૨૧4 
વાટીને મલક - 11. 
€$#. “515531 (પ3 4 
નાસ્તો ર'ગ--“વચ્જલયન” 
અને ઈ? * ગને શ! પ ડે ર્વ 1 
€.4 “ઝહાક્ષગર?(#. 5 હ 0૫) 
નામ ૨ઝ--સફેતા ૧ બાગને બારીક 
વાઢી તથા ર બામ કાજલ અને [પ ભાગ 
“લેદ” (: * ૬) તામનેો। કીરમજી રગ નાખી 
મેલવી દવો. 


“૦૦૮ 


ન્ન 
ખબ, 1ર 


| 
| 





મને રગ--શકેતો ૧ ભ્રાગ, “પલે! આચર?' 
નામનો રગ રખ ભાગ, “રેડ ઓચર” 
ભાગ અતે કાલે રગ રં, ભાગને સેલવી 
દવે, 

€હપ૭. “જેનકુવીલ (૦૪તૃળા1) ૭- 
લર “તામને। ર ગ--શફેતો ૧ ભાગ અને 
“કરોમ યલ્શે” નામને! રગ રં ભાગ સાથે 
મેલવી દેવે।* 


હઉપ૮- “માહગનતી ડલર' નામને 
૨ગ--“સફેતો ૧ ભાગ,” કીરમછે લેક 
દર ભાંગ અને બરલીન ખલુ નામના રગ 
રેપ ભાગ. એ બધાને બારીક્ર વાટીને મેલ- 
વી દેવા. ર 

હંપહે “સો ગ્રીત ડલર” નામને 
રગ--સફેતો ૧ ભાગ, “કરોમ ચલ્લો” ફે 
ભાગ અતે “બરલીન બલ” દમ ભાગને 
મેલી દેરા. 


દદ 

ક “ગ'વડતેપ રેગ-સફેડનો ૧૨ 
ભાગ, “ગચોનગ્લ યલ્લા નામનો રગ ૧ 
“1ન અવે -મ રમ વધના ૬૮ । થાય 
તઃ તેય * #ન્‍્ડાન હતુ” ન. નના રગ 
નાના મ્ડવાો મા 

હે.“જૃ “1.૬ ય ડકયર” તામને 
“ઝી «વે! ર?ગકરેકા તા “કારન 


ડં 
. “'«'ન ૯૨? નામનો 
1 ટોડ વાડાતે ગઘવી દેવે, 
ન્ન “મ. મડફવર રે! ડરે છાય ત્‌ા 


બગા ખા“ ૨1 ત ૦૬૬2. 


૧4 «ક 2 
ક” ુ જ પ્‌ વા 


હ૬૨. *“હોછે વયત-“કારમીન 
લેક” ન;મનતોા રંગ ૧ ભાગતે દદ જાગ 
“ખ્રલીન ખલુ? રગ સાધે ગૅલવી રતે, 


જ એને ખુલ્લા રગ કરવો હોર તો જીઓ 
થાક રીત ન!૦ ૬૧૩. 

હર૬્‌3. “ત્રી શીત--“ કારમીત લેક 
નામને! રંગ રૈ શાગ, સ્તો ૧ ભાગ બતે . 
“ખબર્લીન ખલુ? હ ભાગને સાથે મલવી 


૯ હ 


ઝે. 


ના. 


ય 


ક 


પન 


પટ 


5 


દુ 
તં 


જ 


દો 





જર ર ન “અ, # હા ' *-* 
યા રે રવણો તથી શાહી, હાની અનેતરેકવાશ બંતા સરસ 1. ડે 
કૂદવા જરે એને. પ રિ રગ કરવો] હહહ ખીજ રીત. પીલી રાલ (રાવ 


જ- 


ક “હેય ભજીએ પામી રીત નાન ૬૬૪. 
' ઉે૬૪. ચોથી શત--“ કારમીન છેક” 





નામતોા રત ૧ ભાગ, સડેતો ૨ ભાગ, અને 


“ભૂરલીન બ્લુ” ર ભાગને મેલવી દેવે 
,/ હઉરૃપ. “ વાલતટ ઠક્હાર” નાગને 
ર્‌ગ--જને ઘેરો ર'ગ કરબ (ય' 1 ચફેતો 
૧ ભાગ, “ સ્મમમર” (1110002) ના- 
મનો રંગ હૈ ભાગ અને “રેડ એચર” 
નામનો ૨ર'ગ રૂપ ભાગ. એ બને ખારીક 
વાટી મેલવી દેવો. ળે ઝને ખોાલ્લો રંગ 
કરવો હોય તો! ("ડુએ બીજ રી1 તાડ ૬૬) 
હહૃડ્‌. ખી? રૈત--સંળ! ૨ ભાગ, 
પ્રસરના ર ગતે મવવે। (વો પીજે! યાને (“લ 
પીલ્લે) ર'ગ સદ ભાગ અને “સના” નાન 
મતો (8ભા1છ) રગ રેં; ભામ સેત્રવી 


કેટ 
દવે।. નને એને ધડો પુક્ક્ોે રંગ કરવો 


 ફ્ોય તો જીઓ ત્રીજી રીત ના૦ ૯૬૦ ). 


€૬૭. ત્રીજ કોત--સફેવો ૧ ભાગ, 
લાલ પીલે। ર્ર ર૪ ભાગ અને “સે'ના” 
નામનો રગ રં જ્ઞાગને શાધે મેલવી દેવે, 
બનન ઝડ હીત: 
“સીમેટ'' (સાધવાની મેલવણી) તથા 
લાહો, લાંબો અને તરેકવાર્‌ 
જાતના સરસ. 


ઉદઢા1€1015, .ઠરઇ૦્૩, સિ0દદાંલડ 
ઊલ પપ 03. 

લે૬૮. અડાબાસતમ્ને સાધરાની 
કોલવણી--“ અલાબાસતર ' એ એક નરમ 
“રતનો પથર છે કે જેના તરેહવાર નનતના 
પુતલાંએ તથા રમડાં વગેરે બનાવવામાં 
જાવે છે. અને તેવા સામાનનો ને એકાદ 
કટકે ભાંગી ગયો હોય અને તેને સાંધવે 
હોય તે! “ પલાસતર આજ પેરીસ” ( 4- 
છલ? બૉ ”્કિએંડ ) નો ચારેલે શુક પાણીથી 
, લાહી જેવો કરી તરતજ લમાડીને વલગાવે।* 
દ દજીળો બીજી રીત નાર «દ્‌૬ ) €. 408. 


શ્ર દી ડે 
ડં 
દ. ય 8 ક ર્ર 


યં ટ પૃ * 191 શ દ્વા 





કાંડ ) બે ભાગને, એક વાસણમાં ચુડા ? 
ઉપર તાવી તેમાં એક ભાગ ““પજાસતર 
આકફક્‌ પેરીસ ” ( છેંદિકદઇ?*૦ર્& ”કા1ડ) ને 
યારેલે જૃડ। નાખી લાદ ડીએ કરી શારીપેડે 
મેલવી રેઈ ત જગે કટકાને જરા ગરમી 
આપી ઉપર ગરમ ગરમ એ લવણી પાન 
ટથી જેવી લગાડીને દાખીને વલગાવી દેવો, 
(જુએ ત્રીજ રીત ના૦ ૬૦૦) €. 408, 

હ૭૭ તગો#૭૩ ૨ાત--પીષી ( ૪૯1109 
'€72) રાવળ, મપ્માખનું મીત અને “પ- 
ભાસતર આય પેરીસ” (1 !48લ્ટ ૦ 
17₹1 8» સરખ ભાગ લેવો, પૅઝ્વા એક 
તાસ''ડુમ' રા તથા મીન નાખી ચુહલા 
ઉપર્‌ »૪૪ી તાવીને શૈલવવું. પછી તેમાં 
“પૃલાસતર અક પેરીસ ”નો ચારેલે 
જ્ુકાો નાખો લાકર્ઠ,યો શારીપેકે મેલવી તે 
ભતેલા-ક્ટકાકેાને “રા કરમી આપી ગરમ 
ગરમ એ અેલ"'ગી પાટલી નેવી તેની પર્‌ 
લગાડી દાખીને વલગાવી દેવા. (જુમો 
ચાથી રીત નાગ ૪૭૧) €. 408. 

લ€ં૭૨, શોધી રીત--રાલ ૮ ભાગ, 
મીન ૧ ભાગ..એ ખેઃને એક વ;સણમાં ચુ 
હલા 3પર્‌ તાવી તેમાં '““પલાસતર્‌ આર્‌ 
પરીસ?” ૪ ભાગ નાખી લાકડીથી હીલવીને 
શારીપેઠે મેલવી રેપ તે ભઃગેલા કટકાઓને 
જરા ગરમી આપી એ મેલનતણી પાટલી 
જેવી ગરમ ગરમ ઉપર લગાડી દાબીને વન 
લગાવી દેવો. €. 408. 

હ૭ર. સ ગેમરમરતા પથેર ( માર-, 
અલ) તે સાંધવા”ની મેલવણો--ચીપડા 
લાખ અને ગ'પકને એક વાસણુમાં સાથે 
ચુહુથા ઉપર તાવીને મેલવવી. પછી તે 
ભાંગેલા પથરને આતશનો તાપ દેખાડી 
પેલી મેલવણી ગરમ ગરમ પાટલી જેવી 
લમાડીને વલગાવી દેવે।. ('00. 101. 

લઉ૭૩ સ્તીમ બાઈલરને માહે મેલ- 
વણી--યુડદરરસીંગ ( 14189250 ) 
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(૨૧૨) 


ધણુા।જ બારીક ભુકો બે ભાગ, ધણીજ ખા- 
રીક ચારેલી રૈતી ૧ ભાગ, કલીચુણા ( એ 
કલીચુણાને પૅહેલા સરદ જગા ઉપર્‌ સુજી 
રાખીને તરમ કરવો ) ૧ ભાગ. એ ખધાને 
શારીપેડે મેલવી દેઈ તેને હવા તહી લાગે 
તેમ રાખી મુકો. જ્યારે,કામ પડે તયારે 
જેટલો ખપ હાય તે પ્રમાણે એ ભુકામાંથી 
થોડે લેઇ તેમાં અલસીનું ઉકાલેલુ' ( “બે।- 
ઇલડ એપલ '') તેલ થોડું નાખી મેલ- 
વીને લાદી જેવુ' કરી તરત કામમાં લેવે. 
એ મેલવણી “સ્તીમ પાઇપ” ના સાંધા- 
માંથી નીકલી જતી સ્તીમને બધ કરવાને 
તેમજ બાઇળકરમાં પડેલી ફાટા વગેરેમાં પુ- 
રવામાં આવે છે. €. 418. 


૯૭૪. પથરને સાંષવા માટે યાને 
ઘાડ ફેોાડાએઃને ઉપયોગની મેલવણો-- 
મીઠા પાણીની સોજી રેતી વીસ રતલ, મુ- 
ડદાર્સીંગનેો ભુકો! ખે રતલ, કલી ચુષણાનેા 
ભુકો એક રતલ અતે એ મેલવણી પાટલી 
લાહી નેવી થાય એટલું અલસીનું તેલ. 
એ બધાને અલસીતા તેલમાં શારીપેડે મેલવી 
દેઇ પાટલી લાહી નેવુ' કરી ભાગેલ્લા પથ- 
રના કટકા ઉપર લગાડી વલગાવી દાબી દેવા 


એટલે થોડે વખત યયા પછી મજખુત 
વલગી રેઠશે. 5. 24. 


૭૫. “ખાતલાંના બુચ પરે માર- 
વાતે માટે સફેદ ૨ગનો મેલવણી--દાર- 
ની અથવા ખી૪ કાધ્ટ પવાહોની ભરલા 
ખાતલીઓને ખુચ મારી ઉપર શીલ કર- 
“વામાં આવ છે તે ભયા મેલવણીયી કરે 
છેઃ--રાલ પ) રતસ અને મીન ૧ રતલતૅ 
એક વાસ'ગ્માં નાખી ચુહુલા ઉપર્‌ મુકી 
મેલવવું. પછી તેમાં દ૨ રતલ રાલે ત્રણ 
આંઉસ શકફેતાનો બાંરીક ભુઠ્ઠા નાખીને લા- 
ક ડીથી હીલવ દીલવ કરી સેલવી દેવે। (નુએ। 
લાલ રગતી મેલવશણી નાર ૭૬) €. 408. 

૯૭૬. ખાતલીના બ્રચપર મારવાની 

તથા કાલા મમી એેલવણા --રાલ 


હુ'નર પોથી. 


૫) રતલ અને મીત ૧ રતલને એક વાસ-- 
ણુમાં નાખી ચુહડુલા ઉપર મુકીને સાથે 
તાવવું. પછી તેમાં ૬ર રતલ રાલે ૪ આંઉસ 
સી'દુર નાખી લાકડીથી હીલવ હીલવ કરી મે 
લવી દેવે. અને જે એમાં સી'દુર નહી 
નાખો અને “આધ્રવરી બલેક” ( 1૪0૪ 
0101) નાખશે! તે। ગએ મેલવણી કાલી ચશે. 


રડ૭. વીજલી અને ૨૨ાયણ આ- 
સ્રને લગતાં અથોઆરેને માટે મેલ- 
વણી--રાલ (પિલ્ડાં1) ૫ રતલ, મીન એક 
રતલ, “પલાસતર આઇ પેરીશ” ૨) આંન 
ઉસ. એ બધ!તે ધીમી આંચની ગરમીમાં 
એક વાસણમાં તાવી લાકડીથી હીલવ હીન 
લવ કરી મેલવી નાખવુ. એ મેલવણી રશા- 
યન માગ્ત્રના તથા વીજલીને લગતા અથી- 
આરેોને કાચની નલીએ તથા ઝુકાના મે।- 
હડયાને ધાતુની સાથે વલગાવાના કામંમાં 
આવે છે, એને 0€&][0 €૭10૦0% કરી કહે " 
છે. €. 4009. 

&2૮. લા*ડાતી ફૂટમાં ષુરેવાની 
મેલડણાો ખતાવગઘયાનાી રૌત--એક વાસ- 
ગમાં પાગેર રેોજ્ત સરસને ચાર શૈર પાન 
છમાં નાખી ચુહ્લા ઉપર સછી બલતું ક- 
સરસ પીગલીને મલી ન્નય્‌ કે 
“જા ઉપરધી નીચે ઉતારી 
યક પડતા દે. પછ ઝં મેલવધી ધટ 
થાય 232૧ એમાં ચાકના ભુકો તથા લાક- 
દતો ચારેલો વેહેર નાખી લાકડીથી હીલવ 
હીલવ કરી મેવ4ી નાખવું. ( ”નુઆ બીજી 
રીત નામ ૯ડ૭) 8. 24. 

૭5. ખૌજી જીત--સફેતો, ગેર, 
ચાક અતે મુડદારસી'ગ સરખે ભાગે લેઇ 
ખારીક ભુકે। કરી મેલવી દેવો. પછી “ આ- 
ઇલ વારતીશ ” (011૫8૪01810) માં એ મેલ- 
વણી નાખી શારીપેઠે મેલવી ધટ જેવી ક- 
રવી. 8, 24. 

૯૮૦. મહાગનીના સામતમાં પડેલો 


ફાટમાં પુર્વાની મેલવણીન--ચાર આઉસ 


ર્વું. જવા? 
ન વાસ'રને 


દેણ. 


જે 


જધમાખનતા મીતને એક વાસણુમાં તાખી 
સુડૂલા પર્‌ મુકી તાવવુ' પછી ગેરૂતે! ચા- 
શલે ભુકા તેત્રાં એક આંઉસ નાખવો અને 
માઠંગતીના જેવો રગ આવે તેટલી હડ- 
તાલ તેમાં નાપ્વી સારી પેઠે મેલવાને ખુત્ર 
એકરશ કરી તાખવું, (જીઓ ખીછી રીત 
નાન ૨૮૧) 8. 419. 

" ઉ૮3. બીજી રૌત--ચોપડા લાખ 
(૩રટા 136) ને તાવી ઉપર પ્રમાણે ગે- 
રતો ખારીક ભુકો તથા હડતાલ નાખી મે- 
લવી દેવો. એ બે3 મેલનણીને સુથાર લેકે 
માહુગનીના સામતમાં પડેલી ફ્રાટ અથવા 
નાકામાં પુરે છે. €. 412. 


લેર. સીલ કે!વ૨નારેતે માટે મે- 
લવણી --સીતકોતરતારાઓ ને ધાતુતા પતરા 
ઉપર્‌ અથવા નાહના દગી'ગા ઉપર નકસી 
અબશ્રવા નબર કોટરે છે તયારે ડોતરતી વન 
ખતે તે પતરૂ અશવા દાગીશે ખીશી નહી 
નય તેટલા માટે આએ એડલ પ્રમાણે ગરમ 
મેલવશી ખનાવી શ્વેની ઉપર તે વલગાવે છે. 
જેથી તે મેલવ'શીી થ'ડી થવા પછી તે પત- 
રાતે એટલું તો મ%બખુત વલગાડળી રાખે છે 
કે જેથી પાડું નતીકવી જવાની ધાસની રેઢતી 
નથી. તેમજ અવીઆરે!ને તેના હાયામાં 
જડેવાને પણુ એ મેલવ'ગી ઉપયાગી છે. એ 
મેલ્વણીની “ખુબી એવી છે કે એને ઠામમાં 
લીધા પછી એની એ 7 મેવવશ્‌ી તાવીને 
ફરી ફરીથી કામમાં આવ છે અને તેમ એ 
વધારે ચી*ટ થતી જાય છે-- ડાલી રાલ 
એક શેર લેઇ એક વાસયુમાં નાખી ચુન 
હુલા ઉપર મુકી તાવવી. જ્યારે રાજન પીગલી 
સહે કે તેમાં ઇતરદતો ખુખ બારીક બુકે 
જોક શેર નાખી લાકડીથી હીલવ હીન્તવ કરી 
શારીપેઠે બલવી દેવો. જ્યારે બરાબર મલી 
“તય કે શુહુલા ઉપરથી ઉતારી કામમાં લેવો. 


ઇ- 418. 


ઉ:૩ ઝાડણના કુ'ડાએમે સાં- 
શથાતી દિ ગખ્‌” જેને 


૪ 


પ ન ક જ ક ક પશ્ય પા ડે મ હિ? -# રર રે થક 
નુ નય. જ 


પ સીમે' સોંધવાતી ગેના લ હી, હાવી અરેતરેકારતનાં સરસ. (૧૬૨૭): 


“ખોતાની ખે ગગ” (301889 087 £૫૧૫) 
કરી કહે છે વૈ અને ઈતરદીને। બારીક ભુડે। 
સરખે ભાગે લેઈ ચુહુલા ઉપર સુકી તાથીને 
મેલવી દેવો. એ ઝાડપાણુને લગતાં મટા- 
ડીના ભાંગેલા વાશણેો ( કુંડા ) વલગાવાના 
કામમાં આવે છે. €. 408. 


હૈ/૪ કસારાતે ઉષયેોગતી યાને 
ત્રાંબાતે સાંધવાનો મેલવજ્દો--બલદના 
લોહીની અ'દર્‌ ડ્લીચ્ુણાના ચારેલા ભુકાને 
મેલવી નડુ' નેવું કરી લગાડવું, એ મેલ- 
વણી ત્રાંબાના બાઇ્લરોાની ગલતી સાંધમા 
પુર્વાતા કામમાં આવૅ છે. એ મે]વણી 
જેવી તાજી બનાવો તેવી તરતજ લગાડવી 
કેમકે વખત લામાથી તર્તન બધાઈ કટંણુ 
થ૪ જરી. €. 409, 


૯૮૫- છરીના પાણાનતે અથવા ખીજ 
હુથીઆરોાને અથવા કોાઇબી જતની લે 
હરદાની ચીજેને દાથામાં યાતે લાકડામાં 
જડવાની મેલવણી--ડાલી રાલ ૪ રતલ. 
મધમાખતું મીન ૧ રતલ, પેહલા એક 
વાસણુમાં એ ખેઉતે ચુહલા ઉપર પીગલાવી 
મેલવી નાખે।. પછી તેમા ૪તરદીને। ચારેલે 
સુકો જુકે ૧ રતલ નાખી લાકડીથી હીલવ 
હીલવ કરી મેલવી દેવા. પછી એ મેલવણી 
જ્યારે જેઈએ તયારે જે છરીતે અથવાં 
ખીન હથીઅઃરોને લાકડાના અથવા ખીજી 
નાતના હાથામાં એસાડવી હોય તે! તે હાથામાં 
પાડેલા નાકામાં એ મેલવણી જેટલી માપ 
તેટલી ભરવી પછી પેલી છરીના પાણાને 
અથવા લથી આરને જે છેડા તરપ્થી હાયામાં 
ખેસાડવુ' હેય તે તરપ્રના છેડાને એ મેલવણી 
પીમલે તેટલું ગરમ કરવુ. અને તે ગરમ 
હોય તેટલાંજ તેમાં જેર્થી દાબીને ખોસવુ 
અતે તે યું પડે તાંહાંસુધી તેને ઉશ્નુ' હીશે નહી 
તેમ રેઉના દેવો એટલે તેમાં છરી યત્ર 
હથીઆર મજખુત વલગી રેડેશે (જુએ 
ખીજી રીત નોન ૧૮૬) 0. 40%. 


ર 


(૧૧૪) 


૮૬. ખીછ રીૌત--રલ તથા ૪- 
તરદીતે। ભુકે। સરખે ભાગે લેઇ ઉપલી રીતે 
પીચલાવી મેલવી દેવે। (જુએ ત્રીજી રીત 
ના૦ ૯૮૭.) 

૯૮૭. ત્રીજ રી ત--“પીચ”(િંધ૦)) 
૪ ભાગ, ચરખી (18109) ૨ ભાગ અને 
૪તરદીનો બારીક ચારેલો ભુકો ૨ ભાગ એ 
ખધાને ઉપલી રતે તાવીને મેલવી દેવે. 
૩. 22. 

હ૮૮. કતારીને ઉપયોગની મેલ- 
ષણો--મધમાખતું' મીન ૧ આંઉસ, રાલ 
અરધા આંઉસ, “ પીચ (711011) અરધો 
ભ્માઉસ. એ બધાતે એક વાસણુમાં નાખી 
ચુટુ'લા ઉપર ઝુકીને તાવવું, જ્યારે પીગ- 
લીતે મલી ન્તય કે તેમાં ઇતરદીને। થોડે 
ભુકો નાખી મેલવીતે ઉતારવું. 0. 413* 

ઉ૮૯* સોર્સાચામતી બનાવેલી ચી- 
જેને સાંધવાતી મેલવણી--કલીચુણાના 
ભુકાને ઇહાંતી સફેવીમાં મેલવી ન્નડી મ- 
લાહી જેવું કરીતે તરત ભાગેલા કટકાઓને 
મેતેચી વલગાવવા. ૪ીમતી ચીરૂટ તથા તેની 
નલી મીરાયામની ખબનાવે છે. 3. 93. 

ઉ89. પીતલતી તખપતી ઉપર કે।ત- 
રેશા અક્ષરોમાં ભરવાની મેલવણી-- 
“ એસફાલતમ ” (4301811010), “ ખ્રાઃ 
ઉત નજેપડત ' (100% 11 ”દ]000 ) અને 
બતીની કાજલ સરખે ભાગે લેઈ મેલવીને 
કાચ વલગાવાતી લાંખીના જેવી ધટ નરમ 
બનાવો. પછી એ મેલવણી અહ્દારોમાં ભ- 
રવી અને તેની ઉપરની કરતે તરપીતનયથી 
શાદ કરી નાખે. 

હ૯. બાઃ*લરની ફૂાટને સાધવાની 
એેલવણૂી--લેહેટાના બનાવેલા ખાઇલરમાં 
પડેલી ફાટ અથવા ચીડા વગેરેમાંથી ગલતુ 
હોય તેમાં પુરવાતે આએ મેલવણી અછી 
છે. છ ભાગ સુકકી મટાડીના ભુકામાં એક 
ભાગ કાણુસથી ધસેત્ને લોડાને! ભુકો નાખી 
મલવવે. પછી એ મેલ1ણીને નરમ લાહી 
જવી કરવાને મારે “ બોઈલડ લીતસીડ એ।- 


દુઃ'નર પોથી, ' 


ક જૂ ₹ નૂ ક સ ઝે ૫” 
ર દ 


ઇલ?' ( ઉકાલેલુ' અલસીનુ તેલ ) થોડુ 
નાખી સેલવીને એેકરશ ૭ર) નાખો? €.408. 

હર. કાચને વલગાવા માટે ગઢ૬* 
પરચાની મેલવણી--ગટાપરચા ૧૦૦ ભાગ, 
ખલેકપીચ અથવા એશદ્‌ાલતમ ૧૦૦ ભામ 
તરપીતન ૧૫ ભાગ. ગઢાપરચાતે ખલેકપીચય 
અથવા એશફાકશતમની "શાથે તાવીને મેલવી 
દવે. પછી ચુહુલા ઉપરથી નીચે ઉતારી 
થોડું થડુ' પડવા દેઇને તેમાં તરપીતત રેડી 
મેલવી નાખવુ'. એ મેલવણી ગરમ હોય 
તેટલાંજ લગાડવી. એ મેલવધી ૬રૈક કામને 
મારે છે પણુ ચામડાને શારી પેઠે વલગાવી 
રાખેછે, 1. 61. 


હહ3. ચામડાનતે વલગાવા માટે ગ- 
ટાપશ્યાતી ( સીમે'ટ ) મલવણી--*“બાઈ 
શલ#ાઇડ એ૪ કારખેોન” ની અ'દર ગતાપર- 
ગાને પીગલાવી શીરા જેવી એ મેલવણી કરવી 
પછી તેમાં “પેતરેલીયમ” ( 1€1101€પળ॥ ) 
નામી નરમ #રી તાખવું. પછી જે ચામડાને 
સાંધડું હોય તેની પર્‌ એ ખ્મેલવણી પાટલી 
લગાડી ચામડાના કટકાને ખુબ જેરયી દાખી 
વળગાવવા. 1. 01. 


૯8૪. રબરની ડાસકીએ।ને સાંધન 
વાનો ચેલવણી--“બાઇધ સલદૂાઇડ આફ્‌ કાન 
રખોત”તી અ'દર ગટાપરચાતુ' રી।લ્યુશન ધણુ 
નરમ કરી તેની ઉપર ના૦ ૧ લે। કરી ચીઠી 
મારવી તથા એક ખાજ સીસીમાં “ખાઈ 
સલદાઇડ આપ્‌ કારખોત”ની અ'દર ગ'ધકને 
પીગ્લાવી તેતીઉપર ના૦ ૨ જે કરી ચોડી 
મારવી, હવે કાંસકીના જે ભામને વલગા- 
વવ હેય તે બેઉ ભામ ઉપર ના૦ ૨ લા 
વાલી મેલવણી પીછીથી લગાડી મજબુત 
દાબીને વલગાવો. જ્યારે બરાબર શુકાયકે 
ના૦ ર્‌ જા વાલી મેલતણી પીછીએ કરી 
તેતી ઉપર્‌ લગાડવી. 1, 61. 

૯ઉપ૫. ઘોડાની ખડીમાં પ્રુર્વાની ગ- 
ટાપરચાનો મૈલવણી--ધોડાતી ખડીઓમાં 
પડેલી ફાટ તપા ચીરામાં પુર્વા માડે ખાએ 


“| ૪% 


 જ્ઞામે'&ટ સાંધવાની મેલવણી તથા લાહીં, લાંમી અને તય્ફવાર “તનાં સરસ. ( ૧૧૫) 


મેલણી ધણી શારીછે. “ગમ એમેોતીઓઆક” 
૧૦ ભામ તોલીને લેવો તથા શૈજે ગતાપ. 
રચા ર૦ થી ૨૫ ભાગ તોલીને લેવા. પેઠલા 
ગતાપરચાને ૧૬૫ દીગરીથી તે ૨૧૨ દીગરી 
પદેરતહીતની ગરમી શુધી ગરમ કરી તેમાં 
“ ગમ એમોાનીઆક જતો ભુકો નાખી તે બધુ 
મથીતે એક શરખુ થાય ત્યાં રાધી હીલવ 
હીલવ કરી મેલવી નાખવું. જયારે કામ પડે 
ત્યારે એ મેલવણી નરમ થાય તયાં સુધી તેને 
ગરમ કરવી, પછી જે ઠેકાણુ ખે મેલવણી 
લગાડવી હોય તે જમાને રારી પેરે રાફે 
ફરવી. પછી ખડીમાં પડેલી ફૂટમાં એ 
મેલવણી ગરમ ફીધેથી છરીના પાણાએ કરી 
તેમાં પુરવી. જયારે તે થ ડી પડશ એટલે 
કઠેણુ થઇ જશે. એટલુજ નહી પષુ નાલતા 
ખીલા પણુ તેમાં થોકી શકાશે. 1. 61. 


લક૬ પીકચર્‌ ફ્રેમ બનાવવાની 
શેલવણી--સરસને પાણીમાં ભીજવી રાખે, 
પછી ઉકલતાં પાણીમાં એ સરસનું વાસણુ 
સુઠ સરસને શારી પેડે ઉકાલવે. એ પર- 
માણે તઇઆર કીપેલે સરસ ૧૫૩ ભાગ, 
મુડદારસીંગનોા ભુકો ૪ ભાગ, સેતા ૮ 
ભાગ, પલાસતર આપ્‌ પેરીશ ૧ ભાગ, 
ખારીક યથારેલો લાકડાને વેહઠ્‌ર ૧૦ ભાગ, 
ખે બધાને સરસમાં શારી પેઠે મેલવી નાખે. 
પછી મોલડમાં પીછીએ કરી તેલ લગાડી 
તેમાં એ મેલવણી નાખવી એટલે નેત્રા ધાટનેો 
મેલડુ હશૈ તેવા આકારની પ્રેમ થશે. 1.69. 

હકડ૭. લોહરા સાયે લેોહહુ વલગ।- 
વાતી મેલવણી -એટેલા લેહહ્ર ( કાસત 
ભઇરન ) તો ખારીક ભુકો ૬૦ ભાગ, 
નૃવશાગર ૨ ભામ, ગધકના જુલ ૬ ભાગ. 
એ બધાને થોડા પાણીમાં મેલવોતે ચીકટ 
લારી જેનુ કરવુ. એ મેલવણી તરત તાજ 
મતાવેલી વાપડવી, 1. 68. 


હર૮. લેહુરાની ચીજેને પથેરમાં વન 
હગાવવાની મેલગણી--પલાશતર આફ્‌ પેન 
““શીસ '» ભાગ અને લેદહઢાને! ગસેલે શુક 
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૧ ભાગ એમાં પાણી નામી મેલવીને તરત 
કામમાં લેષી. આએ મેલવણી જલદી સુકાઈ 
“ય છે. 1. 64. 

હદ, ગલતા પોપને તરેત બ'ધ 
ડંરવાતી મેલવણી-ચરખી ( 19110૪ » ૨૫ 
ભામ, મીન ૨૩ ભાગ, “લારડ” ૪૦ ભાગ, 
લાકડાતી ચારૅલી રાખ ૪ ભાગ. એ બધાને 
ગરમ કરી શારી પેઠે મેલવી નાખવુ'. પછી 
ગરમ જીધેલી છરીના પાણાએ કરી એ મેલન : 
વણી જાંહાં લગાડવી હોય તાંહાં લગાડવી. 
1. 60, 

૧૦૦૩૦. પે।)સતની ટીકીટો વલગાવઇ 
મછે મેલવણી--“રક્ષત્રીન” (1૯૦%17116 ) 
૨ ભાગ, “આસીતીક આસીડ” ૧ ભોગ, પાણી. 
પ ભાગ અને ઓલકોહલ ૧ ભાગ. એ બ- 
ધાને પીગલાવી મેલજી નાખવુ. એર્વી રીન 
તની મેલવણી પોસતતી ટીફીરોની પછવા- 
ડેની ખ.જુપર લમાડવામાં આવે છે, કે જેને 
પાણી ચોપડીને કાગજ ઉપર વલગાવેછે.. 
1. 08. 

૧૦૦૨. પથરની કુ'ડીએ તથા લા- 
કંડાન્યે તાંડીઓમ્ાં પડેલી ફાટમાં પુરવાની' 
(સીંમેંટ) મેભવણી--લેહહાની એક કદરાસમાં 
રલ ર્‌ ભાગ અને પીવુ મીન ૨ ભાગ 
નાખી ચુવા ઉપર મુકી તાવીને મેલવી દેવે. 
પછી તેમાં "ખખુખ બારીક છુ'ડેલે। “એકર” (06- 
31૦ -- એક જતતી ર ગીન મરોડી ) નો શુકે 
૨ ભામ નાખી થેડોવાસ્‌ રેહવા દેવો, પછી 
પથરની ફકુંડી અથવા લાકડાની તાંકીમાં 
પડેલી (ટમાં એ મેલવધી રેડવી, મમેટલે ખે 
સામે સુકાઈને કઠષયુ પથર જેવુ' થશે.1' 64. 

* ૨૦૦૨. ધાતુમી ચોજેને ચલક ડાહુ- 
ડલરાની મેલવણી--“સોતન સ્તોન'' 101૬૯8 
810100) નો ખારીંક શુકો લઇ તેને મલ 
મલના કપડામાંથી ચાલી કાહડવો. પછી ગમે 
ચારે! ભુકો ચીકઢ લાહી જેવા પાય એઢદે। 
તેમાં નરમ સાખુ નાખી ખુબ મસલીને મેલવી 
રેવા, દર અરધા રતલ એ મેલવણીએ ૧ * 


મ્હ્ જ દ્ર ૪ હ 
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(૨૧૨) હુનર પોર્ધા: ક. 


પ્રવાહી આંઉશ તરપીતન તેલ મેલવવું. પછી 
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૧૦૭૬૦ ડચક્ડાતે વલગાવવાતી મે* ર 


ભ મેલવણીના ગે।!લ દડા બનાવી રાખવા- 
એ દડા જલદી સુકધતે કઠંણુ થરે, જયારે 
ધાતુતી બનાવેલી ક્રેળબી ચીજને ચલક કા- 
હડવી હોય તો તેતી ઉપરના ચીકાશના દાધ 
અથવા કચરો વગેરે પૈષેલા સાફ કરવે।. પછી 
પેલા દડામાથી થોડી, સુકી લઇ તેમાં જરા 
પાણી રેડી લાહી જેવી કરી તેની ઉપર લ- 
ગાડવી અને સુકા કપડાના કટકાએ ડરી 
ધસીને સાક્‌ કરી તાખવી એટલ થાર ચલકાટ 
નીકલશે, 1. 77. 

૧૦૦૩. ક્રે'ચ સૌમેંટ--સાખુ ચો ખા- 
ના આટઢામાં ગુંદરતુ પાણી ર૧ડી મેલવીતે 
લાહી જેવીં ધટ કરવી. એ લાહી ફાગજના 
જુલ બનાવનાગએ।ને માટે ઘણી શારીછે કેમ 
એ ધણા દાહડા શુધી બગડતી નથી અને નને 
એ લાણી વધુ વખત રહેઆયધી કઠણુ અથવા 
શુક૪ી થઇ ગઈ હોયતો તેમાં જરા પાણી 
મેશવયાથી પાછી નરમ થશે. ?. 138. 

૧૦૩૪. ચામડાને સાધવાની મેલવ- 
પી--“ ગતાપરચા” અરધા તરલ, “ઇદીઆ 
રબર” ર આંફજસ, “પીચ ” (શિ૦€3) ૧ 
આંઉસ, ચપડા લાખ અશ્ધો આઉસ, “બએ।- 
૪ુલડ એઇલ ” ૨ આંઉસ. એ બધાને તા- 
વીતે મેલવી નાખવુ. એ મેલવ'ગી ગરમ 
ગરમ ચામડાપર લ-1ડવી, €૦). 224. 

૧૦૦૫ ધાતુના અક્ષરોને ડાચ, 
મારબલ અથ”1 લાકડા વગરે ઉપર વ- 
ગાવવાનો મેલવણ્ીી -“ કાપાલ વારનીશ” 
૧૫ ભાગ, “લીનસીડ આધ્લ વારનતીરા” 
પ ભામ, તરપીટન તેલ પ ભાગ, સરસ પ 
ભામ. એ બધાને એક વાસણુમાં નાખી તે 
વાસણુને બીન્ત પા'ગ્રીના ભકલતા વાસષગમાં 
મુકી શકાલવું. ઉડલીઅઆથી સરસ યધીગલી 
જરો? જયારે સરસ ચારીપેડે પીગલાને એક- 
રગ યાયકેતેમાં દશ ભાગ ભીણેો કલાચુણેા 
નાખી મેલવો દેવો. એ મેલવણયીથી ધાતુના 
અક્ષરા વત્રગાવવા, 1. 04. 


લલણી--“ માસતીક ” ( 83110 ) ૩૦ 
ભાગ, ચીપડ॥ લાખ ૬૦ ભાગ, તરપીતન ર્‌ 
ભાગ, અને ૪૦ દીગરી એવર પુરજતેો આંગ 
સ્ધીરી.- વાઇત ૩૫૦ ભાગ. એ બધાને થોડા 
દ્રાઉંડા પીગલાવી રાખી સેલવી રેવો।. 1.65. 


૧૦૦૭. દ૬રેખ્પનના અથવા ચશામઃ* 
મા કાચને ધાતુની રીંગમા જડવાની મેન 
લવણો--સ્પીરીટ આક વાઈનમાં ( 8॥ઢ11- 


ઝર 


સઈ. મન. 


120 ) ચીપડા લાખ ને પીગલાવીને લમા- : 


ડવી, ફે. 254. 


૧૦૦૮. ડપ્્ચતી ચોજે સાંધવા મારે 
ચી માઈ મેલ1ણી--સારી રીકા રંગની “ ચીન 
પડાલાખ (ઢા -દ૦) ૪ આંઉસને 
ભાંગીને બારીક કટકા કરવા. પછી એફ બાન 
તલીમાં 3 આંઉસ “ક્ન્નાંગ રૅેકતીફાઈઇડ સ્પીન 
રીટ ” નામી તેમાં લાખના કટકા નાખી ખુચ 
મારીને ગરમ જગયામાં એ લાખ પીગલે 
તયાંસુધી થોડા દાહડા રેહતા દેવો, જયારે 
લાખ પીગવ.તે ગોા૨તા શીરા જેવી ઘાયકે 
કામમાં લેવો. €. 409. 


૧૦૦૯. કોડીડમ, કાચકામ તથા 
ચીણી કામના વાસણે।ને વલગાવાની (એગ 
સીમેટ ) મેલવણી--ઇડાની સફેવીમાં કલી- 
ચુણાને। બારીક ચારેતે। ભુકો નાખી મેલવીતે 
ધાકરા જેવા કરી ભાગેલા કટઢકાએ પર્‌ તરત 
લગાડી દોરીથી તે મજ”ૃત વલગી રહે તાંહાં 
સુધી વલગાવી રાખો. એ મેલવણીધી વલગા- 
વેલા વાશણુામાં પા'્ી ભરીઆથી પાછા છુટા 
૫૭ યજ. €. 409, 


૧૦૧3૦, પાણ્‌ન્યે અદરના ખાૉધકા- 
મતે કઠ ક૧વા માટે મેલલણી--સુકંફી 
મરાડનેઃ બારીક ભુકો 3 ભાગ, અને “ એ!- 
ક્ષાધ્ડ આક આએરન ” ૧ ભાગને સાથે 
મેશ્વો તે ચીકટ લાહી જેવું ધાય એટલુ તેમાં 
અલસીનુ' ઉકારેલું તેલ જેને ' ખોઇલડ 
એલ” કહેછે તે રેડી મેલવી તાખો# પદ16* 
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સીમેઢ સાંધવાતી મેલવણી તથા છાહી, લાંબી અને તરેઠવાર નાતના સરસ. (૧૧૭). 


૧૦૨૧. જસવ અથેવા કલાઇના 
પતર્‌ાના બનાવેલા દાઅડા ઉપર “લબલ” 
વલગાવાની મેલવણી -પેઠલા એક તપી- 
થીમાં થોડે ધઉનેો આટા નાખી તેમાં થોડુ 
પાણી રેડી ચુહ્ઠલા ઉપર મુકી લાકડીથી ધૃ'ઢ 
ધુઢ કરી ચીકઢ લાહી બતાવવી. પછી તે 
લાહીમા શો”્ઝુ' ધોડુ' તરપીતન રેડી શારી- 
પેઠે મેલવી દેવો. (જુએ ખીજ ચૈત ના 
૧૦૧૨ ) 

૧૦૧૨. બોડ રીત--એક વાસણુમા 
શૈશ*ન સરસના કઢકા નાખી તેમાં થોડુ 
પાણી રેડી ભીંજવી રાખો. જયારે સરસ બગા- 
અર પીગલીને નર્‌મ થાયકેૅ તે પીગલાવેલા 
સરસને જલદ સરકામાં તાખી ઉડાલવો, અને 
ગરમ થતી વખતે તેમાં ઝીણે! દલેલે। ઘઉતે। 
આટો નાખીને લાહી જેવા નાડા કરીને ચુહુલા 
ઉપર્‌ધી ઉતારવું. ૧૦૧૯ 

૧૦૨૩. ૨બરને ધાતુ સાથે જેડવ।- 
ની મેલવણી--જેટલી બારીક કીધેલી ચીપડા 
લાખ ( 31007180) લેવો તેથી દસ ધણુ વ 
જણુમા “ સ્રાંમ એમોનતીઆ ” લઇ તેમા 
નાપખ્ષી પીમલાવો. ત્રણુ શ*્યથવા ચાર અઠવા- 
ડયામાં એ મેલવણી પાણી નેવી પ્રવાહી યશે. 
આ પ્રવાહી રબર ઉપર લ? 1ડયાથી રબર 
તરમ થાય છે પણુ તેમાનેો। નવસાગર? સુ5।- 
યા પછી રાખ્ખત થાયછે. 1. 64. 

૧૦૧૪. પાણીવી પીગલે'નણી (વાતરે 
પૃષ ) અને આગથી બલે નહી ( જાયર 
પૃક્‌ ) તેવી મેલવ'પી--અરધી પે'ટ દુધમાં 
તેઠલેજ સરડે। નામો જેથી દહી યશે. પછી 
તે દહીને છાસથી જુદુ કરો. પછી એ જુદી 
કાઠરડેલી છાસમાં ચાર અધવા પાચ તાજ 
૪ ડા નાખી શારીપેડે દેપઓ્ડુવીને મેલવી દેવે. 
જવારે બરબર એકરશ થાયકે તે લાવી ન્ેવુ 
દ્રાહરૂ થાય એટલે તેમાં ચાલી કાહડેલે। કલી * 
સુણે! નાખી મેલવવુ'' એથી ચીની કામતા 
તેમજ કાચતા જાગેલા વાસણા વલગાવવા. 
1. કો. 569. 
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૧૭૨૫. વાલપેપર ( ભીંટપર વલગ।॥- 


વાતા કાગજ ) માટે લાહાં--આથાની બના-' 


વેલી લાડી ૧૦૦ ભાગ, ડ્ટકીતનુ' પ્રાણી ૩ 
ભાગ અતે “સાલ્યુશન અ દેટ્ષકીન ” પ 
ભામ, એ બધાને મેલવી નાખગું. એમા 
“ સોલ્યુશત આક રેક્ષત્રીત ” નાખવા કહેલુછે 
તેથી એ લાહી વધારે ચીકત બતે છે અને 
ફટ૪ીના પાણીથી કરી લાહી બગડતી નયી 


તેમજ તે ઉપર જુગ ચહડતી અટ- 
કાવે છે. 7. 68. 
૧૦૬૬. સાંચાએ ઉપર છાપેલા 


લે”લ વજ્તગાવા માટે લા'ડી--સાંચઃ ( મ- 
સીનત)ના ભાગ ઉપર છાપેલા લેબલે 
વલગાવેછે કે જેથી સ'ચા ન્નેડતી વખતે 
બરાબર તેના ભાગો માલમ પડી આવે પણુ 
તેને જે લાહીથી વલગાવેછે તે વખતપર્‌ હ 
વાઇ જળને તે વલગાવેલી ચીડીઓ અથવા 
નબર તીકવયી પડેછે, જે ધણી વેલા તે સાંન્‍ 
ચાના ભાગે! ઓલખવાને મેહેનતત પડે છે 
તેથી આએ રીત પ્રમાણે લાહી બનાવીને 
લેમલ વલમાવેઆ હોય તે। તે નીકલી પડતા 
તથીઃ--“રાપ્ત ફ્લેોર્‌” (1િ?ટ 110107 ) સ્મને 
સરસની લાહી બનાવી તેમાં અલસીનુ' તેલ 
અતે તરપીતન નામી મેલડી દેવે।. એક રતલ 
આઢોા સોયતોા અરધો આંઉસ અલસીતુ' 
તેલ અન અરધો આંઉસ તરપીતન ધૈવુ. 1 89. 

૧૦૨૭. કાગજ વલગાવાન્દી લાહી-- 
એક વાસણ મોહાતે ચમચો ભરી ધહઉને 
આરા નાખવો, પછી ગરધી પેઢ થ'ડુ પાન 
ણીમાંથી ધે ડુ પાણી ચ્યાટામાં નાખી મેલ- 
વવુ. પછ પાછું જરા પાણા નામીને મેલ- 
વવુ'. એ પ્રમાણે યોડ થોડું પાણી રેડી શારીન 
પેઠે આટાતે મેલવવેો।, પછી તેને ચુહુથાપર્‌ 
મુષ્ટ જયા સુધી તે લાહીના જેવુ ધટ યાય 
તયાં સુધી 3કાલવું, તયા વાસષુને તલીએ 
આટા લાગે નહી તેની સ ભાલ રાખી લાક- 
ડીથી હીશવ હીસવ કરતાં રેહવું. જયારે ધટ 
જેવી યાય કે ચુહુલા ઉપરથી ઉતારવી. એ 


ક 


કક 
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( ૧૬૧૮ )  છહુ*તર પોથી. .” ક 


સાહી કાગજના પથા ખનાવવામાં તથા કાગભ# ૧૦૨૨ હાડડામાં પુપવા માટે ચુણા- 
લલગાવવાના કામમાં આવે છે. માચીએ એ | નૌ લાંખી--ભી'જવેલેો કલીચુણા ૧ ભાગ, 
લાહી વધારે ચીકટ કરવા સાર્‌ બારીક વાન્‍ | નાગકીનો અથવા બાજરીતે। આરે! ૨ ભાગ, 
ટેલી રાલને। ભુકો એ આઢામાં તાખીને ઉકાલેછે, | ભ્લલસીનું તેલ ૧ જાગ અને એમાં રગ 
જે લાહી સુકાપ્ને કઠેંયુ થઇ જય તો તેમાં પુરતી “ અ'બર્‌? (11980619 નાખો બધાને 
ધોડુ ગરમ પાણી નાખીને મેલવરે। તે! | સ્ેલવી દેવો. 1. 63. 


પાછી તાજી થશે. €. 410. ૧૦૨૩ લાકડામાં પુર્વા માટે ફૂ? 
૧૦૨7. લાંખીને નસ્મ ફરવાની | લાંબી--બાવલીએ ઝુ'દર ૧ ભાગ, પાણી ૨ 
શૈત--ખારીમા જડેલા કાચની લાંખી ઉપર | ભાગ, “પરેરા સ્તાચ” (પરેઢામાંથી કાદડેલે 
“દીલ્યુતેડ સવફ્યુરીક આસીડ?” અથવા | એક નજતનો કાંજનો આટો) ૩ થી પ ભાગ. 
“દીલ્યુતેડ મયુરીઆરીક આસીડ?” વાર'- | પેહલાં ચુદરનેપીગલાવી તેમાં ર્તારચ નાખી 
વાર શગાડયા કરવી એટલે થોડા વખતમાં | મેલવો દેવો. 1. 67. 
લાંબી એટલી નરમ થરી કે સેહલાધ્થી ૧૩૨૪ પાટોખાની જમીનમાં પુમ્વા- 
નીકલી શકશે. ( જાખએા ખીછી રીત નાન ની લંખી--જે લાકડાના પાટીઅની જમી- 
૧૦૧૬) પલાળ. 586. નને વારનીસ મારથાતું હોય અને તેમાં કાણા 
૧૦૧૯ ખીછ રીત--લાંબીની ઉપર્‌  અયવા ફાટ પડી હોય તે તેમાં પુરવા માટે 
પેતશલ્યમ તેલના પીછીથી મે ત્રણુ હાથ હાવી રીતની લાંબી બનાવવોઃ--સર્‌સ ર્‌ 
મારવા એટલે લાંબીની બનાવટમાં જે શ્બલ ભાગ, પાણી ૧૪ ભાગ, પલાસતર્‌ આધ પે- 
સીનુ' તેલ આવે છે તેને પેતરાલીઅમ તેલ રીસ ૪ ભાગ શને મુડદારસી'% ૨ થી ૪ ભ!- 
પીમલાવીને નરમ કરેછે. ગ. સરસને પાણીમાં પીગલાવો જ્ઞેમાં પલાસતર 
આક્‌ પેરીસ તથા મુડદારસી'ગનોા બારીક 
૧૦૨૦ લાકડાતે। વેડુકે અને તેલ મુદા નાખી મેલવી દેવો? 1% 67. 
ની લાંબી--લાકઃતા બારીક ચારેલા વેહર 
માં અત્રસીતુ તેલ રેડી સારી પેકે ધુ'ડીન મેલવી 
નાખી લાંબી જેવી નરમ મેલવણી બતાવવી. 
એ લાકડાતી કટમાં પુરવામાં આવેછે 


૧૦૨૫ કાય વલગાવવાની લાંબી- 
કખત તથા બારીના ચે।કતાઓમાં કાય મુકીથા 
પછી લાંબી%ી તે કાચને વલગાવે છે તેવી 
1૫ 67 લાંબી બનાવવી હાય તે। પેહલાં જેટલી લાં" 

દ ખીતો ખપ હોય તે પ્રમાણે ચાક લેઈ છુ'ડીને 

૧૦૨૨ લાકડાને! વેહુરે ગમને સર્સ- | ખારીક મેડા જેવો જુકે કરો. પછી તે શુકામાં 
ની લાંખ્પી--પાણી ૨૦ ભાગ શ્મતે સ ૧ | અલસીતુ' તેલ તાખી ખુબ મસલીને નરમ 
ભામ અને લાકડાતેો! ચારેલો બારીક વેહર એ | ગાલે બતાવી તેની ઉપર ભીનુ' કપડુ' ઢાંકી 
મેતવણી લાંબીના જેવી ધટ થાય તેટલે।1. | રાખે? જયારે એ લાંબીને કામમાં લેવી હેય 
પેહલા સરસને પાણીમાં ઉકાલી ખેલવી દેવો. | ત્યારે તેને ખુબ ચુ'ડીને નરમ કરી પછી ઉપ- 
પછી તેમાં થોડો થોડે સરસ નાખતા જવું | યોગમાં લેવા, 5. 49. 
અતે લાકડીયધી હીલવ દીલ્રવ કરી મેલવતાં ૧2૨૬ ર'ગીનત લાંબી ખનાવવાની 
જતું. ન્યા3 લાંબી જેવુ ધટ થાયકે તેતે | શીત--જે લાબીને લાલ ર'ગની કેરવી હોય 
ચુહુલા પરથી ઉતારવા. એ મેલવણી લાકડાની | તો ઉપર પ્રમાણું ચાકના સુકા ભુકાની સાધે, 
હાટમાં ગરમ મરમ પુરવી, 1. 67, પેદુલા સી'દુરને પ્રેલવી તાખી પછી ઉપલી 
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રા સેપ્રે'ટ સાંધવાની ગ્રેલવણી તથા શાહી, કાંભી અને ટે #હતાં સરસ. (હેઇ 


રીતે બનાવો. ને કાલા રગની કરવી 
રાય તો સી'દુરને બદલે બતીની કાજલ મેલ- 
વવી. 

૧૦૨૭ લાકડાની ફૂટમાં પુરવાની 
નરમ લાંખ્પો--ચાકતે। બારીક વાટેલા ભુકે 
દગ રતલ અને સરેતો એક રતલ લેવે। પછી 
એ ખેઉતે સાથે ભેલીને મેલવી તાખે।.. પછી 
મેમે મેલવણી લાંબી જેવી નરમ થાય તેટલુ 
તેમાં ગરમ કીધેવુ' અલસીનુ' તેલ (“બાઈલડ 
આઇલ”) રૈડી સારી પેઠે મેલવી તેમાં એક 
વાઇત ગલાસ મરી સો”છી સાલીડનુ' તેલ 
નાંખી બપધાતે સારીપેઠે મેલવી નાખવુ, 
નો સાલીડ તેલ નહી હોય તે તેને 
બદલે સોજી મીઠું તેલ નાખ્ખવું. એમાં તેલ 
નાખવાવું કારણુ એ ક એથી સહ્રેતો કઠેણુ 
થઇ જતે નથી અને લાંબી નરમ રહેરે. 
એ લાંબી લાકડાં અથવા શીલીંગપર ૨ગ 
મહડાવતી વખતે તેમાં પડેલી જાટ શ્મથવા 
ખાડામાં પુરીઆ પછી ર'ગ લગાડે છે. ૩. 42 

૧૦૨૮ ભાકડાના વાસશેતે વલ- 
ગાવવા માટે પાણોથી ભૌંજષ્નને નીકડો 
નહીં જાય ખેવા (વાટર પુરૂક્‌ ) સરસ 
બનાવવાની રીત--તાવલે ન્નડે સરસ ૧૦ 
ભાગ, “લીનસીડ આઇલ વારનીસ” પ ભાગ 
અને મુરદારસી'ગ ૧ ભાગ. એ બધાને મેલવી 
દશ સીનોટ સુધી ચુહુલા ઉપર્‌ સુકી પીગન 
લાગીને મેલવી દેધા. એ મેલવણી મરમ 
ગરમ લગાડવી. 1. 06. 

૧૦૨૯ કાય તથા પથ્થરને લાંકડા 
સાથે વલગાવવાનતે। સર્સ--તાવેલા સરસને 
પાણીતા ખીદ્ન વાસણુમાં ઉકાલીને પાણી નેન 
વા થાયકે તેમાં બારીક ચારેલી લાકડાની રા 
ખ થોડી ધોડી નાખતા જવું અને લાકડીથી 
હીશ્વ હીલવ કરી એ મેલવણી રીરાના જેવી 
કરેવી. એ સરસ જહાં લગાડવો! હોય તાફ 
ગરમ ગરમ લગાડીને વલગાવવેો. 1 66. 

૧૦૩૩ પાણીથી ભશોજઈઇને નીકલી 
 ભહૂો જાય એવે સર્સ બનાવવાની રોત- 


સરસ એક ભાગ લઇ તેને! બારીક શુયા 
કરવો! તધા અલસીતુ' ગાડર્‌ તેલ ૧ ભાગ 
લઇ તેને કકરા પડતુ' ગરમ કરી તેમાં સરસ- 
નોશુકો નાખી પીગલાવીને ખુત્ર મેલવી દેવે! 
નને લાકડાના કટકા વલગાવવા હાય તો તે 
ખેઊ કટકાએની ધારતે રૉંપખોને સાફ કરવી. 
પછી તે સાફ ફીધેલી બા”જ્ીને જરા ગરમ 
કં0 તેતી પર પેલે! સરમ ગરેમ ગરમ લન 
ગાડીને બેઉ કટકા એને નેને૨થી દાબીને વલ- 
ગાવી રાખવા. 1- 164 (”નુઓ વાટરપુદ્ેફ 
સરસ બનાવવાની રીત નાં* ૧૦૩૩) 


૧૦૩૨૬ શેોપડીએ। માટે સર્સ-- 
એક વાસણુમાં ૧૨ ભાગ સરસ, ૮ ભાગ 
પાથી અને ૮ ભાગ સદેદ સાખુનો ભુકે નાપ્યી 
મધીયમ ગરમૌના ચુહુલા ઉપર મુકી પીગ- 
લાવે. જ્યારે બધુ મલી જયકે તેમા ૬ ભાગ 
કૂટકીના ભુકો નાખી લાકડીથી હીલવ દીલવ 
કરી ગાદરો જેવો કરે. એ સરસ “સ્પજ'' 
(વાડલા) યો કાગજ ઉપર ચોપડવા, 1. 154 

૧૦૩૨ પ્રવાહ સરસ બનાવવાતો 
મીત--સર્સ ૨ ભાગ અને સરકે। ૨ ભગ. 
એ બધાતે એક વાસણુમાં નાખી ઉકલતા 
પાણીના વાસણુમાં ચુડુ્લા ઉપર્‌ મુષ્ઠી ઉકાશ 
વું. ન્યારે સરસ બાબર પીગલી રહેકે તેમાં 
૧ ભામ ઓકકેારોલ નામવો., €૦0 181. 

૧૦૩૩ વાતરપુરૂ% (પાણીયા ભીજય 
નહી એવે!) સરસ બનાવવાની રીત-- 
સરસ ર્‌ ભામ અને છાશ ૮ ભાગને એક 
વાસણુણાં નાખી તે વાસણુતે ઉકલતા પાણી- 
માં ચુડુસા ઉપર સુકી ઉકાલવું. જ્યારે સરસ 
પીગલીને લાહી જેવો થાયષકે ઉતારગું. 
(૦1. 18581, 


* ૧૯૩૪ ડાગજના બનાવેલા ફેનસો 
સામનને મકટે સરસનુ પાણી--અરધે 
રતલ સોજે શરસ લણ એક વાસષણુમાં નાખી 
તેમાં એક પેટ સરકે રેડો તે પીમગલો ન્ય 
તાંહાંસુધીં ચુહુભા ઉપર ફકી પીગલાવવુ 
જ્યારે સરસ મર્‌ાબળર્‌ મલ્રી ભયકે ઉતારીને 


હ... 


હં ૧૨૭૩ 


તેમાં ૪ આંઉસ ખરાંડી નામી એેલવી દેવે. 
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૧૭૩૫ પાણીમાં જલદીથી પીંગલી- 
ને તરેન કામમાં આવે એ" સરેસના 
કટ્કા બનાવવાની રીત - શેક ₹ત્લ સોક્ન 
સર્સને બાગી તેના નારલા કકા કરી એક 
વાસણુમાં નાખી તે વાસણુને -1ક ખીન્ન 
ઉક્લતાં પ.ણીના વાસણમાં મુકી ઉકાલીને 
સરસતે પીમલાવેો. પછી એ પીગડયેલા સર- 
સતે ખીન્ન વ.સણુમાં ગાલી ધ્હાડ!. પછી 
“આજસીત ગલાસ” ચાર આં3્સ્તે થોડા 
પાચીમાં ઊડ;ાંથી મેલવી દેવો, પછી એ 
“આઇસીન ગવાસ”તા પા'્‌ીતે સ સના ગાન 
લેલા પા'ગીમાં રેડીને મેસયવી તાખતુ'. પો 
મે મેસવગાને સ(્સ ઉકાલવાતા દબલ વાન 
સણુ (090૫11૯0 દૂંપટ [01) મા રેડી 
તેમાં અરધો રતવ રાતી ખ ડ નાખંને સરસ 
“_યુબ ધાહડા થાય તાંહાં સુધી ઉકાદ વુ. પછી 
સગેમરમરના પથ્થરતી લાદી ઉપર અથવા 
મોલડમાં એ મેલવગી રૅડવી. થ 1 પડેને 
તેના નાઉના કટક કાપી કાહાડવા. આ સરસ 
ના કટકા પલાન પાડનારાઓ અન એવાજ 
ખીત્ત ધધાદારીઓતે મારે ઉપ ના છે, 
કેમકે ગરમ પારમાં એ સરસન્ા કટકે 
નાખત જ તરત પંં-લી નય છું એટલુ જ 
નજ પણુ જભ ઉપર લગાડવાથી પ; પીગલે 
છે. જે સરસ ઉકાલવાનું દખલ વાસણ નહા 
ટા: તો તેને બદલે અક વાસમ્ામાં પાણી 
રેડી તેમાં સરસરતુ વાસખ્‌ મુઈી યુહુલા ઉપર 
ઊકાકવુ 1. અ158. 

૧૦૩૮ હરા ગથ: નગોા વલગા- 
વવા માટ [“ડ રાડ મલુ ') સરસ- 
આ સરસ ઝ્લકસાઓ માટ ધ” સાશા છેઃ- 
“આધ્સીત ગલાસ ' ૮ ભાગ, 
અમાનીઆક?' ૧ ભાગ, “ ગાલખેનમ” 
(છત, પ119 ૧ ભાગ અને સ્પીરીટ આદ્‌ 
વાઈન પ ભાગ. પેઠેલાં આઇસીત ગલાસને 
પાસમાં નાખી થોડા કલ ક રહેવા દેવો પષ્ચુ 


ન ગમ 


' સરસ લઇ્ટ તેમાં પાગી રેડી ઉકાલવે।. 


૧3 મઝ મ્ય ક ક કં 
ક ૪ 1 ક જ ડે) પપ હિ દ યમી પૃ દિ. 
૧ ક ક # દ ટ # 


હુનર પોથી, 


એ પાણીમાં થોડા સ્પીરીટ વાળત નામવે. 
ત્યારબાદ “ગમ આમેોનીઆક અને “ગાલ- 
ખેતમ” ને ખાછીના સ્પીરીટ વાપ્તનમાં નાખી 
પીગલાવો ન્યારે પીગલીને મલી “જયકે 
તેમાં પેલુ' જુલાએલુ' આસીનગલાસ નાખી 
મેલવી દેવો. જયારે એ મેલવણી કામમાં 
લેવી હોય ત્યારે તેને પેહેલાં ખુબ ગરમ કરજી 
જેથી તે નરમ થશે. પછી લગ્।ડવી, 1 66 


૧૦૩૭ “ફરનીયર” ( લાકડડામ) ને 
માટે સ૨સ--જેટલા ખપ હોય તેટલે! સોજ્ને 
જ્યારે 
સરસ ખરાબર તઇઆર થા”કે તેને એક 
કાચની “દોશ” (રકાબી) માં નાખી દસતાએ 
કરી તેમાં સર્સના ગાંગરા રહે નહીં તેવી 
રીતે ધું'ઢ ધુંટ કરીને એક સરખો મેલવી 
નાખી નડી લાદી જેવા કરો પછી એ 
સરસને મરોડીની રકા"ખીમાં રેડી બંધાવા દેવે. 
ખ'ધાય કૈ તેના નાઉતા કાહટા કટકા કાપી 
કાહાડુવા. જ્યારે અ સરસને કામમાં લેવે। 
હોય યારે ર) ભાગ સરમ લઇ તેમાં ૧ સામ 
વીસ#ી દારૂ (લાંદ) અને ખે ભાગ પાણી 
રેડી તરત ઉકા”. એટલે સરસ વાપડવા 
લાવક યશે. એ સરસ વલગાવવામાં ધણે 
ચીકટ થશે 1. 4554. 


૧૦૩૮ કાગજ તતચરી નહી જાએ 
એવા ગુદર--બાવલના ગુદર્‌ ૧૦ તોલા 
લઇ તેમાં ત્ર'યુ ત. ખાંડ નાંખવી. પછી 
ગે ગુ'દર પીમલીન લાફી જતા થાવ એટલુ 
તેમાં પાજી રૈડવુ'. 

૬૦૩& ઝદરનું પા'શ્ી--અરધી પે 
ખધખલતા પાણીમાં ૧૨ તોના બાવલને! 
ઝ'દર નાખી તે પીમલી જવ તાંવાં સુધી 
ટીલવ હીલવ કરીને મેલવી દેવો. એવી રીતના 
પીગલાવેલા યુ'દરને કાચના પેહેલા મે હડાની 
બાતલીીમાં ભરી રાખે. ₹. 27 
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કાગળે માટે સૌલ કરવાની તરેહવારે રંગની લાખ તથા વેયૂરે. 


૧૦૪૦. કાગજ ષલગાવાં મારે ગુ”- 
દરની સીસી--આએ રીતને! બતાવેલો ગ્ર 
દર નાહની કૉચની સીસીઓ માં ભરી વેચ" 
વામાં આવે છેઃ--” રેક્ષત્રીન ” ૨ ભાગ), 
જ આસીવીક મ્માસીડ ” ૧ ભાગ, પાણી પ 
ભાગ અને “ એલકેરોલ” ૧ ભાગ. એ 
ખધાને પીગભાવી મેલવી નાખે. 

૧૦૪૨. ઝુ'દર જુગ નહી જય તે- 
મજ ગરમ હવાવાી ખરાબ થઇને ખા-ે 
વાસ નહીં મારી આવે એવે ડરવાની 
રોત--ખાવલનો ગુ'દર ૧ રતલ લઇ તેમાં 
દાહ? બાતલી પાણી રેડી પીગલાવવે[. પછી 
તેમાં લવગના તેલના પ થી ૧૦ ટીપા 
નાખવા. એવી રીતને બતાવેલો ગૃ૬ર 
લગાડયા પછી જલદી સુકાઇ! નયછે. 

૧૦૪૨ પતશાના દખાએા ઉપર 
કાગજના લેબલે। વલગાવા માટે ઝુ૬૩ 
તઇઆશ કરવાની ર્રીત--પીગલાવેલા ગ્રુદ- 
રની અદર થોડી “ગલીસરીન (ઉ; 
૦૯1410 ) નાખ્૪ે મેલવી દેવે. 

૧૦૪૩. ગુદર્ને। ભુકે।--કેોધબી *- 
તનો ગુંદર ત્મથવા “ગમ ત્રાગાકથ” 
( ઉપા 11૧28001011 ) નો બારીક ભુકો 
કરવા હે!ય તે તેને પેહલા તડકામાં સારીપે?ે 
સુકવી બલકે જરા ગરમ કરી પછી છુડશે। 
તો બારીક ભુકે। થશે. 


નન-નન્્્ીડન્નકક----.. 
કામને માટે સીલ કરવાની તરેહુ- 
વાર રગનો લાખ તથા વેક્રે।. 


ઉભ્ા111છ ઉહ% કાઉ 1 પોસાક. 

૧૦૪૪ લાલ રગની લાપખપ--પીકા 
રગની ચપડા લાખ ૪ આંઉમસ, વેતીસ ટર 
પત 1ઇત ૧૬ આં3સ) હોંગલા ૩ આઉસ 
પેહલાં લાખને અક તર[બાના સાશળ્ વાસ 
ણુમાં નાપખ્પી કોલસાના આતસ ઉપર્‌ મુખી 
પીગલાવવી. જ્યારે લાખ તવાયકે આયતે 
આસને તેમાં ટરપીટાઇન મૈલ્ર્વ! તેમાં હીંગલે 


(૧૨૨7 
નાખી બધાને એક સલીયાથી જરા જરા 
હીલવ હીલવ કરી મેલવી દેવુ. પણુ તર્‌- 
પીતન નામતી વખતે એકદમ તેમાં ભડકે 
થપ્ટતે શલગી તહી ઉથે તેથી ખુબ શાઉઊન- 
ચેતી રાખીને એ કામ કરવુ. પછી તે 
વાસણુને ઇગાર ઉપરથી નીચે ઉતારી જરા 
યડુ પડવા દેવુ. થ'ડું ષય'થી તે એક 
જથાથાં બંધાઇ જશે મારે તે સેહેજ સાન 
ગરમ હોય તેટલાજ પથરતા બનાવેલા (મે! 
લઇ) માં નાખી સરૃપષ્યા કટકા એટી કાહ- 
ડના, અષ્રવા એ મલવણી જરા થ'ડી 
પડવા આવેકે તેમાંથી તોલલીને તેના થેડા 
થોડા શરખા જભ્નામ કરવા. પછી અકેક 
ભાગને ગરમ કીધેલી સગેમરમરના પધરાની 
લાડી ઉપર નાખી એક મસુવાલા લાકડાને 
કકડે! ઊપર્‌ ફેરવ ફેરવ કરી ગોલ લાકડીના 
જે'ઃ। આકારમાં બતાવવી, કેટલાંક ખનાવના. 
રાઓ એ લાકડીના આકારમાં લાખ બનાવી 
તેને એક કપડાના કટકાએ કરી તે થ'ડી પડે 
તાંકાં શુધી ધસી ખા કરે છે. 0. 1830. 
(જુખોા ખીજ રીત નાન ૧૦૪૫) 


૧૦૪૫. બોજ રીવ--ચીપડા લાખ 
( 50૯11 10 ) ૨ ભાગ, રાલ( દિટ્કાંળ ) ૧ 
ભાગ, હીગલે। ૧ ભાગ, રાલ તથા લાખને 
બારીક ભુકો કરી ચુહુલા પર્‌ મુષ્ટી પીગલાવવી, 
પછો તેમાં હીમલે નાપખ્પી મેલવીને ઊપર 
પ્રમાણે લાખના કટકા બનાવી ઠડાહડવા. 
(જુઓ ત્રીજ રીત નાગ ૧-૪૫) 

૧૦૪૨. ત્રીજી ૧ત--''યલે! રેઝીન” 
( ૪06110૪ લા ) ૧ રતલ, “ગમ લાક 
(0011 180) પ"॥ આંઊસ. “વેનીસ ટર- 
પેતટાધન' પા આંઉસ, હીંમલા ૧ આંઊસ. 
ઉપર પ્રમાણે લાખ તથા ર્ાલને તાપીને 
ઉપતો રીતે બનાવવી. (“જુએ ચોથો 
રીત નાન ૧૦૪૭) 

૧૦૪૭ ચેપી રોત--ચપવભાખ 
(3186) ૩ રતલ, “વેનીસ તરપેનન 
તાઈન” (લણાાંહટ 10000€81100) ૧ 


€£ ૧૨૨) 


રતલ, હીંગરા ૨ રતલ. એને ઊપર પ્રમાણે 
(જુએ નાન ૧૦૪૪ ) ખનાવવી. ( જાએ 
પાંચમી રીત નાન ૧૦૪૮ ) ઉ. 1382. 


૧૦૪૮ ષાંચમી રૈત--૧૩૩ ભામ 
“તવેનીશીઅન તરપેનતાઇન ,” ૮૩3 ભાગ 
હીંગરો; ચપડા લાખ ૨૩૩ ભાગ અને ૩ 
ભાગ ચાક. ચાકતા ભુકાને પેહલા તરપી- 
તનની શાથે મેળવી રેઇ ઉપલી રીતે બના- 
વા. આએ લાખ પેડલા નબરની ખનશે. 
(જીઓ છઠી રીત ન1૦ ૧૦૪૯) 1.817, 

૨૧૦૪૯ છઠી શીંત--“ વેનીશીઅન ત- 
રપેનતાઈઇન '”' ૧૩૩ ભાગ, ચસપડા લભા'ખખ 
ર૧૬ ભાગ, છીંગરા ૮૩ ભાગ, “ કોલેફ્રેની”” 
(૦1010000) ૧૬ ભાગ અને ચાક ૩ 
ભાગ. ચાકના ભુક્ાને પેહલા તર્પીતનની 
શાથે મેભવીને પછી ઊપલી રીતે બતાવે. 
એે લાખ ખીન્ન ન'બરતી થશે. (જાઓ 
શાતમી રીત ના૦ ૧૦૫૦) 1. 317. 

૧૦૩૫૦. સાતમી શીત--ચપડાલાખ 
પ૮ ભાગ, “વેનીશીઅન તરપેતતાઇન ” 
૮૭ ભાગ, હોંગરો ૪૩ ભાગ અને “ મેગ- 
નેશીઅ” ( 318૪0લ૯કાંઠ ) ૩ ભાગ. પેહલા 
“ મેગનેશીઅઆ ” ના ભુકાને તરપીતનની 
શાધે મેલવી નાખી પછી ઊપલી રીતે બનાવે. 
એ લાખ નાન ર નની થશે. 1. 817. 

૧૦૫૨૬. કાલા ૨ગતી લાપખ્ખ--ઉપર 
જે લાલ ર્‌ગલી લાખ બનાવવાની (જુએ! ! 
ન[૦ ૧૨૦૪૪ ) રીત છે તેજ પ્રમાણે બના- 
બનાવવ. પ'ગ્‌ ૪રક એટલાજકે એમાં 
જુૌગલાને બદલે કાજલ અથવા “આઇવસી 
બલેક ” તેમાં કાલા ર'ગ આવે તેટલી 
ખવી એટલે કાલા રગની લાપ્ય 
( જએ બીજ રીત નાગ ૧૦૫૨) 

૧૦૫૨ ખીજ રશાત--ચપડા લાખ 
(3॥0611%&06 9) ૬૦ ભાગ, “આઇ રી બલેક” 
( 1901) 1૯ ) નો બભારરીક મેડા જેવા 
ભુકો ૩૦ ભાગ અનૅ વેનીસ તરપેનતાપ્ત 
૨૦ ભામ. એ બધાતે જેમ ઉપર લાલ 


નાન 
થાશે. 
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દુ'તર પોથી. 


ગની લાખ અનાવવાની રીત છે ( જુએ! 
નાન ૧૦૪૪ ) તે પ્રમાણે મેલવીતે ખનાવવી 
(જુઓ ત્રોજી રીત નાટ ૧૦૫૩) ઉ. 
1ડકડે2, 


૧૦૫૩ ત્રીજ રીત--“ વેનીશીયન 
તરપેતતાધન 7” ૧૮૩ ભામ, સપડા લાખ 
૩૦૦ ભાગ) રાલ (108511) ૧૬ ભાગ 
અને રગ પુરતી દીવાની કાજલ. પેહલા 
કાજલને તર્‌પીતનની શાથેન્મેલવી દઇ પછી 
ઉપલી રીતે (જુઓ નાન ૧૦૪૪ ) બનાવી 
કાઉ. (જુએ ત્રીજી રીત ના૦ ૧૦૫૪) 
1. 816. 


૧૦૫૪. ત્રીજી રીત--ચપડા લાખ 
૧૮ ભાગ, વેનીશીઅન તરપેનતા૪નત અથવા 
રાલ ૧૦ ભાગ, સફેતો ૮ ભાગ અતે કાજલ 
૨ ભાગ. એને ઉપર પ્રમાણે (”્છ્ુએ નાન 
૧૦૪૪) મેલવીને બનાવો એ લાખ ઘણી 
હલ૪ી જીમતની ખનશે. 1. 316. 

૧૦૧૫ ખહુ રગની લાખખ--ઊપર 
જે લાલ રગની લાખ બતાષવાની ( જુએ 
ના૦ ૧૦૪૪) રીત છે તેજ પ્રમાણે બનાવવી. 
પણુ [રક એટલે કૈ એમાં હીંગલાતે બદલે 
“ શમાલટસ ” (81દ1ઇક-એક જાતને! ખલુ 
રગ) અથવા “પરશીયન બલુ'' તે બલુ રગની 
થાય ખેટલે। નાખી મેલવીને ઊપલી રીતે 
ખતાવવી. ( જાએ। ખીજ રીત નાન ૧૦૫૬) 

૧૦૫૬. ધે? (દાર્ડ ખ્લુ ) બવ રંગનો 
લાખ--“ વેતીશીઅન તરપૅનતાદન ?' ૧૦૦ 
ભામ, રાલ (105110 ) ૩૩ બામ, ચપડા 
લાખ ર૨૩૩ ભાગ, ઇ“ મીતરલ 
( 1681001101 17૫0 ) નામને રંગ ૩૭ ભાગ 
એને ઉપર પ્રમાણે (જુએ નામ ૧૦૪૪) 
બનાવે. 1'. 316. 

૧૦૫૭ ખ્રાઉન રગતી લાપખ-- 
૬પર જે લાલ ૨ ગની લાખ બનાવવાની 
(”ુમ॥ો ન'૦ ૧૦૪૪) રીત છે તેજ પ્રમાણે 
બનાવવી પણ્‌ ફરક એટલેજ ક એમાં 
હી મલાને બદલે તપખીરીએ ૨ ગ (1310101 
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કાગજે મારે સીક કરવાતી તરૅહવાર ₹ગની લાપખ્ય તથા વેકરે।. 


600૫1 તે લાખ તપખીરીયા ૨'ગતી થાય 
તેઢભો નાખી. મેલવીને ઉપલી રીતે બનાવવી 
(જાઓ ખીછ રીત નાન ૧૦૫૮) 

૧૦૫૮. બીછી રીત--ચયપડા લાખ 
૧૦૬૮ ભાગ, રાલ ૫૬૦ ભાગ, હી ગરે। ૧૭૫ 
ભાંગ# “ તરપેનતાઈન ” ૯૧૦ ભાગ, “ગી- 
પસમ” (ઉ0)13૫101) પરપ ભાગ અને 
કજલ ૧૨૨ ભાગ. એને ઊપથલી ગીતે 
(તુખોા નાન ૨૦૪૪) બનાવો. (જુએ ત્રીજ 
રીત નાન ૧૦૫૪) 1. 510, 


૦૫૯. ત્રીજ ર્‌ીત--“ વેનીશી 
જ ક ક ક | પણુ પરક એટલેન કે એ લાખ નત'ખુરા 


૨૫૦ ભાગ, “ખબરાઊત રતન સ્તાોન ” ને] રગતી બનાવવાની છે તેથી અર્ધો ભાગ 


અને “મેગનેશીઆ ' | 
( કંઠુળલકા& ) પ ભાગ, પેહલા “ મેગને | 


તરપેનતાણ્ત 7” ૧૩૩ ભાગ, ચપડા લાખ 


જુકેો ૫૦ ભાગ 
શીઆને ” તરપીતતની શાથે મેલવી ઊપલી 
રીતે (જીએ નાન ૧૦૪૪ ) બનાવો. એ 
ઘેરે તપખીરયા ( દારક બરાઊન ) રગની 
લાખ થરે. ( જીઓ ચોથી રીત ના૦૧૦૬૦) 
1.316. ' 

૧૦૨૩ ચોથી રીત--“ વેનીશીઅન 
તરપેનતાઇન” ૧૩૩ ભાગ, “બરાઊન મીન- 
રલ” નામને રગ ૩૩ ભાગ, સફેતેો ૧૬ 


ભાગ, ચપડાભાખ ૨૫૦ ભાગ, હીંગરા ૧૬ ; 
| મતે “ મ્યુનીચ લેક ” ( 1001011 14816 ) 


ભાગ ભને “મેમળનેશીઅ” ૩ ભ.ગ. 


ઉપલી રીજ્ે (જીઓ ના૦ ૧૦૪૪) બતાવે. ' 


એ લાખ ખોલ્લા તપખીરીઆ રગની થરે* 
1. 816. 


૧૦૬૧ કીરમજી ર'ગની લાખ--! 


“ તેનીશીઅન તરપેનતાધન 7 ૬૨ ભાગ, 
ચપડા લાખ ૧૩૩ ભાગ, “ કોલે[ફેની '' 
( ૫૦100101 ) ૩૩ ભાગ, “કાર્મીન ” 
( €ક”110-૪ીરમજી રગ) ૫૦ ભાગ 
અતે “મેગતેશીન્યધા? ૩ ભ્રાગભ પેહલા 
મેગનેશી ખાના ભુકાને તરપીતન શાથે મેભવી 
દ૪ ઉપલી રીતે (જીઓ નાન ૨૦૪૪ ) બ- 
નાવો. 1. 817. 

૧૦૨૨ ગોાલાખી રગતી લાખ-- 


 _ચપડ[ લાખ ર૪૫ ભજ્નાગ, 


શ્‌ .._ જકનવ સના. -તાતળ------- ખાળાવનણ-ન-. ૦... -હના--.--.. _.-.. જ... ---ત-- ન----- ઇનછનતાનાયૂણુના તુત, 


(૨૨૩) 


| ચપડા લાખ ૧૧ શ્ઞાગ, “ મ્યુનીચ લેક” 


( 11૫1101 181:૦) ૪ ભાગ, કડ્લાઇની ભસમ 
(111) 8811 ) ૧૭ “ ફ્લેકવાઇત ” (શિયા 
૪11) નામતો રંગ પર્‌ ભાગ અને રશે।જ્ન 


સફેતાનો બારીક ભુષ્દા ૧૭ ભાગ. પેહેલર? 
ચપડા લાખને તાવી તેમાં બધી ચીન્નેને 


ભુકો કરી મેલવીને ઉપલી રીતે ( જીખેો 
નાન ૧૦૪૪ ) બનાવે. 4. 317. 

૧૦૬૩. જાખુર ર્‌'ગતી લાખ--ઉ૫૨: 
જે લાલ રગની લાખ બનાવાની ( જુએ 
નામ ૧૦૪૪૦ રીત છે તેજ પ્રમાણે ખનાવવી.. 


હોંગલે અને અરધો ભાગ “સમાલટ'” ( એક- 
જાતને! ખલુ રગ ) અથવા એથી જરા વ- 
ધારે તાખી ખેઉ ર'ગને પેરેલા મેલવી ભન'બુર 1 
જેવો થાય કે પછી ઉપથી તાવેલી લાપ્ખમાં 
એ ર્‌ગ નાખી મેલવીતે ઉપલી રીતે ખના" 
વવી. 

૧૦૬૪. નૌલમી રગની લાખ-- 
તરપીતન ૧૨૨ 
ભાગ, “મીનરલ બ્લુ” નામનો રગ ૭% 
ભાગ, સફેતો પર ભાગ, “શેક વાઈત'? 
( 8181₹2€-પ્ર1ા11૯ ) નામને! રંગ ૩૫ ભાગ 


નામના રગ ૨ જાગ. એને ઉપર પ્રમાણે 
(“જુઓ ના૦ ૧૦૪૪ ) બનાવવી. *િ. 5817. 

૧૦૦૫, સફેદ રગની લાખ--“ખ્લી- 
ચ શૈલ લાખ ” ( 31૯ 0€લવઉે ૨લો1૩૦ ) 
પ૦૦ ભાગ, તરપીતન ૨૮૦ બાગ, “સ્પેન 
નીશ ચાક” ૧૪૯૨ ભાગ, “ મેગનેશીઆ ”' 
૧૭ ભાગ, “શપ્લેક વાધત 7” ( ?8૪ટ-- 
૪11ટ ) ૧૪૫ ભાગ અને સફેતો 3૫૦ 
ભાગ. એને ઉપરે પ્રમાણે (જુએ। નાન 
૧૦૪૪ )» બનાવો. 1. ૩457. 

૧૦૬૬. પીલા ર્‌'ગની લાખ--ઉપર 
જે લાભ રગની લાખ બનાવવાની ("હુએ 
તા૦ ૨૦૪૪ ) રીત છે તેજ પ્રમાણે બનાવ- 


(૨૨૪ ) 


વી. પણુ ॥રેક એટલોજ કે એમા હીંગલાને 
ખદશે તરપેઠ મીતારલ ( 111₹[0011'8 10૫1- 
1€”*૧1) અથવા પીતો! રગ નાખી ઉપલી 
રીતે બનાવવી (જુએ ખીજ રીત ન(૦૧૦૬૭) 


૧૦૬૭. ખોજ મીત--“કેનીશીઅન 
તરપેત તાઇન' ૬૬ ભાગ, “ કોલેરાની ” 
(0€૦૦[017) ૪૧ ભાગ, ચપષડા લાખ 
૧૩૩ ભાગ, “ માસીકેઢ ” ( 23૩૩1૦૦૬ ) 
૨૪ ભાગ અને “ મેગનેશીઆ ” ર૨ ભ્રાગ. 
પેહલા મેમનેશીઆના ભુકાને તર્‌પીતન શાથે 
મેલવી ઉપલી રીતે ( જીએ નાન ૧૦૪૪) 
બનાવે. 1. ૩17. 


૧૦૬૮ લીલા ૨ગની લાખખ--ઉ૬૫ર 
જે લાલ રગની લાખ બનાવવાની ( જાએ 
ના૦ ૧૩૪૪) ગન છે તેજ પ્રમાણે બનાવવી, 
પણુ (રક એઢલે।જ કે એમાં હી'ગલાને બ- 
દલે જ'ગાલને।! જુકે અથવા “સકીલીસ ગ્રીન” 
( 3૦લ્લાંટ્ક ટુદ૦ર ) તેમાં લીલો રંગ 
આવે એટલે; નાખી ઉપલી રીતે બનાવવીઃ 
(જુએ ખીજ રીત નાન ૧૦૬૬૯ ? 

જડ૬૯ ભબીછી શેવ૧--ચપડા લાત્ખ 
૬૮૦ ભાગ, તરપીતન ૫૬૦ ભાગ, રાલ 
પરપ ભાગ, “ગીપસમ” ( 0371:3100 ) 
૩૧૫ ભાગ, “મીનરલ બ્લુ ” નામનો રગ 
૪ર્‌૦ ભાગ અને “ માસીકે।ટ 7” ( રદડકાં- 
€0૬ ) ૫૬૦ ભામ. એને ઉપડી રીત ( જુઓ 
ના૦ ૧૦૪૪) બનાવા. (“તુઓ ત્રાજી રીત 
નાગ ૧૩૪૩) 1. 317. 

૧૦૭૦ તીડ રશૌવ૧--ચપડા લાખ 
૧૨૬૫ ભાગ, રાલ ૨2૧૫ ભાગ, ત.પીતન 
€1૦ ભાગ, ચાકતો બારીક ભૂકો ૪૨૦ ભાગ 
અને “કરમ ગ્રીન” નામનો રગ ૪૨૦ 
ભાગ. એને ઉપલી રીતે (“જુએ નાંન્‍ ૧૦૪૪) 
બનાવા. 1. 817. 

૧૦૭૬ સોનેરી લાખ--૫ ભાગ ચ- 
પડા લાખને ઉપર પ્રમાણે તાવી ( જુઓ 
ના૦ ૧૦૪૪) પછી તેમાં એક ભાગ ટરપેન- 


ઢાઇન નાખી ઉપલી રીતે મેલવવું; પણુ એ ! 


હુનર પોથી. 


લાખ સોનેરી બતાવવાની છે તેથી ગેમ 
કોઈખી જતને ર'ગ નાખવે। નહી અને તેને 
ખદતે જ્યારે એ તવાયલી લાખ થ'ઠી પડવા 
માંડે કે તે લાખ સોતેરી રગ પકડે એટલે 
તેમાં સોધેરી અબઃકને। (ઉંળવે ૬410) ભુકી 
અયવા “એરમ મયુસીવમ” ને ( 41110101001 
1230:1111॥1 ) શ્રકા નાખી ઉપલી રીતે બ. 
નાવવી. (જુઓં ખબી27 રીત નાન ૧૦૭૨) 


૧૬૭૨ ખીડ રીત--ચપડા લાપ્પ 
૬ ભામ, સર્રેદ રલ ખે ભાગ અતે રૂપે- 
રીવરખ ૧ ભાગ. એને ઉપર પ્રમાણે તાવીને 
(જાઓ નાન ૧૦૪૪) મેલવીતે બનાવે, 
રાલથી કરી રૃપેરી વરખ શે।ના નેવો થષળ૪ 
જરો. 1. 817. 


૧૦૭૩ રૂપેરી લાખ--જેમ ઉપર 
સોનેરી લાખ બતાવવાની રીત છે (જુઓ 
ના૦ ૧૦૭૬ ) તેજ પ્રમાણે એ ખનાવવી. પણુ 
(રક એઢલેોજ કૅ સોનેરી અબરકને બદલે 
રૂપેરી અબરક ( 8100૪₹ દુણ€ )તો જુકે 
અથવા રૃપેરી વરખ નાખી ઊપથી રીતે 
બનાવે!. 

૧૦૭૪ ર્‌ાજાવરખના રગની લાખ- 
“ખ્મીચ રોલ લાખ ” ૩3૦ ભાગ, સદ્રેત 
તરપીતન ૩૦ ભાગ, ર્‌મી મસતજી (ડઞર488110) 
૬ગ ભાગ, સડ્રેતો ર૦ ભાગ. એને ઉપર 
પમાણે ( “આ નાન ૧૦૪૪) તાવી મેલ- 
વીને તેમા “બરૉંઝ કલર મીક” (₹૯110૪ 
0૪ 10170117€-€0101૯ત 10100) ના બા- 
રીક ભુકો કરી શારીપડે મેલવીને પછી લાક૦ 
ડતા આક!રમાં ખતાવી કાહ. પ. ૭17. 

૧૦૭૫. પચરસી રગની લાખ-- 
ખે અથવા ત્રખુુ જતના રગની બભબાખ શેઇ 
તેને જુદા જાડ વાસણુમાં નાખી કોલસાના 
ઇગારપર્‌ તાવવી, જરા થડી થાય અને 
બ'ધવાવાપર આવે એટલે બધીને સાષે મેલવી 
દેઇ ગરમ કીધેજ્નાં સગેમરમરના પષરાની 
લાડી ઉપર્‌ થોડી થોડી તાખી એક સુવાલા 


કામજો મારે સીલ કરવાની તરેહવાર ર'ગની લાય તથા વેકરે[. 


લાકડાને કકડો ઉપર ફેરવ ફેરવ કરી લાકડીતા 
આકારમાં બનાવવી. 

૧૮૯૪૨. શુગધી લાપખ્ખ--ઉપર જે | 
રગતી લાખ બનાવવાની રીત છે તે પ્રમાણે 
કોઇખી ન્નતના ર'ગનતી લાંખ બનાવવી, અને 
તે મેલવણી થડી પડવા આવે એટઢવે તેમાં | 
જર્‌ા“બાલસમ આક પીર” અથવા “આઇલ 
આધ લ'વડર તેના પરમાણુ માપક જર 
(યાને દટ ભામ લાખે ૧ ભાગ બાલશમ | 
આક્‌ પીર્‌ ) નાખી બધુ મેલવીવે ગરમ 

ી 





કીધેતા સંગેમરમરની લાડી ઉપર્‌ થોડી થોડી 
નાખી સુવાલા લાકડાના કકડાથી ફેરવ ફેરવ 
કરી લાકડીનાં આકારમાં બનાવવી 


૧૦૭૭. તરત સલગી ઉડે એવી 
લાખ--ઉ૫૨ પરમાણે કે।!ઇબી ન્નતના રગની , 
લાખ બતાવતી વખતે તે લાખ જ્યારે થ 'ડી, 
પડવા આવે અને તેને લાકડીના આકારમાં 
બનાવતી વખતે જરા કપુર અયવા સ્પીરીટ | 
આક્‌ વાઈન નાખી મેલવીને લાકડીના આકા- 
રમાં બતાવવી. #એટલે એવી રીતની બનાવેલી 
લાખ તરત સલગશે. સુચણા-જે કેઇખબી 
“તતતી લાખ બનાવતી વખતે એમાં તરપી- , 
તન અથવા રાલ (રૅઝીન ) વધારે પડયુ દરી 
તો લાખને સલગાવતી વખતે તેમાંથી બતી , 
ઉપર ટીપા પડરો. 

૧૩૭૮. ફૂરેચ સીલ લાપ્પ--ચપડા 
લાખ ર૨ રતલ, “વેનીસ તરૃપેનટાષ્ટન” ૧ રતલ, | 
ચીનાઇ હીંમલે। ૨ રતલ. ગએ સધલ્નાને ઉપર ' 
પર્માણે મેલવી (”ુુએોા ના૦ ૧૦૪૪) 
ઉપર્‌ પર્માણે રતલના ૧૨ અથવા ૨૫ કકડા 
લાકડીના આકારમાં બનાવી કાહડવા. 

૧૦૭૯. લાલ રગની નરમ લાખ-- 
મધમાખતવું મીણુ ૮ ભાગ, આલીવ આઇપ્લ 
પ ભાગ એ બેઉતે તાવીને મેલવવુ'. પછી 
તેને ચુડહૂુલા ઉપર્‌ધી ઉતારી જરાં થડું પડે 
ને તેમાં ૧૫ ભાગ તરપેનટા#નત અને રગ 
પુરતો! ગેરૂને ભુકો નાખી મેલવવું €. 15532. 


૧૮૮૦. લીલા ૨ ગતી નરમ લાખ- 


૪-2 ૪ાનના કઝા યાક... ૭૦... 
લનાતકણઇશાઇ કક. છન... સા.-ત8 ત”. અનક. તક ૦સ૪-ન. નનવા, શ... --વણી, તા પ. નનન. ના જનકૂણા _ટતતાઇ-લ સક, “૦ર નસ ત... રનત ભણ. અનસ 


છે (જાઓ ના 


(૧2૫) 


જેમ ઉપર નરમ લાપ્ય બતાવવાની શઅ 
૧૦૭૯) તેજ પરમાણે એ 
લાખ બનાવવી પણુ એમાં ગૅ:ને બદલે જ 
ગાલનો ખારીક ભુકો નાખી મેલવવા. €. 


૧૦૮૨. પારરાલે' મદટે સીલ કર- 
વાની શાતી લાખ--હલકી રાલ ૧૧૨૦ 
ભાગ, તર્‌પીતન ૨૧૮૦ ભાગ, ઉચી શલ 
૨૮૦ ભાગ, ચાકતે। બારીક ચારેલે ભુક્દે ૮૪૦ 
ભાગ, અને ઇ'તરદીને। ચારેલેો મેડા જેવે। ભુકે 
૮૪૦ ભાગ. રાલને આતશતા ૪માર ઉપર 
એક વાસગુમા પીગલાવવી. ન્મારે પીગલી 
ર્હેકે તેમા થોડુ થાડું' તરપીતન નામી મેલ- 
વવુ. પણુ તરપીતન નામતી વખતે એકદમ 
તેમા ભડકે! યઇળતે સલગા ઉથે નહી તેની 


| ખુબ સભાલ રાખવી. પછી ચ।ક તથા ૪્ત- 


| ર્દીને શાથે ભેલી દઈ તેમા નાખી બધાને 
| એક લાકડીથી હીલવ હીલવ કરીને મેલવી 
દેવો. પછી એ મેલવણીમાથી થેડી થોડી 
'લઇ તે ગરમ હેય તેટલાંજ એક યસુવાલા 
પથર અથવા પાતીઆ ઉપર નાખી હાતે- 
કરી લાકડીના આકારમાં બનાવો. એ લાખ્ખ 
ખુલ્લા રાતા રગની થશે. 1. ૩17* 


૧૬૦૮૨ પારસલે! માટે સીલ કરન 
વાતી પધન્ા તપકોરીઆ રગની લાખ-- 
રાલ ૧૫૪૦ ભાગ, ચાકનેો બારીક ચારેલોા 
બુકે ૪૨૦ ભમ, તરપીતન ૮૭૫ ભાગ અને 
ચુકે અરમાનીનેો લભુકેો ૫૬૦ ભામ. એને 
ઉપર પ્રમાણે જુઓ તાન ૧૦૮૧ » 
બનાવે. 1. 313. 

૧૦૮૩ પારશસલે માટે સીલ કર્‌” 
વાની કાલી તપર્ફીર?: લાખ--ચપડા 
લાખ ૧૧૨૦ ભાગ, તરપીતન પ૨પ૫ ભાગ, 
“પીચ” (1) ૪૫૫ ભાગ, ચાકને 
ખારીક ભુકે। ૭૩૫ સાગ અને “ અમખબર ” 
( 0100૯૪) ને ભુકો ૫૬૦ ભાગ. એને 
ઉપર્‌ પ્રમાણે ( જીએ નાન ૧૦૮૧) ખન 
નાવા. 1. 318. 

૧૦૮7 પારસલેો માટે સીલ કર્‌- 


(૧૨૬) 


લાતી સસતીો લાખ--૩૩૩ ભાગ તરપી- 
તન*#* પગ્ગ ભાગ સપડા લાખ અને ર'ગઞગ 
પુરતો સી'દર૨. એ ઉપર પ્રમાણે (જુઓ 
નાન ૨૧૮૮૧ ) બનાવો. ( જુએ બીજી રીત 
નામ ૧૦૮૫) 1. કેઢે8. 

૧૦૮૫ ખીજ રીત--ચપડા લાખ 
૧૩૩3 ભામ, રાલ ૧ ભામ, તરપીતન ૮૩ 
ભાગ, થોડો હી'મરો અને ચાકને। બારીક 
ગપારેલો ભુકો ૨૧૩૦ ભાગ. એને ઉપર પ્રમાણે 
(જુએા નાન ૧૦૮૧ ) બતાવે, 1. 318, 


૧૦૮૬ બાતલીને સીલ કરવાની 
લાલ લાખ--સફેદ “પીચ” (ઉલ 
110 ) ર૨ ભાગ, પીલુ મીન ૪ ભાગ, રાલ 
(ઉલ ₹લ્કાઇ) ૪ ભાગ, તરપીતન ર્‌ ભાગ, 
હીંગરેો અથવ) ગેરૂને! બારીક ભુકે। ર ભાગ 
ચમે બધાને મ્યાતસના ઇ'ગારપર એક વા- 
સણુમાં તાવીને પછી તેમાં હીગરેોા નાખી 
મેલવી દૅવેો. તાવતી વખતે તરપીતન 
સલગીને ભડકે! ઉથે નહી તેની સભાલ ર।- 
ખવી, (જુઓં ખીજ રીત ના૦ ૧૦૮૭) 
1. ૭818. 

૧૦૮૭ બોઇછ ચસૈત--રાલ ૧૦ ભાગ 
પીલુમીણુ ર ભામ, તરપીતન ૨ ભાગ અને 
દ્દોગરે! અથવા ગેર્‌ને! ખારીક ભુકો! ર્‌ ભાગ. 
ઉપલી રીતે બનાવો. ( જુએેા ના૦ ૧૦૮૬) 
(“તુસ્તા ત્રીજ રીત નાન ૧૦૮૮ 21. ઢઠે158. 

૧૦૮૮ ત્રીછ રીત--રાલ દા રતલ 
મયરખી અરધો રતલ તયા હીંગરે અયવા 
ગેરૂના બારીક ભુકે। 11 રતબ. ચરખી તથા 
રાલને એક વાઝણુમાં આતસના ઇગારપર 
તાવીને પછી તેમાં હીઞરો નાખી મેલવી 
દેવો. 0. 1888. 

૧૦૮8 ખાતલીને સીલ કરવાનો 
કાલો લાખ--કાલી રાલ %૬ ભાગ, મીન 
અરધા ભાગ અને દીવાની કાજસ ૨ ભાગ 
એ દરેક ચીજ તેોલીને લેવી. એ બધાને 
એક વાસણમાં આતસના ઇં ગારપર તાવીને 
પછી તેમાં કાજલને મેલવી તાખવી, તર્‌- 


હુનર પોથી. 


પીતન સલગીને ભડકા ઊથે નહી તેની સઃ- 
ભાલ રાખવી. (જુઓ ખીજી રીત ના૦ 
૧૦૯૦) 1. 3818. 

૧૦૯૦ ખીજ રીત--સફેદ “પીચ '' 
૨ ભાગ; પીલુ મીન ૪ ભાગ, રાલ ( 11110 
"031 ) ૪ ભાગ અતે “ખોન ખલેક” 


( હાડકાની મેસ) ૧ રતલ. એ બધાને 


આતસના ૪ ગારપર તાવી મેલવી દેવે. 
(જુઓ ત્રીજ રીત ના૦ ૧૦૯૨૧ ) 1. 5318 
૧૦૯૨૬ ત્રીજ રીત--૬॥ રતલ રાસ, 
શા રતલ હી ગરો અથવા ગેરૂનો ભુકો અને 
અરધો રતલ ચરખી, એ બધાને આતસના 
ઇ'ગારપર તાવીને મેલવી દવો. 0, 15853. 


૧૦૯૦૨ ખાતલને સીલ કરવાની 
લીલી લાખ--રાલ ( ૪10 ૪૯811) ૧ન્‍ 
ભાગ, પીલુ મીન ૨ ભાગ, તર્‌પીતન ૨ ભાગ» 
“ખરલીન ખ્લુ? નામને રંગને! બારીક 
જુકો ૧ ભાગ અને “ કરમેટ આપ ઝીંક ” 
તામનતો રગનો બારીક ભુકો ૧ ।મગ. એ 
બધાને આતશુના ઇગારપર્‌ તાવી તેમાં 
રગનો ભુકો નાખી મેલવી દેવો, તાવતી 
વખતે તરપીતનત તેલ સલગીને ભડકે! ઊથે 
નહી તેતી સભાલ રાખવી, 1. 818, 

૨૦૯૩ બાતલીને સીલ કરવા માટૅ 
બલુ ( અસમાતા ) લાખ--રાલ ૧૦ ભાગ 
પીલુ મીન ર્‌ ભાગ, તરપીતન ૨ ભાગ અને 
“ અલત્રામેરીન ” ( 0100૪ ») ના- 
મના રગની બારીક ભુકી ૨ ભાગ. એ 
બધાને મ્માતરાનતા ૪ગારપર તાવી તેમાં રગ 
નાખી મેલવી દવા. તાવતી વખતે તરપી- 
તન સલગીને ભડકે! ઉઠે નહી તેની સભાલ 
રાખવી, 1 ૭18. 

૧૦૯૪. ખાતલીને સીલ કરવા માટે 
રાજે લાખ--રાલ ૧૦ ભાગ, પીલુ મીન 
૨ ભાગ, તરપીતન ર ભાગ અને એ સરે્‌દ 
રગતુ યાય એટલે! સફેતાનો બારીક લ્ુકે 
લેવો. એ બધાને આતસના ઈગારપર્‌ તાવી 
તેમા સફેતે તાખી મેલવી દેવો, તાવતી 


કાગજે મારે સીલ કરવાતી તરેઠુવાર્‌ ર'ગની લાખ તથા વેક્રો. 


વખતે તરપીતન સલગીને એકદમ ભડકે 
ઉષે નહી તેની સ'ભાળ્ન રાખવી. 

૧૦૯૫. બાતલીને સીલ ડરવા માટે 
સુનેશી (બરાઝ) લાખ--ઊપર જે જે 
બાતલીને સીલ કરવાની રંગીન લાખ છે તે- 
તેમાની કોધઇબી એક #તની લાખ ૧૦૦૦ 
ભાગ લઇ મધીઅમ ગરમીથી તે લાખને 
પીગલાવી તેમાં 1૦૦ થીતે ૨૦૦ ભાગ 
“ મીઇકા 7” ( 8108 ) ભુકો અથવા સોનેરી 
ખરૉંઝની ભુકી નાખી મેલવી દેવે।. 1.318. 

જૂ૦૯૬. ખાતલીને સીલ કરવા માટે 
૨ગ વગર્ની (સાદો ) લાખ--રાલ ૧૦ 
બાગ/# પીલુ મીન ૨ ભાગ અને તરપીતન 
ર્‌ ભાગ. એ ખધાને આતસના ઇં ગારપર 
તાવીતે મેલવદ દેવો. તાવતી વખતે તરપીતન 
તેલ સલગીને એકાએક ભડકે! ઊથે નહી 
તેતી સભાલ રાખવી. 

૧૦૯૭. ખાતલીને ૨ ડરવા માટે 
પીલી લાખ--રાલ ૧૦ ભાગ, પીલુ મીન 
૨ ભાગ, તરપીતથ ર્‌ ભાગ, અને એ પીલા 
રગની થાય એટલો પીલા રગનો ખારીક 
જુકો નાખી મેલવી દેવો. તાવતી વખતે તર- 
પીતત સત્તગીને ભડકો ઉટૈ નહી તેની 
સ માલ રાખવી. 

૧૦૯૮ આટાના ત્રાસપરે'ટ વેક્‌ર 
(ક્&ગજ વલગાવા માટે ) બનાવવાનો 
નીત--ઝીણામાં ઝીણો ધોડોક ધઉતાો આરો 
લેઇ તેમાં એટલું પાણી નામવું કે જેથી 
પાટલો! જરા ધટ રશ ખને. પાણી નામીઆ 
પછી આટાને ખુબ મસલવે। કે અ'દર ગાંગડા 
ખબ'ધા6ાય નહી. પછી જેવા રગના વેફર 
કરવા હોય તેવો એઠંલ પ્રમાંસ્ે રગ એમાં 
નાખવો, પણુ પેડલા ર'ગને પાણીમાં પીગ- 
લાવી શખી પછી નાખવો. ને ર'ગ પા- 
છીઊમાં પીગલી ન્નય ગવા નહી હોય તે તેને 
છુ ડીને બારીક ભુકો કરી નાખવો. એ પ્ર- 
માણે ર ગને આટઢટામા નાખી શારીપે- 
રૈમેલવી દેવે. રગ મેલવયા પછી આટાને 


સાતમાણનતનાસિતરામપસાણળામારિરપર0ાતર-નાતીણીઈપિઇઇમાગ્મશાકનન-જવમ્રરઇજા-. તગણનનજુઇલનાગશસનનણુ--. નના. જતતણણળઝનમ્શાઉમઇનશનહાળાકનનાાતળનાાણતઇમઝતળાતાતાજમઇસરકકતખડનાત૯રાતા/ભાણૂઝ૦--૦૧,ક૯થિનાકમતાઇનાભાતલી_ ૧૦૦-૨૭૮ ક-૭-૦.._બતતાન-#_બચાઇઈીશણ૦-- તસ... તકા, સામના વજન, 


(૧૨૭૩ 


રાખી નહી' મેલવુ', પણુ વેફર ખનાવાતા 
પતરાના ( મોલલડ) સાંચાના ગાલામા જરા 
તેલ અથવા ચીકાશ લમાંડી આટા રેડવો- 
એ પતરાને। “ મોલડ ” (સાંચે। ) બના- 
વવાને વાસતે લેોહૃઢાના સરખા ખે પતરા 
લેવા, કે જે એક ખીન્ન ઉપર સરખા ખેસતા 
આવે. જ્યારે તે પતરાતે એક ખીન્નની ઉપર 
મુકીએ તયારે ચપટ ખેસી જધને વચમા 
એક મોણ” પાટલી રોટલી માય એટલી 
જગા (ગાલે) રહે. પછે તે પતરાને એક 
ખીન્ન ઉપર ચપરાશ ખેશાડી આતશ ઉપર 
ગરમ કરવુ (જેથી પેલા આટાના પાણીની 
તરત બ'ધાણ થઇ નયચ અને દખાણુના 
સબબથી શાક સુમારી રોટલીના નેવું બનેચ 
થેડેોવાર ગરમ કરી પેલા પતરાને પોતાની 
મેલે થડ પડવા દેવું. થડ પડવા પછે 
પતરા।ને ઊવાડીને તેમાથી પેલી વેકરની મે! 
હતી રે।ટથીને બાહર કાહડવી. પછી જેવા 
મ્માકાર્ના વેકૂર બનાવવા હોય તેવા આકા- 
રતી ધારદાર નલીએ। બનાવી પેલી રે[ટલી 
ઉપર દાખવી એટલે તેવા આકારના વેરે 
કપાઈ છુંટા થશે. 

૧૦૯૨. કાલા ૨'ગના વેક્ર--ઉપર 
પ્રમાણે વેક્ર્‌ બનાવવાની (જાએ નાન 
૧૦૪૮ ) મેલવણી મા બારીક વાટેલી દીવાની 
કાજલ અથવા “બલેક ચાધતીસ ૪ક” 
નાખી ઉપર પ્રમાણે મેલવી બનાવવા. 

૧૧૦૦. લાલ તથા ગોાલાબી ૨- 
ગના વેજૂર--કીરમજને ખારીક છુડી તેમાં 
જરાક ૪ટકીને] ભુકો નાખી પાણીમા મેલથી 
દેવો. અથવા “ખરેઝીલ ઉડ” ના ઉકા- 
લાને ઊપર પ્રમાણે (જુઓ નાન ૧૦/%૮) 
વેપ્્‌ર બનાવવાની મેલવણીમાં નાખી તેજ 
પ્રમાણે મેલવીને બનાવવા. 

૧૨૧૦૧. પીલા રગના વેક્‌૨--હરઢતા 
ઊકાલાને ઊપર પ્રમાણે વેકૂર બનાવવાની 
(જુખા નાન ૧૦૨૪૮) મેલવશીમાં નાખી 
ઊપલી રીતે ખનાવવા. 


ર ય૬૮ ) 


૨૨૦૨. બલુ' રગના વેફૂ૨--“ખર- 
લીન ખ્લુ'” નામના રગનો બારીક ભુકી 
કરી ઊપર પ્રમાણે વેષૂર્‌ ખનાવવાની (જીઓ 
ના૦ ૧ન્‍્છટ ) મેશવણીમાં નાખી ઊપલી રીતે 
ખનાવવા. 


૧૨૦૩, વાયોલેટ ૨ ગના વેજ્ર-- 
રાતે! રંગ અને બલુ રગ્ને મેલવી પાણીમાં 
પીમલાવી ઊપર્‌ પ્રમાણે વેફર બનાવવાની 
(જુએ નાન ૧૦૪૮ )») મેલવણીમાં નાખી 
ઊપલી રીતે બનાવવા. 


૧૧૦૪. કાગજ વલગાવાના સર્‌- 
સના વેર્‌રે બનાવવાની રીત--સરસ 
અથતા “આધપસીગલાસ” ને પાણીમાં 
નાખી ચુહુશત્રાપર મુકી પીગલાવવું. પણુ 
એમાં એટલુ પાણી નામવું કેં ગાહાડે! (નનડા) 
રશ બતે. પછી એક કાચના તકતાને 
ગરમ પાણીના બા(થી ગરમ કરવે।. પણુ 
કાચના તકતાની ચારે બાજાએ ધાતુની એક 
જ૪રેમ રાખવી ક નજેધી ઉપર પડેલો રશ 
નીચે ધોલાઇ નહી પડે, (રેમતી કેર એટલી 
ઊંડી રાખવી કે તેમાં રૅડેલે રશ વે૪રતી 
જાડાઈ જેઇએ તેટલથીજ રહે જે ૪રેમતી 
કોર ઘશી ઊંડી રાખશે તે તેમાં રેડેલે 
રરા ઘણા નડે રેહેવાનો અને વેકૂર પણુ 
ધ'ગુ નડુ' થતાતુ', વાશતે જેમ બને તેમ 
પાટલે વક્ર બનાવવાને માટે ફ્રેમની કોર 
જરાકન ઊંડી રાખવી. પછી ઉપર કેઢેવા 
પ્રમાણે ગ*મ કાય કરી તેતી સપાટી ઉપર 
તેલ ખથવા ચીકાશ લગાડીને ફ્રેમમાં મુકવા. 
અને તેતી ઊપર્‌ પેલા સરસનેો બનાવલો 
રશ રેડવા, અને તે રશ બ'ધાઇ નહી ન્નય્‌ 
તની અગા3 વલી મ્મેક બીત્ને કાચ મ્માગ- 
લતી માફક પા'મીના બાફ પર્‌ ગરમ કરી 


ઉપર તેલ લગાડી તે રશતી ઉપર પ્યુબ 
ન્નેરથી દાબી દેવે।, જ્યારે એઉ કાચના 


કટકા ખુબ ચડા પડે એટલે તેતે છટા કરવા. 
અને તેમાંથી સરમસની રોટલી કાથડાઠી લેવી. 
અને જેવા આકારના વકર કાપી કાદાડવા 


દુંતર પોથી. 


હોય તેવા આકારતી ધારદાર નેલીએ ખનાષી 
પેલી રેટલીપર દાબીને કાપી કાહાડવા. ૦ને 
તેદ્રને ર'ગીન બનાવવા હે[યતે] સર્સને 
પીગલાવતી વખને કેધ્ખી જાતને રગ તેમાં 
નાખવે મ્યેટલે જેવો! રંગ નાખીયે હશે તેવા 


રગના વેકૂર્‌ થશે. 
છ 2... તણીદદદરરસાઈ ન 


તરેહુવાર રગના ચામડા રંગ 
વાની રીતે. 
૪પટા1ટ 1.2&110. 

૧૧૦૫ ખલુ રંગનાં ચામડાં-ન્ને 
ચામડાને બલુ રંગના કરવા હેય તે સાક્‌ 
કીધેલા ચામડાંને પીસાબ અને કાલી ગ્રુલીની 
મેલવણીમાં એક દાહડો ખોલી શખે।. પછી 
તેને (કીના ઉકાલેલા ગરમ પ્્ીમાં એક 
કલાક સુધી રેહવા દેવો. (જીઓ ખીજ 
રીત નાન ૧૧૦૬ ) ?*. 208. 

૧૧૦૬ ખીજ રશીત--“ એલદર ખે- 
રીસ” (1 વલ” ૪૯૪71૯45 ) ને પાણીમાં 
નાખી ખુખ ઉકાલવું. પછી એ ઉકાલૅલા પા- 
ણીમાં ચામડાને ભીંજવી શારીપેઠે તેમાં ધે!ઇ 
નાખી નીચવી કાહાડવું. પછી પ્રટકીના ઉ-' 
કલાના પાણીમાં ખીન્ન “ એલદર ખેરીસ' 
નાખી શારાપેઠે ઉકાલવું. પછી એ ઉકાન 
લામાં પેલા નીચવી કાહડલા ચામડાંને તેમાં 
ભીજવી ઉપલી રીતે એક ખે વખત ધોળ 
કાઉડી નીચવીને સુકાતા કરવા. એટલે બલુ 
રગતા થશે. (જુઓ ત્રીજ રીત નાન 
૧૨૧૩૦) ૨, 208. 


૧૧૬૯૭ કીક શીત--એક રકાખીમા 
“ખરલીન ખ્લુ” નામના રગતે થોડી 
ખારી છ'સમાં નાખી શ્રાડા કલાક રેહવા 


દેવો. પછી તેમાં ધે “દીલ્યુટ સશપ્યુરીક 
આસીડ” (1110 ક1].1170 વહાવે) 
અને ખાંડનુ' પાણી નાખી બધાને લાકડાથી 
હીલવ હીલવ કરી મેલવી દેવે. પછી ને 
ચામડ!ને રેંગવું હેય તે ચાખડાને લાકડાના 


કાગજે મારે સીધે કરવાની તરેહવાર ર'ગની લાષ્ય તથા વેદ્રે. 


ચોકતા ઉપર ખુબ તાની બાંધવું. પછી 
પેલી મેલવણીમાં વ!ડલું' (સ૫'જ ) ખોલી 
સામ કીધેલા સફેદ ચામડા ઉપર ખધે પ્રરતુ' 
લગાડવું. શુકાયા પછી ઉપર કરીથી વાડલાથી 
લગાડવું, પણુ એમ ખીન્ને હાત મારવાની 
અમાઉ પેલા થામડાને ખેચી તાનીને ફ્રેમ 
શાથે બાંધતાં જવુ'. (જુઓ ચોથી રીત 
નામ ૧૧૦૮) 1. 217. 

૧૧૦૮ ચોથી રીત--આઠ ભાગ ચુ'દ- 
રમાં થોડું પાણી રેડી તેમાં પીગલાવો. પછી 
તેમાં ૪૦ ભાગ “બર્લીન ખ્લુ? નામને 
રંગ નાખી મેલવીને કપડામાથી ગાલી કાલડો 
પછી તેમા પાણી રેડી મેલવી રેવા. એ રગ 
વાડલાથી સાફ કીધેલા શદ્દેદ યામડા ઊપર 
લગાડવે।. 1. 217. 

૧૧૦૯૦ ક્રાલા ૨ ગતા ચામડા-- 
જે ચામડાને કાલા રગના કરવા હાય તે 
૬૬ ભ્ાગ લોટાતે। કાનસે ધસેલેો। ભુકો અને 
૩૩ ભાગ છુડૅલા માયાના જુકાને જલદ વાઇ- 
નતે। સરકો ૨૦૦૦ ભાગમાં નાખી ચુલા 
ઊપર મુકી ખુય ઉકાલીને તેતો અરધો ભાગ 
રહેકે તેને ગાલી કાહડવું, પછી એ મેલ- 
વણીમાં વાડલુ' (ર૫'જ ) બોલી સા% %ીધેલા 


સફેદ ચામડા ઊપર્‌ લગાડવુ. એક હાથ 
સુકાયને બીશ્વે હાથ મારવો. (જુઓ ખીજી 


રીત નામ ૧૧૧૦ ) 1. 217. 

૨૧૨૬૧૦ બીજી રીત--સાહ કીધેલા 
ચામડાં ઊપર્‌ હીરાકસીનું પાણી વાડલાથી 
ખુબ ચોપડવુ'. ( જુઓ ત્રીછ રીત નાન 
૧૧૧૧) 1. ૨09. 

૧૧૨૨૧. ત્રોછ રીત--સાફ્‌ કીધેલા 
ચામડા ઉપર્‌ બન્નાદીંગના એક અથવા ખે 
હાથ મારવા. ૪. 209. 

૧૧૧૨૪ કેસર્યા પાંલા રગના ચા- 
સડા--ખાટાં “બારખેરી રૂટ '' (84190૯01 
૪ 2006) ની પાટલી કાટ$ એ ૨૫૦ 
ભાગ અને હરટને। છુ ડેલો ભુકો ૧૫ ભાગને 
એક મરટેોાડીના વાસષણુમા નાખી તેમા પાણી 

૧૭ 


( ૧૬૨૯) 


જેઠી ખુમ ઉકાલવું. પછ તેને કપડામાથી 
ગાલી કાહડી તેમાં થોડા ટીપા “ એકવા 
ફ્‌ારતીસ ” ( 4તૃપ& -10૦#ક ) ના નાખના, 
ખે મેકવણી સા૪ જીધેલા સફેદ ચામડા 
ઊપર્‌ વાડલાથી એક બે વખત લગા- 
ડવી. 1, 217. 


૧૧૧૩. રાતા રગના ચામહાં--પેદ- 
લા ચામડાંને ધોહીને માયાના પાણીમાં ખે 
કંલાક હેધી મુકી રાખે. પછી તેને નીથવી 
કાહડી “પ્રીવેટ ખેરીસ ” ( ૪19૯1-1€71- 
1€3 ), ફૂટજી અને જ ગાલના મેલવેલા પા- 
ણીમાં ખોલી કાહડે.. છેલ્લે તેને “ બરેઝીલ 
ઉડ” (કળા ૪૦૦૧ ) ના ઉકાવામાં 
નાખે. 9. ૭25. 

૧૧૧૪. વાયોલેટ રગના ચમડાં-- 
પત'ગના બાકડાના ઊઠકાંલાતુ પાણી ૮ આંઉસ 
ને “ બરૅઝીલ ઉડ? ના ઊકાલાનુ પાણી ૨ 
આંઉસમાં ભેલી દેવો. પછી એમાં ૧ આં- 
ઉસ ૪ટ૪ીને। ભુકે। તાખી મેલવી રેવા. પછી 
એ મેલવણી સામ છીધેલા ચામડા ઊપર્‌ 
સ્યજથી લગાડવી. 1. 219. 

૧૧૧૫. કીરમજ રગના ચામડા-- 
૧ રતલ પત નુ વાકડુ, ૮ આંઊસ *“બરે- 
ઝીલ ઉડ# ” ૨ આંઠઊમસ કાંદાતી છોલેલી 
જાડી છાલ, થોડુ તીમક સ્મને ૪ટઝી. એ 
બધાને ૪ ગયાલન પાણીમા નાખી ઊકાલવુ. 
થ'ડી પડેતે એ મેલવણી શાક કીધેલા ચામડા 
ઊપર્‌ લમાડ્વી, 4, 218. 

૧૨૧૬. પેરા પીલા ૨ગના ચામડાં--- 
“ અવીગત ખેરીશ” (કરંટ્ઠુ૦ળ 00₹17- 
1હ5 ) ને છુ'ડીતે બારીક કીધેલે! ભુકે। ૮ 
આંઊસ, “પોાતાસ” અરધો આંઊસ અને 
થોડે! “ ફ્સતીક (111310--એક નન- 
તતું ર્‌ ગીત લાકડુ' ). એ બધાને પાણીમા 
નાખી ઊકાલવુ'. એ મેલવણી સાક્‌ કીધેલા 
ચામડા ઉપર લગાડવી. 1. 2158. 

૧૧૨૧૭. પોલા ૨ગના ચામડા-- 
એલીઆતે અલ્ષસીતા તેલમા પીગલાવી મેલ- 


(૧૩૦) 


વી દપતે ગાલી કાહડેઃ એ મેલવણી ચામડા 
ઉપર લગાડો, *. 209. 

૧૧૧૮. ગોલાબી ૨ગતા ચામડા-- 
૪ીરમજ ૧૫ ગરૅતને ૧ રતલ પાણીમા નાખી 
આસરે અરધા કક્ષાક સધી ખુબ ઊકાલવુ 
પછી તેમાં પત'ગના લાકડાના છે ડીઆના ઊ- 
ફાશ્ાનું' પારી ર આઉસ રેડવું તથા “ હાઇ- 
દરોકલારીક આસીડ ” ના ૬ ટીપા નાખી 
મેશવી દેવો. એ મેલવણી સાહ કીધેલા 
યામડા ઊપર લગાડવી. 1. ટ 13. 

ઉ૧૧૯૦ નારગી (આર'જ) રગતા 
યામડા--“સુમાક” (3111401), થોડી 
કાંદાની છાલ અને જેટલુ “સુમાક ' લેવે! 
તેથી બમનું “ ક્યુશાતીક” ( 15110 ) 
લેવે. એ બધાતે પારગીમાતાખી ખુબ ઉકા- 
લવુ. એ મલવણી સાફ કીધેલા ચામડાં 
ઉપર લગાડવી* (”ુઓએઓ ખીજ રીત નાન 
૧૧2૦) 1. 218, 

૧૧૨૦ ખો૭ રોત--“ ક્યુસતીક 
ખેરીસ ” ( 8516 ૪૦11235 ) ને ક્ટકીના્‌ 
પાણીમાં ઉકાલી અ મેલવરયી ચામડા ઉપર 
લગાડવી. 1. 209. 

૧૨૨૧. આમમ્1- રગતા ચામ- 
ડ--ગર્મ પાળીમા કાલી ચુલી નાખી એક 
રાત રૅડવા દેવો. ખીન્ટે દાઠડે તેને ગરમ 
કરી એ મેક્રવર્ી ચામડા ઉપર્‌ વાડલ 
(સ૫જ) થી લડા 1. 900. 

૧૨૨૨. “ઓલોવ ચીત” ૨ 'ગન' 
ચામડાં--છુંદેલા માયાનો થોડા ભુકો અને 
₹ ફૂયુસતીક '? ( [1૫૬૬0 ) ને પાણીમાં 
ખુબ ઉકાલવું, શને એ રગ “ એલીવ 
ગ્રીન” ના જેવો થાય તેટઇુ' તેમાં હીરાક- 
સીનું પાણી નામી મેતવી દેવા. એ મલ- 
વણી સક્‌ કીધે1ા ચામડા ઉપર લગાડવી, 
1. 2138. 

૧૧૨૩. લાખી ૨'ગના ચામડાં-- 
૧ર આંઊસ પત'ગના લાકડાના છેોડયામા 
જર ચૃગોા અને ઘોડી કટકી નાખી પુરતાં 
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હુનર્‌ પોષ, 


પાણીમાં ખુમ ઉકાક્લે. પછી તેમાં “ ખરે* 
ઝીલ ઉડ” ના ઉકાયાનુ પાણી ૨ અયવા 
૩ આંઉસ નાખી મેલવી દેવે. મે મેલવણી 
સાફ જીધેલા ચામડાં ઉપર્‌ લગાડવી. 1.218, 


૧૧૨૪. લીલા રગના ચામડા-- 
ફ્ટકીના પાણીમાં “સાપગ્રીન' ( 80) 
ઈ£સ્લા) ॥ખો ખુવ ઉકાલવું. એ મેલ્ર- 
વણી સાફ કીધેલા ચામડાં ઉપર લગાડવી. 
( જીએા ખીજ રીત નાન ૧૧૨૫ ) ₹િ. 209. 

૧૧૨૫. ખોજ શીવ--૧૦ રતલ બા- 
રીક વાટેલી “કફ્રાતેત” ( ઉપ૬૯૬ ૨ 
રતલ પતગતા લાકડાના ખારીક છે!ડયા# અને 
ર્‌ ર્તલ “ %શતીક ”_ ( 31“) ને પા- 
ણીમા નાખી ખુખ ઉકાલવુ. પછી માયાતા 
ઊકાલાનુ' પાણી અરધો! રતલ તેમાં નામવું 
તથા તેમાં 3 આંઊસ મેોરથુયુ નાખી પીગ- 
લાવીને મેલવી દેવો. એ મેલવણી સાફ 
જીવણા ચામઢા ઉપર લગાડવી. (”ળુઓએ 
ત્રીજ રીત ના૦ ૧૧૨૬) 1. 218. 

૧૧૨૬. ત્રી રશી।--“ ખકથેોરન 
ખેરીશ ” (80061811000 ૪૦77125 ) ને 
ઉકાલેો ચામડા ઊપર્‌ લગાડે. ( જીઓ ચોયી 
રીત ના૦ ૧૧૨૭ ) 1. 218. 

૧૧૨૭. ચોથી ૨શીત--પતગના લા" 
કડાનો ખારીક ભુકો ૧ રતલ, ૧ આંઉસ 
કાંદાની છેલેલી છાલના જણા કાપેલા કોટન 
લાં, ૧ આંઉસ વારેલી “ ૬શ#ીક ”' (18ન્‍ 
ઘંઉ ) અને ર્‌ આંઉસ ફૂટકીના ભુકો. મે 
ખધાને પુરતાં પાણીમાં ૨ કલાક સુધી ઉકા- 
લવુ(. એ મેલવણી સા( કીધેલા ચામડા 
ઉપર લગાડવી, 1. 218. 

૧૧૨૮. જા'ખુડા ૨ ગના ચામડાં-- 
ગરમ પાણીમાં “સાધ્યુગન આક્‌ રૉચી 
આલમ ” (801૫1104 ૦1 700116 ઘ001) 
બનાવી શા૪ ૪કીધેલા ચામડા ઉપર શારીપેઠે 
લગાડવુ(' શુકાયા પછી પતગતા લાકડાના 
ઉકાલાને થડા પાણીમાં મેલવી ઉપર્‌ લગા” 
ડવું, *િ. 209, 


કીડતા ચામડાં રમવાના રમે. (૧૩૬) 


ડૉ--રનીલતે કાતશે ધસેલા ભજુકે। અને નવ- | પીછીથી લમાડવુ. 1. 213. 
શામરને પીસાતમા નાખી પીગલાવે।, જ્યારે ૧૧૩૪. કાલા રગતા કીડુતા ચામ- 
પીમલી રહેકે ચામડા ઉપર લગાડી છાયડામાં | ટ[__પત્‌'ગના લાકડાની સલીએ। ૩ રતલ, 
સુકાતા કરવા. &. 2098. “કૂયુસતીક ' ( ૫૩૦) ના લાકડાની 
૧૧૩૦» “ફ્લેશ કલર?” (૨1ત1) | બારીક છેલ / મ્માંઊેસથી તે ૧ રતલ સુધી. 
રગના ચામડાં--“ એવીગન ખેરીશ ૪ | એ ખેઊને ૧1 ગયઃ.લનત પાણીમાં નાખો 
અઆંઉસને છુડીને લેવો, અને રપ ગરન | ખુષ ઊકાલવુ'. પછી તેતે ગાલી કાહડવું. 
“પોતાશ” ને પાણીમાં નાખી ઉકાલવુ'. | પછી એ મેલવણી પીછીએ કરી કફીડના સા 
પછી તેમાં “ બરેઝીલ ઊડ ” ના ઉકાલાનુ | »ીધેલ્ઞા ચામડા ઊપર્‌ લગાડવી. સુકાયા પછી 
પાણી જ્યાં સુધી તે રાતા રગનુ' જણુ।ય | તેનીપર “ શેલ્યુંશન આઘ સલરેટ આક્‌ 
તયાં સુધી થોડું થોડુ તેમાં નામતાં જવુ. | આયરેત ” ને! પીછીએ કરી હાષ મારવે।. 
એ મેલવણી સાફ કીધેક્ઞા ચામડાં ઉપર્‌ લ- | તયારબાદ તે ચામડાતી અવલી બાજી પર્‌ 
ગાડવી, 1. 213. તાવેલી ચરખીનેો હાત મારવા. 1. 216. 
૧૨૩૫ યાકુતી રગના ચામડા-- ૧૧૩૫ તપકીઃયા ( ખરાઉત ) ૨ગ- 
અરધો આંઊસ *“ખબરેઝીલ ઊડ ” માં ધાડી તા ડીડ જાપડાં-“ વીજે બાર્ક ” 
હર& તાપી પાણીમાં ઊ-।લગુ. એ મેલવણી | ( 111110૪ 0૪૬ ) ના ઊગલાના ૨૫ રતલ 
સાફ કીધેટા ચામડા ઊપર્‌ લમાડળી.1.218. | પાણામાં પતગનાં લાકડા1 ઊકાલાનુ પાણી 
૨૧૩૩૨. “ ચેશતઢ ખરાઉત” ર્‌ગ- | ૧ રતલ તથા “ એલદર બાર્ક ” ( 'ેતટ? 
ના ચામડાં--પંત'ગના લાકડાના બારીક વે- | 907): ) ના ઊકાલાનું પાગ્્ી ૮ રતન્ત તય 
ઠેર ૧ રતલ, “બરેઝીલ ઉડ?' ના બારીક | ઘોડે ““ પન્દીગો કારમીન” ( 10ઉ1૪0-૯&- 
વેરેર ર્‌ રતલ, “પ્યુશતીક ” ( 03110 | 1110 ) નામતો રંગ નાષખ્મી મેલવી દેવા. 
નો ખારીક «કે! ૧ રતલ અન માયાતો ભુકો | એ મેલવણી કીડના ચામડા ઉપર પીછીયા 
૪ મ્માંઊસ. એ ખધાને પાષ્ડ્રીમાં નાખી ખુબ |! લગાડવી. ( જુએ બીજી રીત તા૦ ૧૧૩૬) 


ઉ૧૨૯. ધેર લીલા ૨ગનતા ચામ- ક ૦01 1111૯ 0૦ 1₹017 ) 





ધણ પરાણણાદણ દાતરસારરર ઉર તસર રી 
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ઉકાલવું, એ મેલવણી સાફ કીધેલા ચામડા | 1. 913. 
કકક સજ ના ઉકાલાનું પાણી 38૫ રતલ, “ દીકોક- 


ય * શત આદ્‌ પસતેત ” ૮11 રતલ અતે પત- 
કીયના ચામડાં ૨ગવાતા રગે. |. હાકડાના ગોનલાવુ પાણી હા આંડ- 


૪૭૫૯3 107 રાવે 122111 01'. સને મેલવી દેવે. 

૧૧૨૩૩. ખણી રગના કીડેતા જ: ૧૧૩૭. ધેરે! તપડીયીઆ ૨ મન 
મડા--૧1 ગયાલત ગરમ ઝુકા પાણીમાં ૨ | ડીડત॥ ચામડા--“ દીકોકરન અંદ #સ- 
અખાઊસ “પુરૂ્શીખેટ આપ્‌ પોતાશ ” નાખી | તીક” ૮ રતલ, “ ઈતક્યુજન આય હકલ 
પીગલાવો. પછી એ મેલવણી કીડના સાફ | બેરીસ ' ( 110001€0૯૪#1૯5 ) ૨ રતલ 
૪ીપેલા ચામડા ઊપર્‌ પીછોએ કરી ખુબ | તથા પત'મના જ દાતા ઊકાલાતું પાણી ૪ 
શારીપેઠે લગાડવી. સુકાયા પછી તેનીપર | આંઊસ અને થોડા “ ઈદીગે( કારમીન ' 
* શેલ્યુશન આદ્‌ નાધૃતરેત આફ આયરન” | તાખી બધાતે મેલવી ૬૬ કીડનક ચોમડા ઊપર 


ક 


(૨૩૨) 


પીછીધી લગાડો ( જાઓ ખીજ રીત તાઃ 
૧૧૩૮ ) 1. 218. 


૧૧૩૮. ખીજ શીત--*' દીકોકશન 
ખાફ્‌ ફ્સતેત” (10૦0001101 ૦ 115101) 
૧૭ા રતલ, “દીકેકશત આદ ડ્યશુતીક ” 
(8૬0 ઝે ૪ા રતલ, “ ખરેઝીલ ઊડ” 
નો ઊકાલે। ૧૩ રતલ અને પતંગના લાન 
કડાને। ઊકાલે। ૫॥ રતલ. એ બધાને મેલવી 
દેવો. 1. 218. 


૧૨૩૯. ખેો।દલા તપકીરયા ૨'ગતા 
કીડના ચામડાં --“ ફ્યુરાતીક ”  ( ૨15110 ) 
નો ઊકાલેો! ૧૩ રતલ, “ ક્શતેત ” ( 1113- 
128) ને! ઊઠકાલે। ૧૩ રતલ, “ અરૈઝીક 
ઊડ '“ ને ઊકાલેણ ૨ રતલ અને પત ગતા 
લાકડાતે। ઊકાલે! ૧ રતલ, એ બધા ઊઠા- 
લાના પાણીને એક ખીન્નમાં ભેલી દેવે!. પછી 
જકીડતા ચામડા ઊષર પીછીથી લગાડા.1.218. 


૧૧૬૪૩૦. ગરે રગતા કીડના ચામ- 
થય--“સાવ્યુશન આદ્‌ કોપારાશ ના 
સ્રાગ પાણીમાં *' વીસા ખાક ” તા છોડય 
નાખી ઉકાકવું* એ મેતવણુ કીડના ચામ- 
ડાં ઉપર પીછીયી લગાડવી. ( જુએ બીડ» 
રીત નામ 1૧૪૨ ) 1. 218. 


૧૨૪૬૨. બોજ રૌત--“ વીલા ખાક” 
ના ઊકાલાનુ પાણી ૧૭1 રતલ અતે પત- 
ગતા લાકડાના ઊકાલાનું પાણુ। “અરધે! રત- 
લને રાધે મેલવી દેવે. 1. 210, 


૧૧૪૨. “ગરે ખરા3ત ” રગના 
કીડના ચામડા--“વીલ્ે! બાર્શ'' ના ઉકા” 
લાતું પાણી ૩૫ રતલ, “૬૦ન'૪યૃશન આપુ 
એલદર ખેરીશ?” ર્‌ રતલ અને “બરેઝીલ 
ઊડ ” ના ઉકાલાનું પાણી અરધો રતલ. 
એ ખધાને મેલવી દઇ) પીછીયી ૪ડના ચાન 
મડા ઉપર લગાડ. 1. 910. 


૧૨૪૩. “ગે ગ્રીત ” ૨ ગના 
ક ક ૮૯ 2%. 9 
કંડના ગામડા--“વ્‌ીસે! બાફ | તા ઉકા 


હુ તર પોધી. 


લાનુ' પાણી ૧૩ રતલ, “ફ૪સતીક” તા 
ઉકાલાનું પાણી ૪ રતલ સ્મતે પતગના 
લાકડાના ઉકાલાતું પાણી અરધો! રતલ, એ 
બધાને મેલવી દઈ કીડના સાક જીધેલા ચા. 
મડા ઉપર લગાડા 1. 219. 


૧૧૪૪. “ગરે સ્તેો।ન કલર 7” રગ" 
ના ડીડનતા ચામડાં--“ વીલે! બાર્ક”' 
( 111100 9871₹ ) ના ઊકાલાનું પાણી 
૧૭ રતલ અતે પતગના લાકડાના ઉકાન 
લાતું પાણી ૨ રતલને મેલવી દેઇ પીછીધી 
લગાડો, 1. 219. 


૧૨૪૫. “ગ્રોન સ્તે!ન કલર ” ૨- 
ગના ચાપ્રડાં--“વીલ્લો બાક ' ના ઉકાલાતું 
પાણી ૮11 રતલ, “દીકેોકરાન આ ૪સ- 
તીક ? ('ઈપડ1€ ) તા રતલ અને પત- 
ગના લાકડાના ઉકાલાતુ' પ.પ ૧ રતલ. એ 
બધાને મેલવી ૬૪ કીડના ચામડા ઊપર્‌ 
પીછીયી લગાડે. '|. ૪19. 


પે 
૧૧૪૬. કેલને ર્‌ ગના કીડ્તા ચા- 
મડા --“ દીકેક્રન આપ્‌ દ્સતીક ” જહા 
રતલ, અને પત'ગતા લાકડાના ઉકાલાનું 
પાની ૨ રતલને મેલવી દઇ પીછીથી ક૪ીન 
ડના ચામડાપર લગાડો. 1. 219. 


૧૧૪૭. પેશ લીતપ રંગના કોડના 
ચામડાં--“ દીકેોકશન આફ ૪સવીક ” ૨૫ 
રતલ અને પતગતા લાકડાતા ઊકાલાનુ' 
પાણી ૨૫ રતલને મેલવી દેઇ ચામડા ઉપર 
લગાડો. 1. ૨19. 

૧૧૪૮. ઓલીવ ખરાઉન ૨ ગના 
કીડના ચામડાં--“ દીકોકમન આદ્‌ ય્શ- 
તેત  ( ઉપ૨૦૬) ૧૦ રતલ, “દીકોકશન 
આક ફશતીક” ( 181106 ) ૬ રતલ, બરે- 
ઝીતર ઉડતા ઊદાલાનું પાણા ૨ રતલ અને 
પત મતના લાકડાના ઉકાલાનું પાણી ૪ રતલ* 
એ ખધાને મેલવી ૬૪ ચામડાં ઉપર પીછીથી 
જ્ગાડતું 1, 219. 


દાધે। કાહ ડી નાપ્યવાની રીતે. 


૧૪૯. એરજ ખરાઉન રગતા 
કોડના ચામડાં--“ ફ્સતીક” તે ભુકો ૮ 
રતલ, “બરેઝીલઉડ” નતો ખારીક ભુકે। ગ્મ- 
રધો રતલ. એ ખેઉતે ૧॥ “ કુવાઢે ” પાણી" 
મા નાખી "બ ઉકાલવું(. એ મેલવણી ફી- 
હતા ચામડા ઉપર્‌ લગાડયી. 1* 219. 

૧૧૫૦. રાતા નારગી રગના ડીડના 
યામડા--“વીલેો બાર્ક” ના ઉકાલાનું પાણી 
જ રતલ અતે “ક૬સતેત” ના ઊકાલાનું પાણી 
જ રતલ્રને મેલવી દેઇ કીડના ચામડા ઉપર 
લગાડે. 

૧૧૫૨. શેમો!ઈસ ( 01180014 $:- 
115 ) ચામડાને પીલા રગના કરવાન 
૨ીત--ખોલ્લા રગતી અથવા ધેરા રંગની 
છડતાલ અથવા પીલા રંગને પાણીમા મેલ 
વીને પીછીથી શેમાપ્ઠસ ચામડા ઉપર લ- 
ગાડા. 1" 917. 

૧1૫૨. રશેમોઇસ ચામડાને પીલા 
તપકીરયા રગતા ડરવાની રીત--“બરા. 
ઉત રેડ ” નાર્ભતા ર'ગને “અમબર” 
(1077100૪ ) નામના રગતી શાથે પાણીમાં 
મેલવી દઈ શેૈમાઈશ થામડા ઉપર પીછીથી 
લગાડ, 1, 217. 

૧૨૫૩. શીમોઇઇસ ચામડાને ગરે ૨- 
ગના કરવાની રીત--દીવાની કાજલને વી- 
શજી દારૂમાં મેલવી પાછીથી લગાડીને સુકા” 
વો. શુકાયા પછી ઉપર્‌ વધુ પડેલા રંગને 
પીછીથી કરી કાડડી નાખો. 1. 217. 

ઉ૧૫૪. રીમોઈસ ચામડાને ડાલા- 
રગના કર્વાતી ગ”ત--પેઠલા તે ચામડા 
ઉપર પત'ગના લાકડાના ઉકાલાનું પાણી 
પીછીષમી લગાડવું શુકાયા પછી તેતીપર 
“દીલ્યુટ શેોહ્યુશન આ શલટ્ેટ આક 
આયરન ”' પીછીથી લગાડવુ' અને તે શુકાયા 
પછી તેનીપર્‌ પત'ગના લાકડાના 
પાણી પીછીથા લગાડી શુકાતું કરવું. 1.127. 


ઉકાલાનુ | 


( 1૧133) 
કપડા તથા ચોપડો, કાગજ અને 
બીજી જીશુસે। ઉપરથી સાહોના, 


લોહેઢાના અને ચીકાશના 
દાધેો કાહાડી નાખવાનો 
રીતે।. 


101100 ૦4 111૪ ૦૫1 દ1ાડાળઇ 
014 117, 0411 હઉ £1૦&5€ 11010 
00૦૦1૮8 0. 

૧૬૨૫૫. રૈરામી કપડા ઉપરથી ચીન 
કારના દાધ કા'ડુડવાની રીત --ખે આંઉસ 
લોખુતા ત્ધર્ક (“ એસેન્સ આક લેમન ” ] 
ને એક આંઉમસ ત૧પીતન તેલની શાથે એ- 
કથુ કશને એક સીસીમાં ભરી રાખવુ તે 
રેશમી કપડા ઉપર ન્યારેબી ચીકાશને! દાધ 
પડૅ તયારે તેની ઉપર્‌ નરમ હાથે લગાડવું. 

૧૧૫૬ લોહેદાના વેલાંતી ચુહલા 
ઉપરથી તેલના ચૌડાશાના દાધ કાડડવા- 
ની જીત--તેવા દાધ ઉપર ચુહદુલામાંની ખુબ 
ગરમ ભેહભત તરતજ શારીપેટે નાખવી. 
5િ1. ૭ે"2, 

૧૧૫૭. ઉનતા કપડા ઉપરથી ચીૌકા- 
રાના દાધ ડાહડવાતી જીત--“ ઝુલરસ 
અથ (1 1લ” ક ૯૧૪11 ) એક નનતની 
મટાડી બન્નર્માં વેચાતી મલે છે અથવ 
“તોબાકે પાધપ કલે” ની બારીક ભુષ્ટીને 
થોડા પાણીમાં ભીંજવી લાહી જેવી કરી તેલ- 
વાલા ભામ ઊપર એ મેલવર્ણી મુકવી, મ- 
રાડીમાંતુ પાણી જેમ સુકાતું જશે તેમ મ- 
ટાડી ચીકાશને સોસી લેશે. જ્યારે મરટોડી 
ખરાબર સુકાઈ રહેકે તેતે ઝાટડવું ગ્યયવા 
અરશથી સાફ કરી નાખવું ૦. 409. 

૧૧૫૮. ખત્તીતો સમેદઘની ઉપર 
પડેલા મીૌતના દાધ કાહડવાતી જીત-- 
દાષધતી ઊપર ગરમ ખલખલતું પાણી રેડવું, 
પછી કપડાથી ધસીને તુછી નાખે. 

૧૧૫૯ રૂ પાં ઉપરથી સાહીના દાધ 


| $ાહડવાની ર૨ીત--રૂપાંના શાહીના ખડી- 


(૧૩૪ ) હું નર્‌ પોથી. 


તયારે તેવી સાહીના દાઘ “ એકકેથીક અ।- 
સીઠનુ' શેલ્યુશન ” લગાડવા પછી તે ઠેકાણે 
લાલ દાધ પડી રડે છે તો તેવા પડેલ] 
તોપણ ને થોડા “કલેરાધ્ડ આપ ભાઇમ” | દાધતે કાહડવાને માટે તેની પર “' સોહ્યુશુત 
( 00107 વટ ૦ 11106) ને પાશીમાં | આફ્રુકલોરાઇડ અફર લાઇમ” લગાડવુ, 


માના ઢાંકણા અથવા બીન ભાગે! સાહીથી 
મેલવી લ!હી જેવું કરી તે દાધ ઉપર લગા- 51. 2047. 


વાડેધડીએ ખરાબ થ૪ નય છે કે જે એકા- 
એક કા૪ ખીજી રીતથી નીકલી શકતા નથી, 


હયુ' હોય તો નીકથી ન્‍૪શે. કિ. 3870. ૧૫૬૪. બહુ સાહીના રાતા દાધ 
૧૧૬૦૦ કપડા ઉપરથી સાહીના ફડંછઉ!ડવાની 'રીત--“ આંગ ઓલકોાહલ ” 
તથા લોહોાદાના દાધ ડાહડવાની શીત-- જૌં થોડો સરકા ભેલીને દાધ વાલી જગાપર્‌ 
જે કપડા ઉપર સાહીનેો અથવા લેહરાને | લગાડવું . 
દાઘ પડયો હેય તો એક ભાગ “તારતા- 
રીક એસીડ” (1 8₹170₹10 કાંત ) ને ત્રણુ : ઇન્ક્ર” (ઈધાની અથવા નઃમ પાડવાની 
જાગ પઃણીમાં તાખી મેલવવુ. પછી ગએ | સાહી ) ના દધ કાહડવાતી શેત--માર- 
મેલવશી તે દાધવાલા ભાગ ઉપ? લગાડવી. કોંગ ઇ-્કથી થખેલા કપડા ઉપર “કલે।- 
જો “તારકારીક એસીડ ” નહી મલે તે રીત” અને “ આમેોતીયા” ડું ભેશેલુ 
તેને બદલે “ મ્યુરીઆરીક એસીડ ” ( 340- | પાણી લગાડ્યું હેય તે! તેથી કપડા ઊપર્‌ 
12110 વતે ) લેવી. લખેલા અક્ષરા સાફ યઇ જરે. કારખષણુ કૈ 
૧૧૬૧. સાહીતા દાધ ચોપડો ઉપ- | “ આમ્તીયા ” અને “ક્લોરીન” એ ખેક 
૨થી કાહુડવાની રીત--“ સોલ્યુશન આદ્‌ જણુસે! જે મારકીંગ સાહીની અ'દર આવેલા 
ઝોકઝેલીક એસીડ અથવા “સોલ્યુશન રૂપાને તરત પીમલાવી નાખશે અતે તેતે 
આઘ્‌ તારતારીક આસીડ? અથવા “સોા- કાલે રગ સફેદ થઈ જશે. (જુઓ ખીજ 
હ્યુસન આઇ સીત્રીક એસીડ” ને કાગજ | રીત નાન ૧૧૬૬) 
ઉપર્‌ અયવા ચેો।પડીના પાણા ઉપર્‌ વગર્‌ ૧૧૨૬ ખીછ શીત -“સોલ્યુશન આઘ 
ષાસતીખે લગાડવું. એ સાહીથી છાષેકી સાયાન્યુરેટ અક્‌ પેો।તાસીયમ” ને ઊઠટંત! 
શાહીના અક્ષરોને ક૪પણુ ખરાબ કરીઅ| | બાલતી પીછીયી “મારકીંગ પ્રનક” ની 
થજગર્‌ માતર લખેલીજ શાહીનાં દાધ નીકલી | ઈધાતી ઊપર્‌ લગાડવું. જ્યારે દાધ જતો 
જરી. ૭1. 418, રહે કે તેને યય પાણીથી *્સારી પેઠે ધોઇ 
૧૨૬૨. કાગજ ઉપરથી લખેલી | તાખવું (જુઓ ત્રીજી રીત નાગ ૧૧૬૭ » 
સાહીના અક્ષરે! ડા'ડાડવાત્મે રીત-- 81. 401. 
“ઝોલ્યુશન આક્‌ મ્યુરેટ આક તીનત”ખે ૧૬૨૧૬૭ ત્રી? રૌત--“કલે।!રાઇડ આફ્ 
દરામ અને થડું પાષ્ી ચાર દરામતે એક | લાઇમ ” ના શૂાલ્યુરાનથી તે દાધને ભૌજ- 
ગલાસમાં મેલવી ઊંઠંના બાલની પીછીએ | વવા, પછી “ આમોનીયા 7” અથવા “જહા. 
કરી લખેલા અક્ષર ઉપર લગાડવું. ન્યારે | ઇપા સલ્ફેટ આક્‌ સોડા” ના શેલ્યુશનથી 
શાહી નીકલી ન્ય કે તે કાગજને પાણીમાં | ધાઈ નાખવુ' €. 1284. 
ખે।લી કાઠડી શુકવવુ. 51. 414, . ૧૧૬૮ ધેોયલા સફેદ કપડા ઉપરથી 
૧૧૬૩ સાહીના ૨1 દાધ કાહુ- | સાહીતા રાતા દાધ કાદાડવાની રીત-- 
ઢવાની રીત--સાહી નનાવતી વખતે પત'- | આપણુ સફેત પેહેર્વાતા કપડા ઊપર્‌ સા- 
મતા લાકડાતા જોડયા તેમાં જ્યારે નાખએેશ્ટેવીનો દ્રાધ પડેગ અને તે કપફ ન્યાર 


૧૧૬૫. ઠપડા ઉપરથી “ સારશકીંગ 


દાધો કાહાડી તાખવાની રીતે. ( ૧૩૫ ) 
 ધ્રોશીને તયાંથી ધોવાઈ આવેચ તયારે તેપર ૧૧૭૨ ઠાય ઉષરેથી રગના દાધ 


લાલ અથવા પીલ્તા દાધ પડી રહેૅચ એવા | કાહુડવાની શોત--ન્‍્યારે રંગારી લોડા 
દાધ કાહાડવા છહોય* તેો:--“ આકઝાલી'ક કાચની બારીએને રંગે છે તયારે કેટલીક 
આસીડ' તે “આમતીયા” ની સાથે ભેલી | વખત રમતી પીછી કાયતી ઊપર્‌ લાગાથી 
ભગાડી જીય તો! તરત તે લાલ દાધ નીકલી ! દાર પડી રહે છે તે! તેવા તરતના દાધને 
જશૈ. એવી રીતના લાક દાધ પડવાનું કા- | તરૃ્પીતતથો ધોઈ કાહાડો અને જે સુક્રાયા 
રણુ એકે સાહીની બનાવટમાં હારાકશી આવેચ | હેય તે। સનુદર'ીણુના કટકાને તે ર્‌ ગના દાધ- 
કે જેમાં લોહોડુ આવેચ તેથી એવી સા- | ની ઊપર શારીપેકે ધસીયા કરે એટલે દાથ 
હીનો દાધ પડયે। એટલે ધે।ભીતે તાંહાં કપડા | નીકલી જરો. હ 
ધોહાવા નજનયચ તયારે સાખુ લાઝથી હીરા- : ૧૧૭૨ રગતા દાધ કપડા ઉપથથી 
કસીમાતુ લોહેડું' છુંટુ પડી જાયચ અને તે | ફાદુડવાની ₹ત--રગનો દાધ #પઢા ઊપર 
લ્વેહોડાતો કાટ લાલ રગતા થઇ કપડાંની | સુકાયા પછી તરત નીકલી શકતે! નથ તેથી 
ઉપર ખેશી ન્નયચ અને તેથી એવે દાધ -કપડાને જેવો! રગનો. દાધ લાગે કે જેમ 
કપડા ઊપર્‌ પડેચ. પણુ જયારે “ આકઝા. | બતે તેમ નુછી નાખવુ. પછી તેની ઊપર 
લીક મ્માસીડ 7” લગાડયેચ તયારે એ કાટ | ખીન્ન નરમ ડપડાથી તરપીતન અથવા 
પીગલી જઇને પાછે કપડાનો રગ સફેત “સરપીરીટ આફ્‌ વાઇન” સારીપેઠે લગાડીને 
યણ નનયચ. ગસવું એટલે દાધ નીકલી જશે. પણુ ભે 
“૧૧૬૭ ત્રાંખા તથા પીતલના વા- | દાધ સુકાધને કઠયુ થયો હોય તો તેની 
સણમાંથી ૨ ગના દાધ કાહડવાતી ચીત- ણપર્‌ ધડી ધડી તરપીતન લમાડીને તુઠયા 
ત્રાંખા તથા પીતલના વાસણુમાં રગ બના- | કરવું. 
વયા પછી તેતા દાધ પડી રહે છે. તેવા ૧૧૭૩ ચૈપડી ઉપરથી લેોહઢાના 
દ્દાઘ કાહડવા હેય તે! તેમાં ઘોડું ગધધ્તુ | દાધ કાઠ્ડવાતી રીત--જે લેહઢાના દાગથી 
તેલ નાખી થોડુ પાણી રેડવું. પછી થોડી | કાગજ ખરાબ થયું હોય તો તેનીપર “શ્ો- 
જણી રેતી અયવા રાખ તેમાં નાખી મે- | લ્યુશન આદ્‌ સલધ્યુરેટ આક પોતાશ” 
લવીને જડી ફ્લાનેલના કપડાના કટકાએ | લગાડવું, ત્યારપછી તેની ઊપર “ ઓકઝેલીક 
કરી એ મેલવર્ણીથી સારી પેડે માજનતે સાફ | એસીડ ” લગાડનુ' એટલે દાધ જતાં રહેશે. 
કરવા. પછી તેતે નુછીને કોરડા કરવા, : ૧૧૭૪ દવાઈના દાધ રૂપાના ચમચા 
૪. 8375. | ઉપરથો ડાહુડી નાખવાની રીત--નરમ્ 
૧૧૭૦ સાડીના દાધ તરત ડાહટાડી હં સલપ્યુરીક એઃ સીડ (૩011110110 010) 
નાખવાની ર્‌ીત--જેો અ 1ણુથી શાહી | માં કપડું બલી તે કપડાથી ચમતાને તુઇવા 
ધોળાઈ ગઇ હોય અને દાધ પડયો હોય તે! | પછી તેને સાખુ પાણીથી ધોઈ નાખીને સાફ 
તરત તે શાહીની ઊપર ઈ બલાટી'ગ પેપર ”” કરવા. 5૪810.411. 
થી શાહી જેમ બને તેમ શૈશુવી લેવી. એ ૧૧૭૫ અલાખાસતરેને સાર્‌ 4ર. 
પ્રમાણે તે શાહી નીકલી ન્તય તાંહાં સુધી | વાની રીત--“ અલાખાસતર ” એ સે- 
“ ખલાટી'ગ પેપર્‌ ” ના કટકા ઊપર દાબીને | મર્મરતા ઝેવોજ પણુ તેથી નરમ પથર 
સાડી કાહાડી લેવો. પછી તે દાધને લીંબુનો | છે, અને એવા પચયરની બનાવેલી ચીને 
કશુ અથવા સરકાથી શારી પેઠે ભી'જવીને | લાંબો વખત સુધી રહેયાયી પીધી થઇ ન્નય 
પાણીથી ધોણ નાખવે, છે અમવા ધુમાડો, ધુલ વગેરેથો ખરાખ થર 
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(૧૩૬) 


ગઇ હેય તો પેહલા તેને સા%જુયી સારીપે?ે 
ચોલીને ધોવે. પછી ગરમ પાણીથી તે 
સાખુને ધોઇ કાહડવો. ને તેની ઊપર દાધ 
પડયો હોય તો! “ ઝુલરશ અરથ” (100- 
1ઉા”૩ ૦ 01) અએ નામની એક ન્નતની 
મટાડી અથવા “ તોખાકે પાઈપ કલે ' ના- 
મની મરોડીનો ખારીક ભુકો કરી ષોડા પા- 
ણીમાં મેલવી લાહી જેવું કરી તે દાઘની ઊપર 
લગાડી ત્રણુ ચાર કલાક સુધી રેહવા દેવે. 
પછી તેને પાણીથી સારીપેડે ધોઇ, કાહડે, નને 
એ પથર્‌ ધણા ખરાબ પઇને ખીન્ન દાધ વગેરે 
પડયા હાય તો “ એક્વાફેારતીશ'' (4ત્‌0* 
૨101615 ) માં પાણી નામીને નરમ કરી તે 
પથરને એથી સારીપડે ધોઇ કાહડો. (જીએ 
બીજી રીત ના૦ ૧૧૭૬ ) €૦1. 1કૅ. 


૧૧૭૬. બીજ નત--નજે અલાખાસ- 
તરતી ચોન્નેપર ચીકાસનો દામ પડયો 
હાય તે! અબરકની શજ્નુજઝીયી ધસીને સાફ 
કરવું અથવા તરપીતન તેલ ધસીને લગાડવું, 
પછી સાખુ પાણીથી ધોઇ નાખવું. 1.411. 


૧૧૭૭. જેપાનના બતાવેલા સામ- 
નને સાફ કરવાની શીત--જેપાનનાં બના- 
તેલા ખાકસ તથા તૃરાઇ (“તીસે”) 
વગેરે જણુમો(ને સાફ કરવી હેય તા--જરા 
“ઝઅલીવ આઇલ ” હાથપર લેઇ તેથી સાદ્‌ 
કરવું. પછી ફ્લાનેલના સોન્ન કપડાથી શા- 
રીપેડે નુછી સાફ કરવું, પણુ એવી જીણુ- 
સાને ગરમ પાણીથી સ.૪% કરવી નહી, કેમે 
તથી તેના ઉપર લગઃ!ડલુ' વારનીસ (રે- 
ગાન) ખરાબ થઇ જરે. 

૧૧૬૭૮. કપડા ઉપરથી ગારીના 
પઇદામાં લગાડેલી (ગ્રોસ) ચોકના દાધ 
કાહાડવાની રૌત--દાધ લાગેલા કપડાના 
ભાગને તેલથી સારીપેઠેં ભીંજવનુ'. પછી 
સાખુના પાણીથી ધોઇ નાખીને વખાતું કરવુ. 

૧૨૧૭૯. જુતતી ચીમની ઉપર મેસ 
લામી હોય તે સાફ્‌ કરવાની રીત-- 
મુનતી ગીમતી ઉપર મેસ લાગી હોય તેને 


હુનર પોથી. 


સાફ કરવાતી આ સેહેલ રીત છેઃ--૪ીટલી 
ચુહુલાપર ચહડાવેલી હોય અને પાણી ખલ- 
ખલે તયારે ફીટલીના મેોહેોડામાંથી વરાલ 
નીકલતી હોય તે વરાલ ચીમતીની અ'દર્‌ ખે 
તરણુવાર લાગ્રુ થવા દેવી જેથી કાચની 
ચીમની ગણીજ સદપ્‌ાષ્ઠદાર થશે. પછી મુકા 
કપડાના કટડાથી નુછૌો કાહાડવી. 

૧૧૮૦. દામરેના દાધ સફેદ કપડા 
ઉપરથી કાહુડવાની ૨રૌત--જે ઠેકાણે દામ- 
રનો દાધ પયયે। હોય તેટલાજ કપડાના 
ભાગને તેલથી શારીપેઠે ભીંજવી ર્‌ાખી 
સાખુથી સારીપેઠે ધોઈ કાહડનું. 

૧૨૮૧. તંબાકુ ની થુકના દાધ ફુપડા 
ઉપરથી ૨ રીતે કા'ડવા ?--યેોડા કલી- 
ચુણાને પાણીમાં ભીંજવી કાદરી મલાહી 
નવુ કરી તે દાધની ખેઊ બાજુ ઉપર ન્નડુ' 
જેવું લગાડી "છબ સુકાવા દેવે. પછી તે 
ઊપરથી ચુણાને કાહડી નાખવો. એ રીત 
સદ્દેદ કપડ:ાપર પડેલા દાધને માટેછે. 

૧૧૮૨ બકફ્‌ ૨ગનુ“ ડપડું સાંક્‌ 
કરવાની રીત--“પાધદ'પ કલે' (ણિ][0ટ 014) 
નામની સફેદ મટોડીના બારીક ભુકાને થોડા 
પાણીમાં કાલવી લાહી જેવું કરીને કપડા 
ઊપર લગાડવી તે સુકાયા પછી બરશથી 
સાફ કરી તાખે!. 

૧૨૮૩ સોનેરી ફીટને સાફ કરવાનાં 
રીત--સાનેરી રતો તથા લેસનો રગ ઝાંખો 
મારી ગયો છોય તેને સાહ કરવા માટે ૪ઢકીના 
બારીક મેડા નેવો ભુકો કરે. પછી તે ભુકો 
નાહાના “તુથ બરશ” ઉપર લેણ પ્રીત 
ઊપર ધસીને લગાડવું. 

૧૧૮૪ “રોઝ ઉડ ” ન! બનાવેલા 
જ્‌રનીચર ( સામાન) ને સાક્‌ રાપપવાની 
૨શીત--દરરે% તેવા સામનને નરમ કપડાથી 
આશરાતેથી તુછયા કરે।. 100. ૭59. 

૧૨૮૫ માહુગનીની ક્રેમને સાછ્‌ 
કરવાની રીત-તેવી ફ્રેમ ઉપર પડેલી 
ધુલ વગેરેને પહેલા પીછીયીં શારીપેઠે પખે- 
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ન કોમો શી: ઉપર 


ન પેલા શાહીતા દાથ કાહાડવાની ફીત-- 


““ “જંગ _મ્યુરીઆવીક 
 *૨પીરીટ આક સાલટ” (5014 ૦ 


આસીડ?' અથવા 


:. ઉઠ(3 ) ને કપડાના કટકાએ કરી તેની ઉપર 


સારીપેડ્રે લગાડીને પછી પાણીથી ધોઇ 


નાખવુ. 50. 3881. 


. રૈશમી કપડા ઉપર ભરેલી હોય તો 
 શજ્ઞાસતી કરવી નહી કેમકે “ સ્પીરીટ વાઇત?' 


૧૧૨૮૭. જમવાની તેબલેતે પાલીશ 
કરવાની રીત--તેવી તેબલની વષમાં અલ- 
શીનુ' તેલ જરા નામી કપડાથી કરી શારી- 
પેઠે ધસીને ખધે લગાડવું. જે કપડું ખરામ 
થઇ જય તો ખીજુ કપડુ' લેવું. એ પ્રમાણે 
તે તેબલ પરતું તેલ જુકાઇ નય તાંહાંસુધી 
શોક કપડાથી ધસીતે પાલીશ કરીમ્મા 
કરવી. (૦1. 144. 

૧૧૮૮. કસબ તીલીકામતા ભર્ઢેને 


સાકે કરવાની 'ત--સોનેરી તથા રૂપેરી | 


કસબતી રે, તેાપીએ અથવા પાધડીના 
છેડા વગેરે ઉપર દાધ પડયા હોય તે! તેની 
*્ધસલ ઝમક પાછી લાવવા માટે ગલાસમાં 
“રપીરીટ આક્‌ વાઇન” જરા રેડી તેમાં 
તેટલુ'જ પાણી રેડવુ'' પછી એ મેલવણી 


' પેલા બગડેલા દાધ ઉપર લગાડવી એટલે 


શાફ ઘરે. જે કેરો અથવા તોપીઓ 
તેની 


થી કઇ કપડું બગડતુ'' નથી, પણુ એવી 


' જારોના દાધ કાહડવાને માટે કેઇબભી જાતતુ' 
 .# આસીડ ” 
“નહી મડે આસીડથી દાધ સાદ્‌ થવાતે 
_. ખદલે ઉલતો કેશબને_ ખરાબ કરી નાખશે. 
098. 184... ર 


અથવા ખાર કદી લગાડવો 


. “૧૧૮૯... કોય તથા શી ઉપર 
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ડાથી ધસીને_- સાફ કરવું. 500. 860. 


 શૃજૃહ્નટ, થીતીનો.' “સથવા બીલોરી 


કાચના વાસણને સાફર કરવાની જૌત-- 
“જુલર્સ અર્ઠં” એ નામની મરોડી 
ખારમાં વેચાતી મલે છે તે લાવી તેને 


છુંડીને ખુબ ખારીક શુક્ર કરવો. પછી તેને. 


કપડાથી ચાલી કાહડવો કે તેમાં જરાપણું 


જીણી કગરશ રહે નહી. પછી એ શુડકી 
ભુકીથી તે વાસણુને માજીને સાફ કરવા. 
1, 394. 

૧૧૯૬. કરનીચર્‌ ઉપર પડેલા મી- 
નના દાધ કાહડવાની વર્ીત--જરા જુકદ 
ગરમ પાણીમાં કપડાનો એક કટકે! ભીંન'વી 
કાહડી તેથી દાધને તુછી નાખવે. 

૧૨૯૨, રૂપાના ચમચા કાંટાને 
પોવાની રીત--ગરમ પાણીમાં જુદા જુદા 


દૂ 


ધો કાહડી “સેમોઇસ.જેપર્‌ ” થી ધસ- * 


ડીને તુછી નાખવા, 


૧૧૯૩. ધાસતી ખનાવેલી વેલાતી % 


તોપીઓને સાક્‌ કરવાની રીત--એવી 


તોપીઓને પેહલા સાષ્ુ અને પાણીથી ધોઇ 


કાહડવી, પછી તેને સોન પાણીમાં જબ- 
કારી કાહડી હવામાં સુકાતી કરવી. સુકાયા 
પછી ઇડાંતી સફેદીને ખુબ ક'% ચહડાથયી તેની 
ઉપર્‌ બધે ચોપડેવી. યાદ રાખવુ કે એ તો- 


પીમાં જે લેહમાને તાર્‌ ખાવે છે તે ધોતી. 
વખતે તેમાંથી પેહેલા કાઠડી લેવો. 90.2451. 


૧૧૯૪ ખુરશીતી કાલા ચામડાની 
બનાવેલી ગાડી ઓને સાક્‌ કરવાની રીત- 
એક વાસણુમાં તાજા ૪ંડાની ખે દાલ અતે 
એક ૪ડાની સફેતી નાખી ખુખ હીલવ હીલવ 


કરી મેભવવી. પછી એક તમદેલમાં “સ્પીક 
રીટ વાઇમ' એક ચમચો નામી તેમાં એક 
નાહાતી ચમચી શરી ખાંડ નાખી મેલવી 
પ રયાં, તથા તેમાં થોડી “ આઇવરી બલેક” 
જેલી દુપાશો અથવા  છીંટતા કવરેતે | નાખી એેઘવીતે પેલા ડોહેવેલા ઇડામાં નાખી 
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(૧૩૮* 
એ મેલવણી કાલા ચાંધડાની ઉપર લગાડવી. 
ઘોડી મીનીટ પછી નરમ બરશે કરી ધસીને 
ચલક કાહડવી. જો ખે પરમાણે નેડાને 
અથવા ખુતને લગાડશે તે! તેપયુ ચલકતા 
ચશે. ૫0૦1. 224. 

૨૧૧૯૫. ડપડા તથા ડાગજ ઉપરથી 
જલુતરે કાસતીક” ના દાધ કાહડવાની 
શીત--“ કલોરાધ્ડ આપ મરકયુરી” ખે દરમ 
અને “હાઇદરો કલોરીક એસીડ ” ખે દરામ 
એ ખેઉતે એક કાચના ગલાસમાં નાખી 
પીમલવા દેવો. પછી કપડા અથવા કાગજ 
ઉપર્‌ જે ઠેકાણે “ લુનર કાસતીક ” ના દાધ 
પડયા હોય તેતી ઊપર્‌ એ મેલવણી; ઉ ડના 
આલની પીછીથી લગાડવી. પછી તરતજ 
તેને પાણીમાં ખોલી કાહડે”એટલે દાધ જત! 
રેહશે. તયારબાદ તેતે તડકામાં શુકાવા મુકો. 
ટે'. 221. 

૨૧૯૨૬. છરી તથા ડાંતાના અખઅ- 
નુંરાતા હાથા (દેડલ)ને સાફ કરવા 
ની રીત--તરમ કપડાના કટકાને મીઠા તેલમાં 
થોલી હાથા 3પર્‌ લગાડી થેોડોાવાર રેહવા 
દેવો. પછી સોન્ન તુવાલથી શારીપેડ તુછી 
નાખવા, 

૨1૧૯૪9. 'છચે તથા ડાંતાના હાથી- 
દાતતા હાથા (હે'ડલ ) તે સક કરવાનો 
શૈત--સુમરેતા પાણામાં સ.ખુ'ું દીણુ કા- 
હડી (લાનેલના કપડાથી ધોધને સોન્ન તુવા- 
લથી તુછી નાખવા. 

૧૧૯૮. ત્રાંબાના જુણ! સોકાએ। 
ઉપરના છાપ લાંબી મુદતના કાટથી 
«કાઇ ગયા હોય તે! તેને પાછા પ્રગરા 
કરવાની રીત--એવા ત્રાંબાના સીક ને 
આતશતી અ'દર ધીમે ધામે ગરમ »1ધાથી 
તેની ઉપરના છાપ પ્રગરા થવા માંડ!. 
( જુઓ બીજી રીત નાન ૧૨૯૪) 

ઉશ૯૭. બીજી રીત--એવા કીતા- 
%લા ત્રાંબાના સીકાતે “સાંગ નાઇત્રીક 
અસાડ” મા ચીપીઆએ ફરી «૪/ડપથી 


ડનર પોય 


ખોલી કાહડી તરતજ પાણી ધી નાખવા, 
એ ખેસીડ શરીરતા કો૪ઇપણુ ભાગને લાગે 
નહી તેની સભાલ રાખવી, કારણુ ક એ 
આસીડ એટલુ આગીયુ છે કે શરીર ઉપર્‌ 
તરત દાહુષ ઊઠાડશે. 


૧૨૦૦. સગેમરમરના પચેર ઉપર્‌ 
પડેલા સરકાતા દાધ કાહડવાની ફોત-- 
ને સગેમરમરનો પથર સફેદ હોય તે તે 
દાધતી ઉપર પાણીમાં પીગલાવેલો ખાવલતે 
ગઝુ'દર પીછીએ કરી લગાડવો, પછી તેને 
તડકામાં સારીપેઠે સુકાવા મુકવો. સુકાયાથી 
તેનીપર્‌ લગાડેલો ચુ'દર તતરીને તેના છલતા 
નીકલી જશે. (જુએ ખીજી રીત નાર 
૧૨૦૧) 

૧૨૦૨. ખીજ રીત--“ ડુલર્શ 
અરથ? (*િ1€”ક €0'દઊ ) એ તામતી 
મટાડી બજેરમાં વેચાતી મલે છે તેને ગરમ 
પાણીમાં મેલવી દાધની ઉપર ચોપડવી. પછી 
તેને સુકાવા દેવો. ખીજે દાહડે તેને તરમ 
સાખુથી ધોઈ કહડો. પછી તેને નરમ કપ- 
ડાથી તુછી નાખે: એટલે સાફ યશે. 

૧૨૦૨. ફેતે।માક્‌ ઉપરથો ૨રાહીના 
દાધ ઠાહુડવાતી શીત--જે ડ્ેોતોમ્રાફતી 
ઊપર લખવાતી કાલી સાહીનતેો દાધ પડયે 
હોય તો! '“ ડાઈલ્યુટ શેલ્રાત આય એડઝા- 
લીક એસીડ” ષપીઠાથી તે દાધ ઊપર લગાડવું 

૧૨૦૩- ચુગાતા દાધ ડાડાડરાનો 
રીત--જે વસતુપર ચુણાના દાધ પડયા 
હેય તેતી ઊપર થોડા સરકો લગાડીને સાહ 
કરવાથી નીકલી જશે. 

૧૨૦૪. માંહમનીનેોા। સામત સાક્‌ 
કુર્વાન। રીત--“રપીરીટ આકૂ તરપેનતા- 
છત? માં મીન પીગલાવીને તે સામત ઉપર 
લમાડનું અને પછી મજખુત દ્ાથે એક 
દલાનેલના કપડાં વતે તેને ધસીને સાફ કરવું. 

૧૨૦૫. કપડા ઉપરથી] સાહીના 
દાગ કાહુડવાની રીત--જે કે કપડા ઊપ- 
રથી દાધ ફાહુડવા માટે “એડઝાલીક એશ્ષીડ” 


ઘે કાહડી તાખવાની રીતો: 


વાપડેછે પણુ એ આસીડથી કપડાના સાખા 
ઉપર ખરાબ અશર કરે છે. તેથી તેના કરત! 
રભામ “તારતાર ” અને ૬૧ ભાગ #ટકીના 
ભુકાને શારીપેડે મેલવી દેઇ તેનુ' સોલ્યુશન 
(પાણી ) બતાવી દાધ ઊપર લમાડવુ' એથી 
કપડા ભગહતા નથી. 1. 75. 

૧૨૦૬. પીપને સાફ ડરવાની રીત-- 
થોડા રતલ સુકો ચુણો પીપમાં નાખી તેમાં 
પાણી રેડીને બંધ કરવુ'. ષે વર્‌ પછી 
તેભાં ખીજા પાશી રેડી તે પીપને ગગડાવવું. 
પછી સોહેોન્ન પાણીથી ધોઇ કાહડવું. 

૧૨૦૭૦ ખોલેરી કાચના વાસણોને 
ધાહુવાની સરસ રીત--તેવા વાસણોને 
હમેરા ઠંડા પાણીથી ધોડવાથી સારી જલેહ 
નીકલરોે. ગરમ પાણીએ ધેોયાથી તેની 
જલહે નીકલતી તથી. (જુએ ખીજ રીત 
નામ ૧૨૦૮) 14. 596, 

| ૧૨૦૮. ખીજી રીત--કાચના વાસણુને 
ઠ'ડા પાણીમાં ખોલીને કોલસાની ખારીક 
ભછુકીથી માજવ# પછી ઠંડા પાણીથી ધોઇ 
કાહડવા. ગરમ પાણીએ ધોયાથી કાચ 
૪ળ ખો! પડી જયછે. 

૨૧૨૦૯. સગેમરમર (મારખલ ) ના 
પુતલા ( બસત) ને સાફ કરવાની રાત-- 
પેઠલા તેવા પુતલા ઊપરથી ધુલ વનેરે 
પખોડી કાહડી ઘણીજ નરમ કીધેલા “હાઈ- 
દરો કલોરીક એસીડ” (128% 111'00₹001- 
1010 કહાંવેૅ ) થી ધોઈ નાખવું. સાખુ 
વાપડવોા નહી કેમકે તેથી પથરનો રગ ખરા- 
બ થસે. 1. 78. 

૧૨૧૦. એડ લાકડાના બનાવેલા 
જીણા ( ફર્નીચર ) સામનને સાક્‌ અને 
ચલકંતાં કરવાનો રીત--જે તેવા સામન 
ઊપર ચીકાશના દાધ પડયા હોય તો ગરમ 
કીધેલા બીર દાર્થી ધોઇ નાખવુ ( જીઓ 
ખીજી રીત ના૦ ૧૨૧૧) 1. 78. 
 યશૃૂક્્‌શૂ૧, ઓછી રીતન્ન્બીરદદારૂતી અ - 
દર્‌ ખાંડ તપા મીત ન્‌ખીતે ઊકાલવું, પછો 


( ૧ફટ 8 


પીઠદીએે કર એ મેંલવષ્ી લગાડવી. «યારે! 


સુકાય એટલે બરશથી તુહીને ચલક કાહડવી” 
1 કકે. 


૧૨૧૨. હાડકાને સાક્‌- કરવાનો. 
રીત--સુકા કલીસુણા અને ચુલાને પાણીમાં 
મેલવી તેમાં હાડકાં મુઝી તે હાડકાં પરથી. 
ચીકાસવાલી ચીજ નીકલી ન્નય અને હાડકાં. 
સફેદ ધાય તયાં સુધી ઊકાલવા. 

૧૨૧૩. જતી ” તથા “કાફે ત્ર”” 
ને સાક્‌ કરવાની રીત--ચીનાઇ અયવા 
જાપાનની ખનાવેલી લાકડાની -અથવા પતરાની” 
યાહે તથા કારીના પેયાલા ચુકવાની- તુરાઇ 
( થાલીએ ) ને સાફ કરવી હોય તે। કદી 
પણુ ગરમ ખભખકતાં પાણીથી ધોઠવી નહી, 
કેમકે તેથી તેની ઊપર લગાડેલુ વારનીશુ. 
( રોગાત ) તથા ગીલીટ ખરાબ થ૪ જાયછે, 
પણુ જુકા પાણીમાં વાડલું ( સ૫૪૪ ) ખોથી 
તેથી ધોરેધ્તે શ્ટ્રેદ નશમ કપડાથી નુછી 
નાખવી. ને ધણી ઝાંખી મારી મળ ફય 
તો તેતી ઊપર ધઊનેો થોડે આરા ભભરાવી 
સુક્કા કપડાયી તુછીને સાપ્ર કરવી. 1. 78. 

૧૨૧૪. કપડા ઉપરથી '“ મોલદ્યુ' ”' 
ના દાધ કાહડવાની રોત--પેહલા તે દાથ 
વાલા કપડાને ભીંજવી તેનીપર સાખુ લગા 
ડવો. પછ્ઠી.તીમખ મ્મતે લીંબુને રશ તે 
દાત્રની ખેઉ ખાજાપર લગાડવુ, અથવા 
“ઇલર્શ અથે” અથવા ચાકતેો શુકો લ- 
ગાડવો, પછી તેને હવામાં ધષાક કલાક 
સુધી સુકવવા મુકી સખા. (જાઓ ખીહ૩ 
શીત ના૦ ૧૨૧૫) (૦1. 255. 

૧૨૧૫, બીજી શૈત--નરમ સાખુનૅ 
“સ્તાચ ' ( એક ન્તતતો આટો ) ના ભુક' 
શાથે મેલવી, દેવો અતે જેઢલે “ સ્તાયે ” 
લીધો હેય તેમનો અરધો ભામ તીમખ તથી, 
ીંખુને! રશ નાખી ખધાને મેલવી પીછોએ. 
કરી તે દાધવાલી જગાપર લગાડવું અને 
ગાસની ઉપર .એક દાહડો અને રાત રુધીઃ. 


(૨૪૦૦ 


પાંથુરી રાખવુ'' (જુએ ત્રીજી રીત ના૦ 
૧૨૧૬.) 0૦1૦ કકક, 

૧૨૧૬. ત્તીછી રીત--“ કભેરાપ્રડ 
આદ લાઇમ?” ૨ આંઉસ ભેળ તેમાં એક 
બાતલી ભરી કરકરા પરતુ' ગરમ પાણી નામે. 
તારબાદ તેમાં ખીછી તરણું બાતલી થડુ* 
પાણી રેડો. પછી એ પાણીમાં પેલુ' દાધ 
વાલુ' કપડું ૨૧૦ અથવા ૧૨ કલાક રુધી 
ખોલી રાખો એટલે દાધ જતા રૅડશે.0૦1.955. 

૨૨૪, કરેએ। નના દાગ કાગજ ઉપર- 
થી ક્રાહડવાની રીત-કાગજ ઉપર “કરેએ।ન” 
(₹2₹2000) થી દરેઇગ ( ચીતાર ) પાડતી 
વખતે તેવી કરેએનના પડેલા દાગ કાહડવા 
હોય તે પાંઉતો ગર લઈ તે ગરને હાથમા 
મસધીને નરમ કરવો! અને તેવા નરમ કીધેલા 
ગરે કરી તે દાધતે વતુંછી નાખરે। તે। તર્‌ત 
“તો રેફશે, ?. 102. 

૧૨૧૬૮. બફ્‌ રગતા ચામડાંતે સાફ 
કરવાતી ર્રીત--એક ત્માંઉહસ “ એક્ષાલીક 
આસીડ ” માં એક પેટ પાણ્ઠી નામી પીગ- 
લાવે. એ પાણીથી તે ચામડાને સારીપે?ે 
ધોઇને તેતીપર શેછી જરા ચર્ખી (1110૪) 
ગસીને સા૪ કરો. 5. 829. 

જૂ૨૬૪. કપડા ઉપરથી લોહીના 
દાધ કાહુડવાની શૈત--જે કપડા ઉપર 
લાંબા વખતના દાધ પડયા હોયતે। એક 
ભામ “આયેદાઇદ આફ્‌ પોટાશ ” માં તેના 
ચાર ધણાં વજણુના પાણીમાં બેલી તેથી 
કપડાને ધોઇ તાખવુ'. જે તરતતા દાધ પડયા 
હોયતો પાણીથી ધોઈ નાખવા. 

૨૨૨૦. બાટ્લીઓને ધોવાની રીત- 
કાચની બાતલીખોાતે ધોવાની સઊથી સરસ 
રીત એ છેકે-કાલરાનતેો બારીક ભુકી કરી 
બાટલીમાં તાખવે. પછી ગરમ અથવા થડુ' 
પાણી થોડુ તેમાં રેડી બાટલીને સારીપેડે 
હીલવવી. પછી ખીજા સે.” પાણીથી ધોઇ 
નાખવી. ને એ ક્ોલશાને ભુકો પાણી 
સાધે ધાડોવાર ખાટલીમાં રાખી મેલીને પછી 





હુ'તર પોથી. 


ધોશેતો બાઢથીમાંતાો ખરામ વાસ પણુ જતો 
રેહશે. 


૧૨૨૬૦ કપડા ઉપરથી મીનના દાથ 
કાહુડવાતી મૈત--ડાધ વાલા કપડાની ઊપર્‌ 


“ખલાટીંગ પેપર ? ( સાહી સોસવાતા કા- 


ગજ ) ની ખે ત્રણુ ગરી વાથીને સુકો, પછી 


તેની ઉપર ગરમ ઝીધેલુ લેોહહુ' જરા વાર 


દાબી રાખે. એટલે મીત ગરમ થષને બલા- 
ટીંગ પેપર સોસવી લેશે 


૧૨૨૨. રેરામો કપડા ઉપરથ અ।- 
સીડના દાધ ફાહ્્‌ડવાની શીત--તેની ઊપર 
“રપીરીટ આક હાટેસ હાત ' (3011 
011471૪101 ) અથવા “સાલ વેલે 


નુ 
જ્જ 
₹ 


તાઇલ ” (3&]1₹0]&12) પીછીથી ભગાડવુ'. :- 


૨૨૨૩. ડીટયાએલા લેહોડાને સાજ 
કર્‌વાતો વીત--કીટાયમલી જણુસને મીઠડા 
તેલમાં ખે દાઠડા સુધી ખોલી રાખવી. પછી 
કાઇડીને તેને કયુ ચુણાએ સાફ કરવી. 

૧૨૨૮૪. કાગજ ઉપરથી તેલના દાધ 
કાઉંડવાની શૈત--જે કાગજ ઉપર ચીકા- 
શને ડાધ પડયે હેય તેટલા ભાગને પેઠલા 
ગરમ કરતે. પછી તે ફાગ ઊપર્‌ “ બલાટીંગ 
પેપર છ ( સાહી સોસવાનુ' કાગજ?) મુકી 
તેતી ઉપર્‌ ચરમ જીધેલા લેોહવ4ાનેો કઢકે 
શ્સતેથી દાબવે।. એટલે તે કાગજ ચીકા- 
શના દાધતે શૈશવી લેશે. 1. 75. 

૧૨૨૫. ચીણાઈ સાદરીતે સાક્‌ કર્‌- 
વાની રીત--જે એરડામાની સાદરી ખરાખ 
થઈ ગઇ હોય તો નીમખના પાણુંમાં નાડા 
કપડાના એક કઢકાતે ખોલી તેથી સાદરીને 
ધોહવી. પછી ખીન્ત સોન્ન કપડાથી નુછીને 
સુકી કરવી, એટલે સાદરીતો રગ પીલે 
નથતાં અશથતા જેવીજ 32૬ માલમ 
પડરી. 

૧૨૨૬. જમથાતી કાયની (દીશા) 
રકાબી ઉપરથી ચીકાશ કાહડી નાખ. 
વાની ૨શોતન-ગએક વાસષૃમાં પાણી રેડી ચુ- 
હુલા ઉપર્‌ મુકી બે થાર કકરા પડેદે તેમાં 


ી દામે! કાહડી નાખવાની રીતો, 


એક ફજુયીઉ દુધ નાબવુ', પછી તેને ઊતારવું, 
પછી એ ખલખલતાં પાણ્ટીમાં કપડાતુ' પોતુ 
ખેલી તે પોતું [૨રકાબીમાં ફેરવશે તે! ગમે 
ખેવા ચીકણા દાધ નીકલી જરે. ચ્પેવી રીતે 
તેબલની સે'કડો ઉપર 
બીએ થોડા વખતમાં શાક થાયછે. 

૧૨૨૭. સ્તીલની બતાવેલી જણુસોને 
સાફ કર્વાતી શીત--સૂકકા કલી ચુણાના 
ભુકાથી તેવી જખુસોને સાધ કરવી. ને 
સ્તીલની અતનાવેલી ધડયાભની સાંકલી તથા 
છેડા, “યરોંગ ” તથા “બરચીશેા” ને 
સુક કલીચુણુાતા ભુકામાં રાખશેતો તેવી 
જણુસે। ઉપર્‌ ફીટ ચહુડરે નહી. પણુ ન્યારૅ 
તેવી જણુસોને ચુણુમાં મુકો તયારે તેને 
ધણી સ'ભાલથી સાફ કરવી તે એટલે સુધી 
કે હાતતા આંગલાનો પાસ પણુ તેને લાગવે! 
નહી નેધ્રએે. 3. €8. 

.૧૨૨૮, તલવારને સાજ કયવાનો 
જશૈીૈત--છતરદીના ખારીક ચારેલા ભુકાને તેલ- 
માં મેલવી તેથી સાફ કરવી, પછી ઇતરન 
દીના સુમરા બારીક શુકાથી સાદ્‌ કરવી. 
તયારબાદ જકરોાકસ” (010૦૦૫૩) ને 
જુકેો અને ચામડાથી પાલીશ કરવી. 8. 28. 

૧૨૨૦. બાલની તાપી પરથી ચીકા- 
સના તથા રગના દાધ ઠાહુડવાની રીત--- 
તેવા ડાધ ઉપર તરપીતત લમાડી સાદ્‌ કરવું 
જે તરપીટનને। દાધ તેનીપર રહેતે! “ સ્પી- 
રીટ આદ્‌ વાઇત” લગાડી શાપ કરી નાખો, 
૩. 28. 

૧૨૩૦. રૂ'પાના વાસણોને સાફ 
પલેડતાં કરવાની શીૈત--ચાર ભાગ “પા- 
૪પ કલે ' ની ધોમયલી ખારીક થુકીને એક 
ભામ “ પ્યુરીદાઇડ તાર્તાર્‌ ” તી ખારીક 
ભુકી શાથે શારીપેડે મેલવી દેવો, પછી એ 
શુકીથી વાસણેને સાદ્‌ કરવા. (જાએ ખીજ 
રીત તાન ૧૨૩૧] 1. 58, 


૧૨૧. બીછ શોત--ચાકતો ખારીક 
ભુકો અતે તવશામરતા શુકાતે “ આશરે 


જમવાની રકા* 


(૨૪1) 


હોલ” માં તાખી પીમલાવો. પીગલી રહેકે 
રૂપાના વાસણુ ઊપર તેતું પોતું ફેરવી માજ 
કરવાથી ચલકતાં થશે, (જુએ ના૦૧૨૩૨) 
1. 58. 

૧૨૩૨. રૂપાતી ચીજેને સાહ ડર- 
વાતી રીત--“ શેવ્યુશન આ% તારતાર” 
ને ઊડાલવુ' અને તે ગરમ હોય તેંટલાંજ 
તેમા રૂ પાતી ચીને મુકીને પોડી મૌન'ટ 
રહવા દેવે. પછી તેમાંથી કાહડીને “સેમોાઈસ 
લેધર ” ( નરમ ચામડા ) થી તુછી તાખો. 
(જુઓ બીજ રીત ના૦ ૧૨૩૦) 3. 78. 

૧૨૩૩ બોજ શીત--“પ્રીપેરડ ચાક” 
(સાદ્‌ કીધેલે ચાક ) ૮ આંઊસ, તરપીતન 
૨ આંઊસ, “એલકેહાલ ' ૧ આંઊસ, 
“સ્પીરીટ આજ કેમપફર 7” ૪ દરામ, અને 
“લીકર આદ આમોાનીઆ” ( 1]તપ્ર૦ઇ 
8 81100018 ) ૨ દરામ. એ બધાતે મેલવી 
નાખવા. પછી જે શપા કામ સા૪ કરવું હોય 
તે ઊપર આ મેલવણી વાંડલા (ર૫ જ ) થી 
લગાડવી પછી ઘોડે વખત સુકાવા દેઇ શાફ 
કરી નાખવુ 3. 28. 


૧૨૩૪. સો।તાના વાસશેોને અથવા 
છણ્સોને સાફ ફરવાતી ભુકી--“ પેરીસ 
રેડ' ( 2હડ ₹ટવ ) નામતી ભુકીને શેમોઇસ 
લેધરેથી લગાડી સાફ કરવાં. 1. 75. 

૧૨૩૫. પીતલ તથા ત્રાબાને સાક્‌ 
કરવાની શીત--ત્રાંબા તથા પીતલની ચોન્નેને 
પેડલા મીઠા તેલે સાફ કરવું. પછી “ રતન 
સ્તોન ” ના ખારીક શુકાથી ખુખ સાફ કર 
ગેમોઇસ લેધર્‌ (નરમ ચામડા) થી પાલીસાં 
કરવી. (જુએ ખીજી રૌત ત્‌॥ા૦ ૧૨૩૬) 
(૫.00, 74. 

૧૨૨૬. ખૌજી રીત--“ રેતત સ્તો- 
ત” ના બારીક શુકાનતે ૧ પેઢ પાષીમા 
તાખી મેલવી રેવા. પછી તેમાં એક નાણતી 
ચમચી ભરી '“ સલફ્યુરીક આસીડ ” નાખે 
સેલવી દેવો, પછી એ મેલવણી કપડાના 


| પો્‌ઢાયી પીતશની થીંજે ઊપર્‌ શમાડી સાપ 


(1૪૨) 


કરી નાખો. પછી તેને ચાકના ખારીક ભુકાથી 
સાફ કરો. ( જીએ ત્રીજ્ઝ રીત ના૦ ૧૨૩૭ 
7010 7. 

૧૨૩૭. ત્રીછ રોત--(૪ટક#ીના ગરમ 
“?ેકફ્યુશન” મા પીતલની અથવા ત્રાંબાની 
ચીજોને ધોઈ કાહડવી. સુકાયા પછી “ ત્રી 
પોલી પાઊદર ” થી પાલીસ કરવી. એક 
થ્માંઊસ ફ૪ટ૪ઇીએ એક પેટ પાણુ લેવુ. 
(જુએ ચોથી રીત નાન ૨૨૩૮ ) 0૦0. 75. 

૨૧૨૩૮, ચે।પી નોત--“ સ્પીરીટ આદ્‌ 
આમોન્યા ” અને સરકાને મેલવી પીતલ્ર 
ઊપર તેવું પોતું ધસડીને ચોપડવું . પછી 
““બ્લાટીંગ પેપર ” ને “સ્પીરીટ વાઇન?' 
મા ભીંજવી તેવીં તુછઠી નાખવું. (જાએ! 
નાંગ ૧૨૩૯ ) 1. 78. 

૧૨૩૯૦. પૌતલના સામન વાતે ચો- 
જેતે સાફ કરવાની રીત--પેહલા “ ઈમેરી 
પા૧દર્‌? ( 50007) [૩૦૪૯ ) અને તેલથી 
ઊનના કપડાવતે તેવા સામનને ધસડીને સાફ્‌ 
કર્‌વ।. પછી તેને “બાધ બક” (5351 
0101૬ ) ના બારીક ભુકાથી ખુબ સાફ 
કરવા અને છેલ્લે ચાકતા બારીક ભુકાથી સા૪ 
કરી નરમ ચામડાથી નુછી નાખખવુ'. (જીએ 
ખી% રીત ના૦ ૧૨૨૪૦ ) 00૦1, 7. 

૧૨૪૦૩. બીજી શીવ--ફ્લાનેલના કપ- 
ડાના એક કટકાને જલદ સરકામાં નોલી તેથી 
પીતલને ખુભ સાજ કરવું કે જેથી તેની 
ઊપરના પડેલા દાઘે। નીકલી જશે. પછો 
“ રતન સ્તોન?” ના બારીક ભુકાથી નરમ 
ચામડાએ કરી તેને સારી પેટે સાફ કરવુ. 
(જીએ તાન ૧૨૪૧ ) 001. 75. 

૧૨૪૬ પી1લની જણસેોતે ચલકતી 
ફર્વાની શવ--એક ભાગ “ સલળ્યુરીક 
ચ્આાસીડ 7” ને તરણું ભાગ પાણીમા નાખી 
નરમ કગ. પદો એ મેલવણીમાં કપડાનું' 
પોતુ' બેલી પીતલની ચીજને ધસડીને ધોવી. 
તયારબાદ “ રાતન સ્તોત ” ની ભુકી શ્મને 


હુનર પોથી. 


સાફ કરી નાખો. (જુએ બીજ રીત નાખ 
શર૪૨ ) 0010. 75. 

૧૨૪૨. બીજી “ૌતન-પાંતલની ચીન 
જેને પેહલા જરા ગરમ કરી નવશાગરનાઃ 
ભુકાને પાણીમા ભીંજવી તેમાં કપડાનો એક 
કઢ્કો ખાલી તેથી સાફ કરવી. પછી “ રતન 
સતાન” ના બારીક ભુકાને અથવા “ત્રીપોલી?' 
નામતી' બારીક રેતીને અથવા ચાકના ખારીક 
ભુકાને (લાનેલના કપડામાં ખોલી તેથી સાફ. 
કરા. પષી' નરમ ચામડા ( સેમાઈસ લેધર. ) 
થી શારીપેઠે તુછ્ીને સાફ કરવુ. ( જાઓ, 
ત્રીજ રીત નાન ૧૨૪૩) 

૧૨૪૩. ત્રીજ રશીત--એક પે'ટઢ પાન 
ણીમાં એક આંઉસ્‌ ફ્ટશીને ઉકાલવી અને 
તેવરે પીતલની ચીજે ધોહવી. સુકાયા 
પછી “ ત્રીપાલી ” ( 1100-એક જાતતી 
રતી ) તે ધરૅણા ઊપર ખુબ મસલવી એટલે 
યલકતાં થશે, એ રીત પીતલની જે 
ચીજે ઉપર્‌ ગીલીટ નહી ચહડાવેલો હોય 
તેવી ચીજ યાને પીતલના' ધરેણુ। માટે છે. 

૧૨૪૮. ખ્રીતેન્યા મેતલ?' નામની 
ધાતુના ખનાવેલા વાસણાને સાફ ડર્વા- 
નૌ રીત--નજે તે વાસણા ધણુ! ખરાબ થઈ 
ગયા હોય તોં ““ખાધ બરીક” (610 
9૪101૮ ) અથવા “રતન રતોન” ( 0!- 
(1૦0 8101૯ » ના બારીક ભુાતે પાણીમા 
ભીજવી કપડાના પોતાથી માંજવા. પછી 
તેલ તથા ચાકને। ભુકો અને તરપીતનને શાથે 
મેલવી તેથી સાફ કરવા. તયારબાદ ચાકના 
બારીક સુકકા ભુકાથી શાક કરી નાખી નરેમ 
કપડાથી તુછી નાખવાં. ૫૦૩. 80. 

૧૨૪૫. જરમન સીલવરનતે સાફ 
કરવાની રીત--“ રાતન સ્તાોત ” (  01- 
1૦0 ૬1016) ના બારીક ભકામાં તેલ નાખીઃ - 
મેલવીતે સાફ #રવા. 

૧૨૪૬. સો।નાની બનાવેલી જણસ 
અથવા "સોનેરી ગીલીટ કીપેલી જીણૃસને 


માકતી હુકીતે સાયે મેલવી તેથી વસડીતે|સાક્‌ કરવાની શીત-- અરીટાતા % છના ૫- 


મ્‌ 


જુ 89 ૫૦૧7 ર . હફ... 9૬ 
હી 


વૈ / 


દધ 'કદેદી તાખવાની રીત. ₹1૪53 


સૌને જસ ગરમ કરતે પાણીધી ૪થુસોને | ડી ૨૪ કલાક સુધી રેહવા દેવો. પછી શેત 
ધોહવી પછી નરમ મલમલનતા સોજા કપ* પાણીથી શારીપેઠે ધોહી નાખી પ્લાતેલના 
ડાથી અથવા સેમોઇસ લેધરથી નુછીને શાક કપડાથી તુછીને શાકૂ કરવી. જાઓ ખીજ 
કરી નાખવી. 1. 155. રીત નાન ૧૨૫૧) 1, 4290. 

૧૨૪૭. હાથ ઉપરથી નાઈત્રેટ આક્‌ ૧૨૫૧. બીછ શીવ1--“સોડા'” ૨ 
સીલવરતા ડાધ ડાહડવાની રીત ( ફ્રોતે।- | ભાગ? “પયુમીશ સ્તોત 7” (?પ્રિણા1ં૦રટ 8૬- 
ચાફરોને માટે)--પેઠલા હાથતે ગરમ | ૦0૦) ને! બારીક ભુકો ૧ ભાગ અતે ચા- 
પાણી અતે સાબૃથી ખુબ ધોહવા, પછી તે કના બારીક ભુકો ૧ ભાગ, એ બધાને 
હાધને “ પમીસ સ્તેોત” થી ધસો એટલે ૪લી ચાંતમાંધી ચાલી કાહડી પાણીમા 
ધણુ ખરે ડાધ નીકલી જશે. પછો “ સાઇ- | મેલવીને લારી નેવુ' કરવું. પછી પથર્‌ 
નાઇડ એક્‌ પોૉટાશીયમ” ના કકડા્થી તે | ઊપર ખધે ધસડીતે લગાડવુ, પછી સાશ્રુ 
ડાઘ ભીણે હેય તેટલાંજ તેને ધસોા એટલે અને પાણીથી ધોહી નાખવુ. 1. 420. 


સ 


હાય સાફ થરી. પછી પાણીથી હાયતે શારી ૧૨૫૨ સગેમરમર (મારબલ ) ના 
પેઠે ધોઈ તાખવા ( જુઓ ખીજ રીત ના૦ | પથર ઉપરથી લોહેદાના દાધ ડાહુડવાની 
૨૨૪૮, ) 8 995. શીત--તે દાધ ઊપર “ સલક્યુરીક આસીડ” 
૧૨૪૮. બીજ શીત--ડાધવાલા હાથને અને લીંખુતો રશ સરખે ભાગે મેલવી પીછી- 
6 શગ્યુરેટેડ શૈોલ્યુશન આફ સોડા” માં ધી લગાડવું, જરાવાર રહીને નરમ કપડાથી 
ધાહવ।. પછી સાખુ, પાણી અને “ પમીસ | વુંછી નાખ્યાથી દાધ નીકલી જશૈ. €૦૩.241 
સ્તોન '' ની ભ્રુકીયી ધોઈને સાક્‌ કરવા. ૧૨૫૩. સગેમર્મર ( મારબલ) ના 
3. 298. પથેર્‌ ઉપથી તેલના દાધ કાહડવાની વીત- 
૧૨૪૯ કોનસતે સાફ કરવાની મટોડીને “ ખેનઝાઇત” ( કિટપદાાલ ) માં 
રીત--જે લોહઢાની કઃનસ ખરાબ થઇ ગળ્ઠ | ભીજવી તે ઊપર્‌ લગાડવી, 1. 420. 
હોય તો તેની ૦૫૨ “ખેનઝોલ ' (1301: . ૧૨૫૪. બારીના અથવા આરસૌીન। 
બંદ) ના થોડા ટીપા નાખી બરશે કરા | ખરાબ થયલા કાચને સાજ કરવાની 
આફ્ કરવી એટલે તેમા ભર્‌ાયલે। કચર! વગેર્‌ શત-“ રાતન સ્તોત ” (18011૯0 3(૦- 
નોકલ્ષી જરે. 1 16. [ 10 ) અથવા “ જુલરસ અરય ” ની બારીક 
૧૨૫૦. સગેમરમર્‌ ( મારબલ )ેતે ચારેલી ભુછીમાં અથવા જણી ચારેલી રાખ- 
સાફ કરવાની રીત--પેહેલા સેમો!'સ લેધ- માં જરા ્ભીંજવેલુ કપડ ખોલી કાચની ઉપર 
રથી શગેમરમરનતે શાક કરી તેની ઉપર ફેરવવું. પછી સુક્કા નરમ ( અ 
આએ મેલવણી લગાડવી:--“ શેક્ત શોપ '' કપડાથી નુછીને સાક્‌ કરી નાખા. (જીઓ 
( 3ર્બી-3080 ) પાઆ રતલ, ચાકતે જુકા 49 ૧૨૫૫ ) €. 099. 
પાઆ રતલ, “સોડા” ૧ આંઉસ અને ૧૨૫૫. બા તા ત્મથવયા શ્મારેસીન 
સ્તોન ખ્લુ' (5101€-0110 )નો એક અખ- | ફાયને ચલકતા ડમ્વાતી રોત--ચાકને 
સેટના જેટલે! નાહતો! કટકો. એ બધાને એક ધણેધ્જ બારીક ભુકો કરી મલમલના કપડામાં 
વાસણુમાં નાખી થોડું પાણી રેડી ચુહુલા | પોટલી બાધી કાયની ઉપર તેમાંથી બધે 
ઊપર મુષ્ટી ઉકાલવું અતે મેલવીને એકરશ | ફરતો ચાક છાંટવો પછી “ સેમાોઈસ લેધર” 
કરવું. પછી એ મેલવધ્‌ી સ'ગેમરમર્નતા પથર ! (તર્‌મ ચામડ) થી તુછીતે સાફ કરે, 
જોપર્‌ જલ્ાતેન્ષના ફપડાના કેટકાથી ખધે લાગ ('. 69!. 


અ ₹---- ડક ૦ ૦-ન-વનજાઇન-ઝ---૦ «નનન. ન્ઝન---- સરમાર ૪% નન.૦". 


, 


(૧૪૪) 


૧૨૫૨. વારતીપ લગાડેલા સામાન 
ઉપેર્નોઇ દાધ ડાહડવાની રૌત--“ આલન- 
કહેલ કેમકૂર્‌ ” માં વાદલુ (સ્૫'જ ) બોલી 
તેની ઉપર લગાડી સાહ કરે. 

૧૨૫૭ ખોલેરની દીકાંડરાતે સાક્‌ 
કરવાનો શીત--ખીલે!રની કાચની દીકાંદરેમાં 
“પોર્ટ વાઇન ' અથવા ખીજ કીોઈખી 
નતતના દાર્ને! કચરો નીચે ઠંડી ગયે। હોય 
અથવા “પોર્ટ વાધઇ્ત” ના રાતા દાગ 
પડયા હોય તો તેમા વોડો “પરલ આશ” 
( એક નનતતે। ખાર ) અને ગરમ પાણી 
તથા સુકો ચુણા એક અથવા ખે ચમચા 
ભરીને નાખવો પછી દીકકાદરને ખુબ 
હીલવ હીલવ કરીને ધોહવી. પછી શ્ઞોન્ન 
પાણીથી ધે।ઇ કાહડવી, ( જીએ। બીજી રીત 
ના૦ ૧૨૫૮. ) 

૧૨૫૮. બી5 શૈત--” બરાંઉન પે- 
પર્‌” (કાગજ ) ના દીકાંડરમાં નનય એટલા 
નાહના કટકા તથા સાખુતા પણુ નાહના 
કટકા કાપીને નાખ્ખપવા. પછી તેમા સુમરેતુ 
ગરમ પાણી થોડુ નામી ઉપરથી થોડે “પ 
રલ આગ” (એક નતતને1 ખાર ) નાખીને 


દીકાંડરતે અથવા ખબીવોરની બાતલીને સારી 


પેડે હીલવ હીલવ કરી ધોઇ કાઢડવી. પછી 
ખન રો1ન પાણીથી ધાઈ માક કરીને તેને 
ઊંજી વાલીને સુકવવી* (જુએ ત્રીજી રીત 
ના।૦ ૧૧૫૯ ) 

૧૨૫૯. ત્રી રીત--૨ઇ'ડાતા ઘોડા 
કોમ્લાને કચડીને તેતો ભુકો કરી દીકાંડરમા 
નાખી તે દીકાંડરને પાણીથી પાષ્મી ભરી ખુબ 
છીલવ હીલષવ ડરવી. પછી શેન પાણીથી 
ધાઈ કાહડની, (જીઓ ચોથી રીત નાન 
૧2૬૦) 1, 420. 

૧૨૬૦. ચોથી રીત--દીકાંડરતે પે! 
હીંને તેમા શેન્ન “ખરાઊન પેપર” (કા- 
ગજ ) ના કકડાઓને સલગાવીને નાખવા, 
પછી તેને તરત ખુચ મારવા. જ્યારે દીકાં- 
દરમાતોા તીકલતો ધુમાદો ળધ થાયકે ખુચ 
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કાહડી તાખી શહ” પાણીથી ધોઈ તાખવી, 
પણુ જે બાતલી ધણી ખરાબ થઈ હાય તે 
જ્યાં સુધી ડાધ નીકલે તયા શ્રુધી ઊપલી રીત 
પ્રમાણે કાગલ સલગાવી ધોહી નાખવી, 
(જીએ પાંચમી રીત ના૦ ૧૨૬૧) 

૧૨૬૨. પાંચમી યરીત--ચાહે પીધા 
પછી ટીપાટમાં પાતરા સાથે જે પાણી રરેછે 
તે થોડુક ગરમ રેહવા 'દઇતે તે દાલ વાલી 
દીકાંદર્‌્મા નામવુ' અતે તે ન્યાં સુધી સાદ્‌ 
યાય તયા સુધી તેને "્ાબ હીલવવુ. શેહાઇ 
થાયકે એ ચાહેતું પાણી તેમાંથી કાહડી 
નાખી ખીન સેોન્ન પાણીયો ધોઇ કાહડવી, 

૬૧૨2૨. બીકોરની બાતલીએ। તથા 
સીસીએમાં દાધ પડેલા હાય તે સાજૂ 
કર્વાનતી રીત--ખીલોરની બાતલીએ અથવા 
સીસીઓ અથવા ખીલેરના પ્ૂલાવર વાસે, 
અતે ખએેવાજ ખીજ ખીલોરતા વાસણૂમદ 
કટલીક વખત એવા દાધે! પડે છે કે જે એકા 
ખેક નીકલી શકતા નથો; માટે તેવા દાવે 
કાહડવા હોય તો “દીલ્યુટ મયુરીઆરટીક 
આસીડ ” થોડુ તેમા નાખી બાતલીને ખુખ 
હીક્ષવવી, પછી રેોહુત્ન પાણીથી ધાઇ કાહ- 
ડવી. 4. 1581* 

૧૬૬૩. લે।-1નત॥ દાધ કપડા ઉપરથી 
કાડડ” 4 શજીતનૂયેોડા લીંખુતા રેશમા 


| નીમખને પીમલાવી તે દાગવાલી જગા ઉપર 


લગાડવું. પછી તેતે તડકામાં સુકાવા દેવુ, 

૧૨૬૪. ફેરટતા પડેલા દાગ હાત 
ઉપરથી કાડડવાની રીત--થેોડા લીંખુતા 
રશમા નીમખને પીમવાવી તેથી હાતને ખુબ 
ચોલીને પછી પાણીથી ધોઇ શાષ કરવા. 

૧૨૬૫ વાઈત દારૂના દ્રાધ સનના 
કપડા ઉપરથી કાહડવાતી રીત--એક વાન 
સણખુમા દુધ નામી સારીપેઠે ચુહુલા ઊપર્‌ 
ખુબ ઉકાલવું. પછી જે કપડા ઉપર્‌ દાઘ 
પડયો હોય તે દાધ વાલા ભાગને તે દુધમાં 
જરાવાર બે।લી રાખવું એટ્લે કપડુ તદન 
શાક થઇ તધ જતા રૈહરે. 


ડી ર ક 
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ઉર્ટ્હ, આસીડના દાધ રેશમી 
કપડા ઉપરથી કાહડવાની રીત--તેવા 
દાધ ઊપર્‌ “રપીરીટ આક્‌ હાર્તસ હાન” 
( 8ર્ણંદ ભ 1081810170) અથવા “સા- 
લવોાલેતાઈલ ” લગાડવું. 


૧૨૬૭. ગીલીટ કીધેલી ક્રેમતે કેમ 
સાફ કરવી ?--તેવી (રૈમેને બીર દારૃથી 
ધોહવી, 


૧૨૬૮. કોડતા કાલા ચામડાના ખુ- 
તતે સાક્‌ કરવાની રીત--લખવાતી કાલી 
સોજી સાહી '।ડી લઇ તેમા ઇડાની સટ્રેવી 
નાખી સારીપે? મેલવી દેવી. પછી “સપ'જ” 
(વાડલા ) થી એ મેલવણી ખુત ઊપર ચેોપ- 
ડવી એટલે '14 તવા જેવા થશે, 1. ડે. 


ઉ૨્‌ટૃહ. કીડના ૨ગીત ચામડાતા 
ખુતને સાફ ડરવાની રીત--તાજ ઇુ'ડાની 
સડ્રેતી અને સોજુ પાણી ખેઊ સરખે લ્રાગે 
લઇ એક વાસણ્‌મા સારીપેઠ મેલવીતે એકર્‌શ 
કરો નાખો. પકી એ મેલવણી “સ્પંજ '' 
(વાડલા ) થં” ખુત ઉપર લગાડવી એટલે 
સે।જન તવા જેવા થશે. 4, ઇડ. 


૧૨૭૦. સોરાકે।ના ચામડાના ખુતને 
સાફ કરવાની શીત--ગરમ દુધમાં શે।કન 
“સ્પંજ ” (વાડલા) ને ખોલી કાહડી ત 
ઉપર્‌ લગ'ડવુ(. પછી ફલાતેલના નવા કપ” 
ડાતા કટકાથી શારીપેઠે નુ'દીને સાફ કરવા. 


૧૨૭૨, ઉતતાં કપડાં ઉપરથી સા- 
છીતા ડાધ ડા'ડડવાની રીવ--શાહીતા 
ડાધ કાહડવાને આએ રીત કામે લગાડયાથી 
તરત ડાક નીકલી જશે. એક તાન ઇડાંને 
ભાંછી તેતી ફકત સફેતીને એક કાચની પેયા- 
લીમા કાહડવી ( દાલ તહી લેવી ) અને તેમાં 
થોડાંક ટીપા “ એઇલ આધ વીટરીઅલ ” 
(0109 ધળ) તાખો શારીપેઠે મેલવી 
દેતો. પછી એ મેશવષ્યી તે ડાઘ ઊપર્‌ 
લગાડવી અને પછી એતે સાર્‌ પાગીશ્રી 


પ્રોયાથી ડાધ તીકલી ગયલા જષ્ાશે, 
૧૯ 


રાધે! કાહાડી તાખવાર્ની રીતો. 


/ 


(૨૪૫) 


ઉશ્ડર. ચામડા ઉપરથી યીડાસના 
ડાધ ડાહડવાતી રીત--ચામડાની ખનાવેલી 
વસતુએતે જે તેલ, ધી અથવા ખીન્ન ચી- 
કાશના દાધ પડ્યા હોય તે તાક ઇડાને 
ભાંજી તેની સડ્રેતીને એક જુલીઆમા જુદી 
કાઉડવી ( દાલ નહી લેવી ) અને કત તે 
શફેતીને તે ડાધ ઊપર્‌ લગાડીને તે વસતુને 
તડકામાં સુકાવા સુકવી, પછી બરમથી સા૪ 
કરી નાખો. ને નહી નીકલે તે! કરીથી 
એજ ઉપાય કરવે।. 


૧૨૭૩. કાલા કપડા ઉપરથી લાક 
ડાત કાહડવામની રીત--જે ડાલા કપડા 
ઉપર કોઇબી આસીડ ( ખતાસ ) થી લાલ 
દાધ પડયા હોય તો તે ઊપર “સ્પીરીટ 
મ્મકૂ હાતસ હાતે 7 (3801૪11 ૦1321718 


1010 ) લગાડવું, બ. ૧૪૧૦ 


૧૨૭૪. જસતને સાજ ફારવાની 
શૈત--એક ભાગ “સલદ્યુરીક આસીડ '” 
( 31101016 હાતે ) માં ૧૨ ભાગ પાણી 
નામી મેલવવુ(. પછી તેમા જસતને ધોડી 
સંકડ ખોલી રાખીને પછી કપડાએ કરી 
સારીપેઠે તુછી નાખવું. 


૧2૭1. બાતલીમાથી પાગા ( મરક 
યુરી ) ના દાધ ડા'ડવાની શાંત-પારે 
( કલ૦૫”૪ ) ભરેલી જુણી ખાલી ખાત- 
લાએભમા ને પારાના દાધ પડયા હોય તો 
તે બાતલીમાં રૈતી નાખી તેમા થોડું પાણી 
રડી બાતલીતે જેર્થી ખુબ હીલવ હીલવ 
કરવી. જ્યારે દાધ તીઠકલી નયકે શેહોાજન 
પાણીથી ધોઇ નાખવી. 





હુનર પોથો. 
જેમાં "૨૦૦૦ હુ'નરે। છે. 
કોમત ખાર આના. 


નુ" ઝજિન્જ---- 


( ૧૪૨ » હુ'મર પોષી. 


ઉદર, માકડ, માખ મછર, કોડી 

તથા ઉંધાઇ વગેરે જણા 
જણાવર્રાને ઓછા 
કરવાની ફ્‌ીતેો. 


[101100 ૦4 ૦ઝ૯દે૪10118&110૪ 
13, 0110€, 1105, દ0દ૩ 0, 


૧૨૭૬. ઊદરેતે એછા કરવાને 
ઉપાય---“ આઇલ આક અમખર?” (0 
૦ ૧1000" ) અને “ આઇલ આક આકસ- 
ગાલ ” (01107 ૦૪-81 ) ખેઉ સરખે 
ભાગે લેઇ તે લાહી જેવુ' થાય તેટલે ઘઉને। 
આટો તેમાં નાખી મેલવવો. પછી તે અ।- 
ટાની નાઢલી ગોલીએ બનાવી ઓરડાની 
અ'દર અથવા ન્યાં ઊંદર હોય તયાં સુકવી 
પછી તેની પાસે પાણીથી ભરેલી રકાખીઓ 
મુષ્ટી રાખવી. તેલના વાસથી તરતજ ઊંદરે 
તે આઢાની બનાવેલી ગોલીઓ ખાઇ જશે 
સ્‍્મને તેથી પાણીની તરસ ધણી લાગાથી 
પેધી ર્કાબીમાંનુ' પાણી પીધને તાંઠાંના તાં- 
હાંજ પૉંહાંતા થશે. (જાએ ખીજી રીત 
ના૦ ૧૨5૭ ) 

૧૧૭૭. ખોૌજી રીત--શુડકા વાડલા 
(સ્પ૫'જ ) તા જણા કટકા કરી તેને મધ અતે 
“ ઓઇલ આક રેોડદીયમ” માં બેલી કાહડી 
જા ઊંદર હોય તાહાં મુકવા એટલે એ 
ખાધાથી ઉદરેોના આટરડાં ૪ુલીતે મરણુ 
પામશે. એ વાડલાતા કટકા ધેર્‌્માં બચાં- 
એના ખાધામાં આવે નહી તેતી સભાળ 
જાખવી. (જુઓ ત્રીજ રીત નાન ૧૨૭/. ) 
1. 97, 

૧૨૭૮. ત્રીછી રીત--બાતલીના ખુ- 
ચના ઘણાજ ૬ણ ણુ કટકા કાપી તેને 
ચરમીમાં તલી કાકડવા. જ્યારે ધણા થડા 
પડ કે અક પતરાતી રકાખીમાં એ કટક 
કવા અતે તેની ઉપર જરા “ આધ આક 


દધી 


બખખર” (0 ૦ &ા000?* ) તાખવુ . 
એમાં “ આઇલ આક અમબર ” નાખવાનું 
કારણુ એટલુજ કૈ તેના વાસથી ઊંદરે। લલ- 
ચાય છે. ( જીએ। નાન ૧૩૩૫ ) €0૦. 580, 


૧૨૭૯. ઉ'દરો।ને નદસાડવાની યુકતી- 
એક મુધી ભરીને તીમખ લેવું. તે નીમખ 
દરેક પટમાં તથા દરમાં તેમજ જે જગા 
ઉપર ઉ'દરો ફરતા હોય તે જગા ઊપર 
થોડુ થોડું તાખવું. પછી તે નીમખ ઉપર્‌ 
બખે ચમચા મોરથુથાનો અરક નાખવો એટલે 
તેના વાસથી ઊંદરે। નાહાસી જશે એટલું જ 
નહી પણુ પાછા તે જગા ઊપર આવશે નહી. 
(જીઓ ખીજ રીત નાન ૧૨૮૦) 

૧૨૮૦. ખીછ શીત--“બરદ લાઇમ ” 
(ક્વ ॥ળલઇર) ઉદરોતા દર આગળ નાન 
ખવે, જેથી તેઓની ચામડીને વલ્લગયાથી 
ઉ'દરેને ધણુ! ક'તાલેો આવયાથી અતતે પોતાવુ' 
રેહથાણુ છેડી જશે. ( જુઓ ત્રીજી રીત 
નાનમ ૧૨૮૧ )1. 297. 


૧૨૮૧. ત્રીજી રીતને ઘેર્‌માં ઉ'દરે 
થયા હોય તો તે ઊદરોતા દરોાપર “ તાર ” 
( 1 ₹)» ફરતો પીછીએ કરી તાખવે। એ- 
ટલે ૨૪ કલાકમાં તે એકબી ઉંદર તાં- 
હાંથી દેખાશે નહીં. એટલુ'જ નહી પણુ નને 
તે દરો ઉપર “તાર ” લગાડયા કરશે। તે 
ફરીથી તાંહાં ઉંદરો આવશેજ નહીં 
1. 1692. 

૧૨૮૨. ઉદરોતા દરને બધ કરવાની 
૨ીત--એક ચીણાઈ વાસણુમાં અરધી બાતલી 
“ત્‌ાર” અને અરધા સાંઊેસ :“પરલ 
આસીસ'' તથા મોરથુયાતા અરક એક 
આંઉસ અને ખે મુથી ભરી નીમખ તાખી 
બધાને શારીપેઠે મેલવી નાખવુ'* પછી એ 
મેલવણી ન્નડા કામજ ઉપર ખેઊ બાજુથી 
ચોપડવી. પછી તે કામજમાંથી થોડે કાન 
ગજ લેઇને ઊ'દરતા દરમાં મૃકવેો! અને તેની 
ઉપર્‌ મરોડું નાખીને તે દરતે પુરી નાખો 
એટલે તે દર આગલ ઉદર આવશે નહી. 


જીણા જણાવરોર્ને ઓછા કરવાની રીતે. (૧૪૩) 


૧૨?૩. ઉદ૨ પકડવાના પીષ છટકાં- | તોલુ વીખરાઈ જશે અથવા તાંહાંથી આપલ 
વાઠી અથવાં બાગોમાં જહાં ઊંદપા ધણા જતી અટકરેો. (જીએ ખીજી રીત. નાન 
ઘતા હોય તેને પકડવાને આ પીપ છઢઠકાની | ૨૨૮૮) 
કહ સારી છેઃ--એક પીપ પાણીથી અરધુ ૧૨૮૮. ખાંજ રીત--જે કીડીઓ 
ભરવુ અને તેતી ઊપર્‌ બાતલીના ખ્ુચના | ધણી ઉભઇ જતી હોય તે] તે જગા ઊપર 
જુકાનું એક પડ કરવુ' અને તેની ઉપ૨ | ગરમ ચુહુલામાંની ભેદભત ભભરાવવી. 
આટા ભભરાવવેો. પછી પીપની પાસે કાંધ ૧૨૮૩. કીડીઓને નારા કરવાનો 
પેતી અથવા ખુરશી છેક અડોઅડ મુકી રીત--છીડીખોનતા રેહથાણુ ઊપર થોડે 
રાખવી કે જેથી ઊદરનતે તે ઊપર રહીને | કલીયુણે નાખી ઊપરથી આસતે આસતે 
પીષ ઉપર ષહડવાતે બતી આવે. પીપ | પાણી રૅડવુ'' (જીએ ખીજ રીત નાગ 
ખોલ્લુ હોવાથી ઉ'દરજતે સથદ્વો તેમાં આ- | ૧ર૪૦ ) (૦1. 20. 
રાજ નજરે આવે છે, તેથી તેમાં તે જીપ- ૧૨૦5 ખીજ રશીતન--થેોડા કપુરતે 
લાવે છે એટલે પાણીમાં દુબીનતે મરણું | /«ર્પીરીટ આદ વાઇન” માં પીગલાવાને 
. પામશે. તેમાં પાણી ભેલીને તેના દર્‌ ઊપર્‌ નામવુ- 

૧૨૮૪. ધેો!ડા) ગાય તથા બલદના | 181. 92%6 

પગે। ઉપર બેસતી માખાતે તથા ચટકાં ફર્ટ૨. કખબતમાંથી ડીર્ડ એને ક- 
મારતાં ખીજા જણા જતાવરોને દુ* ક- મતો કરવાનો ઉપાય--થોડા કપુરને કપ- 
ર્વાતી રીત-ધેોડા, ગાય તથા બલરદોના | તી પ્ર;ડલીમાં શીવી કબતમાં મેલવો. અને 
પગે। ઊપર્‌ તથા પેત ઊપર “ ત્રેન એઈલ ” | એટલાજ માટે આપણા દેશીએ કપુરની 
(118 ૦1 ડુ લગાડવું. €૦.197. પેતીઓ વાપડે છે. (જુએ ખીજી રીત 
૧૨૮૫. કીડીઓને દુર્‌ કરવાની | નાન ૧૨૯૨ ) 7. 28. 
શેત--ખોરાક મુક્વાતી અભરાઇએપર અ- ૧૨૯૨: બીફ રીત--“ કીએશેોાત'”' 
થવા ખોરાક મુકવાની પેતીએમાં જીડીએઓ | ( 07૪૦૦૭૦૦) માં એક વાડલા (સ૫'જ ) 
થતી હોય તે તે અભરાઇ ઊપર ચાક ચેો- | ને! કટકે! ભીંજવીતે કબતમાં મુકવે।. એથી 
પડવો અથવા માખ પકડવાતુ ભીણુ કાગજ | કબતમાં કીડીએ થશે નહી. ૭, 2226. 
મુકવું, અથવા પાંઉતા ભુકાને “ ઢોંકચર્‌ આ[ ૧૨૯૩. તેબલ તથા કોચ ઉપર 
કુઆશીઆ! માં ભીંજવી જહાં કીડીએ.થતી | ફીડીએઓને ચહુડતી અટકાવવાની રીત-- 
હ્ય તાંહાં મુકવો. 1. 162. કપડાતી એક ચીપને એર'ડીઆન્તેલમાં ખોલી 

૧૨૮૬. વાડી અથવા બાગમાં થેતી | કહાડી તેબલના અથવા કોચતા અમવા 
ડીડીએતે એઈછી કરવાની યીત--૧ ચ- ધેોલીઆના પાયા એથલથી ક્રતી મોલ લ- 
મચે. “કારબોલીક એસીડ” ને ૬૪ ચમચા | પેઠી રાખવી જેથી કીડીએ ઉપર્‌ ચહડશ્ને 
પાણીમાં મેલવી એ પાણી કીડીઓના રેથાણુ | નહી અથવા પાયાની એઠંલથી ફૂટતા તાર 
ઊપર્‌ નામવુ' એટલે કીડીઓ તાંહાંથી | ચોપડવો. ( જીએ બીજી રીત ના ૧૨૬૪).. 
દુર થશે. ઉ૨૯૪. બજ રીત--પાણીથી. ભરેલી 

૧૨૮૭. કીડીને ઉપદરવ દુર્‌ ક- | ત્રાંમાતી અથવા પતરાની રકાબીએ કબતતર. 
શેવાતો ઉપાય--જે ઓરડામાં ૪ીર્ડીઓના | અથવા તેખલના પાયાની નીચે મેલી રાખવી. 
તોલે તોલાં થતાં હેય તો તે જગા ઉપધર્‌ | એટલે કીડીઓ ઊપર થહડશે તહી. ₹.25.- 
દલેલી હલઢ ભભર્‌ાવવી એટલે કીડીએ]ુ' ઉ૨૯૫. ઝાડ ઉપર કીડીઓને ચહ્‌-- 


 નરણુનતળા,...નય.«... 


( ૨૬૪૮ » 


ડેલી અઢકાવાની રીત--ઝાડના થડની ઉપર 
ગોલ ૪રતો તાર ચોપડીને પતા જેવા પાતો 
પાડવો. ( 'જ૪ુઓ ખીજી રીન ના૦ ૧૨૪૧ ) 
510. 2#?6. 


૧૨૯૬. ખીજ રીત--“ ક્રીએશેાત” 
ના પાણીમાં કપડુ ભીંજવીને તે ઝાડના થ- 
ડની ઊપર્‌ ઝે્‌લ પહ્રરતુ' લપેતવુ તથા તે 
કપડાને થોડે થે!ડડે વારે એ પાણીથી ભીંજ- 
વેલુ' રાખવું. (જૂએ ત્રીજી રીત નાન 
૧૨૪૨૭૦) શ. 202980. 

ઉર૨૯૭. ત્રીજ રીત--ધોડાના ખા- 
લના બનાવેલા દોરડાતા ત્રણુ ચાર આંયા 
ઝાડના ઠૅડની આસપાસ બાધવા. (જુઓ 
ચોથી રીત નાન ૧૨૯૮ ) 1, 23. 

૧૨૯૮7. ચોથો રીત--ઝાડની ફરતી 
બાજાપર ચાકતો ગોલ પતો પાડવો. ૪, 28. 

૧૨૯૩. માકડ માચવાને। સેહેલેા 
ઉપાય--ેરોશીન તેલ જેને આપણા લેદે 
ગાસતું તેલ કહે છે તે ન'હાં માકડ થતાં 
હોય તાંઠાં લગાડવું ( જુએ બીલ રીત નાન 
૧૩૦૦ ) ર 

૧૩૦૦. ખી%જ ગૈત--તખતેલ ન'હાં 
માકડ થતાં હોય તાંદાં પીછીધી ચોપડવું, 
(જુએ ત્રીજી રીત ન[૦૨ ૧૩૦૧) 190. 
2228. 

૧૩૦૨. ત્રીજ શીત--થોડા “રપીરીત 
આક વાઇન? ની અદર ડપુરને પી- 
ગલાવવે।. જ્યારે કપુર પીગલી રહે કે જેટલે 
“ સ્પીરીટ વાધ્ત ” લીધે હોય તેટલું તેમાં 
તરપીતત તેલ રેકી મેલ્વી નાખે।. પછી 
પીખીએ કરી ધોધીઅ અ્યથવા કોચમાં 
હાં માકડ થતાં હોય તાંહાં એ મેલવણી 
લગાડવી. એ મેલવણીના વાસથી માકડ 
મરી જશે, (જુઓ ચોથી રીત નાન 
૧૩૦૨ ) €010. 84. 

૧૩૦૨. ચેથી રીત--તરપીતન અતે 
“કોગોાશેત ”' ખેઉ સાથે ભેલી વીછીથી 


હુ'તર પોચી, 


૧૩૦૩. પાંચમી રીત--“આઈલ ખદ 
તાર” (ઉ 0 પદા") પીછીથી લગાડવુ* 
0૦૩ 84. 


૧૩૦૪, સાદરી તથા પુરશીની ભન 
પલી તેતરમાંથી માકડને ડાહડવાતે 
ઉપાવૅ--નખતેલ પીછીથી સાદરી ઉપર તથા 
ખુરશીની ભરેલી નેતર ઊપર લગાડવુ', એથી 
માકડ મરી જશે. 81. 9299€8. 

₹૩૦૫. ધોડા, ગાય વગેરે જનાવન 
શતા તખેલામાથી મછર, ડાંસ વગેરેને 
એછા કરવાની રીત--“ કલેરરાઇડ અ[૪ 
લાઇમ” તખેલામાં લાકડાના પાતીઆ ઉપર્‌ 
છાંટવુ'. €૦1. 111. 


૧૩૦૬. માડડ સેકવાનું પાણો -- 
ફટકી ૨॥ સેર લેઇ તેતે ખાંનીમાં છુંડીને 
બારીક ભુકો કરવો, પછી ચાર બાતલી 
ઊકલતાં પાણીમાં એ ભુકો નાખી પીગલાવવે 
અને જે ઠેંકાણે માકડ ભરાઇ ખેસતા હોય્‌ 
તાંડાં એક યુચડાએ અથવા નડી પીછીથી 
એ પાણી લગાડવું અથવા ઊપરથી એ ફ્ટન 
ષ૪ીનું ગરમ પાણી રેડવું. ("જુએ ખીજ 


| રીત ના૦ ૧૩૩૭) 


૧૩૦૭. બીજ રીત--કપડા ધોવાના 
( કપડવ જ ) સાખુના ઉકાલેલા પાણીથી ખુ. 
રથી અથવા એવીન ખીજ ચોનજ્ેતે ધાયાથી 
માકડ થરૈ નહી. (જુએ ત્રીજી રીત્‌ ના૦ 
૧૩૦૮) 

૧૩૦૮. ત્રી રીત--“ કારબોલીક 
આસીડ ” ૫ ભાગ લઇને તેને ૧૦૦ ) ભાગ 
પાણીમાં મેલવવું. જે પાણીથી કોચ વગેરે 
જેમાં માકડ થયા હોય તેને સારીપેઠે ધોહવા, 
એથી માકડ તરત મરી જશે. એટલુ'# નહી 
પણ તેના ખરાબ વાશનેો પણુ નાશ થશે. 

૧૩૦૯. રેરામૌ તથા સુતરાઉ અતે 
ઉતના કપડાને ઉધાધ્થી બચાવવાનો 
ઉપાય--ઉતનતા તથા બીજી નળતના પેહડ્‌* 
વાના કરપડાતે ઊંધાધ્ અથવા તુવાથી ભચાન 


લગાડવું (જુએ! પાંચમી રીત તા? ૧૩૦૨ 7 વવાને માટે “સીદર્‌ ” (ઉહવેદ્? ૪૦૦૮ ) ના 
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ભાકડાતી બારીક છેલલોને મલમલતા કપડાની 
પાઠંલીઓમાં ભરી કપડાતા પડમાં અથવા 
ઇપર્‌ મુકવી. (જીએ। ખીછજી રીત નાન 
૧૩૧૦ )ે પિ. 2228, 

૧૨૧૦. બીછ શીત--કપુર્તા લાક- 
હોની બારીક છેલેોને મથમલના કપડાની કે!” 
હલીઓર્મા ભરી કપડાના પડમાં સુકવી, આ- 
પણા દેશી લેકે જે કપુરતા લાકડાની પેતી 
વાપડૅ છે તેનુ કારણુ ખએેજ છે. (જુએ 
ત્રીજી રીત ના૦ ૧૩૧૧. 81. 2228. 

૧૩૧૧. બ્રોજી રીત--ચીતીકબાલા 
કપડાતા પડમાં નાખવા. ( જુએ ચેથી રીત 
ના૦ ૧૩૧૨ ) 

૧૩૧૨. ચોથી રૈત--લવ'ડરના સુક્કા 
જીલ કપડાના પડમાં મુકવા. ( જીએ પાંચમી 
રીત નાન ૧૩૧૩) 

૧૩૧૨૩. પાંચમી રીવ--“ રસીયા લે" 
સર ” ના નાઢલા કટકા કાપીને કપડાની પેતી 
અથવા કખતમાં મુકવા. ( જાએ છઠી રીત 
તા* ૧૩૧૪ ) €01, 258. 


૧૩૧૪. છઠી રીત--કવડા લીમડાના 
પાતરાતે આખા કાલા મરીની સાથે લેલી 
કપડામાં સુકવા. (જીઓ સાતમી રીત નાન 
૧૩૧૫) 

૧૩૧૫. સાતમી રીત--“ સ્પીરીટ 
આપ તરપેતતાણત ”' માં કાગજ ભોંજવીને 
કપડાના પડમાં સુકવુ' અને તે કપડા પેહડ- 
યાતી અગાઉ હવામાં ખેલ્લા રાખવા, જેયી 
તરપીતનને। વાસ નીકલી જરે. ( જુએ આ.* 
ઠૈમી રીત તા૦ ૧૩૧૬. ) 0૦1. 253. 

૧૩૨૬. આઠંમી રીત--કપુરને કપ- 
હાની કેઠલીમાં શીવીને તેમાં મુકે. ( જુએ। 
તવમી રીત નાગ ૧૩૧૭. ) 

૧૩૧૭. નવમો ડ્‌ીત--જે ઊંધાઇએ 
ઊતતા શ્મથવા ખીશ કપડામાં ઇડાં સુકયા 
હોમ તો તે ૪ડઃનાો નાશ કરવા સરૂ 
એક પેટ “સ્વીરીટ આઇ રેોઝમેરી” 
( 8ાંણદ 01 ૪2૦80૦10&₹7૪₹ ) તી અ'દર 


૮ 


છણા જણુાવરશેને એકા કરવાની રીતે. 


(૧૪૪) 
૧૫ શત *ચએેસીતેત આદ પોતાશ 
( 40080 9 [૦8810 ») નાપ્પી મેલવીને 
ઊંધાઇના ઇહાપર લગાડવી. ( જીઓ દશમી 
રીત નાન ૧૩5૧૮) 

૧૩૧૮. દરામી રીત--એક વાહલી 
સીસીમા એક ગલાસ ભરી વીશકી દારૂ ના. 
મવા અને તેમાં “ આઈલ આઇ કલવશ ” 
૧૨ ટીપા, “ આઇલ આણ કેરાવે ” ૧૨ 
ટીપા “આઇલ આક લવડર” ૬ ટીષા 
અને કપુરનોા નાઢલેો કટકે! તાખી સીસ્રીને 
હીલવ હીલવ કરી મેલવી નાખો. પછી 
એ મેલવણી ખાણા પેતીમાં જરા જરા 
છાંટવી એટલે ઊંધાઇ થરી. નહી (જીઓ 
અગીઆરમી રીત ના૦ ૧૩૧૯. ) 000. 958. 


૧૩૧૯. અગોઆર્મી રીત--ઉનના 
કપડાતે એકની એક ગડીમા લાંખો વખત સુષી 
રાખવા નહી# પણુ થોડે થોડે દાઠડે તેવા 
કપડાની ગડી ઉખેરી નાખી ખેલ્લા કરૌ. 
તડકે નાખવા* પછી પાછી ગરી કરવી એમ 
*્રીધાયાં ગડી ફેર બદલ થયાથી તેમા તુવ્‌, 
યતા નથો. 

૧૩૨૦. ઉધાઇ અને બીન ૭૧- 
જ'તૃએથો ચોપડીએનનો ખચાવ કરન 
વાની રૌત--ઊંધાઈ તથા કસારાઓને। ઉપ- 
રેવ તાલવાનો આએ એક અકશીર ઉપાય 
છે. ઊંધાળનોા ઉપદરવ દુર કરવા માટે રશ- 
કપુર ( “ પરકલેરા૪દ આપ્‌ મરકયુરી ”-- 
70010 વટ ૦ 1167001 ) ના એક 
ભાગમાં પાણીના ૧૪૪ ભાગ ઉમેરવા બા૬ 
તે પાણી કામમે લેવું અને ઊપદર્વવાથી 
જગાએ એ પાણી લગાડયાથયી ઊંધાઇ તથા 
કસારા અનદીઠં અએશે. આ સેલવણી ચોપયાથી 
ચોપડીએ કદી પણુ ખરાબ થશે નહી, માતર 
ચોપ્ડીએ નહી પણુ લાકડાની જીણુશે। ઉપર 
પણુ આ સેલવણી ચોપડવામાં આવે તે 
વરશૈેવેર લાકડુ કેહવું નથી, 

૧૩૨૨. ચાંચડતે એછા કર્‌ન' 
ઉપષાચ--જે ધેબલીઆમા અથવા છો' 


( ૧૫૦) 


ખીજે ઠૈંકાણે* ચાંચડ થમા હોય તે લીકે। 
કેલાર૨ ધોલીઆની નીચે અથશરા ગરડામાં 
મુકવો. અથવા થોડો અજળે। છાંટવે. 


૧૩૨૨. એશરડામાંથી માખપ મછર 
વગેરે જણા જણાવરેને અએેપ્રછા કરેવાને। 
ઉષપાય--ઝએરડીતા ઝાડતે! એક છેોડ લાવી 
ખોરડામાં ઊંચે મુકી રાખવો. હવે એ છો. 
ડમાં એવી ખુબી છે કે માખ મછર વગેરે 
તેની ઊપર જીણા જણાતરોા ખેસવાથી પાછુ 
તેવોથી ઊડી શકાતું નથી અને જેમ ચેક 
ચોરને પકડી રાખવામાં આવે છે તેમ પેલો 
છેડ માખ, મછરેાને વલગાવી રાખે છે. 
(એ ખીજી રીત નાગ ૧૩૨૩) 

૧૩૨૩. ખી જી રીત -બજના પાતરાં 
ડૉખરાં શાથે નનહાં મઠર ધણા થતાં હાય 
તાંહાં મુકી રાખવા. (જુએ ત્રી રીત 
ના૦ ૧૩૨૧૪. ) 

ફરુર૪? ત્રોજ શીત--શાંહજને વખતે 
ઓરડાના બારી બારણા બંધ કરી સીસમના 
લાકડાના વેફેરતો ધુમાડો એરડામાં થોડે 
વખત કરવો જેયી મછર મરી જસે, 

૧૩૨૫ કુતશાતી ચીમોાડી તથા ચાં- 
ચડને ઓછા કરેતાનો ઉષાય--“ શોલ્યુશન 
“આદ્‌ કેમફર” (3૦પ૫ધંબા બી 08101191301") 
લગાડવું. ખે “ શેલ્યુશનત અણ કેમક્‌ર ' 
બતાવવાની રીત એ છે ક “સ્પીરીટ આદ્‌ 
વાઈન” ની અ'દર કપુરનતે પીગલાવી મેલવી 
રતો. (જીએ ખીજે ઉપાય ના ૧૩૨૬) 
€૦1. 167. 

૧૩2૬. બીજે ઉપ ય -કુતરાની પુ- 
છરી તથાન્પીઠતી ઊપરતા બાલના ઠંડની 
અદર “સ્કોચ સ્તક ?”' (5001008 થાપ) 
ચોપડવી. ( જીએ ત્રીજે ઊપાય ના૦ ૧૩૨૭) 
(01. 167. 

૨૧૩૨૭. ત્રીજે ઉપાય--તરપીતત તેલ 
રી પૅઠે લગાડવું પછી શાખુ અતે દરી 
ન પાષ્ગીયો ધોઇ કાહડવું. ૫૦0. 167. 

૧૩૨૮, ભાખને ઓછો” ડરવાને 


ક] 


દેનર પોધી 








ક્‌ 


ને 


ઉપાય -જેખ માકટથી કતાલીએચ તેમ જેટ- 
લીક વખત વશી માખોાથી પણુ ક'તાલે આવે 
છે અને તેવી માખોને ૬ર કરવા માટે તર્‌* 
હવાર રીતના ઊપાયે। લોકો સોધે છે, પણુ 
આએ નીચલા ઉપાયે! સેહુલા તથા સસતા 
છેઃ:--એક છાલ૪ી રકાબીમાં નાહંતી અરધી 
ચમચી દરેલા કાલા મરી, એક નાહ્‌તી ચન 
મચી સતી ખાંડ અને એક ચમચો દુધતી 
મલાહી નાખી શારોપેઠે મેલવી દેવો. પછી 
એ રકાબીને ઓરડામા ન'હાં માખો ધણી 
ઊભાતી હોય તાંહાં સુઝી રખવી એટલે આ 
પ્રાણીઓનો કતાલો એછે! યરે. (જુઓ 
ખીજ રીત ના૦ ૧૩૨૪? 1. 92239. 
૧૩૨૧. ખીજ રીત--દલેલા કાલા 
મરી એક દરામ, રાતીખાંડ એક દર્‌ામ) 
તાજુ દુધ ખે દરામ. એ બધાતે મેલવી 
નાહાતી છાલકી રકાખીમાં નાખી માખોા 
જહાં ક'તાલે આપતી હોય તાંહા મુકવી 
(“જુઓ ત્રીક રીત ના૦ ૨૩૩૨ 4. 260.) 
૨૧૩૩૦. ત્રો રશેોતન-થોડી સુડકી 
ગ્રીન ચાહેને પાણીમાં ખુબ ઉકાલવી. પછી 
| તેને રારીપેઠે થ'ડી પાડવી. થ ડી પડેને ના- 
| હતી નાહની રકાબીએ લેઇ નેમાં ઘોડી થોડી 
| એ ચાહે રેડવી તથ તેમાં ખાંડ નાખીને 
દોહવીને મીડી કરવી. પછી ગોરડામાં 


દ્ધ 


જહાં માખોા ભણુભણુતી હોય તાંહાં જગે 
જગે એ રકાખીઓ મુકવી, એટલે મીઠાસથી 
લલચાપ્તતે માખા પોતાના પ્રાણુ છેોડસે. 
(જુગ્ઠા ચોથી રીત નાન ૧૩૩૧) 500.22855. 

૧૩૩૧. ચેથી સૌત--પટેટાની છેલેલી 
થોડી છાલને થોડા પાણીમાં ખુખ ઉકાલીને 
તેમાંનુ' અરધુ પાણી બાલી નાખવુ, પછી 
એ પાણી છાલકી રકાખીમાં રેડી ઓરડામાં 
મુકવી. એ પાણી માખોને ઝેર સરીખુ છે, 
(જાએ પાંચમી રીત નાન ૧૩૩૨) 8.184. 

૧૩૩૨. પાંચમી રીત--થોડા “ કુવા- 
સીઆ” ( ઉપવકકાંઠ ) ના છોડયાની ઉપર્‌ 
' એંક પેઢ ખુખ કકરા પડતુ ગરમ પાણી તામી 


“ઝાક જ 
ઉ 


જ ખદ કહ જક» ક ₹“ “/ક 
ડે ક અ ર્ર દ્ર ? હં 
# 


ચડો વખત ભીંજવી રાખો. પછી તેતે ગાલી 
કાંડડો તેમાં દલેલા મરી ખે આંઊસ અતે 
રાતી ખાંડ પાઆ રતલ નાખી મેલવી દેવે।. 
પછી એ મેલવણી કાચની રકાબીઓમાં થેડી 
ચોડી રેડી નળ'હાં માખો ધણી હેય તાંહાં 
મુકવી, એ પાણી પીધાથી માખે મરા જશે. 
(જુએ છડી રીત નાન ૧૩૩૩) 1, 999. 


૧૩૩૩. છઠી રોત--ન્યાં માખો ધણી 
ભમીઆ ડરતી હોય તયાંતી જગઞાને તરપી- 
તનમાં પાણી ભેલીતે ખુબ સાક્‌ કર્‌વી એટલે 
તે જગાપર માખ થરે નહી. 


૧૩૩૪. ભીંટ ઉપર વલગાવેલા ( વાલ 
પેપર ) કાગજમાં ઉધઈ તથા બીજા જણા 
જખળાવરો નહી થાએ એવા કરવાની 
રીત-ખે રતલ “સ્તાચ પેસ્ત” (સાખુચો ખાના 
આટાની લારી) ની અ'દર એક આંઊસ 
ક્ેશષેસીંઠ ” ( 00100071111) નો ધણેજ 
બારીક* છુ'ડેલો ભુકા નાખીને' મેલવી દેવે. 
એમે લાહીથી કાગજેો વલગાવવા, 1. 161. 

૧૩૩૫. ઉદ્ધર તથા ધુસને। ધાહુન 
કાહુડવાની ફેારાફ્ર્શાની મેલવણી --ફરોશ- 
પરશ ૧ આઊસ અતે મરમ પાણી ૧ પે'ટને 
એક ખબાતલીમાં નાખી ખુચ માર્‌ ખુબ તરૈ્‌- 
હથી બાતલીને હીત્રવ હીલવ કરવી ક જેથી 
'્ઞોશફેરશ પીગલીને પાણી સાથે મલી ન્ય. 
પછી તેમાં અરધો રતલ ખાંડ નાખવી, 
તથા તાવેલી ચરખી ૧ રતલ તેમાં નાખી 
લાકડીયી હીલવ હીલ્ષવ કરી બરાબર બધાને 
મેલવી નાખો. પછો તેમાં જવને આટેોફમેલી 
સારીપેઠે મેલવી નાખી તેની નાહની નાહતી 
ગાલીએ અથવા કેકતા જેવા પોહરા નાહના 
કઢકા બનાવી હવામાં શુકાતા મુકવા. પછી 
એ જ્ેકાયલા કટકા અથવા ગોલીઓને છુટા 
છવાયા ઊં૬રતા દરની આગલ મેલે! અને 
તે પાસે છાલકી ર્‌કાબીમાં પાષ્યરી ભરી રાખવું. 
જ્યારે એ ગોલી ઊંદર ખાશે એટલે તરત 
પાણીની તરશ લાગાથી પારેની રકાખીમાંતૃ 
પાણુ પીને તેનું શરીર જુલી આવીને તાંદ્દાને 


છીણા જણાવરેતે ઓછા કરવાની રીતે, 


નૃ 

દ 
ર (પ3 ક 
તાંહાંજ ષોહતાં થરો. એ વાલીએ તેઅથવા 
કટકા બચાંઓતા ખાધામાં નંડી આજે: તેની 
સભાલ રાખી. (જાએ નાન ૧૨૭૬ 

૧૩૩૬. પત ગીગા, તીર વગેરેડ્દ ણા 

જણાવરાને! સમ્રહ કરવા માટે હેએઓને 
મારી તાખવાતી સેહુલી રીત--તે૧જ જીણા 
જ્ષ્યાવરોને તરપીતત તેલમાં અથવા “કન 
લેોરેફોરમ” માં બોલવા. 


૧૩૩૭. માથાના ખબાલમાંથ જીને 
એઇી કરવાતા ઉપાય--ખે પૈસાને સોન્ને 
સીપીચન અને એક પૈસાને! કપુર. પેહલા 
કપુરતે વાઠીને બારીક ભુકો કરવે।ા. પછી 
એક નાહાનું ગલાસ અથવા ઝુલીઊ ભરી 
સાલીડતું તેલ અથવા ધુપરેલ લેવુ અને તૈમાં 
કપુર તથા સીપીચન નાખી શારીપેઠે મેલવી 
દેઈ માથાના બાલના થડમાં સારીપેઠે ધસીને 
લગાડવું. પછી માથા ઊપર તાનીને કપડુ 
( માથાબાતુ' ) ખાંધી એક રાત રેહવા દેવે. 
બીજે ઘહડૅ શહવારના માથાને સોડા ખાર 
અને પાણીથી સારીપેઠે ધે કાંસકીયી હારીને 
સાફ કરવુ'. ( ”જુઓ બીજ રીત ના૦ ૧૩૩૮ 

૧૩૩૮ બીજી રરીત--અ'$ુસના થડી- 
આ છુ'ડી તેનો લેપ બતાવી રાતના સુતી 
વખતે માથે ચોપડી ઉપર કપડુ ( માયાબાતુ ) _ 
બાંધવુ'. પછી સહવારના માયાને શારીપેટે 
ધાઇ નાખી કાંસફીથી ફરીને સાફ કરવુ. 
બાલ સુકાયા પછી સાધીડ તેલ લગાડી હેા- 
રીતે બાલ સરખા રાખવા. 

૧૩૩૯૦. સાખોાને પકડવા માટે સ૨- 
સ--“ કલે[ફાતી ' ૧ ભાગ) સરસીઉ તેલ 
૪ શામ અતે રાલ ૩ ભાગ, એ બધાને 
ચુડુલા ઊપર પીગલાવીને મેલવી દેવો. એ 
મેલવણી ”ળડી લાકડી ઉપર લગાડી એક વા- 
સણુર્મા રેતી ભર્‌ી તેમાં તે લાકડીને ઊભી 
ખોશી સુકવી. એ લાકડી પર્‌ માખ ખેઠાથી 
વલગી જરે. ('જુએ ખીછ શત નાન ૧૩૪૦ 

૧૩૪૦. બીજી રીવ--રાલ ૮ બાગ, 
તર્‌ધીતન તેથ ૪ ભાગ, સરેસયુ' તેલ ૪ 
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ભાગ: બે મેષ બરો. ભાગ. શ તથા |. 
ક . સર્સેચુ અને મધતે શાથે ગરમ કરીને મે*. 
લવી દેવો. પછી ચુહુલા ઉપરથી ઉતારી થોડુ' 


"ક 
કઝ 
ત્ર 


7 


9 
પ 


પ 
ર 4 ટ દ '#&7,. જૂન” ક 1. ન ન પપ" અ ક ન" ર જ 
ને ની દ. પ ક ન ક ક દિ યો રી ન ક ડે ર5 જ ક જ ન" પ આ ક જ ક ક મ. સ ક 
ી ઇ કે. ...” ૧" -* ક ર ર રટ હૈ જ જ ક 8 -. # “2: રક ઃ કો મ મજ 
ક જ # જ ઇ ક જ હિ ર... ઇહ. ડિ ડે # 
(૫89... મ જ 
. ક. મ... જથ છ દા) ર ર ક * જ * ન ન પ ન છ 
ક પ અ ક વ ક ક 2 ન ડિ ક કી પ! ર ન જિ. ન ક એ 


ડું પડવા આવે કે તેમાં તરપીતન રેડી 


.શારી પેડે મેલવી દેવે।. એ મેલવણી ઊપર 


. પરમાણે લાકડી ઊપર્‌ ભાગાડી રેતીમાં ઊભી 


ખોશી મુકવી. (જાએ ત્રીજ રીત નાન ૧૩૪૧) 


૧૩૪૩: તીજી રીત--રાલ ૧ રતલઃ 
શ્રાલ ૩ ભ્માં૩સ,; મ્મતે અલશીનુ તેલ ૩ 
ભમાઉસ. એ બધાતે ઊકાલી નડી લાહી નેવું 
કરવુ. એ મેલવણી ઊપર પરમાણુ ન્નડો 


“લાકડીપર્‌ લગાડી રેતીમાં ઊભી ખોશી રાખવી. 


(જુએ માખ પકડવાનું ડાગજ નાન ૧૩૪૨ ) 

૧૩૪૨. માખ પડંડવાનુ કાગ3જ-- 
એક વાસણુમા ૪ આંઊસ રલ અને ર આં- 
ઉસ ગેલ નઃ ખી ચુહુલા ઉપર સુકી પીગલા- 
લીને સારી પેઠે મેલવી દેવે।. પછી તે વાસ- 
જુને નીચે ઊતારી જરા થ'ડુ' પડેકે તેમા 
૨ દરામ “વેતીસ તરપેનતતાઇન'' નાખી મેલવીને 
એ મેલવણી કાગજના તાવો ઊપર્‌ પીછીથી 
લગાડવી. જાંહાં માખો ગણી થવી હોય તાંહાં 
એ કાગજનેો કટકો છુકેો એટલે માંખો ઉપર 
બેથાથી વજ્ગી જરો જેથી તેવાથી પાછુ ઉડી 
શકાશે નહી. €૦10. 198. 

૦-૦૦---૦૦૦---» નન ૮. ઝના 
બજારમાં વેચાતા સારા માલ સાથ 
હલકા ભેલેલા માલને 
પારખવાની રોતે. 
ર૮10 બ તટ૬૦૦ધ1૪ુ શઉ0૫1101”- 
811008 11 300111 ૪૦૯%, 

 ઉપળટ્ટ&” જ 0. 
૧૩૪૩. અફીણ પારખવાની *ીત--- 
જો અદષીણુની ગોટી નરમ હોય તે તે નવે 


માલ, નેજ્ને ગે? કઠંણુ હોય તે! જરા જાણે 
માલ સમજવો, ( જુએ બીજી રીતના 


દી ૧૩૪૪ ) 


દિદાદ “ટૂ* મુબ યૂ કી વ; 
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૧૩૪૪. ખીછ .રોત--ગરી કાપો 
અ'દશ્થી જરા રતાશ. ઊપર. અને. મળવો 
આાલાશ ઊપર ૨ર'ગ હોય અને ગલકાત. મરશો 
કુમાશ નજર માવે-તો જાણુવુ' કે તે માલે 
શાર છે. (જુએ! ત્રીજ, રીત નાન પરપ)... 

| ૧૩૪૫: ત્રીજી શીત--જેમ વાશ કવડે:* 
હોય અને મીઠાશ ભરેલે। હેય તે માલ શાર 
ભને ખીજ તરેહના વારનું ખરાબ. (ચગો * 
ચોથી રીત નાન ૧૩૪૬ » 

૧૩૪૬. ચોથી શત--ગેઠી કાપી . 
અ'દરથી એકજ નતનેો રગ નંજર પડવો _ 
નેષ્એચ અથવા તરેઠવાર રગ બે રગ” 
નજર આવે તો જણુવુ' કે તે માલ ખરાબ 
છે. તેજ પ્રમાણે અર્‌ીણુ પીગલાવેલુ' પાણી . 
પણુ એકજ ર્‌ગતું આવવું જે્્એચ બને 


જો પાણી ઉપર રગ ખે રગ થરી નજર : 


પડીતો માલ હીનો સહમજવો. ( જાએ 
પાંચમી રીત ના૦ ૧૩૪૭. )» 

૬૩૪૭. પાંચમી શીત--ગોઠી કાપતાં 
સારા માલની સલ્ષ'ગ પેસી કપાવી નેઇએચ, 
ઉતરતાં માલની કગરશ ક્ચરશ થઇ જયચ 
અને ધણા ખરાબ માલની સલગ પૈસી 
કપાતીજ નથી પણુ આડા અવલ્ઞા કટકા 
ભાગી પડે છે. (જીઓ છથી રીત નાન ૧૩૪૮) 
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૧૩૪૮ છથી રીત--3ટી દરૅક છુટી . 
રાય તેજ શારી શહમજવી. અગર એક” 
ખીન્ન શાથે મલી એક'દર આંટા થઈ ગયલ 
ફેય તો તે શક ભરેલી રાહુમજવી અને તેની :' 


,તપાશ કરવી, કારણુ એકે કદાચ બરાબર 


પેતીમાં સ'ભાલથી નહી ભરીઆથી પણુ કાઈ 
વેલા હેવુ' બનેચ. 

૧૩૪૯. ખાંડમાંથી ભેલેલી રતી 
શૈધી ડાડાડવાની શીત--રાતી ખાંડં (બન 
રાંઊન શુગર) માં રૈતી ભેશવામ| આવેછે. -. 
ખએેક ગલાસ ભરીને પાણી લેવુ' અને તેમાં 
થોડી ખાંડ નાખવી. પછી તેને ગમચીથી-. 
દોહાવી નાખીને પીગલાવવી. પછી. મે ગન: 
લાશને થોડો વખત એક જગા . શૈપેશ,. શળ. 
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૫, 7. ૧ 
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સારા માલ સાથ દલકા ભેલેલા માલને પારખવાની રીતે।. ( ૧૫૩) 


રાખવું. નને ખાંડમાં રેતી અથવા ખીછ નત | દાહાડેો મુકી રાખે છે, તેવા અથારમાંથીઃ 
ભેલેલી હરોતો તે ગલાશતી નીચે થર્ડી જશે. | ત્રાંખુ શોધી કાદાડવુ' હાય તો એક સુવાલેા 
જટ્૯પ૦. રૂખા૨બમાથી ભેકેલી «લડ પાલીસ કીધલે લાહોઢાને ડે! તારને! કટકે 
શે।ધી કાહાડવાની શેત--પેહેલા ડેબાર્‌- ગ્મચારની ખાતલીમાં અથવા વાસણુમાં ધોડા 
બતી ચાહે બતાવવી અને તેમાં એક કાગ- કલાક મુકી સખવે. જે તેમાં જરાકખી ત્રાંખુ 
જને ખોશીને સારીપેઠે શુકવવું. પછી એ | ઉરીતો તે લેોહેઢાના સલીઆ ઉપર ત્રાંબાતે 
કાગજને “ખબેોરાસીક આસીડ” માં ખોલવું. | રગ ચહુડરી, 
નને તેમાં હલડ ભૈલેલી હશેતો તરત લાલ | ૧૩૫૪. ચોખ્ખુ મધ પારખવાની 
રગ યઈ જશે. ડ્ીત--મધની અદર કેટલાંક મધ વેચનારાએઓ 
૧૩૫૧. પીતલ અથવા ત્રાંખામાંથી | ખાંડનો અથવા સાકરતો શીરે ( ચારયી ) 
સોનુ પારખવાની રીંત--ષડીયાલની સાં- | ભેલીને વેચેછે, તે પારખવાની રીત એ છે 
કલી અથવા કોઇખી નાતના દાગીના સોનાના | કૈઃ--મધના ૨૦ ટીપા તથા પાણીના ૧૬૦ 
અથવા પીતલના છે તે ”તણુવા સારૂ આ | ટીપા લેવા અને તેમાં થોડેક “ આલકે“ 
રીત ધણી સેહેલછે-દાગીણાને એક સુમારે! | હોલ” ( &1001001 ) ભેલવો. ને તે મધ 
કઠંછુ પથર જેતે સેતી લેકે કસોતીને નામે | ચોખ્ખુજ હશેતો આએ રીતથી તે દુધના 
ગોકલખે છે, તેની ઊપર ન્નેરથી ધસવે। કે | જેવું સફેદ થશે. પણુ જે તેમાં શીરાને ભાગ 
નયી તે ખાતુને ઘસારે। અથષા દાધ પથર ભેલેલો 6ંશેતે। તેમાંથી કાં છ જેવો ભામ છુટા 
ઉપર્‌' પડે. પછી તે દાધ ઊપર્‌ જરા 'નાઇ- , પંડી નીચે ઠડી બેસસે. 
ત્રીક આસીડ ” ( પ!11૦ ઘરાવે) તું ટીપુ ૧૩૫૫. કી૨મજ પારખવાની રીત--: 
સુકવુ' એટલે જે ખર્‌ા સોતાનો દાગીણો બ- | સારી કીરમજની પરખ એછે કે તે સારીપેડે 
નાવેલે હોશે તે તે દાગ જશૈ નહી પણુ , સુકાયલી હેય અને તેને દાણે ખાધ વગ- 
એમતે એમ પયર્‌ ઉપર રેહેશે, અને જો રતે! હોય તથા તેતો રગ કાબર ચીતરે। અને 
દાધ જતે રહેતો સમજવું કે એ સોતાતે | ૦૪ર્‌ા ન્ત'મુર્‌ા રમ ઉપર ઉતરેલા દેખાય 
દાગીણ્ા નથી પણુ પીતલ અથવા બીજી ધાતુ | (જીએ બીજ રીત ના૦ ૧૩૫૬ ) 
છે. (જુએ બીજી શીત નાટ ૧૩૫ર્‌. ) ૧૩૫૬. બોજી રીત--૪ીરમજના દા- 
ઉઠ. 114. ણનો આકાર ૪ડાના જેવો ગેલ હોય તથા 
૧૩૫૨. ખોછ શ૨ૌત--એ દાગીથાને ' તેની ઊપરની બાજુ કાચબાની પીઠની ઝણુ* 
કસોતી પર્‌ ઘસવાને બદલે તેની ઉપર્‌ “ના- ,તી ગોલ અને પેટ આગલથી ચપટી હોય 
ઇત્રીક આસીડ” જરા લગાડી જેવી$ જો | અતે તે કીડાની પાંખ ખરી ગયથી હોય 
તેમાં ત્રાંબા જેવી ધાતુ હશેતે। ત્રાંખુ' નાઇ- ' ઊપર્‌ જે કાબર ચીતરે રગ કહેલો છે તે 
ઝીક આસીડમાં પીગલીયાને લીધે તેનો બધું ' ર્‌) થવાનું કારણુ એકે તે દાણા ઉપર ખુ- 
૨-ગ દેખાશે, પણુ ને તે સોનાનો હશેતો દરતી હેવા ર'ગનો ભુકો થયલેોજ હેોયચ, 
તેની પર્‌ કણબી અસર યરી નશી. અને ન્નખુરે। રગ થવાનું કારણુ એછે કેને 
૧૩૫૩. અચારમાંથી ત્રાંબાની બેલ- | પાણીમાં એ ક:ડાઓને નાખેચ તે પાણીમાં 
શેલ કીધેલી પદાર્થને શોધી કાહડવાના , ઘોડે એક કીરમજનો રમ એઓગલી તે કી- 
રીત--અચાર્તે સારા લીલા રગનુ' કરવાને | ડાના બદન ઊપર્‌ ખેશી નયચ. 
સાટે તેને ત્રાંખા સાથે ઊકાલે છે, અથવા ૧૩૫૭. રેશમી કપડામાંથીઃ હુલકી' 
ત્રાંખાતા ક્ષા પીતલના વાસણુમાં આખો ' જાતનું રેશમ અથવા ખીજ પાર્થ ચેધી 


“--_ન્‍સાતઅનયઇ ન ન... ૦ તાઇ-* નઇ: નતા... નાના [સરતા ન --*ન ણી -. લાઇ. -9-૦૦%. _-. નરુતજીમબમ્તાકાઇન્તયછ, ત... સનતાઇનઝા,. 
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હ સ૦ન્‍૪ 


છે 


( ૧૫૪) 


કાહાડરાનો રૈત--નસુતા તરીપ ક્પડામાંથી 
નાહાનો કકડો લેઇધને તેને '“ાણદરા કલેરીક 
થાસીડ' માં થોડી સેકડ ખોલી રાખે, અ- 
થવા વધારે સેહ્ેલીં રીતે ઉપલી દવાના ટીપા 
કપડાના નમુનાની વચમાં રેડવા. દવે નને 
રેશમ તે દવાથી પીગલી જ૪ ફકત દોરે 
રહેવા દેતો તે ઊપરથી સહમજવું કે રેશ 
મમાં અસુક નનતતુ' કાવતર્‌ છે. ન 

૧૩૫૮. ચન સુડી ચાહેમાંથી મેો.- 
જેથુ'ધુ' બેડેલુ શોધી ક્ાહાડવાની” કીવ-- 
ચાહુને લીલા રગની દોખડવા*મારે ચીનના 
કેટલાંક લુચ્છાં વેપારીએ મેરથુથુનો રગ 
આપે છે, તે પારખવાને--સુકી ગ્રીન ચાહેને 
એક ખબાતલીમાં નાખવી, અને તે ઊપર 
“લીક્વીડ આમોનીયા ' એક ભાગ અને 
પાણી અરધે! ભાગ લેઇ ખબેઊને ભેલીને પેલી 
યાફેવાલી બાતલામાં નાખવુ અને પછી 
ખાતલીને ખુબ હીકવવી, ન્ને ચાહેમાં મોરથુ- 
યુનો ભાગ જરાખી ભેલેલે। હશે તે। બાતલી- 
માંતા પાણીનો રગ બલુ થઇ જશે. 

૧૩૫૧. ધઉં મ્માટામાંશી ચાક 
શોધી કાદાડવાની શીત--પાંઉની થોડી કા. 
ટરીઓ ઊપર કકરતુ પાણી રૅડવું. જે તેમા 
ચાક ભેકેલે હશેતે! તેમાં ઊભરો આવશે. 
૫5. 1092. 

૨-2. પાઉમાંયળ કટક સે।ધી કા- 
હાડવાની સૈ1--પાંઉને કાપી પાજીની અ ૬ર 
બૌજવી રાખવું પછી તે પાણીમા પાડ 
“સોલ્યુશન આ( મીયુરેટ આર લાઈમ ' 
નાખવુ' એટલે જે તેમાં ફ્ટકી બેલેલી હશેતે। 
તે પાણી દુધતા જેવુ' થશે, તે નને તેમાં 
કાઇ નહી બેલેલુ હશેતે! પાણી એમનું એમ 
શવચ્છ રેહેશે. 1). 11261 

2૬૨. સાખુમાથી જેલગેલ કીધેલી 
ખોજ ન્નતતની પદથે શેોધા કાહડવાતી 
રીત--સાખુતે બનાવતી વખતે કેટકીક નનન 
તની હલકી વસ્તુ ભેલેછે, તે શોધી કાહાડથુ 


હેય તો તેવા સાખબુમાંથી ધોડી પટલી થીપા 


હુનર પોથા 


કાપીને તેનો એક ભાગં લેવે!. પછી તે એક 
ભાગના ૧૪9) ખરાખર છ ભાગ સોન 
“રપીરીટ આક વાઇન” માં નાખીને બાન 
તલીને અલગો ખુચ મારવે।, અને તેને ગરમ 
જગા ઉપર મેલી રાખવી જે સાખુ' સારે 
હરેતે। તે બધો સ્પીરીઢમાં પીગલી જશે, પણુ 
તેમાં મટોડી અથવા રેતી ભેલેલી હરેતે 
ખાતથલીમાં નીચે ઠંડી રેહેરે. ?લ. 12. 


૧૩૬૩. તરપાંતત તેલમાંથી ખી 
હલકી જતનુ' તેલ શે।ાધી કાહડવાની 
રીત-ને તરપીતન તેલમાં ખીજ દલકી ન્નતવું 
તેલ ભેક્ષેલુ હોય તો તે શોધી કાહાડવાને તેવા 
તેલને સફેદ કાગજ મમથવા કપડા ઉપર થોડુ ના- 
ખીને તેને જરા આતશની ગરમી દેખાડવી. 
જે તેલ સોજી હરેતે વશાલ રૂપે ઉડી જશે 
અને તે કાગજ અથવા કપડા ઊપર કાઇ પણુ 
દાધ રહેશે નહી, પણુ લેલેલું' હશેતો! તે કા- 
ગજ અથવા કપડા પર દાધ પડી રેહેશી, 
[. 12. 

૧૩૬૪. લેહેકામાંથઃ સતીલનુ' લે।- 
હોુ પાર્ખવાના રીત--“ દાલ્યુરેદ નાઇન 
ત્રીક આસીડ” ( પાલવ 111210 હલાવે ) 
તુ એક ટીપુ લ્ેહે।? ઉપર નાખવુ. અને 
થાડી મીતીટ ગીઆં પછી તેને પાણીથી ધોઈ 
કાંહાડનુ'. જો તે લોટ્ટુ સ્તીલનું હશે તો ત્તે 
રીપાને। દાવ કાલો પડી રેહેશે અને લેોહેુ 
હોશે તો સફેદ ભુરા રંગને દાથ રેઠરો. એમ 
ચવાનું કારણુ એ કે “નાપત્રીક આસીડ ” 
તો! બે ન્નતતા લે!હેોકાને પીગજ્ઞાવે છે પણુ 
સ્તીલતા લોાહહઢાતી બનાવથમાં કોલનેો આવીન 
આથી તે પીમલી શકતો તથી અને તેષી 
કાલે! દાધ પડેછે. 8. 1181. 

૧૩૨૫. સુ ગધો તેલમાંથી આલ- 
કે।!દાલ પારખવાની રીત -3ટલીક ન્તતના 
સુંગધી તેલમાં આલકેોલ ( 41001101 ) ભેશે 
છે તેથી જે તેલમાં શક જતો હોય તેવુ તેલ 
૧ દરમ એક તમદેલમાં નાખવું. પછી તેમ 
બે દરામ “દીસતીલ વાતર? તામવુ'. 


સાર; માસ સાષ ઉકા 'શેલેલા માધને પારખવાની રીતે. 


ટલે જે તેમાં આલકોાદલ ભેલેલે। દશેતેપ 
એ મેલવણી દુધ જેવી થઇ જશે. 01011218. 


૧૩૬૬. પાણીમાં સાોમલ હેય તેને 
પાશખવાતા તથા કાહડવાતી શીત--૫।- 
ણીમાં સોમલ હશે તો તે કાઇ દેખાવાનુ' 
નથી, કારણુ કે સોમલથી કાઈ પાણીને રગ 
ખદલાતે। નથી પણુ જે તેવા પાણીમાં કાંઇ 
શક જતો હોય તો તેમાં થોડા એક ટીપા 
૨ હાઇદરે સલપ્યુરીક આશીડ ” ( 113010 
80112010 ઘહાંતં ) એ એક ન્નતનું ગ ધ્‌- 
કતું' તેલ થાય છે તે નાખરો। તે! તરત પાણી 
૨ગનુ' યઇ જશે. ( "હુએ ખીજ રીત નાન 
૧૩૬૭ ) 

૧૩૬૭. ખીજ રીત--હરેક વસ્તુમ્‌ 
સોમલ હશે તે! પાણીમાં પીગલાવેલો મેરથુ- 
ચુતુ' પાષ્ણી તેનાં નાખવુ પછી તેમાં ધાડોએક 
“કરખોતેટ આદર પાતાશુ” નું પાણી 
નાખવું' તેથી સે।મલ ત્રાંબાની સગાથે એકથુ' 
મધીતે પાણી તચે થડી રેહશો,અતે લીલા રંગનું 
રખાશે. (”જુએ[*ત્રીજ રીત તાન ૧૩૬૮ ) 

૧૩૬૮. ત્રીજ રીત--સોમલતા પ।- 
ણીમાં “ તાળ્ત્રીક સીલવર ? ( (316 
831901* ) જે પાણીમાં પીમલાવેલું હાય તે 
નાખવુ' અને પછી તેમાં ધોડે!એક “પે- 
11રા'' નાખવો એટલે તરત પીલા રંગનું 
મોમલ એકતું થશે અને પકડાઇ આવશે 
(જુઓ ચોયી રીત નાન ૧૩૬૪) 

૧૩૬૯. ચેથી ૨ીત--એક વાસણુમાં 
ચુણાનું તીતર્‌ પાણી થોડુ લધ્ને સોમલના 
પાણીમાં નાખીયું હોય તો સફેદ ભુકી નીચે 
ગકકતી થશે. (જીએ। પાંચમી રીત ના૦૧૩૭૩) 

૧૩૭૦. પાંચમી રીત--“ પલાટીતમ ” 
ના ધાતુતા પેયાલામાં સોમલતું પાણી મેલ- 
વવુ' અને પછી જસતને એક સદ્‌પદાર 
કડકે। તેમાં ખ।ાલવોા એટલે સોલ તે પલા- 
તીનમને વલગી જશે, 

૧૩૭૬. આટા પારખરાની રૌત-- 
આરા સારે છે કે તહી અતે તેમાં ક૪ બીજી 


( ૧૫૫ ) 


વસતુને।! ભેલ છે કે નહી તે જણવા સાર્‌ 
ઘધોડોએક આટો હાથમાં લેવો અને અરધી એક 
મીનીઢ સુધી તેને મમલીને લોૉંદો વાલો ન્ને 
સારા હશેતો તે છુટી પડશે નહી, પણુ ને 
તેમાં કઝ ભેલ હરેતે। હાથમાંથી છુટો પડતાંન# 
તે વેરાઇ જશે. 

ઉડ૭૨. સરકામાં બેદેલી “સલ- 
કયુરીક એસીડ ” સેોધી કાઈ વાની 
ચૌત--સરકામાં “સલઇ૪ચુરીક એસીડ '' ભેલે 
લીછે કે તહીં તે શોધી કાહડવા માટે થોડે 
સરકે! લેઈ તેમાં ધાડો જ સ્તાય ” ( એક 
જાતનો કાંજનો આરો ) નાખી મેલવી દેવે. 
પછી તેને અરધા કલાક સુધી ઉકાલવે।. પછી 
તેને ય'ડો પડવા દેવો. જયારે ધણો થ'ડૉ 
પડે કે તેમાં “ આયોદાધત શેલ્યુશન” ના 
ઘોડા ઢીપા નાખવા એટલે જે તે સરકામાં 
એસીડ ભલેલી હરી તે! તેનો રગ બયુ' થશે. 
ક ક 

૧૩૭૩. સરડામાં બેહેલી “નાઇન 
ત્રીંક એસીડ” સાધી કાહડવાની મત-- 
“ ફે।લ્યુશન આદ્‌ રાલફેટ આશ ૪'દીગો ? માં 
ઘોડો સરકો નામી મેલવી દેવા, એટલે નને 
તમાં “ નાઉત્રીક એસીડ ” ભેલેથી હશે તો 
એનો કઇ પણુ રંગ જણાશે નહીં અથવા 
પીલા રગતી એ મેલવણી જણાશે. 15. 9. 

૧૩૭૪ શાતા વાઇન દારૂમાંથી બે- 
કેલી ફ્ટડી સેો।વી કાહડવાની ૨4--થેડે! 
રાતે વાઇન દારૂ નમુતા તર લઈ તેને 
થોરડી મીનીટ ઊકાલવે। -એટલે જે તેપાં 
કટકી ભેલેલી હશે તે! એ દારૂ રગડા જેવો 
થઇ જરે, અને જે શેજ્ે હશે તો એમનો 
એમ રેહશે, 1. ૭. 

, ૨૧૩૭૫ કેલાનવાતર સોજી કેમ 
પારખવુ )--જ્યારે બજરમાંથી પોાલાનવા- 
તર્‌ની સીસી ખરીદ કરે તયારે હમેશ આ- 
ટજ્ુ' યાદ રાખવુ કે તરત તે કોલાનગાતરની 
સીસીને ખુબ જ્નેર્થી હીલ્ઞવવી જેથી ઊપર 
પર્પોઢા આવશે, જતે તે પરપોટા થતાંને 


(૧૫૩) 


વાર્‌ તરત ખેસી માંને જુટી નનયતો સોહજુ 
#ળણુવુ' પણુ વાર લાગેતો હલકુ કેલાંનવા- 
તર્‌ સહુમજવું. આપણે ધણુાક લેકેને કે!- 
લાનવાતરની સીસીઓ વેયાતી લેતી વખતે 
તે સીસીને હીલાવી ન્નેતાં જઇએ છીએ 
તેતું કાર્ણુ એજ છે. 

૧૩૭૬. શ્પીરીટ આપૃ વધન સોજે 
કેમ પાર્‌ખવે।?--શગ્મેક પયાલામાં થોડે 
“ સ્પીરીટ આ[% વાળત ” રેડી તેને સલગા- 
વવા. પછી તે સભગેલા વાધઇનની અદર હાથ 
ની ગક આંમલીને ખોલે[, જો તે આંગ- 
લીને દઝાશ આ વગર જભદીથી બથી તન્‍્તય 
તા સેને છે,એમ: ”નણુવું પણુ જે તેને 
ખલતા। વાર લાયે અતે આંગલી ઊપર્‌ ક#ઇખી 
ભીશુાસ જણુયતે। તે બી'*ન હડક ન્નતતા 
સ્પીરીટ શાથે બેલેકું' છે એમ શહમજ વું. 5.74. 


૨૧૩૭૭. જાયક્લ કેવા ષસ'દ ક્રરેવા?- 
જે જાયફૂલ સઊથી (વજણુમાં ) ભારી, 
મોહતા તથા તેલીખા અતે સારા સુધધના 


હોય તે સારા સહમજવા. 
૧૩૭૮. તર૨્‌પીતત તેલ સો”્ઝું કય!રે 


ઈણુવુ 9--જ્યારે તે પાણી જેવું સફેદ હોય, 


વાસ તેજદાર આવે અને ઝપ કરીને સલગી 
ઉડે તયારે શે।જોજુ' જણુવુ. 

૧૩૭૩. કોયરેલ તેલ સોજું પા૨- 
ખવાતી મેત--ખતીમાં પુરવાતા કોપરેલ 
તેલતે સફેદ ખીનારી કાચના એક ગ્લાસમાં 
નામીતે તપાઃવું જે તે તેવ સાક્‌ અને 
'ીરમક્ષ પાછી નેવું સફ્ેડ જણુ!ય તો સે।ન્ળળુ 
ળ્તણુવુ' અને જે તેમાં જર,બી પીલ્ાસ દૅ- 
ખખાયતો હલકુ સહમજવુ. 

૧૩૮૦, “કડારસીત? (એક જાત- 
નેો। કીર્મજમાંધી ખનાવેકે રગ) નાંધી 
ભેલે  “સ્તાચે” 
મીત--તેવા ધોડા રગની મ્મદર તે ૨'ગ 
પીમલે અ્ટલોાતેમાં “ સ્પીરીટ આય હાર્ટસ 
હાત” નામી ર્‌ગતે પીંગલવા દેવે. જે તેમાં 
કાઇમી ચીજને ભેત હરોતેો। તે ર'ગતી અ- 


ઝુ મ્ફ ક 1? 
રઘ કા”ડડનઃ પો 


દુ'નરે પોથી. 


એવા ર્‌ ગની મેલવર્ણીમાં. ધણુ કરીને સ્તાચ 
( ગેક “તતો આટો ) ભેલવામાં આવે છે 
જે આટો પીગલી જતે! નથી પણુ એમને 
ખેમ રહુ છે. ૪, 72. 


૧૩૮૬ હીંગલામાંથી બેલેલે ચાક 
સધી કાડાાડવાની શીત--એક વાપ્તત ગન 
લાસમાં જરા હીંગલે નાખી તેમાં ચે।!ખ્ખી 
“આસીતશ ખાસીડ ' (4001018 કહાં) 

નામવી એટલે જે તેમાં ચાક ભેલેલે। 
યાને 


હશે 
। તેમાં ફીણ આવરે. 
(11€115* ૨18. 

૧૩૮૨ હંગલામાંથી બેલેલે। સીંદુ૨ 
સેહુધી કાહાડવાની રીત--કેટલીક વખત 
હોંગલામાં સીંદુ્‌ર ભલે છે તેથી એક વાળત 
ગલાસમાં જરા છીંગલે। નાખી તેમાં ચોખ્ખી 


“આસીતશ આસીડ'' (4€€%0૫08 વભંતે) 
| 


દર ભેલેલી થીજ પીગલી જરી નહી, અને 
હ ઊભરે 


નાખવી પછી ખીન્ન ગલાસમાં તેનીપરતનુ 

આસીડ નીતારી લેવુ''_ પછી એ નીતારી 

કાહાડેલા આસડમાં થોડું “ હેરીગેટ વાતર” 

( [18₹1₹0પ*૪010€ ૪ત1€) નામવુ' એટલે 

ને તેમાં સીંદુર ભેલેલે। હશેતો તલીએ કાલી 

| જુકી થડી રેહસે. 0ઉ॥ટ॥01 218. (જીઓ 

ખીજ રીત નામ ૧૩/૮૩) 

૧૩૮૩ બજી શીત--હીંગલાને એક 
વાસખગુ ઉપર મેલ્લી ગરમી લ્રગગાડવી, જને 
ચા'ખ્ખેઃ હરી તો સધલ્લેો બાદ થઇ ઊઠડી 
જવાતે। અને એક કગર્‌૨૪ પણુ તે વાસણ 
ઊપર દેખાવાના નથી જે સીંદ્‌ર ભેલેલેો 
હશે તો! સીયાતી ઝીણી ઝીણી કગર્શ રૈહી 
જવની કારણ કૈ રતીદુર સીસાતી મેલવણ્ટી 
છે તેધી પારો અને ગધક ઊઠી જઇ સીસુ' 
“ને ઉઠી «વાન ધણી ગરમી જ્ધગેય તે 
રહી જવાનુ, 

૧૩૮૮ હોંગલામાથો લેલ્લે। ગેરૂ 
સોઈ ડાહડવાનીં રત--હોગલાને એક 
વાસણુ ઉપર્‌ મેલી ગરમા લગાડવી, જને 

ચોખ્ખો હશે તો તે સવથા બાક થઇ ઊડી 











સારા માલ સાથ ફલકા ભલેલા માલને પારખવાની રીતો, (૧૫૭) 


વાનો અતે એક કગરશુ પણુ તે વાસણુ | પણુ જે પાણીને ભેલ હરી તે તે ટીપુ 
ઊપર રેહવાની નથી» અતે નો ગેર ભેલેલે! અ'ગુથા ઊપર પથરાઇ જરી. ( જીરું । ત્રીજ 
હરે તો તે રહી જવાનો કાપકે તેને બાદ થઇ રીત ના૦ ૧૨૯૦) 
ઉડી જવાને ભારે ગરમી નેઇએ. ૨૩%૦. ત્રીજ રીત--દુધનું એક રીપુ' 
૧૩૮૫ હીગલામાંથી બેલેલે। હ૨ા- “ માધકરારકોપ ' ( &101'0800[0 ) 
દખનત સોધી કાહાડવાની રીત--કેટલીક માં મેલી તેમાથા નેસા તો તેની અદર કાઇ 
વખત હીંગલામાં હીરાદખતનેો બારીક ભુદા સેંકડો જણા દાણાં તરતાં નજરે પડવાતા 
ભેલે છે અને તે શોધી કાહાડવેો હોય તે! | અને બીજને ભાગ સાફ પાણી ન્ેવા દેખારુ. 
એક વાત ગલાસમાં હીંગલેો નાખી તેમ. તે દાંણાં ચરખીના, અને જેમ તે દાંણાં વ- 
થોડો એલકાડલનો ( 51001001) રેડવો | ધારે તેમ તે દુધ વધારે ચે।ખ્ખુ નણવુ. 
ખેટલે જો તેમાં હીરાદખત ભેલેલે ઉરેતે! | ખરાબ દુધમાં એ દાંણાં થોડા અતે તારલા 
ન આલકેાહલનેો રંગ જરા રાતો થશે. માલમ પડે છે. 
ખોડા દાહડા પછી તેતે એક સીસીમાં નાખી | ૨૧૩૨૨. તર'તન તેલમાથી ખળીછ 
(થવશે તો તદન રાતો યઈ જશે. (જુઓ હુલકી જાતનુ' તેલ સાધી કાહુડવાની 
ખીજ રીત નાન ૧3/૮૬) (1000 218. 1! ટીત--જે તર્‌પીતન તેલમાં ખીજ હલકી 
૧૩૮૬ ખીજ શીત--હી'ગલાને “સ્પી- 
રીટ આફ્‌ વાધંત” મા નાખીઆથી તરત 
લાવ રંગને! દારૂ થઈ જરી, કારષ્યુકે હીરા- 
દખણુ પીગલી ન્નય એવી વસતુ છે અને 
હીંગલે દારેમાં*૬્કત પીગલતે। નથી. 


૧૩૮૭. હોગલાખાથી બેલેલે સે।- 


| 'તનૃ તેલ લેલેલું હોય તે તે સાધી કાક- 
| ડવાને તેવા તેલને સફેદ કાગલ અથવા કપડા 
| ઉપર ઘોડુ' નાખીને તેને આતસની જરા 
| ગરમી દેખાડવી. જે તેલ સોાજું હશે તે 
| વરા રૂપે ઉડી જરી અને તે કાગ અથવા 
| કપડા ઊપર કઇ પણ્‌ દાધ રેહશે નહી. પણુ 
મલ સોધી કાહડ'ાની રીત--હીંગલાને | ખલેશુ' હશે તો તેપર દાધ પડી રેહશે. 
ગરમ કરતાં જે તેમાથી લસ:ના જેવો વાસ | ૧૩૯૨. માપ્પણમાં વધારે પાણી હેય 
નીકલીએ। તો ન્નણુવુકે સામલની મેલવણી તે શે।ધી કાહ'ડવાતો સૌત--માખણુનું વચ 
તેમાં કીધીચ તે ઉપરથી સોમલની ગમે | જણુ વધારવા માટે તેમાં જેટલુ' પાણી જે- 
એકલી ણી “ગર્સ ગરમ ખછીધાથી ખાર ઇએ તેના પમ,ણુ કરતા વધારે પાણી નામે 
ઘા ઊડી જાયય અને તે ખાને વાસ કદી | છે જેથી માખણુ ભાહરી થાય છે પેહલા 
છુપો રેહતો! તથી હમેશ લસણુના જેથી | માખણને તાવવું. પછી એ તાવેલા માખણ્‌ને 
ખોા'ખારે તીકલેચ. | એક નાહતી બાતલીમાં રેડી ખાતલી ભરવી 
૧૩૮૮. દુધમાવું પાણી રે।ધી કા'ડા- | અતે અરધા કલાક સુધી તેને મ્માતશની ન- 
ડવાની રીત--૬્‌ધમાં “તાઇત્રીક આસીડ” ના | જદીક ફેકવી, માખણ હલકુ હૅ.વાથી પા- 
એક બે ઠીપા નાખ્પત'જ જે પાણી લેલેલુ' | છીતી ઊપર તરતુ રેહરો સ્તે પાણા ર્ન યે 
દુધ હરે તો દુધ અતે પાણી છટાં પડી જશે [| યોસસે. જેવી તેમાં પાણી કેટલું ભેલેલુ છે 
(જુએ બીજ રીત નાન ૧૩૮૪) તે તરત જણાઈ આવશે. 

૧૩૮૯. ખીજ રીત-- સઉથી સેહલી રીત ૧૩૨૩. કલઃઈ કીપેલાં વાસણમાં 
એ છે કે, દુધમાં આંગલી ખોથીને એક ટીપુ | કલાઈ સાથ સીમુ મારૅલુ' હોય તે શોધી 
મ્મગુથાતા તખની ઉપર મેલવાથી ને દુધ કાહડવાનાં રશીત--કલાઇગમર્‌ને જે વાસણા 
યોખ્ખુ' હરોતો ટીપુ' ગોલાકાર હાલ .મા રેડગે , કલાઇ! કરવા આપવામાં આવે છે તેમાં તેએ 


ટે 


1 ૧૫૮) 


મોધી કલાઇને લીધે ચોખ્ખી કલાઇ વાપડતા 
નથી, પણુ સીસાની મેલવણી વાલી કલાઈ 
ઘાપડે છે કે જે મેલવણીમાં ખે ભામ સીર” 
અતે એક ભામ કલાઈ આવે છે અને ગવી 
મેલવણી।થી કલાઇ થયલા વસણેોને ભોજન 
પકાવવા ઉપયોગમાં લાધાથી સીસાનુ ધીમુ' 
ઝેર્‌ ખોરાકમાં પસરી આપણુ ખાવામાં 
આવે છે જેથી આગલ ચાલતાં ત'દરે[રા- 
તીમાં ધણા ખીગાડ કરે છે. દાકટર ડી. 
મેકડોનલડ એના ઉપાય બતાવે છે કે કલા- 
ઇગરા જે વાસણે। કલાઇ કરી લાવે તે એક- 
દમ ઉપયોગમાં લેવા અગાઉ તે વાસણુ ઉપર 
ચે!'"ખી કલાઇ લગાડી છે કે નહી તે વીશે 
તપાસ કરવાને કદી પછાત પડવુ' નહી. તે 
રીત એ છે કૈે:--એક કલાઇના વાસણુ ઊપર 
એક સફેદ કપડાતી સક સીંડી લઇને ધસડે, 
પણુ જે ધસડવાધી ”પેતસીત્ના સરખે કાલે! 
દાધ માલમ પડે તે ન્નણુવુકે સીસાની મેલ- 
વષ્ી અ'દર મારવામાં આવી છે. 
------2**#શ*વ્ઝક્----- 
દાતના મજન ( તુથ પાઉદર ) 
110011 2011017513. 
૧૩૯૦૪ દાતના મજત બનતાવનતાયને 
સમજણ--દાતને સાફ રાખવાને માટ ધણા 
મને! ખન્નમ્માં ”નુદે “જુદે નત!મે વેચાય 
છે. તેમાં સુ' સું ચીજનો આવ છે તે 
ન્તણુવું જરેરનુ' છો, અને તે માછટેલુ કીકુ 
સાર મજત છે અન છીયુ નુકસાત કારક છે 
ત #ત'મુવાને બતી આવશે. જે મ'૪નમાં 
સમુઃરળીંગુ, બતાવટનું પર્વાલું, ગુક્ષે અરમાની, 
સાયવરેસી મ, કીર્‌મ2૮, ક્ટઢછી અને તરેવવાર 
રગે! વાપડવામાં આવેછે તેવા મંજત તદત 
નકામછે. મજતેો તરણું રીતે] બતાવવામાં 
*તે છે ધ'ગ્‌ કરતે ભુજીતા અ કારમાં ઘણુ 


વપાડ એ છે “ પેર્ત ” અથવા લાડી અને 
ટીકચર્‌ અથવા લોશનતના આકારમં પણુ 
વપ વછે. મનન્‍્ત ખતાવતી વખતે દરેક 
ચી#7ને “જુદી ”ઠુદા છુડી બારીક કરવી 


હુંબર પોથી 


પછી કપડાથી ચાલીને પછી એક ખીજરમાં 
ભેલી દેઈ બાકસમાં ભરી રાખવુ. એમાંના 
ઘોડાક મજતોાની બનાવટની વીગત હેઠલ 
ખાપીછે:-- 

૧૩૯૫ આરેમેટીક તુથ પાઉદર-- 
સમુદર રીણુ ૧૦) તે।લા “ કાલામશ આર 
માતીકશ  ( ('પોદધાળપેક 00003811003 ) 
૫) તોલા? કાસવીલ સાખુને। ભુકે। ૨। તેલા, 
લવગતુ' તેલ અરધો દરમ. એ બધાને 
જુદો જુદો બારીક ભુકે કરી કપડાથી ચાલીને 
ભેલી દેવે. પછી તેમાં લવગતુ તેલ નાપખ્ખી 
મેલવીને બાકશમાં ભરી રાખવુ. 

૧૩૯૧૬ કડપુરનું દાતતુ મજન-- 
“પ્રીપેરડ ચાક” ( ધોયલે ચાક ) ૦॥ રતલ, 
| કુપુર્‌ ૧ દરામ. કપુરમાં જરા જરા “સ્પીરીટ 
આઇ વાધત” નાખી છુંડી બારીક ભુકો કરી 
ચયાકમાં મેલવી નાખવું. એ મજનમાં ખુન 
શબોધણ્િ આપવાને સાર્‌ જરા લવડરનુ' તેલ 
| અથવા ગોલાબતું અતર નાખવું, પછી બાન 
| કસમાં ભરી મેલવું. જ્યારે મે હાડામાંથી 
| ""પૂરાબ વાસ આવતા દોય અમવા દાંત દરદ 

કરતાં હેય ત્યારે વાપડવુ' એ મ'#ન વાપડ- 

વ.માં સારૂ છે. પણુ તેમાં કપુરનો ભામ કદી 
, પૃણુ વધારે નાખવે। નહી, કેમકે કપુર્થી દાંત 
 કકર્‌। યધ્તં જલદી ભાંગી નનય છે. 
૧૩૯૭. કે।લસાનુ દા1નું' મ્‌જન-- 
| લે।પારીને બાલી તેતા કોલસો બનાવી તે 
, કોલસાને છુડી ખારોક કરવો. પછી તને ચાલી 
| કાઢાન તેમાં બે ભાગ ધે1યલા ચાકનો બુક્ઠા 
| (ઇ“પ્રીપેર્ડ ચાક” ) નાખીને મેલવવુ. મો- 
| હોડામાંના ખરાબ વામ દુર કરવાને એ મ'- 
| જન ડીક છે. અરધા આંઉસ કોલસાની ભુકી- 
| એ દોહેર આંઉસ થાક લેવા. ખીજ રીત-- 
| 


| ખદાંમના કોટલાતી રાખ ૨ ભામ અને ચાન 
કતી બારીક ભુકી ૧ ભાગ નાખી મેલયી દેવી. 

૧૩૬7૮. તજનુ દાંતનુ' મજન--- 
“ શડબારક ” ૨।। તોલા, ગુલેઅરમાની (આન 
રમીતીયનબેલ ? ૨1 તોલાં, “ બાણકારખે- 


દાંતના મ'«ન. 


નેટ ભ્યાષ્ સોડા ” જા તોલે, એ બધાને 
ખારીક છુડીને મેલવી તાખવુ'. પછી તેમાં 
તજના તેલના ૨ ટીપા તાખો કાચતા બાક- 
ઢામાં ભરવુ. 

ઉર. ફાયદાકારક દાતનુ મજન-- 
સે।પારીનો બારેલો કોલસો ૨ તોલા, “ પ્રી- 
પેરડ ચાક ” (ધેોયલે ચાક) પ તોલા, 
“ કુલે।રાઈડ આઇ લાઇમ ” ૨૫ વાલ, હીરા” 
ખોલ ૧ા તોલે, “ તાતીન” ( માયાક્લતુ 
તત્વ ) પાઆ આઊસ, બારક ( સીનકેના ) 
1 તેલા, ખુશખોદાર તેલના ટીપાં ૨ ) એ 
સવ્રલનેો જુદો જુદો ખાવોંક ભુકો ડરી શાન 
રીપેઠે મેન્રવી બાકશમાં ભરો રાખવુ. 


૧૪૦૦- દાંતને સફેદ ફરવાનું મ જન- 
“ગમમીર?” ને ખારીક ભુકો ૧ તેલે!) 
૪ીરીમ આદ્‌ તારતાર્‌” રપ વાલ, “ ખોલ 
મ્મામાનીયાક '' ૧૨ વાલ. ખારક (સી- 
નકોનો) ૨॥ તોલા. એ બધાને જુદો "જુદો 
ખલમાં છુંડી બારીક કરી મેલ્ષવી નાખવુ 
એ મ'જત લાહીજેવુ' બનાવવું હોય તો તેમા 
ઘોડું મધ નાખીને મેલવવું. 

૧૪૦૨. ( &ડાંત્રઇ ૪0101111₹10€)- 
ખનાવટના પરવાલાને। બારીક ભુકો! ૮ રતલ, 
રાતી મતેઃડી (9₹100€1100 ₹ટતૈ ) ગા રતલ 
ચાક ૧ ર્તલ્લ, “પયુમાધસ સ્તોન ” ( એક 
જાતનો નરમ પથર ) ૧ રતલ અતે ચીનાઇ 
કસતુરી ૩૦ ગ્રેત. એ દરૈકતે ખારીક છુદી 
ચાલી કાહાડીને એક ખાંનમાં બેલી દેવુ' એ 
મ'જન વાપડવાને નકામુછે. કાએકે બનાવ- 
ટતા પરવાથામાં ચાકતી સાથે લેહે।ટાનતા કાટને। 
શુક મેલવેલો આવે છે. જે મ'જનમાં 
” પ્યુમાધ્રસ સ્તોન ” આવે છે. તે વાપડવાને 
નુકરાન કારક છે. 

૧૪૦૨. (ઉઊવલ!૩ 10€1111112€)-- 
ખુરાખાંડ ૧ આંઉશ, કેલશાનેો જુકેો ય આં- 
ઊશ, પીર્વીયન ખારક ( હાપા ઠા” 
૬) ૦॥ આંઉશ? કીરીમ આફ ટારેટર 
પાઓ આંઉશ અતે તજનો ભુકો અરે 


( ૧૫૦ ) 


દરામ. એ સધલાનેૅ બારીક છુડીને મેલની 
નાખવુ. શમે મજન વાપડવામાં કાંધ ભનકાજ 
ખુબી નથી, કારણુકે ખાંડ'જે મેહેોડામાં 
રહેછે તો તે ખતાશ થષ્ને દાતને ખરાબ 
કરેછે, એજ મીશાલે કીરીમ આદ ટારટરમાં 
આશીડ આવેછે, અને ન્નેકે તે દાંતને સફેદ 
કરેછે, પણુ છેલ્લે સરવાલે તેતે કે।હેવાડેછે. 

૧૪૩2૩. ( 0201181113 કદ 
૪1110700) અબરક ૪ ) આંઉસ, સોડા- 
ખાર ૧) આઉસ, કીરમજ ૬5 ) ગરેત, »ુદ- 
ણુાનુ તેલ ૧૨-૧૫ ટીપાં. એ શધલાને બા- 
રીક છુડી મેલવી નાખવું. ૪ીરમજ માતર 
રગ આપવાને વારતે નાખેછે અને એ ભુકી 
દાંતની વકતારામાં ભરાઈ રહેવાની પારતી- 
માંછે, કાંએકે ધણી વેલા પારાના ₹ગ શાથે 
તે મલી ન્નયછે અને માલમ પડી શકતી નથી. 

૧૪૦૪. ( 810ળ”લ1દાળ૯€ ૪લાદા1 - 
0€ )--શીપતને। જ્રુષ્ઠા (2€[0&€ઉ 816113) 
૪ આંઊરા, એરીશ રૂટ ( 01113 1000૬ ) 
૧1 આંઊસ, “બાઇ તારેટતરેઢ આફદ્ પોટા- 
શ” પોણા આંઊસ અને ફ્લોર તાષ્ટત ૨મ 
(એ ર્‌'ગમાં ફીર્મજ અને ફૂટકીને ભેલ અ।- 
વેછે. » એ શધલાને બારીક છુડી મેલવી 
નાખવુ. 

૧૪૦૫. (પિ€*॥1€'18 ૪01111110€)- 
શમુદરદીન ૬ આંઊસ, “કીરીમ આપ્‌ તા- 
રતર્‌” ૧) આંઉશ, આરીશરૂટ મા આંઉશ, 
એ દરેકના બારીક ભુકો કરી મેલવી નાખવું. 

૧૪૦૬. (£8000₹$ -0૯10(11010૯€.)--- 
“ રેદબારક ” ૧) આંઊસ, રલે ખરમાની એક 
આંઉસ, તજ ગા આંઊસ, સોડાખાર મા 
આંઉસ, તજના તેલના ૨) ટીપાં. એ દરેડને 
ખૂઢીક શુકે કરી સેલવી નાખવું, 

૧૪૦૭. (1.171001”3 »810દ11010૯) 
કોલશાનો બારાક ચારેલે। ભુકો ૨) આંઉસ 
અને ચાક $ આંઊસ, એ દરેકને બારીક છુડી 
કપડાંથી ચાલી મેલવી. દેવુ'' એ મનજન 
ખર્‌ાબ વાસ દુર કરવાને અણુ છે. 


દહે, 


(૨4૦) 


૧૪૦૮. પીંવ૧116?3 1110181 12૯- 
0111100 )--૬ુધમાંથી કાહ્ઘાડેલી ખાંડ ૩) 
અ!ઊસ, તાનીન (માયાષ્‌લતુ ટતવ ) ૩) 
દરામ, “ રૈડલેડ ( એક ન્નતનો લાલ રગ ) 
૧ દર્‌ામ, ઝુઘ્ણે અને અતીરાતુ તેલ દરએેક 
તા 9--૮ ટીષા, તીરે!લીનુ' તેલ ૪--૫ ટીપાં. 
એ દરેકને બારીક છુડી ચાલી કાહડીને મેલ્‌વી 
દેવુ પછી તેલના ટીપાં નાખો મેલવવુ 
એમાં ત[તીત આવે છે તથી ન્નહાં પારા- 
માંથી લોહી નીકલતુ હેય તાંહાં એ કામ આ- 
વેછે. એ મ જનમાં કા૪ ધતી શ્વારી ખાસી- 
અટેો નથી. 

ઉ૪ઝગ્લે (11190 »010111₹0€)-- 
સમુદર%ીીણુ ૫) આંઉરા, હીરાખેલ ૨ આં- 
ઊ'સ, આર્રશ રૂટ ૨ આંઊસ. એ બધાને 
ખારી ષુંરી કપડાંથી ચાલીને મેલવવુ' 

૧૪૧૦ ( ”રૌલાંલ”ડ જિપાણ100 
ઠહ11100€ )--ખતાવટનુ પરવાલુ 3) શ્માં- 
ઉસ, હીરાખોલ ૧) દરામ અને કુષતાઇત ૧૨- 
૧પ ગરેન» એ બધાનો ખાર્શક ભુકે। કરી 
મુષ્ન્તાન સાથે મેલવી તાખવું. 

૧૪૦૧૬ (3૦409 1001111110૯) ચાક 
અધવા માગનીશીઆ 1૧) રતલ, “રશમાલટસ'' 
(3 ઇડ-એક નતને। બલુ ૨ગ) ૩ દરામ, 
(133010૯ 196 /લ્ધાંદ ઊાં1 ) એક નન. 
તતુ ખુશખે!દાર તેલ ૦1 દરામ એ બધાને 
બ.રીક ભુકો કરી મેલવીતે ખુશખે।!ઇતું તેલ 
સ.થે મેલવનું'. 

૧૪3૨ ( ૦પઉ?ટ $ ૨1111100. )-- 
બઃ॥વટનુ પર્વાલું ૩) મ્યાંઊસ, ગઝુલેઅરમાની 
( દિટ્તે 8૦01૦) ૩ આંઉસ, સમુદરપ્રોન 5) 
આંશમ, હીરાદખત ૧1 આંઊસ, તજ પેોણે 
આંઊમ. કીરમજ ૩) દરામ, લવગ ૧) દરામ 
“બાપ્તતારતરેટ એક્‌ પોતાસા,, જા આઊશ. 
દરગ્મેક વાનાને જુદો જુદો છું ડી બ રીક ભુકા 
કરવો. પછી મેલવી દેવો એ મજન ફરેચ 
લેકે! વાપડ છે. 

૧૪૨૩ ( શ21111'5)--કોલસે। ૧ ) 


હુનર પોથી. 


આંઉંસ અતે બારક (શીતકોના ) નમ આ- 
ઊંમ. એ ખેકતે બારીક છુ ડી શાથે મેલવવુ', 
એ મ'જન ડીકછે. 

૧૪૧૪ (8૦૩૦ 1)011119100)--- 
ચાક ૪ આંઊસ, શમૃદર'ીગુ ૩) આંઊ સ, 
“ બાઇ કારખોતેટ આઇ સોડા ” ૨ આંઊસ, 
“* રેડલેડ ” ( ફીરમજતે। રંગ ) પાઆ આં- 
ઊસ, ગોલ્ાબતુ' અતર ૨૦ ટીપાં. એ દરેકને 
બારીક છુ'ડી મેલવવું. 

૧૪૧૫ (1100૬ 100108 -070૪- 
વટ? )--“ એરીશ રૂટ પાઉ૧દર્‌? ૩ આં- 
ઉસ, શક્ુદરષ્ીણુ ૫) આંઊસ, ચાક ૧૨) 
આંઊંસ, “ રોઝ પીંક” (રગ ) પ આંઊસ 
તથા વાયે(લેટ ર ગને વાશતે જરા ગલી. એ 
બધાને બારીક છુંડી મેલવી નાખવું. 

૧૪૧૬૬. ઝીંઢાટ”૩--શાબરશીંગને 
ખારીક ભુડો ૨૬ આંઉસ, રામુદર્‌ રીણુ ૬ ) 
આંઉસ, અફકલગરે। ૧ આંઊસ નથા “*એશેન 
નશ આફ્‌ વનીલા ” એક દરામ, “ અમબર- 
ગ્રીરાનુ એરશેનરા '” ૧૦ થી જર્‌ ટીપા એ 
દરએકને ખારીક છુંડી ભેલી દેષ તેમાં એસેન- 
સના ટીપા મેલવી દેવા. 

૧૪૧૨૬. શુગમધી દાંતણ--“ કપુસ 
અચ્ધ્ો તોલે! લેઈ તેને દોહેર ગલાશ “ સપ।- 
રીટ આક્‌ વાઇન” માં પીમલાવવે।. અતે 
તેતે કાચની શીશીમાં રાખવું અને તેમાંથી 
પ ) અથવા ૧૦ )ટીપાં એક વા૪ત ગલા- 
સમાં નાંખીને કેોગલા કરવા, જેથી મેહે! 
ડાને અછે! વાશ રેહેશે. 


તમાનતત થા તત ૮ના 


તુથ પેસત- 
1₹€010 1748103. 

૧૪૩૮. (081001 781૯0 ) તરછીશ 
અથવા ખલુપર ૨ ) આંઉ3શ કીર્‌મ૪ એક 
દરમ, લવગ ૧ દરમ, ૬૧ મધ પ આંઉસ 
અને જરા કે।લતવાતર. એ ખપષાતે ખારીક 
હુ'ઠી ડપડાથી ચાથી કાહડી શધલાઓને ભેલ 


પ ક 
ન જ હ પ. 


કીમ પો, | એશમી તાક મીને કાહા ન અચુરો સુમરા "રૂ. અઉસ,.: શમુદર્ર 





ક ઝી મ 
દ ત ન ન 


પ ક ક 


પ મડ ગરમા ભરી (હવા તરી લે, એવી ુ 


છને: બે કરવુ 


૧૪૧૯. ( જમા ઇક તા 


-મંહુ “પર્તાલુ'  ટ- અઆંઊસ,- રમુદરરીણુ ૪) 
_ આંઉસ, 'મશતકી. ર્‌ આંઊસ;, કીરમજ 
“પાઓ આંઊસ: મધ પાણ રતલ, આમખર- 
. ચીસનું એસેતસ એક પ્રવાહી દરામ, લવ'- 
- ગતું તેલ અરધો પવાફી-* દરામ, સ્પીરીટ 
“અફ વાઇત ૧ પ્રવાડી આંઊસ, એ ૬૨: 
એકને બારીક છુ'દી કપડાથા ચાલી કાણા ડીને 
; મધમાં મેલવવું. પછી તેમાં ઊપલા તેલ 
તથા એરેનસ અને સ્પીરીટ નાખી મેલવી 
 દેધતે બાકશેમાં ભરવુ. 
૧/૨૦, (11000'૩ (13876081 810) 
. “કતારેટ આક પાોતાશ” ૧ દરાંમતે જેંડ- 

જાનું પાણી ૧) પ્રલાહી મ્માઊસમાં પીગ- 
લાવવુ, પછી તેમાં કોલશાની બારીક ચાલેલી 
. જુકી અને૧ મ્માંઉલ મધ ઉમેરીને મેલ્વી 
નાખલું જ્યારે પ્રરા સુજી આવીઆ હોય 
તાહારે એ મજને વાપડવું શારૂ છે. 

૧૪૨૬ (1. €૦વ ) -ખતાવટવું પર- 

વાલુ' ૪ અ-ઊસ “' બાઇ તારતરેટ આ 
પોતાર ' ૨ આંઉસ# શમુદરીણુ ૨) સમ્માન 
ઉસ, છીરમજ 1) મમાંઉસ#? ફ્ટકી અર્ધો 
(દરમ, મધ ૧૦ આંઊસ, એ દરેકતે! બા- 
જ ક ભુકો કરી ચાલા કાહાર્ડીતે મધમાં 

ધી નાખવું તથા સુમધને વાશતે એમાં : 
 ખુશબેોદાર્‌ તેલ નાખોને મેલવવુ. 
૧૪૨૨. (008૯ 8512 )--શમુદ- 
; રીમ ૧ માાંડુસ, ચાક 3) અ ઊસ ફીરમજ 
શા દરામ, “હતી આપે રોઝીસ” ( 11010૦૪ 
સિ (0868 ). ૩ આંઉસ, : ગાંલાખતુ અતર 
“૬ ટીપાં. એ દરેકને. આરીક છુ'ડી ચાલી 
નો કાકીને ભમાં: મેલવી નાખવુ' તથા તેમાં, 
' “અંતરેતા ટીપાં” નાખી શરી પેઠે મેલવીને 
ર મોકણમો શરું... ની 


સડ 


રેન (માં 1 ઇલાઉ(તત્છ.- !  ી શખીમો, ક. તસ્તઃ સેને. 


રીણુ ૨ ' આંહસ/-“ હનીઆશ-* રેઝીસ- ક ન 
|| ( 4૦1€3 ૦07 ?૦૯૬૬-મોલાબી. મધ ” પૃ 


આંઉશ. યુદરકીણુતે! ખારીક' બુક કરી. ર 


 થારી કાહાડીતે સાખુઃ તથા મધની સાધે શાળી પી 
પેઠે લાહી જેવુ 'મેલવી _નાખનું.. એને 


ર ૧૪૨૪. ( પ8 5 ) 7 ક. 
નકોાતા બારક ” ને! શુકો ૨ દરામ, લવ'મ * 
ના દરામ, સફેદખાંડ ૧ આંહસ, સમુદર્ષીયુ -'- 
૦॥ ભંઊસ) સ ગેમરમરને બારીક જુકો જા . 
આંઊસ, એમાં કેશરને શીર નાપ્પી મેલવલું* 

૧૪૨૫. ( ઉબંટદ 'દિકાટ )--ચાક 


૩ આંઉસ, શમુદરરીયુ ૩ *ાંઊર, ખાંડ ર્‌ 


આંઉશ, “ આરીશુ રેટ, 7 તો ખારીક બુરા 
1 આંઉશ “સમાલ27” પાઆ જઆંઉશ. 
એખાં વાયોલેટનોા શીરે નાખી મેલવીને લાવી 


જેલુ બતાવવુ. હ 


જાદુઈ તથા રશાયણી) અખતરા. 
ઊલા)ત્ઢાં ૩૩%0€17100€1118. 


૧૪૨૬. ચલકતા અક્ષર--બા તે! 
સરવે કોઇને જાણીતુ છે 3 “ડ્રોસરરસ ” 
ના કટકાથી નને ભીંઢ ઊપર અથવા કાગજ 
ઉપર્‌ લખાને અ'ધારામાં જેયુ' હોય લો 
| જેવી રીતના અક્ષર અથવા મીત્ર પાડયા 
યુરી, તે બલતાં જેવાં ચલકતાં દેપખપારો તથા 
તેમાથી ધુમાડો નીકલતે। જારે પણુ “ફોન 
સફરસ ” ના #ટકાંથી લખતી વખતે પાસે 
થ'ડા પાણીવું એક પેયાલુ' ભરીને રાખવુ * 
ભાતે “ ફેોસપ્રસ ”''થી ભીંટ ઊપર. અથવા" 
કાગજ ઉપર્‌ લખીને તરતજ તે કટકાને થડા * 
પાણીનાં પેયાલામાં નાખવો. ગે ફેસફ્રસના * 
કઠકાને લખતી વખતે દાતમાં એક મીનીટથી... 


વધુવાર રાખવાં નહી કેમકે હતની ગરમીથી... 
'૧ૂાશષ્રરા સલગી ઊઠશે, મોઢે જેવા અ ર 


* ઘ્ જ 
૬ તા પડ ડિ પ 
ર હ કી 
રક 
* ન 

હ ક 
ઇક જજ! 

ઝે ધ 
દ્ર ક 





ા કઝ ઇ*“ ₹ . ૫૫૫, 
ર્‌ ૧ ુ છુનર પાથી. # 5 ક! 
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ગાક્ષામાંપતાખવુ' અને પોડો વાર ધેોખીને 
"પછી તેને પાણીમાંથી બાદાર કાહડી પાછુ” 
'લખવાશું' સહર કરઘુ' પણુ સઉથી સેહલ 
રીત એ છે કે ફ્રોસફ્રસનતો જીણા કટકો લેઈ 
તેને મુવીધ પેનની અ'દર ખોસવે।. પછી 
એ ગુવીભ પેન દાથમાં ધરીને ભીંઢ ઉપર 
“ભખજ્ુ પણુ ્ભીંટ ઉપર એ ધસાયાથી 
વખત ચર એમાંથી ભરક્ો ઉઠે તેથી તરત 
વને પેલા થડા પાણીમાં ખોથી દેવુ 0. 
૦048. ૨. 2668. 

“૧૪૨૭. “સ્પરીટ આફ્‌ વાઇન” 
“ને સુરજના કૌરણથૌી સલગાવાની 'કલા- 
ગએેક ગલાસમાં થોડે “સ્પીરીટ આષ્ઠ વાધન” 
જડી તેમાં અરધે! રૂપીએ અથવા ક પધશેો 
નાખવો. પછી આગીઓ ક ચ લેઇ સુરજના 
કીરણુની બરાબર શામણે ધરીને તે કાય- 
માંથી ગલાસમાં નાખેલા સીડકાની ઉપર્‌ બ- 
રાબર શુરજનુ' કીરણુ પાડવું. એટલે થોડા 
વખતમાં સીટ્કો એટધેો ગરમ થારો કે જેથી 
સ્પીરીટ પોતાની મેલે સલગશે, ૪૦0. 30. 

૧૪૨૮. નાચતી તથા કુદતી જાદુઈ 
વીટી--એક વીટીને પોકલ બનાવી તેમાં 
જીણુ' નાકું' પડવુ, પછી તે નાકામાંથી જ- 
વતો પાશ (ઊભ: 8110૪૦0૪ ) ભરીને 
નાકાને મટાડીથી બ'ધ કરવુ', તારખાદ 
વીટીને દીવા ઊંપર ગરમ કરીને ટેબલ ઊપર 
મેલવી એટલે જ્યાં શુધી પારો થડ પડરે 
તયા શુધી ટેબલ ઉપર વીટી ઊછરીયા કરશે. 
૪૦. 808. 


૧૪૨%. જાદુઇ વાશાણ--એક ટીનન 
ચતરાને। બે અથવા ત્રણુ ઇ ચ પાહેલે! અને 
પાંચ અથવા છ ઇચ ઉચો દખે! બનાવવો 
અને તે દબાતુ' માોહડુ' ત્રણુ ઇચ પેહેલુ' 
રાખનુ, અને તે દખાતા તલીયામાં શેય 
જેવાં જણાં નાક પાડવા, તાર બાદ એ ૬- 
આતુ મોરોાડુ' ઊધાડું' રાખીને એદ પાણીના 
ભરેલા વાસણુમાં મેલવું. પછી તે દબામાં 
ઊપરથી પાગી રેડીને ભરવું. અતે તે ૬- 


બાને પાધીપ્રાંજ રેહવા રણને 'શસણુળ 
ચીપઢ ખુ મારવો, પછી પાણીમાંથી 
દખાને ખાદેર કાહાડીને કણબી મષાણુશને 
કહેવુ' કે, આખે દમાતેો ખુચ ઉધાડી આપો, 
જેવો ખુચ તે ઊધાડરો કે દખાના તલીયામાંથી 
તેના દીલપર પાણી પડી તેને ભોંજવી 
નાખરે. 5૦0. 84. 

૧૪૩૦. જાદઇ ખાતલી--નાધલી 
શીશી લેવી, કે જે શીશ્ષીતી રોકને! વયસ 
૪ચતે! છઠે। ભામ હોવો જેઇએ. પછી તે 
શીશીને રાતા વાળ્ત દારૂથી ગરણીખેો કરી 
છલાછલશ ભરીને એક ખબીન્ત કાથના વાશન 
ણુમાં સુકવી, તે વાશણુ સીસીથી ૨ "ચ 
વધારે ઊચાઈમાં લેવુ, પછી તે વાશથુમાં 
પાણી નાંમી ઊપર શુધી ભરવું. એટલે ત- 
રતજ નાટલીમાંનો વાળત દારૂ પાણીની સન 
પાટી ઊપર ખાફેર નીકલરીે અને સીસી વા- 
ઇત દારૂને બદલે પાંજીયી ભરારો. એમ 
થવાતું ।૨ણુ એ કે, પાચી વાઇન દારૂ 
કરતાં ભારી છે, તેથી વાપ્તત દારૂ હલકો 
હોવાથી ઊપર્‌ તરી આવેચ અને તેને બદલે 
પાણીડુભારી રવાયી બાટલીમાં જાય છે. 
૪70. 45. 

૧૪૩૧, દોરાપર્‌ તાંગેલી વૌી'ટીને 
સવગાવેઆથી દોરો બલી જાય પણુ 
વીટી તમાએલી રેહે એવી ચુકતી--નીમ- 
ખતું જલદ પાંણી કરી તેમાં શીવવાતો દોરે 
થોડોક વાર ક્ષુધી બોલી રાખવો. પછી દે!* 
રાને કાહાડીને શ્ુકવવે1. શુકાયા ભાદ તેને 
એક છેડે એક હલ૪ી જેવી વીટી લટકાવી 
અને ખબીંજે છેડો ઉપર તાગવે.. એટલુ' 
કીધા પછી તે દોરાને જે ત્તમો રાલમાવી 
મુદશો તોપણુ પેલી વીટીતા ટ'માયલીજ 
રેહરો. ૪0. 985. 

૧૪૩૨. અજાએબી જેવો અખતરે- 
શરેદ કોરા કાગજના કટકા ઉપર એક લાલ 
એક પીલુ અને એક ખલુ ૨'ગતું એવા 
તરણું વેક્ર મુકવા, અને થોડોક વાર સૃધી 


મનજ 


પ ષ્ટ જન જે શ રૈ રં 
જ / 


ન્ન 


રીક ટીજીતે બૈ તરણુડે વેદરેતે જેમાં 
કરવાં, ને પછી વેર્ર ઊપરથી તજર ખી. 
શોડી કોશાં કાગજ ઊપર નજર લેઇ જતાં 
વેપ્શિતો રગ બદલાઇ ગયલે માલુમ પડરી 
તે એક કે રાતા ૨ગવાલુ, લીવુ- દેખાશે, 
પીલા રમ વાલુ' બલુ થઇ ગયલુ' જણાશે 
અને બલુ રગવાલાએ ટોયા નારગીનો ૨ગ 
પકડયો હોય એવુ' દેખાશે. ( જુએ ખીજ 
રીત તાર ૧૪૩૩ ) કંઠટુ- 341. 

૧૪૩૩. બીજ ર્‌ીત--પલાસતર આફ્‌ 
પેરીશના બનાવેલા એક “ બસત” તે હી- 
ગળાથી અથવા સી'દુરથી ચલકતુ રગો. પછી 
એ ૨'મેલા પુતલાતે તીકી તીકીને થોડોક 
વાર સુષી *ેયા કરે. પછી તે ઉપરથી 
નજર ખીશાદી કોઇ ખીજ ચીજ તરક્‌ કરી 
ભેતા તે પુતલાનતો રગ લીલો દેખાશે. 
38૪૭. 341. 

"૧૪૩૪. આતરા વગર્‌ ગરમ ચાહે 
અતાવવાની રીત--એક પેયાલામાં તાન્ને 
ભડીમાંથી કલીચુશેા લેઇતે તેના થોડા કકડા 
નાખવા, પછી તે ચુણામાં પાંણી નામીનૅ 
ચાહેની નાઢલી એક કપ માય એટલી કીટલી 
ઊપર મેતવી. પણુ એવી રીતે મેલવી કે ચુ- 
ણની વરાલ ખાહેરતહી નેય, પછી કીટલી- 
માંતુ પાથી ઉંતું થઇ ઊકેલરો,અને તેમાં ક્રુકકી 
ચાહે નાખીયાયથા તરત ચાહે તળયાર થાશે. 


૧૪૩૫. ઈંગાર વગર્‌ પાણી ગરમ 
ફરવાની રીત--એક પતરાંતુ' વાસષું બ- 
નાવી તેમાં, થડુ' પાણી ભરવુ, પછી એ 
પાણી ભરેલા પતરાના વાશણુને એક ખીન્ન 
મોહેતા વાશણુમાં મુકવુ, ષછી એ પતશંતું 
વાશણુ તથા પેલ્લાં બીન વાસણુતી' વચમાં 
જે ખાલી જગા હોય તેમાં તુરતતો તઇયાર 
થાયલે સુને! ભરવો, પછી તે ચુણા પર 
થોડુક પાંથી રેડવું, એટલે તુર્ત તે ઠેકાણે 
બડઠુ ગરમી ઊતપણુ યાઇને પેલા પવરાંનાં 
વાસુ માહેલર પાણીને ગરમ કરી તાખશે. 
48. 855. 


ક ડ્‌ 
1 
જાદુઇ તથા રચાય અખતરા? 


ઉશફે% 
૧૪૩૨- પાણીથી ભરેલાં મલાશતે" 
ઉ'પુ- વાલયાથી વેમાંનુ પાંણી પેોલાઈ 
નહી જાય એવુઃ દેખાડવાની કલા---એક 
વાધ્ન ગલાસ લેઇ તેતે પાણીથી ભરવુ' અને: 
તના સોહડાં ઉપર જાડુ કાગજ ( રમવા્ું 
પાંણુ' ) મુકવુ'' પછી એ ગલાસનેં જમના 
હાથમાં પકડી દાબે હાથે પાણાતે ગલાસનેઃ 
જાર સાથે દાખી રખી ઉંધુ ડેરવી નાખવું. . 
ને હુશીઆરીથી ઊ'ધુ' વાલયુ' હોય તો 
પાંણી ધોલાઈ જરે નહી. એમ શવાર્નું 
કારણુ એ જે કે પેલા કાગજની ખાહેૅરની 
ખાજુપર હવાતું દખાણુ થવાથી તે પાંશીને 
ધોલાઈ તુ અટકાવી ડાખે છે. 8188-9539 
૧૪૩૪. બે ૨ગની પાણીથી ભરેલી 
ખાટલીઓતે એક ખોજી તેજ બાતલીમેદ - 
ખાલી કરવાની કલા--એકજ નાતની 
અતે એકજ શરખી ઊ'ચાઇઃ તથા પોછાલા- 
ધતી ખે બાટલીએા લેવી, તથા ખાટલીનીઃ 
દોક પણુ એકજ શરખી પેોહોલાદની દેોવી 
જોઈએ. એમાની એક બાટલીમાં લાલ વાણ્ન 
દારૂ તયા ખીજમાં પાણી મે[હોડાં શુધી ભન 
ર્વું. પછી પાંણી વાકી બાટલીને યાઇત 
દારૂની બાટલીના મોહડા ઉપર બરાખર ઊધી - 
વાંલીને ચપટ દાખી રાખવી, કે જેથી પાંષી 
ખાદેર ધોલાય નહી. એવી રીતે ખબાટલીનેઃ 
રખીયાથી બાતથીમાંતું પાણી વા૪ત દારૂથી. 
ભરેલી ખાતલીમાં જશે, અને વાઈન દારૃ 
પાંણીની બાટલીમાં ઊચે જશે, કાંએ કે પાણી 
વાઇન દાર્‌ કરતાં ભારી છે. 5૦0. 2806. 
૧૪૩૮ ખે વગર્‌ રગનો પ્રવાહો ' 
પેલતણીને મેબવી ખજુ રગ બનાવવાની? 
રીત---“ રાલફેદ આજ આએરન ”નાં શેા- 
લ્યુશતને ( પાંણીતે ) એક ગલાંસમાં નામવુ #- 
પછી તેમાં “ પરૂશીયેટ આદ પોઢાશ ” ના. 
શેલ્સુશનના (પાણી ) થોડાં ટીપાં નાખરો!, 
તો ધણુજ ચર બલુ રગતું પાંણી યારી. 
૧૪૩૪. બે વગર્‌ રગની મવાહાો મેન 


| શવણી તે પીક્ષા મની. બનાવવાની ર્‌ીત--- 


( ૨૬૪) 


એક ગલાશમષાં “ તાપ્્ટરેઠ આપ ખીશામઠ ” 
નુ' ઘોડુ' સોલ્યુશન (પાણી ) રૈડી તેમાં 
થાડુ' “ પરૂશીયટ આદફ્‌ પોટાશ? તું સોલ્વુ- 
શન નાખીયાધી તરતજ પીલા રંગતનુ' પાણી 
થરો. 

૧૪૪૦. ખે વગર રગનો પ્રવાડો 
મેલવણીતે મેલવો (બ્રા3ન ) રાતે। રગ 
$ર્વાની ચૌવ--એક ગલાશમાં “ સલ્ફેટ 
આપ્‌ કોપર ” નું પાણી ( સોલ્યુશન ) નામવું 
અને તેતી અ'દર જગ “પુર્શીએટ આફ્‌ 
પોતાશ ” તું પાણી ( શેલ્યુશન ) નામશે। તે। 
રાતો! બરા।ઉત રગ દેપ્પાશે. 

૧૪૪૨. બાટલીમાં ઈંડું ઉતારવાન્મ 
કંલા--એક તાજા ઇડુ' લેવો, પણુ તે ₹- 
હોને તરેલ પડેલી નહી હોય તેતા સભાળ 
રશાખવીન પછી તેને ૧૨ કલાક શુધી જલદ 
શરકામાં ખોલી રાખવુ', જેથી ઇડું નરમ 
તેમજ સ્થીતી સ્થાપક થાશે. પછો એક 
ખીલેરર્તી બાટલી લેધ્રતે તેમાં આશતેષી ઘ- 


બઔને ઇડુ' ઉતારવું. પછી તેની ઊપર્‌ થડુ 


પાણી નામગુ'. એ પાણીમાં આગલયી યોડે 


“સોડા” નાખીને મેલની રાખવું. જેથી 
થોડા કલાકમાં ઇડાંતુ' કોટલૃુ પાછું અશ- 
લના જેવુ 'યશે. પછો ખાટલીમાંયા પાણી 
કાહ્ઢાડી નાખી બાતલીતે કરડી કરવી. એવી 
શીતતું ઊતારેનું બાતલીમાંતું ડુ બીત 
અજાણા માણુમને એ ઈઇ' બાતલીમાં શીરી 


તે ગયુ' તેતી અનએખળીયાં નાખે છે, જે 
પડું જલદ રરકાથી નરમ નહી થાય તો! ૨) 
ચમચી ભરીને ધ'ગુ'જ આ્રાંગ ઈ એસીરટીક 
આસીડ” સરકામાં તાખવુ. જેથી ૬ ડુ 
તરતજ નરમ થાશે. €- 594). 

૧૪૪૨ ઇડાને ઉભુ ૨ાખપવાતી કળા- 
પડુ ઉભુ રહી શકતુ નથી એ તા રર્વે લોકને 
ન્નણીવુ છેં, કારણુકે ૪ ડાંતી દાલ હમેશા 
વચમાં રહેછે, તેથી ઇ'ડાંને ને ઊભુ રાખનું 
હ્ાયતે! તેતે ખુખ જેરથી હીલવ હીશ્વવ કરવું 
ફે જેથી તેતી દાલ છુરી પડશૅ, પછી તેને તમે 


હુ'તર 'પોથી 


ઉજુ મૃક્શે। તો પડુ ઉભુ રહેરો, પણુ જે દાલ 
ખર]બર છુટી નહી પડી હરે તો તે ઉભુ રેફેશે 
નહી. 

૧૪૪૩ પીકુ ખલતુ--જે જુદી જુદી 
તરૈહતાં ખલતાં કરવાં હોય તો એક પેયાલાર્મા 
“સ્પીરીટ અપ 'વાણતત” માં હેટંલ આપેલા 
નુદ્દય જુદા ખાર મેલવીને તેને શતગાવવા. 
જે પાલા ર્‌ગતું બલતું કરવું હોયતો વાણનના 
તેશ્નબમાં ( સ્પી?ીઢ આફ્‌ વાધન ) “મા મીયુ- 
રએટ આદ્‌ સોડા” સાધારણુ મીચુ' મેસવીને 
શુત્ગાવવું. 

૧૪૪૪ ફજીકુ લીલા ૨ગતું બલતુ-- 
“મીયુરૈટ આદ ખેશીતા ” “સ્પીરીટ આદ્‌ 
વાણત” માં મેલવીને શલ માવવુ. 

૧૪૪૫ ફ્‌કુ આસયાતી લોલા ૨ગ- 
નુ' બલતુ--“બોરાખસ” ( તતકન ખાર) ને 
“સ્પીરીટ આક વા/ન” માં મેલવીતે 
શશક્ષગાવવુ. ી 

૧૪૪૬ નારગી રગન બહતુ-- 
“કક્ોરાધઇડ આક કેલસીયમ” તે સ્પીરીટ 
આક્‌ વાઇતમાં મેલવીને રશાત્ષગાવવુ*. 

૧૪૪૭ રા] બલતુ--વાઈતતા અર- 
કમાં “મીયુરેટ આઇ લીડીયા” નાખીને શલ્ર* 
ગાવવું. રાતુ ઘેરૂ બલતુ કરવું દોયતે! “મીયુ- 
રેટ આક્‌ લાઇમ” ને સ્પીરંંટ આક વાદ 
માં નાખીને શલમાવનુ. 

૧૪૪૮ લીલા રંગનુ બલતુ--“રપીન 
રીટ આક્‌ વાઈનમાં” “માીયુરેટ આદ્‌ કોપર” 
નાખીને શલગાવવું, 

૧૪૪૯ જાબીરૂ બલતુ--વાઇનના અન 
રકમાં “કલારાઇડ આક્‌ લીયીયમષ” મેલવીને 
રાલમાવવું. છ. 58. 1. 

૧૮૫૦ બહુ રગના પાણોને નીટરૂ 
પાણી દેખાડવાની કલા--ગમેક નાઢલા 
ગલાશમાં “નાધતિરેટ આય્‌ કોપર” નુ' એક 
ટીપુ નાંખી તેમાં પાણી નામનું. પછી તેમાં 
“અમેોનીયા” (નવશાગર) ના પાણીવું ટીપુ 
નાખશે! તો બધુ રમતુ પાધી થશે, ને એ 


દુઇ તથા રશાયણો અખતરા. 


ખલુ રગના પાણીમાં એક ખે ટીપાં “નાઇ” 
ત્રૉક આસીડ ” ના નાખશે તે! બલ્લુ ₹ંગને 
ખદલે ૧.૨ ર ગતનુ' પાણી જષાશે. 

૧૪૫૨ પથરના લખેોતા (મારબલ) 
ને ભાંજવાની ડળા।--લખેોતાને ધતાજ ધગમ- 
પગતાં આતશમાં નાખીને લાલચોાલ કરવે।, 
જ્યારે લખાતો! આતરાના જેવા લાલ યાએ 
તરત તેને કાહાડીને ઠંડા પાણીના વ.શણુમાં 
નાખવે[. પછી એ લખાતાને ભાંએ ઉપર 
ભેર્‌થી ફેકશે। તો ભાંગીને ચુરેચુરે! યશે. 

ઉ૪પ૫ર લી'ખુ કાપોતે લે।હી કાહડ- 
વાતી કળા--કપાશ (૨ઊ) ના ઝાડના લાલ 
જલતો રશ કાહાડીનતે એક સાછી છરી અથવા 
ચાકુતા પાણાપર્‌ ચોપડીને સુકાવા દેવુ. જ્યારે 
શુકાએ એટલે ॥્રીયી ઉપર બીજે રશ ભલગા- 
ડેવો. એ પ્રમાણે તરણું ચાર વખત લગાડી 
શુકવીને તે છરીથી લીંખુ કાપશે। તો છરીના 
પાણુા।પપર લોહીના જેવા રાતા દાગ જણાશે. 

૧૪૫૩ જાદુઈ ચમચો--“ખીશમઠ” 
(ક8ૉંકાળપા)) ,તામની ધાતુ ૪) આંસ એક 
મુશમા નાખીને પીગલાવવા, અને જયારે તે 
પીગલવાપર આવે કે તેમાં ૨1 આં૧સ 
સીસું અતે ૧। આંઊશ કલાઇ નાખી એ 
તરણું ધાતુને પીગલાવીને મેલવી ના" 
ખવી. પ. એ મેલવણુને એક મોલડમ 
નાખીને લાખે। લાઠે। બનાવવા પછી તે લાઠો 
(શલીઆ) ના રે.નતી પાસે ચમચ। બનાવ4' 
પ૦ો એક પેયાલામા ધણીજ ગરમ ચાહે 
નામી તેમાં ખાંડ નાખી કેઈ અનનણા શખ 
રતે અપવી કે આએ ચમચાથી ચાહે દો ।- 
વી આપો જેવી તે ચાહેતે દોહાવસે એટસ તે 
ચમચો બતાશાની મા(ક તરત તેમાં પીગલી 
જરી જેવી તે ધણો અજબ થઇ જર. પણુ 
એ ચાહે કોઇને પીવા *્બાપવી નહી, તરત 
ભોંએ ઉપર ધોહે!લી નાખવી. 10 1454. 

૧૪૫૪. જમીન (ભાય) ઉપર પઈચે। 
વજ્ગાવાની ડળા--કેટલાંક ધૉંગી માણુમા 
પોતાની દુકાણુની શામેના રશતા પર અથવા 


(૧૨૫) 


ધેરના એટલા ૫૨ રમુજને ખાતર પદશોા 
અથવા ર્પાઓ રશતા પર્‌ વલગાવે છે, અને 
કોઇ અનણોા માણુસ તે પધરે! દચકવા 
“એ છે એટલે ઉચફી ન શકાઆયી ઠમાએ 
છેઃ--”૪ર। ₹ઢકીના શુકાને પથરની ઉપર 
કુકી પઈશે। અથવા રૂપીઆતેની ઉપર મુકવે।, 
પછી તે ૪ઇશાની ઉપર્‌ અ.તશના એક ગાંગરા 
મુકવા એટલે ફ્ટકી પીગલી જષ્ઠનતે પઇશા 
શુધા પથરની શાથે મજખુત ચેોહેોતી રેહેશે. 
પષયુ તે પ્ટકી પીગલે એટલે ઉપર્ધી પેલા 
આતશ કહાડી નાખવો. 

૧૪૫૫. રગ ખબદલતુ ગેોલાખનુ' 
જુલ--ગેલલાબનું પીલેલુ' એક ઝુલ લેવે!. 
પછો એક લેોહેઢાની રકાબીમાં ષોડે/ આતશ 
મુછી તેના ઊપર ગળ'ધકનો ખારીક શુક્ર 
નાખો જેથી તેમાથી ગ'ધકને ધુમાડો નીક- 
લશે. પવ એધુમા-। ઊપર ગોલાબના ૪ુ* 
લને ધરરી। તો તે જુલનો રગ સફેદ થઈ જશે. 
પણુ તયાર પધ તેને પાણીમાં થોડે વાર્‌ 
ખોલી કાહડશે તે! પાછુ અસલના નેવું થશે. 
૪૦. ટે48. 

૧૪૫૬. તેલમાંથી પાણીને જાદુ પા- 
ડવાની ડળા--એક કપડાના ' કટકાને પા- 
ણુંમાં શારીપઠે ભીંજવવા. પછી તે કપડાના 
એક છેડાને ને વાસણુમાં તેલની સાથે 
પાણી ભેલાએલું હોય તેમાં મેલવા, અને 
બાશ્ન છેડો વાશણુની ઉપરધી છેક નીચે 
લટકતો નાખવા એટલે તે છોઈડામાથી તરતજ 
નીચે પાણો ટીપ,વા માંડશે, એ પમાણે 
પાણી જે તેલ સાથે જેલાયેલું હશે તે નીકલી 
જ%ને માતર્‌ વાસણુમાં તેલ રહેશે. ખાજુ 
જે તેલને જુદુ કાહાડવુ હાય તા કપડાના 
એક કઢેકાને તલમા રારી પેઠે ભીજવી એક 
તેનો છેડો તેલના વાશણુમાં બોલવો, મ્મને 
ખીને છઇેડો તે વાશણુની કોર ઊપરથી છેક 
નીચે જુલતો નાખવે। એેઢલે તે છેડામાંથી 
તેલ ઢીપાવા માંડર્‌ે અને વાશણુમાં માતર 
પાષણીજ રેહેરે, ૪૦. 74. 


(૧૬૬) 


૧૪૫૭. અખરેટના રેોટલામાં ૨ી- 
ડંકે। તાવવાતી ડળા--એક અખરેટને 
ભાં તેના સરખા ખે કારચાં સાંધામાંથી 
છુઃ કરવા, પછી એક ફારચું લેઇ તેમાંથી 
તનો ખધે। ગ૨ વગેરે કાહાડી નાખવો. પછી 
ગે અખરોટના ખાલી કેટલામાં એક પટલ! 
સીકાને મ'ડીને મુકવો. પછી તે ક્રેત- 
લાને થાડી રેતીની નાઢલી ઢમલીપર 
મુકવુ કે તે ગબડી નહી જય પણુ સીછું 
રહે તારબાદ તે કૉાંતલાને 3) ભાગ સારી 
પડે છુંડેલો સુક્કો શુરેોખાર, ૧) બાગ 
ગ'ધકન) જુલ અને થોડોક ચારેલો વેહેૅરથી 
ભરી નાખવુ. પછી એ કેતલાંમાં ભરેલી 
મેલવણીને શલગાવવી, અતે જેઆરે આ 
મેલવણી પીગલી ક તેમાં પેલો સીડંકે। પણુ 
બતનના આકારમાં પીગલેણા જણુસે, અને 
કાતલાને જરા પણુ ૪ પોહોાચસે નહી 
૦. 57. 


૧૪૫૮. મુલેલી માખને જીવતી ક- 
૨વાતી કળા--ને જીવતો માખ પાણીમાં, 
વાતમાં, અથવા ખીર દાર્‌માં પડીને મર્‌ણ્‌ 
પામી હે!યને તેવી માખને દાખીઆ વગર્‌ 
પાણુંમાંધી તરત બાહર કાહાડવી. પછી તડ- 
કામાં મુકી તેની ઉપર થોડેાવાર ચાકની 
ધણ્‌ીજ બારીક ભુષી અથવા ચુલાની બારીક 
ગરમ ચારેલી રાખ ઉપર ઢાંકીને થોડો વાર 
રહેવા દેવી પણ તે રાખ ધણુ ગરમ નહી 
હેય તેની સભાલ રાખવી. ષછી તે માખ 
થાડા વારમાં જીવતી થઇ્તે ઊડી જરશે. 
૪૦. 66. 

૧૪૫૯. પાણી ઉપર બલતાં કર્વા- 
નો ડલા--પાણીથી ભરેલા એક વાસણ્‌માં 
એક કપુરનો કકડો નાંખવો. પછી તેતે સ- 
લગાવશે! તે! તેમાંથી સફેદ રગના બળતાં 
યરૈ એટલુજ નદી પણુ તે કપુરનોા કકડે 
ખલતે! પાણી ઊપર અન્નએબ રીતે તરીઆ 
કરશે. શ. 844. 


હુનરે 


પાથી. 


રીત--સફેદ ખીલેરરની એક દીકાંદદ અથવા' 
ખાતલીને “ દીશતીલ વાતર ( 1781 લતે 
૪81૯7 ) થી પોણી ભરવી, જે “” દીસતીલ 
વાતર ”' નહી હૈય તે! વરશાદના પાણીથી 
ભરો, અતે તેમાં “મ્યુરેટ આદ તીત” 
(પાલ ૦4 110) ત્રણુ દરમ અને 
“ નાપ્ત્રીક આસીડ ” તા ૬સ ટીપા નાખી તે 
“મ્યુરંટ આક ટીન” પીમલી નય તાંહાં 
સુધી બધ્તલીને હીલવવી. તયારખાદ તે બા- 
તલીમાં જસતતા એક કઢકાને મજખુત દોન 
રાએ કરીને જુલતો ભાતલીના બુચમાંથી 
તાંગવો પણુ એ જસતને કટકો ખાતલીના 
તલી નથી ખે ત્રણુ આંગલ અતર ગ રહે તેવીઃ 
રીતે તાંમવે[;, પછી એ બાતલી અથવા દી- 
કાંદરને હલાએદી જગા ઉપર જુકવી કે જહાં 
તે હીલે નહી એટલે તેમાં ધાતુતું ઝાડ ચશે; 
પણુ નને બાતલીને હીલવશે તે! ઝાડ વીખરાઇ 
જરો. એમાં જે જસતને કટકે કહેલાં છે 
તે આસરેખે ઈંચ લાંબો અને પાઆ ઇચ 
જાડો એવો લેવો. ઉણા 19. 

૧૪૬૧. સીસાનુ ઝાડ બતાવવાન1 
રીત--સડ્દેદ ખીલેરતી એક દીકાંદર્‌ અયવા 
બાતલીમાં અરધો આંઊ સ શુગર લેડ (3પછુક” 
૦1૯&વે ) નાખી તેમાં એક પેટ વરશાદનુ 
પાણી રૅડવુ' તયા તેમાં નાહાની અરધી ચમચી 
સર્‌કે। રેડી ખાતલીને હીલવ હીલવ કરી મેલવી 
દેવો. પછી તે ખાતલીતા ખુચમાંથી એક 
તારતે આરપાર કાહડી તેને છેડે જસતના ખે 
તર્‌ણુ નાહાતા કટકાએને અમરતી ( વોટ ) 
દેધને બાતલીમાં જુતતો તાંગી રાખવે। પણુ 
બાતલીના તલીઆને તેમજ બાતલીની આશન- 
પાશ જસતતેો કટકો લાગે નહી. તયારબાદ એ 
બાતલી હીલે નહો તેવી જગાપર દળ, એદી 
મુઇી રાખા એટલે થેડા કલાકમાં તે. બાતલીમાં 
ઝાડ થશે. પણુ જો ખાતલીને જરાખી હીન 
લવશે તો એ ઝાડ વીખર્‌ાઇ જગે. 

૧૪૬૨. રૂપાનુ ઝાડ અથવા (૬- 


૧૪૬૦, કલાઈનુ ઝાડ ખનાવવાની પષેના ત્રી) બનાવવાતી રોત--સંફેદ બીન 


નતદુઈ તયા રેશામણી અખતરા. 


લોરની એક દીકાંદર અથવા બાતલીમાં પાઆ 
અ[ઊસ “ નાધ્ત્રેત આફ સીલવર”' (ડ]- 
દ'ત૯ ૦4 કા1₹€” ) નાખી તેમાં એક પે'ટ 
અથવા એથી થૉંડુ' વધારે “ દીસતીલ વાતર” 
નામવુ', જે “દીસતીલ વાતર ” નહી 
'હાય તે] વરશાદનું પાણી રેડવુ'' પછી એ બા- 
'તલી અથવા દીર્કાદરનતે એક હલાએદી જગા 
ઊપ્રરઊ'પે સુકવી કે જહાં તે હીલે નહી. 
પછો તૈષાં જવતો પારો ( રટ) ) 
પાઆ આંઊસ નાખવે. થોડા વખતમાં 
રૂપાના ઝાડ જેવું તેમાં જળુ।શે. એને રૂપાનુ' 
અથવા દાયેનાતું ઝાડ કરી કહે છે. ( જુએ! 
બઓછ રીત તાન ) 0૯10, 19. 

૧૪૬૩. બીજ શીત--ઉપર પ્રમાણે 
( જુઓ નાન ૧૪૬૨) “નાધત્રેત આપ્‌ સીલ- 
લર ને પાણીમાં નાપખખીયા પછો તે બાતલીને 

હુલાયધી જગા ઉપર મુકવી. પછ એક તમ- 
' દલમાં ખે આંઉસ પાણી રેડી તેમાં એક દરામ 
“ નાઇતરેઢ આદ્‌ મરકયુરી ” ( પ1110 ૦? 
1001"001"7 ) નાખી પીગલાવવું. જ્યારે 
પરમલી રહે કે એ તમરેલમાંનુ' પાણી પેલી 
દકાંદર અથવા ખબાતલીમાં રેડ દેવુ એટલે 
થોડા વખતમાં તેમાં રૂપાનું ઝાડ થશે. 
0013211. 19. 

૧૪૬૪ ત્રાંબાતી ગાલી--ેક મુસ” 
માં ત્રાંબાને ખુખ પીગલાવવું, પછી એક કર્‌છી 
લેવો અને તે કરછીમાં એક આંધર (નાકુ) 
પાડવુ', પછો એ કરછીમાં પેલું ગાલેલુ' ત્રાંખુ 
લેઇ ગરમ પાણીના ભરેલા વાસણુમાં તેમાંથી 


ઢીપાં તાખવા એટલે ત્રાંબાતી ગોલીએ થશે. 
ને થડા પાણીમાં નાખી રહેવા દેશે! તે | 


ખભરાયલા જેવા ઝીણા કઢકા ચશે. 
(લાળ 170. 

૧૪૬૫ દેખાય નહં એવુ' લખાણુ 
લખવાની કળા--થોડી દુકરની ચરખીને 
તાવીને જરા વેનીશ તરપીતતાઇ્નની સાથે 


શારીપેઠે મેલવીને એક ૨શ ફરી નાખવી. 


પછી સોજું ૪૫ જ (વાડલુ) એમાં જરા ખે!" : 


(૧૬૭) 


ળીતે એ મેલવણી પતલા કાગજની ઉપર 
અઆકશતેધી સ%1૪દ૨ એકસરખી લગાડવી. 
હવે જ્યારે તમારા મીત્ર ઉપર ક'ઇ છુપુ કા2- 
જ લપમવાના હોવો તયારે જે ડાગજ ઉપર 
લખવાનું હોય તે કાગજની ઉપર એ ચયરખી 
લગાંડેલું કાગજ સરખું મુકવું પછી ખથી ક- 
લમથી જે કાંઇ લખવું હોય તે તેની ઉપ? 
લખવું, એટલે જે જે ટૅકાણે તે કલમ રી 
હશે તે ઠેકાણુની ચરખી પેલા કોરા કાગજ 
ઉપર વલગી જશે. પણુ તે અહ્રો જણારી 
નહી. પણ જે મીત્ર ઉપર એ કાગજ મેક હ્યુ” 
હે।શે તે મીત્ર જેને કેલશાની બારીક ચારેલી 
મેડા જેવી ભુછી અથવા £।ઇખબી ન્નતના ૨- 
ગની ભુકી તેપર છાંટશે તો તેપર લખેલ્રા 
અક્ષરા તરત વાંચી શ&ાશે, પણુ ખે કળા 
આગલથી પેલા મીત્રને જણીતી હાવી ન્ને- 
૪એ. 0. 18. 


૧૪૬૬. જાદુઇ રગ યાતે બજ 


૨ગના પાણીને સફેટ ર ગનુ' ફ્રર્‌ 
વાની ડળા--એક કાચની સીસીમાં 
“ તોલેતાંધલ આલકાલી 7 /( ૫01& 16 


&11₹&11 ) નાખખી તેમાં કાણુસથી ધસેલે ત્રાં- 
બાનો થોડે જુકો નાખી પીગલવા દેવે।. હવે 
ન્યારે એ સીસીને! ખુચ ઊંધાડશે। તો તેમાંતુ 
પાણી બલુ રગતું થશે અને ને તેને પાછે! 
ખુય દેશે તો સફેદ ર ગતુ' યશે ૫૦. 26. 
૧૪૬૭ ખે નક્કર પદાથેનતે મેલવી 
એક તવાહી પદાથ કરવાની કળા--સગે- 
મર્મરનતી ખલમાં અરર મ્માંઉસ “સલડ્ેેત 
આફ્‌ સોડા” (50101402 01 ૩૯૮તૈઢ&) નાખ 
તેમાં અરધો અ.ઉસ “ નાઇતરેટ અફ આન 
માન્યા” (ડોલર ૦1 8010100018 ) નાખ 
બતાએ કરી આસતેથી સાથે છુ'દીને મેલ- 
વત્તા કરશે તે! પાણી જેવું થઇ ન રે. (જીએ 
બીજી રીત નાં ૧૪૬#) 00૦1 11. 
૧૪૬૮ બીછ રશીવ--અરધો અઃઉસ 
“કફલોરાઈડ આટ લાઇમ” (0010130૯ 
110છ) ને એક સ ળેમડમર્તી ખળમાં તાખી 


ળન 


૪ ,૮% ?” તં “જ # 2% ર ક ફં ₹“ જ ઢઠ ઈક હે ક ક કાર જ્‌ જન નૂ કૃ, ! મ નમ 
દી પૈ ૧ ટ ન કન કુ 
(૧૬૮! ક 'દુતર્ોધી, “ક ન 


તેમાં અરધો બાંકસ ₹ અસીરેઢ આપ્‌ લેડ'' 
(&ઇહાદાલ ૦ળ1લ્સતે) તાખો બતાએ કર 
આશનેથી છુંદીને મેલવશે તે! પાણી નેવુ' 
થણ૪ જશે (“ુઓ ત્રીજ રીત નાંન્‍ ૧૪૫૬૯.) 

૧૪૬૨ ત્રો છ રી1--એક સ'ગેમરમર- 
ની ખક્તમાં અરધો મ્યાંઊમ “કલેરાઇડે આજ 
લાઇમ” (010101તૅટ 04 1ળલ્) તાખી તેમાં 
અરધો આંઉસ “નાપ્ત્રેટ આક સોડા? ( [૫1- 
“816 ૦ 30વૈ& )ે નાખતો. પછી તેતે બ- 
તાએ કરી આસતેથી છુંદીને મેલવશે તે 
પાણી જેવુ* યઈ જરો. ( જુઓ ચોથી રત 
ના૦9 ૧૪૭૦ ) 

૧૪૭૦. ચોથી રીત--એક સ'ગેમર" 
મરતી ખલમાં ત્રણુ દરામ “કારખોનેટ 
આઇ આમેનતીયા” (0% 079ગા%1€ ૦0 
8101108018 ) નાખી તેમાં ખે દરામ “ સ” 
લકેત અક કોપર” (301018#1૯ ૦1 ૦0)” 
૪૦૪) નાખી પછી એ મેલવણાને બતાએ 
કરી આશતેથી છુડીતે મેલવશે। તે વાયોલેટ 
રગનું' પાણી થશે. ( જુએ પચમી શીત 
ના? ૧૪૭૧. ) 

૧૪૭૨. પાંચમી રીત--એક સ'ેમર- 
મરતી પથરતી ખલ્મમાં થોડે “સલફેત આક 
મેગનેશીઆ 7” ( “ અપશમ સાલટ ” ) અને 
તેતક્લોજ શુગર લેડતે ભુકો નાખી બતાખે 
કરી શારી પેરે મેલવવે.. એટલે ષવાહી પદા* 
રય થશે. 

"૧૪૭૨ રૂપાના સીક્કાને ભાંજવાતી 
કળા--એક ખે આની લેવા અને તેની ઉપર 
થોડે વતો પારે (31€₹€6017 ) શાર પેકે 
ચાલીને લમાડે. પકી જેવી તે ખે આતીને 
મડશે એટલે ભાંગી જરો. રંક. 48. 

૧૪૭૩ ધડોયાલના” કાચને જડપમાં 
ગોલ ફેરવવાની યુકતી--એક તુઃ।૪ ( 108 
ત ) લેઇ તેને જરા વાકી ધરે! હવે «ને 

મીદલા ધડીઆલ ( પાકૈત વાચ) ના કાચને 
તેમાં ઊપરધી મુકશે તો તે કાચ જલદીથી 
જેકદમ શરીતે તીચે ખાવરૈ, શ્રણુ જે તે 


ક ક પ્ર રડ કે 


તુરા૪ના છે૩ ઊ'ધેના ભાગ ઉપર પાવું “. 


એક ટીપુ મુકી તે ટીપા ઊપર ધડીઆલસના' 





કાચને મુકશો તો એક્દમ સીધો નીચે માવક 


વાને બદલે ગોલ જડપમાં દરતો ફરતો છેક ' 


એથે આવશે. 3188, 339. 

૧૪૭૪ છડી તથા કાતર ઊપર 
ત્રાંબાના જેવો રગ ચહડવવાની ડળા--- 
નાની છડી ( પેન નાણ ) નુ પાણુ' અથવા 
કાતર અથવા ભરટ મ્ર'ડવાતા શાક જકીધેલા 
શણવાને “સોલ્યુશન આદ્‌ કોપર્‌ ” માં ખે!ન 
લરી। તો તરતજ તે ઊપર ત્રાંબાના જેવે। રગ 
યહડશે કેટલાંક લુચ્દા લેકે જુની લેણહે 
ટાતી ખીલીએ ને એ ષવાહીમાં મેલવી ત્રાંબાની 
ખીલીકહી લોકોને ઠગે છે. (જુએ ના૦૧૪૭૫. 

૧૪૭૫. તાખા લાહરા (૨]3સ) 
ઉપર સોનાના જેવો! રગ ચહડાવવાના 
કલા -તીખા લેહ ।તો ધ્ણેજ ચથકતો 
કીધેશ્નો સાફ એક કટકે લઇ તેને “ સોલ્યુશન 
આદ નાઇતરેા મયુંરીઆતીક ડલડ” (3૩૦ાં0* 
પંંબળ ૦4 8110 10011860 ૦14) માં 
ખોલી કાહડો એટલે તેતીપર સોનેરી પડ ચહુ૦ 
ડેલુ જણાશે, જે એ પડને ચલક કાઠડવાના 
દાંતવા ગસસો તો ધણે સારે રગ દેખાશે, 
જે તીખા લોાહેોાઢાના સાક્‌ પાલીશ (ચકલકતાં) 
કીધેલા અથીઆરે। ઊપર જે મેલવણીમાં 
છણી પીઝી બોલા તેથી તનાપર નામ અશવા 
નકસી વગેરૈ ચીત્રામણુ પાડશે તો તે સે!ન 
નાના લખેલા હોય તે1। દેખાશે. ( જુએ। તા૦ 
૧૪૭૨ ) 15૦0. કે9કે. 

૧૪૭૬. લીબુને ચલાવવાની ડલ।-- 
એક સુક્કા લી'બુમાં બારીક નકુ' પાર્ડને .1* 
ટરવુ'. પછી તેમા ધાડે પારે। (11€0601"9 
મરકયુરી ) ભરી તે તાકાને મીણુથી દાખીને 
તેતે તાપ (તડકા) આપતો! કે ધીખુ મબન 
હવા માંડશે. બ. ૮૧૧, 

૧૪૭૭. ધુજતુ' ઇડુ'--૬વીલ પેતની 
ત્રણુ આંગલ લાંબી તલી લેઇ તેતે ખેક છેડે 
કઢણુ મીણુ , દાખી તેમાં જીવતો પાશ 


રૈ 4. 


* 


ટ્ર 


જુ 


હ 


વૈદક [વેચાર્‌, * (ઉૃરૃ£ ) 


(“કુવીક સીલવર ” ) ભરી તેના ખીજ |! એક નાહાના રૂમાલને બરાંદીમાં ભીજવી 
છેડાતે પણુ શાર્‌ કલુ મીનથી બધ કરી | કાહડીને સલગાવે।. " 
નાખે।. પછી મરઘીના એક તા” ૪ંડાંને ૪૮૧. ગઆંગલીમા ખુટી બેઠેલી 
પાણીમાં ખુબ કઠણુ બારી કાહડી તરત તે | હદીસે કાહુડવાની સેહુલીકલા--*ને હાતની 
"ડાના નાહાતા છેડા પરથી જરાક કોટલાની | ક[[ગ્લીમાં શુનાની વીટી 'ખુ'ટી ખેઠી રોમ 
કમરશ કાહડી નાખી પેલે પારે ભરેલી તે નીકલતી નહી હોય અને આંગલી ઉપર 
કુવીલ ઊ નલી તેમા ( છડાંમા ) ખોસી દેવો. | ડને ચદડયો હોય તે તે વીતી ઉપર્‌ થોડે! 
પછી તે ઇ'ડાંને તરતજ શાર જમીનપર | તનો પારે ( 0ઊ0દ કા1રલ' ) ધસવેો 
અથવા તેબલ ઉપર મુકી દેવો એટલે જ્યાં" | જ)તે તે વીતી એટલીતે। કકરી થશે કે જન 
સુધી પેલા ૪ડાંમા ગરમી રેહશે તયા સુધી | ર્‌।૬ દલે હાથે દાઓીઆથી કઈ પણુ આંગન 
પેલુ' ૪ડુ' થરથર ધુન્યા કરશે. 5૦ 11. ક્તત ઇન કરયા વગર્‌ તરત ભાંગીને કટક 
૧૪૭૮. સીકે। અથવા ધાતુ પારે | થરી. ૪૦. 391. 
લાગાથી ખરખ થઇ ગઇ હોય તે। તેને ૧૪૮૨. પોલાડને તરત પીગલાવીને 
સાજ કરવાની ફલા -લેોહોાદાનો તવાથે પ્રવાર્ટાની માકૂક મીપા પાડવાની મીત-- 
અથવા જડેો મોહોાતો ખીલે! લઇ તેને આત- ના લેહ! ભાતા કટકાને આતસમાં મુકી 
શમા મુકી લાલ ચોલ જેવે। ગરમ કરી તેની જે તપાવીને આતશના ગાંગડા જેવુ” લાલ 
ઉપર સીડકો અથવા ધાતુતે મુકવી એટલે કરવુ. પછી તેને ચીપામ્માથી ખાહર કાહુડી 
પારેન્વરાલ રૂપે તેનીપરઘી તરત ઊડી જશે. | તે,₹ ચીપીઆમાં એક હાથે મજખુત ધરી 
પી રાખા અને બીજા હાથે ગધકની લાકડી તેની 
૧૪૭૪. કાગજને સલગાવી પાછુ' | ઊપર્‌ લગાડવી. જેવી લાકડી તેને લાગરી 
જેવુને તેવુ' કરવાની કલા--એક કાગજના ઝેટલે તે પોલાડનું લેોહેાહુ તરત પીગલી 
કકડાને બરાંદી દારૂમાં ખધી બાછુથી ભીં- ઘસ પ્રવાહીની માફક ટીપા નીગે પડવ 
જવી કાઉડવું. પછી તેને બતી આગલ ધરવું માંડશે. 1૦0. 51. 
અયવા એક ખીજ કાગજની ચીપતે સલ- , ----4૦૪ઝન----- 
ગાડી પેલ્ષા ખરાંદીથી ભીૌંજવલા કાગજને 


*“---- કરઇ. ૦--૦ન૦૦-યાટઇમનતનર --ન--ત#મ૦ય 


પાજી જતા9 લાનત તાતા તતારુણક-સામ સાઇટ તસ જનમમ,લણાવાછ હાજત -ત2, હાાતાવાણઇ વાતાકિતમિકાઇ તાયતા(તતાતમાિમસારઉમમતતતાઉક નાતતાતતક ભશાઇનાછ વનના, ----------૦-૦- સરનામ. 


1 
| મે 
આ ચાર. 
સલમગાવનું, એટલે તરત તે કાગજ સલગી લવરક વિ ફે 
ઊથી ઉપર્‌ બલતુ થશે. અને કાગજ એમતુ 1)2010€811€6 00610110 
એમ રેહશે, એમ થવાનુ કારણુ એકે જ્યાં- ૧૪૮૩. કાતમાં જઞણ' જણાવર્‌ ગયુ 


ફેડ બરાંદી બલરો તયાસુધી તે સલગનાર | હાય તેતે કાહડવાને। ઉપાય--કદાપી કો- 
નથી, માટે બલતુ સઘલી ખાજુપર કરી  ઇુંતા કાનમાં કાઇ જણુવર ભરાયું હોય તો 
વલેકે તેને ખુજાવી નાખવું. એ પ્રમાણે | દીવેલ અથવા તલનુ' મીઠું તેલ અયવા 
કેટલાંક ખેલ કરનારાએ ખરી તોતને સલ- | ” સાકલેડ આઇલભ” ને જરા સુમરાયું કરીને 
ગાવી પાછી આખી બતલાવીને તમાશમગી- ! તે ટીપા મુકવા, તેથી જણુવર અદર મરી 
રોને અજાએખીમા નાખેછે. ૪૦.50. બ.૮૪૨. | રૅહી મેલમો મલી જષ્ને જ્યાડે મેલ નીક” 
૧૪૮૦. રૂમાલને [સલગાવજી પાછે! | ળશે તેની શાથે તેપણુ નીકળશે. [ જુગા 
જવાનને તેવો! કરવાની કલા--નેમ ઊપર | ખીજી રીત ના૦ ૧૪૮૪.) . 
કાગજને સલમાવી પાછુ જ્વુ'તે તેવુ' કરવાની ૧૪૮૪. બીછ રીત--એયઃએ તથા 
રીત છે ર તાન 1૪૦૪) તેજ પ્રમાણે દમણે વાટીત્ે બેવડા દારેમાં મેલવ ય. પછી 
જ્‌ 


દ્‌ ૧૭૩) 


ગાલી કાહડી કાતમાં ટીપા મુકવા. 


૨૧૪૮૫. કાતમાંથી મેલ કાહડવાને। 
ઉપાય--કાનમા મેલ થયો હેય તે! કદી 
કાનને સલીથી કોાતરવે। નહોં પણુ જરા 
શે!”જુ મધ અતે આલીવ તેલ એ ખેઉને 
જરા સુમરાયુ' કરીને કાનમાં મુડયા કરવુ 


એથી મેલ ફક્સક્સી પોતાની મેભે ઊપર આ* 


વશે. જો આલીવ તેલ નહી મલેતે મીઠું 
તલતુ તેલ લેવું. 


૧૪૮૬. કાનમાંથી માખની માફક 
ગુણ ગુણ એવો! અવાજ નીડલતે।* હાય 
તેને! ઉપાય --બદામના તેલના ટીપા કાનમાં 
સુકવા અથવા દોધીના ખીતુ તેભ મુકવું. 

૧૪૮૭. સુકકે। કાન દુખે તેતે। સે- 
હલ ઇલાજ--અરધુ' જુલીઉ મીઠા તેલમાં 
ભસણુની છેળેલી ખે કલી કકરાવી થ'ડુ' 
પડેને ગાલી કહ્ઠાડી સીસીમાં ભરી મુકો અને 
જ્યારે જેઇએ તયારે કાનમાં એ તેલના 
ટીપા શુકવા. 


૧૪૮૮. ક્રાનમાં દાશે। અથવા ખી? 
કાઇ ચૌજ ગઇ હાય તે કાડાડવાને 
ઈતાજ--ને કોઇ નાહતા બચાંએ રમતમાં 
પયર સમથવા હરેક દાણે અથવા કોઇખી 
'્તતનતી કહ'ગૃ ચીજ કાનમાં ગાલી હેય તો 
તે કાતતે કોતરવે। નહી, કદાપી છેક નજદી- 
કમાં દેખતી હેય તે ઝીંગા ચીમતાથી 
સભાવીને ઊંચકી લેવી અને ઇેક કાનની 
ભીતરે ગઇ હોય તે તેતે પડતી મુકવી તે 
પોતાની મેલે હરેક વેળ.એ મેલ સાથે ખથવા 
અમસથી નીકળી આવશે અથવા જે કાનમાં 
તે ચી£૪ ગઈ હૈય તે કાતને નીચે કરી 
ખી? કાન ઊપર જરા જેરસ્થી થે[કવુ જેથી 
કદાચ નીકળી આવશે. જે ચણે!, વટેણે 
અને એવી ખીજ પોચી ચીજ ગઈ હોય તો 
ઢાતમાં કદી પીયકારી મારવી નહી, કારણુ 
કે એમ કીધાથી તે ચીજ બાકર નીકળ્યાને 
બદ્લે પા'્ી ચુસી જુલા/ને એર અદર જ- 


ઇુ'તરે પોથી. 


રથી ખુટી ખેસસે, એવે વખતે ૬1કતરની 
સથા$ લેવાને કદી ચુકવવું નહી. 

૧૪૮૧. કાનમાં પરૂ થાય તેતે 
ઉપાય--જે કાન પાકતો હોય અને અ'દરથી 
પરૂ આવતુ હોય તો તે પરૂ ખધ કરયાથી 
કાનતી નીચે અથવા ગલામાં ઊતરશે ને 
ગાંઠ ગાલશેને ચાવનીઆ શુજી આવરો 
અથવા હરેક ખીજી જગાએ તે પર્‌ રશતે। કયેશે 
વાસતે હ૨૧ગેજ પરૂ આવતું બધ કરથું નળી. 
ને પરૂ મ્માવે તે શાથ કાન દરદ કરે ને ગધ 
મારે તો મરાંદી તથા ઊનુ' પાણી એ ખેઊને 
ભેલીને અથવા સાખુના પાણીની કાનની 
નાઠલી પીચકારી ભરીને હલવેથી કાનમાં 
મારવી કે પર્‌ ન્નડું યણને ભોંતરમાં વલગી 
રહુયુ' હોય તે ધોવાઇ આવે ને કાન સાદ્‌ 
થાય પણુ જે પર્‌ ધણુ નીકલતું' હોય તે 
તરત દાકતરેની સલાહ ભેવી. 

૧૪૯૦. જલોને। ડ'ખ ખ'ધ કરવા- 
નો ઈલાજ--ધણી વેલા જલોના ડખ વેઠ- 
યા કરે છે અને બધ કરવ્‌તી મુશૈકલી પડે 
છે. જે ખોલી ડવાથી જલેતા ડ'ખમાંષી 
નીકલતુ લોહી બધ થાય નહી તો અમથું 
ધાઉનું (લીંટ) લુગડું ધડી કરીને ધાહની 
જગા ઊપર ન્ેરથી દાબવુ? જે એથી પણુ 
બધ થાય નહી તો જુખેો એઠલ આપેલેા 
ખીજે પ્રલાજ નાગ ૧૪%૧. ) 

૧૪૯૧. ખીજે ઈલાજ --ભુંજેલી ૫" 
ટજીની બારીક ભુકી જ્લાતા ડખ ઊપર જરા 
દાબવી અથવા ખરમૂ ( આઇસ) ડખ ઉપર 
લમાડવું, “ને એધી પણુ ડખમાથી નીકલતુ 
લોહી બધ થાય નહી તો જુખા ત્રીન્ને 
ઇલાજ નાન ૧૪૯૨. ) 

૧૪૯૧૨ ત્રીજ ઈલાજ--જલેોના ડખ 
ઊપર્‌ “કાસતીક” ની અની લગાડવી 
તેથી તરત લોહી બધ થઇ જશે. 

૧૪૯૩ પાણીતી સેખારી અથવા 
તર્‌રાનેો ઇલાજ --નીમખનો ખારો મ્મયવા 
સુકાખએારાક ખાધા પછી તરત પાણીની 


સોખાર્‌ી લાગે છે. ખેને। સઊથી પહેલ ઇલાજ 
એ છે કૈ કોઇબી ન્તતના તીખા અચારને 
એક કટકા મોઇડામાં રાખી ચુકવે એયી 
માહડુ' સુકાતુ બ'ધધ થઇને થુક પેદા થરે 
જેથી પાણીની તરશ જાહાજી લાગશે નરી. 
૧૪૯૪. પેટમા જલે। ગલાઈ જવાય 
દ્ઞેતના ઇલાજ--કેઇ વેલા અ'નનણુમા પાણી 
શાથે જલે ગલાઈ ન્નયતે। તરત મીઠાતુ પાણી 
કરી શારીપેઠે પાવુ તેથી જલા તરત મરી 
જશે અતે પછી કઇ પણુ નુકશાતી કરશે નહી. 
૧૪૯૫. જલેોકેવી પસદ કરવી ?-- 
જલે દંમેરા મધીયમ કદની મેલાવવી. તેએ| 
ધણી મે।હુતી જલે! કરતાં વધારે ભેહી ચુરે 
છે. ધણુ ખારીક જલે લોહી ચુશી શકતી 
નથી. ધષી મોહતી જલે વાપડવી નહી કાએ 
કે તેએ ધધી વેલા વપડાયલી હોય છે અને 
તેએ લોહી ધાવીને મોહતી થમલી દૂય છે 
અન..તે બરાબર કામ કરી શકતી નથી. 


૧૪૯૬. જલેતને ?નલવવાની રીત-મરા_ 


ડીનુ બનાવેલુ' પડા જેવુ' એક વાસણુ લેવું, 
નીચેથી બારીક નાકાં પાડવા. પછી તે વાસન 
ખમાં મટોડી ભરવી અને તે ઉપર્‌ જલે 
મુકવી એટલે જલે! પોતાની મેલે મરાડીમ, 
પેવસ થશે, ઊપરથી કનતાન બાંધી લેવુ 
(જુઓ ખીજ રીત ના૦ ૧૪૨૭. ) 

૧૪૯૭. ખીજી શૌવ--જલેોનતે હમેશા 
તલાવતા પાશીમાં ગ્મપ્રવા વરસાદના પા. 
શ્ીમાં રાખવી. 

૧૪૯૮. જલૈને ચામડી ઉપર સુડ- 
વાની રીત--જલે। મુકવાની આગમજ જે 
ભાગ ઊપર જલે! મુકવી હોય તેને સાખુતા 
પાણીથી ધોઇને અછી રીતે તુછી નાખવે।. 
ખાલની જગા ઉપર જલે વલગતી નથી તેથી 
ખાલ ખોરાવી નાખવા અને જગાને ધધ 
સુમારી કરી નાખવી. એટલીખધી સ'ભાલ 
ભેવાતી જરૂર એટભ્ા માટે છે જે મામડી 
પષરસવે ભીંગાયલી અને ચીકાશ વાલી હેય 
તે ઉપર જલે! વલગતી નધી, જ્યારે જલે 


વૈદક વિચાર. 


( ૧૭૬ ): 


ચામડી ઊપર વલગેં તહી તયારે-તે ભામ:ઃ 
ઉપર જરા શાકરને શીરો લગાડવો અથવા: 
દુધ ચે।પડવુ' અથવા તે ભાગ ઊપર્‌ ચાલતી 
સે।યવટે જર્‌ા લોહી કાહડીને .પાંથરવુ' એથી 
જલે! જલદી ચામડીને વલગશે. 

શૂજુછર. જલેોનતે ચામડી ઉપરથી 
કાહડવાની શીત--ચામડીપર જલેો લોહી 
ચુશવા પછી પે।તાનતી મેલે નશી ખડી પડે 
તો તેતે ખે'ચી કાહુડવી નહી કેમકે તેથી 
ધાહુમાં જલેને! દાંત તુતીને રહી જય છે: 
અને તેને પાકવે છે તેથી ધણી હૈશાન ગતી 
થાય છે એટલા માટે જલે! ઉપર થ'ડું પાખી 
છાંટવુ' અથવા થોડે સરકે અને પાણી ભેલા 
છાંટવુ'. જો એ કીધા છઢાં પણુ જલે વ- 
લગી રેહતો થોડુ' નીમક ખારીક વાટીને” 
જલે ઉપર જરા ભભર્‌વવું એટલે તરત 
જલે તુતી પડરૅ. પણુ નતીમકથી ધણી વેલા 
જલે મરી નય . છે. 

૧૫૩૦. આટણને। પધ્લાજ--પગમાં: 
ત'ગ ખુત અને નેડા પેઠડવાથી આટણુ પડે 
છે જેથી ચાલતા ધણુ દુખ અને અડચણુ 
થાંય છે. એનો ઈલાજ ત'ગ ખુત તથા જેડ! 
પેહેડવા નહી. (જુએ બીષ્તે ઊપાય નતા૦૧૫૦૧) 

૧૫૦૨. ખીજે ઉપાય--નવસાગરને 
સરકામાં તાખી પીગલે એટલે આટણુ ઉપર 
ધડી ધડી લગાડઆ કરવુ ( જુઓ ત્રીન્ને. 
ઉપાય ના૦ ૧૫૦૨ ) 

૧૫૦૨. ત્રીજે, ઉપાય--દરરે।જ  સહ-- 
વારના તથા રાતના આટ ન ઉપર મીઠું તેલ- 
ચોપડયા કરવુ ( જુએ।. ચોથો ઊપાય ના૦ 
૧૫૦૩. ) 

૧૫૦૩. ચોથે! ઉપાય--નરમ ખાલની' 
પીછીએ કરી “ એસીતીક એસીડ ' આઢનઃ 
ઉપૃર્‌ લગાયા કરવું. ( જુએ પાંચમો ઉપાયઃ 
નામ ૧૫૦૪.) 

૧૫૬૯૪. પાંચમે! ઉપાય--“' આયે।દા/ 
ઇત આશ્‌ પોતાશીયમ” બાર ગરેન, ચસ્-? 
ખીનો મલમ અરધો આંઊ સ, મ્મા ખેરે 


( ૧૭૨ ) 
એલવીને એમાંધી જરાક ચણા જેટલું લેર્ક 
દાહડામાં ખે અમવા ત્રયુ વાર આસતેથી 
આટઢણુ ઉપર લમાડવું. (જુએ છપો ઉપાય 
ના* ૧૫૦૫. ) 

૧૫૦૫. છયોા ઉપાય--“ ટીંકચર આ- 
હ આયોદાઈન ” આટન ઉપર્‌ પીછીથી 
લગાડવું. 

૧૫૦૨, ફૂટેલા હોડનેો॥ ઇલાજ - 
તાહંઢ દાહડા આપણા હે।ઠ તતરીને ફૂટે છે 
તેથી તેવા હાહુતી ઊપર્‌ આ રીત. ધણુ 
રહેલ છે. એક આંઉસ સફેદ મીત અને 
ત્રણુ આંઉસ મીડી બદામના તેશને એક ન 
હલા વાસણમાં નાખી ખેઊને તાવી ગરમ 
હોય તેટલાંજ તેમાં અરધી ચમચી ગોલા- 
બતુ' અતર્‌ નાખ મેલવી રેવું. પછી એક 
કાચના ચપુમાં ભરી રાખવુ. 

૧૫૦૭, આંજનોનેઇલાજ--સઉયી 


સેહલ ઉપાય આંજની ઉપર ગરમ પાણીએ ; 


ફ્લાનેલને શેક કરવો અથવ। મ્માંજની ઊપર 
#ર્‌ સીંદુરતો મલમ લગાડવે. 

૧૫૦૮. ધાંટુ બેડુ' હોય તેને 
ઈલાજ--જે ડોાધતું ઘાંડું' ખેથુ હાય અને 
તેથી અવાજ બરાબર નહી નીક્લે ને અવાજ 
કાડડતાં ગલુ' દુખ તો એક વાસ'ગુમાં પાશેર 
ગાયનુ દુધ રેડી તેમાં એક અથવા ખે સુક 
અ'છર નાખવા તથા મીઠાશ પુરતી ખ્ંડેલા' 
શાકર નાખી શારીપેડેૅ ઊકાલવુ'. પછી સુમ' 
રેતુ જેવું યાય કે પીવું. 

ઉપ૦ઉ. દણહર:જને। ઉહપષપ્ય --દહર!- 
જના માણુમના શરીર ઊપર મોલ ચકરડા 
જેવા ચાંડા પડે છે અને તેમાં ખરજ તયા 
કીર્‌ યાય છે. તેના ઉપાય તરત નહી કર તે 
તે બધા શરીર ઊપર્‌ પથરાઇ ન્નય છે. દહ- 
રાજ ખે તરેહતી થાય છે એક લાલ અને 
ખીઈ કાલી. દહર1ન થવા માંડે એટલે ચુલ- 
બગલીના પાતરા લાવી તેને એક સોજી પય- 
રતી ખાંનીમાં નાખવા તથા તેમાં જરા ની- 
મખ નાખી બારીક છુડીને તેના ?શ એક 


હુનર પોથી. 


ચલાંસમાં કાહેડવો. પછી દહર્‌ાજને કાથાની 
દોરીથી ધસીને ઊપર એ રશ ચેપડવેદ. 
(જીએ બીજે ઉપાય નામ ૧૫૧૦ ) 


૧૫૨૧૦, ખીજે ઉપઃય--શહરાજને કા- 
હોતી દોરીયી ૪૨ ચ્પોખવીને તેતી ઉપર ' 
મરધીના પીછે કરી “ ગમેસીતીક આસીડ ” 
ચોાપડવી એટલે દહરા”્ના છેલતાં નીકલી 
જરો. ( જુએ ક્રીજો ઊપાય નાન ૧૫૫1.) 

૧૫૧૨૧; ત્રીજે ઉપાય--અમલસારેા 
ગ'ધક વાટીને તેતો ભુષ્દે પાણીમાં અયવ॥્‌ 
લીંબુતા રશમાં મૈલવી ચેાપડવે. 

__ ૨૧૫૧૨, કોડને ઉપાય--શરીરના ને 
જે ભાગ ઊપર્‌ જીડ થતી હોય તો સુપ્યન 
ડના તેલમાં કપુર મેલવીતે લગાડવું. 

૧૫૧૩. કેલાંગવાતરનુ' પાણો કર્‌- 
વાતી શીત--સાધારયુ એક તમદેલમાં 
પાણી ભરી તેમાં એક મેો!હતે। ચમચો ભરી 
કોાલાંગ વાતર્‌ નામવુ. યાને ૧૨ આંઊસ 
પાણીમાં એક આંઊસ કે।લાંગ વાતર્‌ ભેલવું. 
|; પછી ગમે પાણીમાં કપડાના કટકા ખોલી માથા 
શરેપરે જ્રુકવા. 

૧૫૪. તડકાની હર લાગે તેનેદ 
ઈલાજ--માધાં ઊપર તરત થડુ' પાશ્રી 
શારીપેઠે તામવુ. 

૧૫૧૫. મસાતે। ઇલાજ --સચોર 
( પાપડીગ્મા ખારો) આતશ ઊપર મુકી 
| જુલાવી સફેદ થાય તયારે બાહર કાહડવેો 
મે એ સજચેોારાતી વનખણુ બરાબર કલી 
| ચુખા લેવો. એ ખેઉને એકતુ' કરી તેને ત્રીજે 

હીશે કાંદો લેઇ સરવેને ખલ કરી મસા 8પર્‌ 
મુકવું (જુએ ખીજે ઉપાય નાન ૧૫૧૬. ) 
૧૫૨૬. બીજે ઉપાય્‌--નીમકને કુવાના 
પાણીમાં મેલવી એ પાણી દરરે।જ મસા 
ઊપર ચોપડયા કરવું. (જીએ ત્રીજો ઊપાય 
નામ ૧૫૧૭. ) 

૧૫૧૭. ત્રીજે ઉપાય --ધણુ।જ ૦૮લદ 
(આંગ? સરકો મસા ઊપર્‌ દરરોજ સદ 


શન્શી-બાા,તમન- નજ કક સાકર, ૦-૩ લઝ *અાપાશિસાઇતા--નઇગઇમાણાઇનાક--ણકાબ-તાઇબમતતઇ તાનશતુત્તતતાણાણણસમાત-તરઈઉસાઇસામાઇળણી, .-તાાનામાણકતાણાઉતસણીતાજ-તાઝ નામગણીઇઇ૦ન-#.. 


નગ. નાતાતણીળના,.. અસારી, વાસા તમણ મ."૦- ત. સનત,” તક: સાજીના, ગળતા તાસક9 લા --- ક---- અત... -.૦* --. 


નજ ન. 


વૈદક વિચઃ૨. 


લારતા લગાડવો. (જુએા ચોધેો ઊપાય 
તાડ ૧૫૧૮.) 


૧૫૬૧૮. ચોથો! ઉપાય--મસા જણા, 
કઠંષુ અને સુકા હોય તે! કાપી કાહડી ઉપર 
“ કાસતીક ” લગાડવું. જે મસા પમના 
સાંધા ઊપર અથવા હોઠં ઊપર અથવા અ|ં- 
ખના પાપમાં ઊપર અને એવાજ ખીજે 
હેકાણે થયા હોય તે। દાકતરેની સલાહ વગર્‌ 
તેતે કાપવા અયવા “કાસતીક?' લગાડવુ' 
નહી. (જાઓ પાંચમો ઊપાય નાન ૧૫૧૪ ) 
10. 125. 


૧૫૧૯. પાંચસો ઉપાય--“ ટીંકચર 
અઆંક્‌ મીયુરેટ આક આઇરત 7” દર રાતના 
મસા ઉપર લગાડવું. 

૧૫૨૦. ખુજલોને। ઈલાજ--પેહેલા 
ખુજલીતી જુઃલીઓને સારીપેઠે સાખુ' તથા 
ગરમ પાણીથી ધોઇ અને આખી જુલી હોય 
તો તેને કફોડી નાખવી, ષછી કપડાવી તુછીને 
તેને સાક્‌ કરવી. પછી રાતે સુતી વખતે 
ગ'ધક્તે। મલમ તેની ઊપર શારીપેહૅ હલુધી 
પચાવીને લગાડવો. પછી શહુવારતા ઉના 
પાશ્નીથી ધોર સાફ કરવી. એવી રીતે ત્રણુ 
ચાર દાહ! લગાડયાથી "ઝુજલી સારી થશે. 

૧૫૨૬૨. ખીલતે। ઊપાય--તકન ખાર 
તથા શાકરતે લીંખુના રશમાં નાખી એક 
કાચની સીસીમાં ભરી રાખવુ, તથા તે સી- 
સીને તે ખાર પીગલે તેથી ધડી ધડી હીલ- 
વયા કરવી, પછી એ મેલવણી ખીલ ઊપર 
લગાડવી. ( જાખા ખીશ્ને ઉપાય નાગ ૫૫૨૨ ) 
ર૦. 54. 

૧૫૨૨. ખીજે ઊપાય--“મ્યુરેટ આપક, 
એમેોનીયા ” ૧ દરામ, જહેરાનું પાણી ૧ પે'ટ 
અતે લવ'ડર વાતર ખે દરમ, એ બધાને મેલવ- 
નુ એ મેલવણી દહાડામાં ખે ત્રણુ વષ્પખત વાડલા 
(:૨પ૫'જ ) થી લગાડવી, ( ”ુએ ત્રીજે ઉપાય 
નાન ૧૫૨૩.) ૦. 51. 

૧૫૨૩. ત્રીજે ઉપાય--મીઠી મલાહી 
મોક આંકસ, તાજુ દુધ આઠ આંઉસ, લી'ખુતે। 


(૨૭૩) 


૧શ એક આંઉસ, બરાંદી અથવા પેોલાનવાતર 
એક આંઉસ, ફેટકી એક આઉસ અને ખાંડ 
એક દરામ. એબધાને ઉકાલી ગાલી કહાડી તેમાં 
કોલાંગ વાતર અથવા બશાંદી રેડી થ'ડું' પડેને 
લગાડવું. એ મેલવણીને એક બાતલીમાં ભરી 
રાખવી. (જુએ ચોથે ઉપાય ના” ૧પર્‌૪ ) 
પિટ, 51. 


૧૫૨૪. ચેોધમેદ ઉપામ--મરધીના ₹ ડાન 
ક્રોઢલાં અથવા મરધીના હાડકાં બાલીને તેને 
સરકામાં મેલવીને ચોપડે તેયી મટે અને એ 
સરવેથી ગુરુ નહી થાય તો પછી દરા ખતા 
ઝાડનુ' લાકડુ' લાવીને તેની રાપ્ષ સરકામાં 
મેલવીને ચોપડે. 


ઉપર્‌પ. ખચાંને તાડ ખરી પડયા પછઢે 
ડુતીમાં થતું ચાંડુ--એનેો ઉપાય એ છે કે 
પેટ સાર આવે એવી દવાએ આપવી તથા 
તેને ધોઈને સાપ રાખવું. (”“ડુએ। ખીન્ને ઉપાય 
ના૦ ૧પર્‌૧૬) 

૧૫૨૨. ખૌશ્ન ઉપાય--મલમલનતા 
નરમ જુણા ધોયલા સડ્ેદ કપડાના કટકાને 
પોરટ વાપ્તતમાં ખોલી તેથી એ ચાંડાને સા' 
કરવું. 1૦. 81, 

૧૫૨૭. ચામડી ઉપર થેતાં પોલા 
ર્‌'ગના ચાંડા--કેટલીક વખત તડકામાં લાંખોા 
વખત ડ્રીઆધથી પીલા ર'ગના ચાંઠા પડે 
છે તેવા ચાંડાતી ઉપર આએ મેતવણી ધણી 
સારી છેઃ--એક પેટ પાણીમાં એડ આંઉસ 
ફૂટકીને પીગલાવી તેમાં એક આં3સ લીંખુ- 
નો રશ નામી બ'તલીમાં ભરી રાખત્રું' ને 
જ્યારે જઇએ તયારે ચામડી ઉપર લગાડવું, 
(”“ુખા બીજે ઉપાય નાન ૧૫૨૮.) 

૧૫૨૮, બીજે ઉપાષ્‌--મીઠી મલાહી 
એક આંઊસ, તાજુ ૬ુધ આઠે આંઊસ* 
લીંખુનતો ર્શુ એક આંઊસ, પ્ટકી એક આં- 
ઊસ), ખાંડ ૬ દરામ. એ બધાને મેલવી 
ઊકાલીને ગાલી કાહડવું, થ ડુ પડેને લગાડવું 
( જુએ ત્રીજો ઊપાય ના૦ ૧૫૨૯ )» ૦,114. 

શૂપશ્હ. ત્રીજો ઉપાયન્ન-ત'કન ખારને 


(૧૭૪ » 


છુ'ડેલો ભુકો ૧૫ ગરેત, લીખુનેો રશ ૧ 
આંઉસ, શાકરતે છું ડેલો ભુકો અરધો દરાષ. 
એ બધા ભુકાને એક સીસીમાં નાખી તેમાં 
લોંખબુને! રશ રેડી તે સીસીને હીલવ હીલવ 
કરીને મેલવી નાખવુ. પછી એ મેલવણી 
ચાંઠા ઉપર્‌ ભગાડવી, ( જુખએ। ચોથે। ઉપાય 
ના૦ ૧૫૩૦ ) 1દિ૦. 114. 

ઉપડે2. ચોથો! ઉપાય--છારે કરો 
મોહને રાંહાંજ શકવાર ખે વખત ધોયા 
કરવુ(. ( જાઓ પાંચમે। ઉપાય નામ ૧૫૩૧) 
રિટ. 114. 


૧૫૩૧. પાંચમો ઉપાય--પ્ટ૪ી ૧ 
દરખ, તકનખાર ૧૦) દરામ. અને પાણી 
૧ પે'ટ. એ બધાને મેલવી દેવે. ગરમીના 
દા૩ડા ઉપર તડકાખાં બાહર જવાની અગાઉ 
એએ પાણીથી મોહડું' ધોઇને પછી જવુ, 
૨૦. 114. 

૧૫૩૨. થાનન્પો ભીટ્ણમાં ચીડા 
પડે તથા તેની પરની પાટલી ચામડી ખરી 
પડે તેનો કલાજ--ત'કનખાર અરધો દર્‌ામ, 
ચેપ્ખી “ ગલીશરીન “” ( 007 ૪170€- 
7106 ) અરધો! આંઊસ, ગુક્લાખ અરધી પે'ટ, 
એ બધાને એક સીસીમાં મેલવવું પછી નર- 
મ ડપડાનેો કટકે અથવા સ્પંજ (વાડલુ ) 
એમાં ભીંજવી ઊપર્‌ સુકવુ. (“જુઓ ખીન્ને 
ધલાજ નામ ૧૫૩૩ ) 10૮. 85. 

૧૫૩૩. ખીજે પલાજ--દાહડામાં 
વ્રણું અથવા ચાર વખત જ ર્ટકચર આદ્‌ 
ક્તેચુ' 7” (111006101૯ રબ લાટ પ) 
ઊંઠંતા ખાલની પીછદ્ાયી લગાડવું જે ખચાંને 
ધવાડવું પડે તો થાનની ઊપરની લગાડેલી 
દવાતે સારીપેડે ધોઇ કાહડંાને પછી ધવાડવુ'. 
1૦. 5૦. 

૧૫૩૪. ઉજાગરાનાો ઇલાજ--ન્‍ને 
રાતે ઊન્નગરે થયો હોય તો તેની બાહારવને 
એક કાચના પેયાલામાં પાશેર્‌ થ ડુ' પાણ્[ રેડી 
તેમાં ખે પદ્શા ભાર છુ'ડેલી શાકર અને 


જ 


હુનર 


પાથી 


ખે પઇશા ભાર લીં'ખખુતો રશ નામી ચમચાએ. 
કરી ડોહુવી તાખીને પીઉ, 


૧૫૩૫ માથુ ૬દખે તેનો ઉપાય--જરા 
દરેલા મરી, થોડો આટા મેલવી જરાક પાણી 
રેડી ખડખડાવીને સેહેતું સેહેતુ' કપાલ ઊંપર 
ભરવુ ( જુશ્મો બીજે ઊપાય નાન ૧૫૩૨૬ ) 

૧૫૩૬. ખોજે'ઊપાય--કેલાંગવાતર 
તથા પાણી ભેલ તેમાં કપડાતા કટકા ભીંજવી 
માથા ઊપર સુકીયા કરવા. (જીએ ત્રી'ને 
ઊપાય ના૦૧૫૩૭ ) 

૧૫૩૭. ત્રીજે ઊપાય--જર્‌ા અષ્ીણુ 
અતે કેશરતે ગરમ પાણીમાં મેલવી કપાલ 
ઉપર લગાડવુ'. (“જુએ ચોથો ઊપાય નાન 
૧૫૩૮ ) 

૧૫૩૮: ચે।ષે। ઉપાય--ધાણા ગુ ટીને 
તેના પાણીમાં જરાક અષ્ટીયુ તથા કેસર 
ધસીને કપાલ ઊપર્‌ ચોપડવું. (જુએ પાંચન 
મા ઊપાય નાન ૧૫૩૯.) 

ઉ૧પ૩૯. પાંચમે ઉપાય--મોરડીનુ” 
મુ તથા પીપેર ખે ખેઊને. પાણીમાં ધસીને. 
ચોપડવું. , જુઓ ધો ઉપાય નાન ૧૫૪૦ ) 

૧૫૪૦. છથેા ઉપાય--*ે મરમી. 
અમવા પીતથો માથું દુખતું હોય તે! શ્રુખડ 
ધસીને ચોપડવું. 

ઉ૧૫૪૨* ખરાખ વાસ મારતો પગોાને।. 
ઉપાય--ચામડીના સુરાખોામાં કાઈ ખગાડ 
થયાથ ક્ેટલાંકોના પગોામાંથી ખરાબ વાસ 
નીકળેછે. તેનો ઊપાય એ છે કે પગેોને ગરમ 
પાણીથી ધોવા, પણુ તે ગરમ પાણીમાં થોડુ” 
કલોરાઇદ આપ્ર લાઈમ” નાખી બોલવી દેવો. 
£િર. 49. 

૧૫૪૨. ગલીચ ( ખરાઅ ) હુવા દુર 
કરવાના રીત--ઝેટલીક વખત ખરાખ નથારી 
હથા દમમાં ગયાથી ધણી ખરાબ અરરે થાય 
છે તેને દર કરવાની એડલ આપેલી જુદી. 
“જુદી રીતો છે. એક આંઉસ “ કલે।ર।૪૬- 
આક લાઇમ” ની અદર એક બાતલી પાણી 
રેડી મેલવવું, અતે એ મેલવણી એરડામ 


જોકે, 
વ૬ક વિચાર. 


થોડી થોડી છાંટવી. (જુએ ખીજી રીત 
નામ ૧૪૪૩ ) 1દેટ. 51. 

૧૫૪૩3. બીજી રીત--“ખેભાગ સુ- 
ડો કલે।રાધઇડ આપ્‌ લાઇમ” ને એક છાલકી 
૨કાબીમાં નાખી તેમાં એક ભાગ બાલેલી 
ફેટી નાખી મેલવીને ઓરડામાં એ રકાખી 
ગમે તે। એમાં પાણી નામીને અથવા પાણી 
નામીશ્ધા વગર મ્રુકવી 4૦. 81. 

૧૫૪૪. તગ જેડા અથવા ખુત પેહ- 
ડયાથી પગના આંગલા ઉપર્‌ છાગરા 
ગથવા ફેોફ્ઈઆ પડે તેને ઇલાજ-- 
શેજી કે।પરેલ તેલ આગથીએ કરી છાગરા 
ઉપર્‌ દરરે।જ લગાડવું. 

૧૫૪૫. ખબાલને કાહડી નાખવાની 
શ્ીત--એક ખલની અંદર પ ) આંઊસ કલી 
ચુણો નાખી છુંડીને ખારીક મેડા જેવો ભુકે 
કરી તેમાં ૧ આંઊસ હડતાલને। ખારીક મેડા 
નવે ભુકે। નાખી મેળવી દેઈને સીસીમાં ભરી 
શાખો. એને ““ તરકીશ રેપીલેતરી ” કહે છે. 
“યારે એ મેલવુણ્ીી ઘમાડવી હેય તયારે 
એમાંથીથોડા ભુકો લેઈ પાણીમાં મેલવીને 
લાહી જેવું બતાવવુ”, પછી એ મેલવણી બાલ 
ઊપર લગાડી પાંચ છ મીનીટ પછી પાણીથી 
ધોઈ કહ્ાડવી. 1. ૭૩8. 

૧૫૪૧. નસકે।રી જુટી હેય તેતે 
ઇકત્;ાાજ--નબલ્સા માણુસને નાકમાંયી લોહી 
નીકલે તે થ૬ પાણી તે માણુસની ખોચી 
ઉપર તથા માથા ઊપર રેડવુ . નાક પર તથા 
માથા ઊપર્‌ આઇસ (બરફ ) લગાડવુ અથવ 
ખેતર્‌માની કાલી મટાડીને પાણીમા ભીજવી 
અથના તે નહી મલી આવે તે। ધઉતા કાંકર 
માટીના લેઇ તેને પાપમાં ભીંજવી તાલવ 
પર્‌ મુકે અને થોડી સુ'ધાડે. જો એયો પણ 
લોહી બ'ધ નહી થાય તે। તર્‌ત દાકતરની સ- 
લાઇ લેવી. 

૧૫૪૭, વાલે! અથવા નારૂ' નીકલે 
તેનો ઉપાય--અરીઠા પાશેર્‌ વાટીને બારીક 
ફરવા અને તેની ગોલી કરી મુકવી, પછી 


(૧૭૫) 


તે ગોલીમાંથી ધોડી લેણ પાણીમાં વાટીને વાન 
લાના છાગરા ઉપષર્‌ લગાડી તેની ઊપર્‌ પાણુ 
બાધવુ એટલે વાલાનુ' ગ્રુછર્‌ 'ખેચી કાહડશે 
અમવા બાલી તાખશે. ( જુએ ખીજે ઊપાય 
ના૦ ૧૫૪૮. ) 

૧૫૪૮. બાન ઉપાય--ઇસખમુલના 
ખી મુલાબમાં કે દુધમાં મેલવી વાટીને ચો'પ- 
ડવુ'. ( જીઓ ત્રીજે ઊપાય નાન ૧૫૪૯૪. )» 

ઉપ૪લ. ત્રીજો ઉપાય--નને વાલાતે 
છેડે બાહર નીકલીયા હોય તો આસતે આસતે 
ખેચીને તેને ખાહર્‌ કાઠડતાં જવું તથા તેતી 
આસપાશતી જગા ઊપર જરા જરા ધી લગા 
ડતાં જવુ' પણુ ખેચતી વખતે વાભે તુતી 
જાય નહી તેની સભાળ રાખવી. તથા તે 
વાલાના છેડાતે દોરીમાં વીતાલી રાખવો, એમ 
દરરોજ આસતે આસતે ખેચતાં જનું. 

૧૫૫૦. ઝાડાની કખજમ્મતને। ઉ- 
પાયન્-આખેો દાહડે! ખેસી રહેયાથી કખબજ- 
અત વધે છે. એને ઉપાય એછે કે હમેશા 
પગે ચાલીને શારી પેઠે ૪રવુ', કસરત કરવી 
અને ખોલી હવ। ખાવી. ( જાએ ખીજે ઊપાય 
ના૦ ૧૫૫૫.) 

૧૫૫૨. ખીન્ને ઉપાય--જરા પણુ *ન- 
હડાતી હાજત થાએતો તેને ખાંચવી નહી પણુ 
તરત ફાડે જવું પછી તે ઠાજત ગમે તેવી 
થોડી હોય તોપણુ બરાબર વખત શર જવાનું 
ન્નરી રાખીઆથો નહાડે ઊતરવાની આદત 
પડે છે. ( જુઓ સં” નાન ૧૫૫૨.) 

૧૫૫૨. ત્રોજ્ે ઉપાય--ઘઊના થુકાનું 
બનાવેલું પાંઊ ( નને ખુરૂન પાંશે કહે છે ત ) 
અથવાથુકલ્રાની રોટલી ખાવાની તેવ રાખી 
હોય તે! તેથી પષ્યુ પેતતની કબજીઆત થતી 
નથી. તેમજ ખોરાકમાં કેટલીક ન્નતની તરકારી 
લેવાની જર્‌ર છે તેથી માદો નરમ રહે છે 
(”જુએઓ ચોથો ઊપાય નાન ૧૫૫૩. ) 

૧૫૫૩. ચોથા ઉપાવ--એક ચમચી 
નીમખને તસદેલમાં નાખી તેમાં યડું પાણુ 
રેડી તીમખ પીમલ્લે એટલે પીછ જવું, એષ 


જ 


( ૧૭૬) . દુંનર પોથી. િ 


પ'દર્‌ વીશ દીવશ જીધુ હોય તો એથી પણુ | કે પછે તેતે આસને આસતે છેડનયું જેઇ- 
ફ્રાયદો થાય છે. એચ. બગ્ચાંતે દાંત અ વેઆ એટશે ભણુવું 

૧૫૫૪. બચાંતે સીતલા કયારે સ્ુક:- કે હવે એતે ખોર ક લેવાની શકતી આવી 
વવા ?--બચાંને સીતલા મુકાવવા નેઇએ અને પછી તેને છેડવવું જેપધ્એચ. 
છે અને જે અગત પડેતો એક મહીનાતુ ઉપપલહે ભમર્‌ાતા ડ ખનો ઈલા૪--- 
હાય તયારેખી કહડાવયા હેય તે ચાવી શકે, જે જગાઊપર ભરમરાએ ડ'ખ અથવા ચટકા 
જયારે એ રોગ કેલાવેો પામે છે તયારે | મારયે! હોથ તાંહાં તરતજ તરપેનતાઈન લ- 
કોઇખી ઊમરના માણુસને તે છે1ડતું નથી, | ગાડવું ( 'જુએ ખીજે ઇલાજ નાન ૧૫૬૦) 
ગમે એવા ધરડા;, જવાની આ, તાની ઊમરના | 0. 126. 
ખાલકે। ઊપર પણુ તે લાગુ પડી ન્નય છે. ૧૫૨૨. બં'જા ઈલાજ --“એઈવીવ આ- 

હપપપ તગ ખોડી પેહુડવાથી ઉત- | ઇલ ' તી જરા આં:.લી લગાડવી ( જુએ 
ષત થતાં દરદે।--તગ તતરબ'ધ બોરડી પેહઠડ- | ત્રીજો ઈલાજ તા૦ ૧૫૬૧) 
યાથી છાતીના દર્દોને જતમ મળે છે, માટે ૧૫૬૨. ત્રીજે ઈલ!જ--“ સ્પીરીટ 
હાલમાં જે કેટલીક સ્ત્રીએ એવી બોડી એક્‌ એમોાતીવા” થીતે ડખ વાલા ભ.ગ 
પેહડવાને સોખ રાખે છે તેઓએ યાદ રાખવુ | ધોઈ નાખી પછી “ સ્પીરીટ આક વાધત”' 
% એવી રીતે ત'ગ બોડી પેહડવાધી લોહી | માં એક કપડાને કટકે! ખાલી તેની ઊપર 
ખગડે છે તથા તરેહવાર જીવલેન દરદેો થાય છે. વીતાલવુ . 

૧૫૫૬. કમર _ઉપર્‌ ત'ગ પતે। ખાંધ- ૧૫૬૨. વીછ'તા ડ'ખને। ઈલાજ-- 
વાથી ઉતપત થતા દરદે। -કેટલીક સ્ત્રીએ કઉરેક માણુસને વીછુંએ ડખ માર્યો હોય તો 
કમર ઊપર જેમ બને તેમ તાધ્ત પતે। બાધી આમલીના સુકા ચીચોડાને, ચપટી બાજુથી 
છરે છે. પણુ એવી રીતે પતો. બાંધીઆથી | પથર ઉપર જરા પાણીમાં તેની ઉપરની છાલ 
લોહીને ફરતું રેહેવાતી જગા પુરતી મલતી ન | ધસાધને સફેદ દેખાય તાંહાં સુધી ઘસીને તે 
થી. નેથી ક'મર અતે પીરૂમાં લે।હી એકદમ | ધસેલી બાજી ગરમ ગરમ ડ પપ ઉપર્‌ અગે- 
ખ્‌ધાષ્ટ ન્નય છે અને લોહી બંધાવા શાથે થાયો મજખુત દાબવી એટલે ચીચેોડે। વલગી 
ચહડેલે! સોજ્ને એકદમ વધી જવાથી આસતે | જશે/ જ્યારે ઝેર ઉતરી જશે તયારે તે ચીન 
આસતે લે।દઠીતી ગતી ધષીજ ધીમી થઇ ચાડે! પોતાની મેલે એથે પડશે. 
વખતપર મરણુ પણ નીપજે છે. ૧૫૬૩. મછર્‌ (ડાંસ ) ના ડ ખને 

૧૫૫૭. ખચાંને દાંત છુટ્વાનતો વખત- ઉપાય--ડખેલા ભાગ ઉપર તરપેતતાઇન 
બમ્ત્રાંતે દાંત છુઢ્વાના વખત કાંઈ ચોકસ અને મીઠું તેલ ખેઊ સરખે ભાગે લેઇ! ભેલીને 
વખત નથી. કોઈ બચ્ચાંને સાત મહીને તો | લગાડવું અથવા “સ્પીરીટ આક હાર્તસ 
%ાઇ કોપ્ટતે તેથી એક ખે મહીને એછે વધતે | હાન ” ( 301711 ૦/ 1કા"8 10010 ) થી 
«ટે છે. કોઈ કે।ઇ બાલક ત્રણુ મહીનાવનું | તે ભાગવે ધોઇ નાખવો. 1૦. 58. 
તાંજ તેને દાંત ૪ુટઠવા માંડે છે. ૧૫૬૪. ડામલીયાતે। ડ'ખ-- કામલી- 

૧૫૫૮. બચ્ચાંને ધાવતુ' કયારે છેડડ- યાના ખાલ બદતને લાગા એટલે થોડાવારમાં 
વવુ' ?--હરૈક બચ્ચાંને ધાવતુ' કયારે છોડ- | તે જગા ઊપર્‌ ખુજવ ત થઇ આવે છે અને 
વવું તેનો વીચાર માયતી તથા ખમચ્ચયાંની | તે જગા સુજતે લાલ થાય છે એ ખાલ 
ખેઊતી તનદરોાશતી ઊપરથી કરવે। નજેધઈએચ. | નીકલે નહી તાંહાં સુધી ખુજવાત ચાલાઅ 
પણુ ધણ' કરીને બચ્ચું વર્મ દાંહડાતું ષયુ કરૈ છે તરૃત તે ભાગ ઊપર ફચી ફેરવવી, 


------*૦-૦૦----નતસણ,..ટ..નપનશતાઈ 
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“ૈૈદક વિચાર. 


અમવા નરમ પાંઉતી થંડી પોલતીસ લગા- 
ડળ જેથી જે બાલ હોય છે તે તીકલી ન્ય 
છે અથવા સાલ્ષીડ અથવા ઉ?ક જતતુ' તેલ 
લગાડવું. કેટલાંક લોકો એ ખુજવ!ત તરમ 
પાડવાને માટે ગાયનુ છાણુ ચોપડે છે. 

૧૫૬૫. પેટમાં અ1ધી ગલાઈ જ- 
વાય તેનતે। ઉપાય--કેેઇવાર એવું બને છે 
કે રમતાં રમતાં નાહાના ખાલકથી દોહડયુ', 
અરધી ગલાઇ જવાય છે. એમાં કોઇ પણુ 
ચીંતા કરવી નહી, કારણુ કે તે એક ખે દાહ- 
ડામાં ઝાડાને રસતે નીકલી પડશે. જો એમ 
નહી બને તો એક જુલાબ આપવો, 

૧૫૬૨. ઓરતતા થાતમે। દુધ ભ- 
શાખઆયથી અથવા ગથાઆના સબખથી 
થાન ચડુડાં આવે તેને। ઇલોાજ--તરત 
તે થાનતે ગરમ પાણીથી જહ'ડવું અને ગરમ 
પાણીને સેક કરવા. તેથીબા નહી નરમ પડે 
ને તે. એરતને બદનમાં ગરમીને ઊપદર્‌વ 
માલુમ પડતે! હોય તે! હરેક ન્નતને। જલદ 
સકા લેને તેમું ગરમ પાણી ભલો બકરા 
અયવા રારના જુકણાં (૪કા ) માં ગરમ 
ગરમ ભરીંતે થાન ઉપરે બાયવું. 

૧૫૬૭. દુધથી ભગાઇને સુજ 
આવેલા થાનને પે।ચા ડરેવાતાો ઈલાજ-- 
જાઈ પાંચ છ મડીનાનાં મોઢા તથા ન્નેરા- 
વારે બાલકને તે સુજેલા થાંને ધવડાવવુ', 
અમવા દુધ કાહાડવાની સીસી આવે છે જેને 
“ખરેશત પમપ” ( 1310ઘ81 1])111]) ) 
કરડે છે તે વાપડવી અથવા આપણા લોકે 
કાઈ વાર્‌ દારૂની સાધારણુ ખાટલી વાપડે છે 
તેમ કરવુ'. એે બાતલીથી દુધ કાહાડવાતી 
રીત--બાટલીનુ મો?ાડુ ખોલ્લુ રાખી તેને 
ગરમ પાણીમાં થોડીવાર ખોલી રાખવી. 
પછી તેને બાહાર કાણાડી યાતતી અનીઓ 
તેના મોહડામાં બરાબર ખેસતી આવે એવી 
રીતે દાખીને બાઢલીને ષી પડવા દેવી. એ- 
ટલે થાંતમાંતું દૂષ તે ખાતલીમાં આસતે 
અ સતે ઊતરશે. . 


(૬૭૭ ) 


૧૫૬૮. આકર્‌ા--સરદી અથવા થ'- 
ડીથી કરી હાત પમમાં આંકરાં આવે છે. 
એને ઊપાય એ છે કે જહાં આંકરા આવે 
તાંહાં ગરમ પાણીમાં થોડી રેઇતે મેલવી 
નાખી તેઘી સેક કરવા, થડુ પાણી કદી 


પીવું નહી. થોડા ખામાંદીમાં પાણી બેલીને 
પીઉ. ગરમ પાણીમાં પમ ખોલી રાખવા અને 
પસીને છુટે તેમ કરવુ. (જુઓ ખાનને 
ઇલાજ ના૦ ૧૫૧૬૯.) 

ઉપર. બોને ઇલાજ--“ સ્પીરીટ 
એ! હાર્તસ હાતે” એક આંઊસ અતે 
“આલીવ આઇલ ” ખે આંઉસ લેઇ એક 
સીસીમાં નાખી, તેલ એકરશ થાય તયાંસુધી 
સીસીને ખુબ હીલવ હીલવ કરીઆ કરવી. પછી 
હાતે કરી એ મેલવણી નાહા આંકરા આવતા 
હેય તાંહાં ચો'પડવી. 1રેટ. 85. 

૧૫૭૦. નાકમાં ડાઇ ચીજ ભરાઈ 
જાય તે કાહાડવાને। ઉપાય -કેઇઇ વખત 
ખાલકન। નશકોર[માં કાઉ## ઝીણી ચીન ભ- 
રાઈ જાય છે, જે એ કાઇ ક્ઠણુ ચીજ જે- 
વીકે કાચને! દાણો, પથરની કાંકરી પ્રત્યાદી 
હશે તો તેથી કાળ ઇજ થવાની નથી પણુ 
એને બદલે વટણે, ચણો અથવા એવીજ 
ખીજ પોચી ચીજ કે જે પાણી સોસી લીએ 
ગેવી હોય છે તે! બાળકને ધણુ' હલાક કરે 
છે કારણકે અદર રહને પાણીને! પસેવ તે 
ચુસી લે છે અને પછી ઝુલીને મોહતી થાય 
છે અને જેથી બાળકને વેદણા ધણી થાય છે 
અતે તે કાહાડવાને ઘણી મુશકેલી પડેછે વાસ- 
તે એવી પોચી ચીજ અદર્‌ ગયા પછી પાછી 
કાહાડવાને જેમ ખને તેમ વખત ખોવો નહી, 
જે નરાકોરામાં કાપ વસ્તુ ભરાઇ હય તેતી 
ખીજી બાજુનું નશકોાર્‌ આંગલાથી દાને 
જેમાં પેલો ચીજ ભરાયલી હોય તે વાટે 
જેર્‌થી ઝુફારેો મારવા ૪ર૨માવવું એ રીતે બે 
ગણુ વાર્‌ ૪ીધાથી જો તે વસ્તુ બોહાર નીકળી 
નહીં પડે અથવા જે ખાલક ધણ'નાનુ' હેય 
તો તરત દાક્તરની સથાહ્‌ લેવી, 


'( ૧૭2 ) હતર પોથી, 


૧૫૭૬. દવા હમેશા હીલવીને | બોલવાની દાકતરે ભલામણુ કરે છે. તેવું 
ગમપવી--દવા હમેશા હીક્ષવીને ત્માપવી | પાણી બતાવવામાં પણુ ધણી સભાઇ લેવી 
કાય% વારે ઘડીએ સીસીને તલીએ દવા | જરૂર છે. જે રાઈ એકદમ ગર્મ પાણીમાં 
એકઠી થઇ રેહે છે અને ને સીસીને હીલવી | નાખો દીધી તે! તેતે કશ નીકલતો। નથી, 
નહી તો પેરેલી ખેક ખે વખતની દવા કાંઇ એટલા માંટે પેહેવા રાધને ઘોડા થડા પાં* 
પણુ ચુણુ કરતી નથી અને પછવાડૅની ૬- | શીમાં અછી રીતે મેલવવી અને ભજુક ની- 
"થામાં વજણુ કરતાં વધારે દવા હોવાથી | કલે એટલે ગરમ પાણીમાં નાખવી, એટલે 


"નુકસાન કરે છે. | રાઇતું ગરમ પાણી થયુ. 
ઉૃપડર૨. દવા વખતરાર આપવાની ૧૫૭૬. વામીટપર્‌ રાઈનો અશર્‌-- 


જરૂ૨--ધણી ખરી દવાએ દીવસમાં બે | રાઇતુ પલાશતર્‌ બનાવી પેઠતી પીપર્‌ી ઉપર 

ત્રણુ અથવા ચાર કલાકતે અ'તરે આપ- શેકવું. શારી પેઠે અમન બલેને કાહડી 

વામાં મ્માવે છે પેહલી વખત આપેલી | વાવી. 

દવાની અસર ખીન્ને અતે ત્રીશ્તે ભામ ૧૫૭૭. જાહડેા જેઇને ખીમારીની 

વખતશુર્‌ આપીયાથી ન્નરી રેડ છે, જને પરીીક્લા -ન્ને વાયુનું જેર ધણું હેય તે! 

વખતશર્‌ દવા આપવામાં નથી આવતી, તો | જાડાડો ( પેટ ) રીણુ જેવો અને સુકા ભ- 

દવાની અશર જારી નહી રહેવાથી ન 

નકામી જેવી થઈ પડે છે, એટલા માટે જે મોહ્તો ભાગ પાળી શાથે આવે. 

જાઈ લખતશરે દવા નહી આપે, તેને દવાને | ૧૭૭૮. બીજી--પીટતુ' જેર ધણુ 

ગુણુ પણુ મેલવવાનતી આશા રાખવી નહી | હોય તો જહાડો લીલો, પીકે વાશ સાથે 

અને દાકતરનતે અતે તેતી દવાતે ખદલમ ; 

કરીયાને બદલે, પોતાને%૪ ઠંપકેો ધટે છે. 
૧૫૭૩ ઉગાયેલા દરદીને દવા | આવે. 

આપવાનો સ'ભાતલ--દરદો ઊ'ધાયલે! હોય ૧૫૭૯૦, ત્રીજા'--કપૂનુ' જેર્‌ વધારે 


| કકણ અથવા પાણુ1 જેવો ગરમ, કલેકનનુ 
પ 

તેને ઊષારીને દવા આપવી નહી. ધણા હોય તો જહડાતો રંગ સફેદ અતે તે દરદ 
| 
1 
| 


દરદ તયા પીત વીકાર હેય તો! લીલે। નનહડા 


ખરા સધલા દરરોમાં ઉ'ધધ દરદીને આરામ | સાથે રાતે। ચીકાશના જેવો આવે છે. 
આપે છે અને દરદીને ઊધમાથી ઊઠાડવુ ૧૫૮૦. ચૌથુ--પીતતી તથા કકઘે- 
ધ'યુજ તુકશાન કારક છે. બન્ને દવાતે। | જાતી કેટલીએક ખીમારીમાં અને કમલામાં 
વખત થયે હોય અતે દાકતરને હોકમ : સફેદ જહડો આવે. 
મમે તેવો વખતશર દવા આપવાતે। હૈય, ૧૫૮૧. પાંચમ--પત્ત વાયુર્વું જેર 
તોયપણુ કદી પણુ ઊઠાડવુ' નડી'. પણુ | હોય તો કાલે અને પીક્ષે ભેલ ગાંગરીની 
ઉ'ધમાંથી ઉઠીયો એટલે તરત દવા આપવી | મીશાલષે આવે છે. છથુ'-- 
અને કરીથી દવા આપવાને! વખત તયાર ૧૫૮૨. છથુ--કોલારાના રોમમાં ધણુ 
પછીને! ગણુવો. કરી ચો।!ખાના ધોવન જેવો અથવા સડ્દેત 
૧૫૭૪. ઢોરને અથવા કુતરાને હ- કાંછના જેવો જહડો આવે છે. સાતમું -- 
રેક કોઈને કડા પડે તેનો ઈઇલાજ-- ૬38૫૮૩. સાતસ્ુ--કાલો અથવા લીલ 
તરપીતત તેલ લમાડે તો કીડા મરી નય. | જહડો આવે તો તે કશેન્નતું દરદ અને 
ઉ૧પ૭પ૫૦ ૨ઇનું ગરમ પાણી--કેટ- | પીતવીકાર ખતાવે છે. આઠમું -- 


હ. 
ર 


લાંક દરદોમાં ૨1૪ઇતા ગરમ પાણીમાં પગ. ૧૫૮૪. આઠમુ--અજરત વીકારનેો 


વૈદક, વિચાર. 


જદ થ'ડે જેવો અતે પટલે આવે અતે 
નો ખાતુ' બરાબર હજમ નહી' થયું હાય 
તો વખતે નહાડામાં ખરાકતો ભાગ પણુ 
પડે છે, નવમુ-- 

૧૫૮૫. નવમુ--જલ'દરનો જહડે। 
ધણા ખરાબ વાશ શાથે સફેદ દોય છે. 
દરાષ્ઠુ-- 

૧૫૮૬. ૬રાસ્ુ'--હમેશ કરતાં વધારે 
કડણુ જાહડો પેઢતી કબજીઆત ખવલાવે છે. 
મરડાતી સરૂઆતમાં પણુ જહડા ધણે! સ- 
ખત આવે છે, અગીઆરમયુ'-- 

૧૫૮૭. અગીઆરસુ--મરડાતા “- 
દાડામાં લોહી અથવા સીમટ અથવા લેણી 
મને સીમઢ બેઊ સાથે આવે. બારમું -- 


૧૫૮૮. બાર્સમુ'--હરશના મસાના રો | 


ગમાં લાલ લોહી જહડામાં ધણુ' પડે અને 
ધણ કરીને લોહીની ધાર્‌ પડે છે. 
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ભનો! ₹મ મધના રગ જેવો હાય. સાતમુ-- 

૧૫૯૫. સાતસ્નુ--ટાંકીનોઃ આજાર- 
થયો હોમ તો તેની જભ પ્રાટીતે ખર્લઈ- 
કાંટા સરખી થઇ તેમાંથી પાશીની મીશાશેઃ 
નજર્‌ આવે છે. આઠંમુ'-- 

૧૫૯૬. આઠડુમુ'--લકવાના મરજમાં* 
જભ બાહર કહડાવયાથી તે. એક બાજુપર 
એ'ચાએલી સ્હેછે અને મોહડાની વચેવચમાં 
રહતી નથી. એવી જીભ અરધુ અગ રહી. 
ગયલુ દેખાડે છે. નવમ -- 

૧૫૯૭. નવસ્નુ--માણુસની અજલઃ 
વખતે જીભ સુપરાતી મીશાલે અને તરચેનીઃ 
જેવી પ્રીણુ સાથે માલમ પડેછે. દશમ 

૧૫૯૮. દશામુ--મે!હડાવાતે અથવા; 
ખીજે રશતે ધણું લોહી ગયા પછી જીભને! 
રગ ફીકે। રૅખાયછે. 

૧૫૯૯. હાથના નાડી ઉપરથી બો- 


"૧૫૮૯% છભ ઉપરથી બીમાયીની સાશીની પરીક્ષા--માણુસની નાડીની ચાલ- 


પરીક્ષા--તનદરોાશત હાલતમાં થુક અથવા 
લબથી છભ ભી હોય છે અને તે ઉપર 
આાંગલી સેલવાથી તેનો ભીપ્માસ જણ્‌ાણ 
ખાવે છે. જે વાયુનુ' જેર હોય તો જીભ 
ઉપર કાઢરા પડેલા દેખાય અને જીભનો ર ગ 
ક[ઇએક પીલરાસ પર હોય. ખીજુ-- 


પાંચ તરેહની હાય છે. ૧ લુ--નબલી. ૨ 
જુ--ભારે. ત્રીજી--ઊતાવલી. ચાથુ--વે- 
હુલી. પાંચમ્ુ'--દોડે ડસો (આશકા ) ખા- 
ઈને અથવા ખાંચો! નાખીને ચાલે. જ્યારે 
પ્રતી નાડી નબલી ચાલે- ત્યારે સમજવું કે 
તેને ફેસ અથવા મગનમાંથી દરદ ઊઠેલુ' 


૧૫૯૦. ખીજી--પીટનું ”ેર્‌ હાય છે. ખીજુ'-- 


તે! જભ પીલી અયવા લાલ કાલી નેર્‌ ન- 
જરે આવે. ત્રીજુ-- 
ઉપલ. ત્રી'દુ'--જારી તાતવ્ર તથા 


૧૬૦૩ ખીજી'--જેતી નાડી ભારે યાલે 
તેનુ' નણુવું કે લોહીનું જેરછે. બનેરાવર 
માણુસના તાવના, ભેજાના વર્મમાં; દીલ 
ગુરડાતા અ'દરના દરવાજામાં. ખીમારીની નાડી. 


સીટલા, ગોાવર્‌ વગેરે ચેપી તાવમાં, હોજરી , 
તથા આતરડાના સો?નની બીમારીમાં અને ભારે અથવા લરેલી હોયછે. ત્રીજી -- 
જેરાવર તાવની ધણીખરી ખીમારીમાં જભ  ફટ૦૧. ત્રીજી --જેની નાડી ધણી 
સુડઝી હોય છે. ચોથુ-- ઉતાવથી ચાલે તેને સમજવુ કે મગજમાં 
૧૫૯૨. ચેધથુ--કદ્તું' જેર હોય તે | ગર્‌મી થયલી છે ને ગરમીથી રોગ ઉથેલ્લોછે. 
જીભ ઉજલી ચભકતી દેખાય. પાંચમુ-- | ખહીમાં અને ધણી નબલાઇ હાય તયારે પણુ; 


૧ૃપ૯ડે. પાંચસ્ુ'--પરમોા અને સ'ધ- 
રનીવાત્રાબાતી જીભનો ર્‌ગ લાલ ધેર 
જેવો હોય છથુ --- 

૧૫૯૪. છથુ--અતેશારવાથઞાની ૪- 


તે ઝડપથી ચાલેછે. લુ લાગવાથી નાડી જ-- 
લદી યાલે છે. જેમ. નાડી ઊતાવલી યમેતીઃ 
જય તેમ દરદનુ જેર વણુ' કરી વધેણે 


। ચોથુ--- 


(૧૮૩) 


૧૬૦૨. ચોશુ'--જેની નાડી નરમ 
મતે ઊતાવલી ચાલે અને તે શાથે અ'ગ 
થ ડુ' હોય તેને ધણી નબલાઇ તથા સરદીનુ 
જેર્‌ સમજવુ. પાંચમુ-- 

૧૬૦૩. પાંચસ્નુ'--જેની નાડી ખે ત્રણુ 
વાર ચાલીને ટૈૅસો | આચકે ) ખાતી હેય 
તેતે ધણી નબલાઈ અતે વધારે બીમારી 
શહડ્મજવી. એવી નાડીને આંતરીઆ નાડી 
ક હેછે. 

૧૬૦૪ પીસાખબમાં તેલને। છાઢટા 
નાખી ૬રદ જેવાની રીત--પીમાબની 
અદર ગાસની સકી વરે તેલતુ ટીપું ના- 
ખીને નેવુ' કે જે તે ટીપુ' નાખતા તલે 
જઇને પાછુ ઉપર આવે ને તેમાં આતરડુ 
પડે ને પીસાબને રગ કાકલ્ષે। હેય અથવા 
ત્રાંબાતા રંગ જેવો હોય તો તે માણુસને 
ધણુ ખીમાર જગુવુ'' ખીજુ-- 

૧૨૦૫. ખી”ુ'-જે ટીપુ તાપ્મતાંજ# 
પસરી ગયું તે તેતી બીમારી સેહનજ ન્ન- 
ણુવી, ત્રીજી-- 

૧૨૦૬ ત્રો”'--*ને કદાપી ઠોાપુ 
નાખે તેવુજ રેૅહ અથવા નીચે બૈશે તો તેતી 
ખીમારી ધણી નણુવી. ચોથુ--- 

૧૬૦૭. ચેોથુ'--કદાપી વાયુનુ' નેર 
વધારે હોય તે! ટીપું' નાખતાંજ પસરી ન્ય 


અને પીસાબના રગ લાલ અને થડી હાય | 


પાંચમુ-- 

૨૬૦૮ પાંચસ્ું-ને પીતનુ' નેર 
ધણુ' હોય તે! તે ટીપામાં પરપોટા આવે 
તથા પીસાબતો રગ પીલેો અતે તે પીસાબ 
ગરમ હોય. 

૧૬૩. સરકમનેોા ઉવયાય--સરકમ 
વાકા ધણીએ બનતા સુધી ઠડી હવામાં નીન 
કલવુ નહી, પણુ ધરમા ગરમ ઓરડામાં 
રૈહવુ''_ પગને ગરમ પાણીથી તતહારવા, 
ગરમ પાણીમા રાઇ નાખી તેમાં પગ ખે[- 
લવા. ગલા ઊપર ગરમ ગલેબ'ધ વીતાન 
લવે। તથા પગમાં ગરમ મોજા પેડવા 


હનર પોથી. 


દુધ અથવા ચાહે જરા ગરમ ગરમ પીવી, 
દરૂ પીવા નહી. (જુઓ ખીજે ઉપાય નાન 
૧૬૧૦) 

૧૨૧૦, બજે ઉપાય--નાક ઉપર 
“ શ્રાલાંગવાતર્‌ /'' અથવા “લવ'ડર ” ચેન 
પડવું, અથવા છુ'ડેલા લવ ગને ભુકો! પાણી- 
માં મેલવી નાકના દાંડા ઉપર્‌ ચે।પડવો. 
( જાએ? ત્રીન્ને ઊપાય ના૦ ૧૬૭૫ ) 

૧૧૧૧. ત્રોજે ઉપાય--દીવા ઊપર્‌ 
જર્‌ા ગર્‌મ કાધેલું સોજી એર ડયુ' રાતે સુતી 
વેલા નાકમાં આંગલીથી ચોપડી સુખ જવુ. 
(જુઓ યોથી રીત નામ ૧૬૧૨.) 

૨૧૬૧૩. ચોથી ચોત--/( જ્યારે સર- 
કમ ધણ ગલતે। હોય તે વખતે પાણી અ- 
થવા પાણીવાલે। ખોરાક ધણે।જ થોડે લેવે।, 
ઘણુ' પાણી લીધાથી નાક વધા” ગલે છે. 
સરકમ વાલા ધણીએ ર૨૪ કલાક સધી પણી 
અથવા કઇ પણુ પવાહી વસતુ પી'।માં 
નહી લેતો તે વખત પછી સરકમ તરત 
ખધ થશે. (જુએ પાંચમી રીત નાન 
૧૬૧૩ ) 

૧૬૧૬૩. પાચમી રીત - જે માણસને 
જર્‌ા પણુ ઠંડી લાગવાથી જરા જરામાં સ- 
રકમ થઇ આવતે છાય તો તેને તપકીર 
સુ'ધવાની તેવ રાખવી. (જુએ છડી રીત 
નાન ૧૬૧૪) 

૧૬3૪, છઠી શીત--સરકમ થવાના 
જેવા ચીન્હેો જણાય કે થોડા ચણાના દાલી- 
આમાં જરાક નીમખ તાખી છુંડી ખારક 
ભુકો કરી ખાવો. એમ કીધાથી પાણીની 
તરશ લાગે તો પાણી પીઊ નહી, (તુઓ 
શાતમી રીત ના૦ ૧૬૧૫) 

૧૬૧૫. શાતમી રૌત--કાગલતા કક- 
ડાની વીટ બનાવી તેને સલમાવીને નાકમા 
દમ ખે ચાવી ધુમ ડો આપવો. (જાએ આ- 
ઠંમી રીત ના૦ ૧૬૧૭૦) 

૧૬૧૬. આઠમી રીત--ગરમ પા- 
ણીના બાક પણુ એક સારે ઉપાય છે તેથી 


વૈદક વિચાર. 


“ચીક2 અતે તીક્ષખ બલગમ છુટા પડીને 
તરમ થાય છે, પણુ સભાલ રાખવી કે 
બાપ લઇતે હવામાં ખેસવુ નહી. 


૧૬૧૭ દાઝેલાનેો અથવા ખલી 
જાના ઉપમ્યે। --દાઝવાનતા અને બલવાના 
ધણા વાડે ધર્ડીએ અકસમાતે। બને છો અને 
ધણી વેલા તરત ઊપાય સું કામે લગાડવા 
તેથી ધણા લેકે અન્નણા હોય છે અને કે- 
ટલીક વેલા ખરાબ ઊપાયો લગાડી દે છે, 


એટલા માટે દરેક જણને દાઝલાને 
ઊપાય ન્નણુવાની જરૂર છે. જે ઘણુ 
દાઝી ગમયુ હોય અથવા થોડું પણુ 


તેવું મોહડુ', છાતી અથવા ખેવાજ ખીન્ં 
અગતના ભાગ બલી ગયા હેય તો તરત 
દાકતરની શલાહઠ લેવી. જે કોઈ ષમાણુસ 
ગરમ ધી, તેલથી અમવા ગરમ પાણીથી 
અથતા આતશધી દાઝે તો તે વેલા ખડી 
પાણીમાં વાટીને દાઝેલી જગા ઉપર ચોપડી 
એથી દાઝેલે ભામ સારે! થશે અને છાગર। 
ઉઠશે નહી. ( જુઓ ખીજ ઊપાય ના૦ 
૧૨૬૧૮) 

૧૨૬૧૮, ખીજે ઉપાય--લખવાની 
કાલી સાહી બલેલા ભાગ ઊપર ચોપડવી. 
(જુઓ ત્રી'ને ઊપાય નાન ૧૬૧૪) 

૧૬૧૯. ત્રોજે ઉપાય - હરેક ન્નતને 
સરકે તુરત દાઝેલી જગાપર ચોપડવે; અ- 
થવા તેમાં લુમડા ભીંજવીને તે દાઝેલી જ- 
ગાપર મુઆ કરવા, (જુઓ ચેોથે! ઉન 
પા્‌ય ના૦ ૧૧૫૬૨૦) 

૧૨૨૦ ચેોમે। ઉપાય--૪ડાતી સડ્રેતી 
દાઝેલી જગા ઊપર ચોપડવી તે સુકાવવા 
બવે કે દરી ખીજ ચો।પડવી એ રીતે પાંચ 
સાત વાર કરવાથી પ્રાયદો થશે. ( જુઓ 
પાંચમો! ઊપાય ના૦ ૧૧૨૧) 

૧૬૨૧. પાચમા ઉપાય--આઠ અ- 
થવા દસ તેલા કલી ચુણા લણ તેમા ખા- 
તલી ૧થી ૧1॥ ને આસરે પાણી રેડીને ખે 
ત્રણુ ક્નાક સુધી ભીજવી રાખવે। પછી ઉ- 


(૧૮3) 
પરથી નીતર્‌ પા'શો માથી લઇ જેટલું પાણી 
હોય તેટલુ'જ તેમા સાલીડનુ તેલ બેલા ખુબ 
એકરગ કરવું, અને ન્યારે શફેદ ઘા નેવું 
થાય કે તે બલેલા જગ ઉપર ષરધાીના 
પીછે કરી ચો।પડવુ, યાતો તેમાં જુણા રૂઊ 
ભીંજવી બલેલા। ભાગનીપર મુકવે. 

૧૮૨૨, નાહતી વખતે લેવા જેગ 
ચેતવણી--પાણું ખાધા પછી ખે કલાકની 
અ'દર કદી નાહવુ' નહી. પ જુએ નાન 
૧૬૨૩ ) બીજી'--૧૫૫૬. 

ઉટરડ બીજછી--કામ કરવાથી યા કોઇ 
ખીન્ન કારણથી થાક લાગી હાય તો તરત 
નાહતા ના. (જીગો। નાન ૧૬૨૪ ) ત્રીંજુ'- 

૧૬૨૭૪. ત્રીજી --પરશેવો પડવા પછી 
શરીર થડું થયું હાય તયારે નાહશેોના, 
પણુ શરીર ગરમ હોય તેટલાંજ જે નાહવે। 
તે! અડચણુ જેવું નથી. (જુએ નાન 
૧૬૨૫ ) ચોથુ-- 

૧૬૨૫ ચોથુ'--પાણીમાં રેહવા પછી 
નાગે દીલે પજ્ુહ્લી જગામાં યા કીનારા ઉપર 
બેસી શરીર ઉપર્‌ તાહઢહ લાગવા દેતા 
ના ઘણુાવાર સુધી પાણીમાં રેહવું નહી. 
(જુઓ તાન ૧૬૨૬ ) પાંચમુ -- 

૧૬૨૨, પાચસ્ઞુ--પાણીમાં રેહવાથી 
જરાખી થડી લાયે તો તરત ખાફહર્‌ આવવું, 
(જીઓ નાન ૧૬૨૭.) છહઠુ-- 

૧૬૨૭. છઠુ --પાણીમાં રેહવા પછી 
જર વારમાં ધણી તાહઢ બાગે યા પમ થડ; 
યઇ જય તો ખોલ્લી હવામાં રડતા ના* 
(જુએ નાન ૨૬૨૮. ) સાતમુ-- 

૧૬૨૮. સાતસુ--એક ન્નેરાવર્‌ માન 
ણુસ સહવારના પેો।હરમાં શુખે પેતે નાહેતે! 
કસી અરચણુ નહી, જે જુવાન અને નખધલુ' 
માણુસ હોયે તેતે ખાણુ' ખાધા પછી ત્રણુ 
કલાકે નાહવું'. ('જ્૭ુઓ ના૦ ૧૬૨૪)આઠમુ- 

ઉ૧૬૨૯. આડ્સુ--જેએતે જીવવ જરા 
જર્‌ામાં દૂરી આવતે! હોય, જેઓને હપડાંનું 


# 


(૬૮૨3 


દરદ હોય તેઓએ તખીબતી સલાહ લીધા 
વગર્‌ નાહાડું નહી. 

૧૬૩૦. ભુખ બધે થવાતા કાશણુ- 
ધણીકવાર ધય્‌ાક લેને ફરીઆદ કરતાં 
સાંભલીએ છેઇએ કે માહરી ભુખ ભાગી 
ગઇ છે. ગન તદન બધ પડીછે. ખાવાનુ 
મુદ્લ ભાવતું નથી ને ખાવાતે નામે ઓકારી 
જુટે છે. હવે જે માણસ એવી ફ્રીઆદ કરે 
છે તેતુ' કારણુ શું હશે તે તપાશ ડરતાં 
જણાય છે--પેઠલુ' (જુએ ના૦ ૧૬૩૧) 

૧૬૩૧. ષેહલું--ગરમ ગરમ ખોરાક 
ખાવાથી ગળ્ન બધ પડી નનય છે. ( જુઓ 
નાન ૬૬3૨.) ખબીજુ-- 

૬૧૬૩૨. બી%--દારૂ દરામશ ઊપર 
વધારે ચાલયાથી ભુખ ભાંગી નય છે. (જુ- 
એ નાન ૧૨૬૩૩. ) ત્રીજુ-- 

૧૬૩૩. ત્રીજ7--આખે દાહડે! ખરે- 
ખુટ બેસીને કામ કરવાતે। જે ધધો. હોય છે 
તો તેથી પણ્‌, ભુખ મરીશ્નય છે. ( જુએ! 
ના૦ ૧૬૩૪) ચોથુ-- 

૧૬૩૪. ચોથુ--પેટ કબજ થયું હોય 
તે પણુ ભુખ કમતર કરનાર કારણુ છે. 
(જુખો ના૦ પાંચમું) 

૨૧૬૩૫ પાંચમુ --કલેજની હાલતમાં 
ખીમાડ થાય તો તેથા પણુ જ્ુખ બરાબર 
લાગતી નથી. ( જુએ ના૦ ૧૧૩૬) છઠું* 

૧૬૩૩૬. છઠું--પાણી તયા હવા ફેર" 
દ્રાર કરવાનો રાહખેતો નહી રાખવાથી પણુ 
શ્રુપ ક્રોતા થાય છે. એ પ્રમાણે ભુખ 
ભાંગવાના મુખ્ય છ કારણે! છે. 

૧૬૩૭૦ ઓએઓરતના થાનમા દુધ વ- 
ધાર્વાને॥ ઇલાજ -કટલીક વખત બચાંને 
જનમ આપીઆ પછી કેટલીક ઓરતેોને પુ- 
રતું દુધ આવતું નથી તેથી દુધમાં વધારે! 
થાય એવા ઇલા'*ને નીચે પ્રમાણે છેઃ--તેહવી 
એરતોાને ૪ ડાં, દુધ, સેરવો, ધી વગેરે સક- 
તીવાલો ખોરાક મ્ાપવે।.. (જુએ ખીન્ને 
૪લાજ૪ નાન ૧૬૩૮) 


હુ'તર્‌ પોથી. 


૧૬૩૮૦ ખીજે ઇન્તાજ--વરીઆલી- 
અનીસું, સુવા, અજગમે। તથા ગા૦૪રને ગરમ 
પાણીમાં ઉકાલી તેતું પાણી પીધાથી દ્‌ધમાં 
વધારો થાય છે. ( જીઓ ત્રીજો પ#લાજ 
નાગ ૧૬૩૯.) 

૧૬૩૯. ત્રીજે ઇલ્ાજ--અલડને 
આટે।, વટેણાની સીંગ, પટેટા, સલગમ ખઃ* 
ધામા લીધાથી પણુ દુધ વધે છે. (જુએ 
ચોથો ઇલાજ નાન ૧૬૪૧૪૦. ) ર 

૧૬૪૦. ચોથે ઈલાજ--જ ગલી તુ- 
ભલસીને છુંડી તેનો નવટાંક રસ કાહડી તેમા 
કડવા વાલનેો આટા મેલવી થાત ઊપર ચો” 
પડવું. (જાગ્યો પાંચમે અલાજ ના૦ ૧૬૪૧.) 

૧૬૪૨. પાચમા ઈલાજ--એર ડીના 
પાતરાના વરારીઆ કરીને થાન ઊપર ખાં- 
ધીઆથી દુધમાં વધારે થાય છે. એ પાતન 
રાને દોહોડથી તે બશેર પાણીમાં ઉકાલવા 
અને તેમાતુ શ્યરધુ' પાણી બલી .ગીઆ પછી 
તેને ગરમ ગરમ થાન ઉપર ખાંધવાઃ એ 
વરારીઆ દાહડામાં ત્રણુ ચાર વખત બાં- 
ધવા અને એ પ્રમાણું જહાં સુધી પુરતુ 
દુધ આવે તાંહાં સુધી ઠર્યા કરવ, પાંચથી 
તે દશ દાહેડામાં એને ચુણુ માલમ પડી 
આવે છે. (જુઓ છઠો છલાડઝ નાન ૧૬૪૨) 

૧૬૪૨. છઠ ઈલાજ--થોડા સુવાના 
ભુકાને અરધો શેર તાળ દુધમાં ઉકાલા સ- 
હવાર સાંહાંજ પીવુ. ( જુએ સાતમે ઇ્લા- 
જ ના૦ ૧૬૪૩. ) 

૧૬૪૩. સાતમા ઇલાજ--“પોારટર” 
પીધાથી પણુ દુધને! વધારો થાય છે. પણુ 
'પે[્‌રટર” પીધામા સ'ભાલ રાખવાની જ- 
રૂ૨ છે. “ પોારટર્‌” કદી પણ ધણુ અને 
વાશેધડીએ પીવા જેઇગે નહી, નહી તો 
તૈથી ઊલતે। અવગુણુ થાયછે, દુધ વધીઆને 
ખદલે વધારે કમતી થાય છે. એક દાડડે 
આંટરે “ પોરટર” પીવો સારે છે. એક 
તમલરથી વધારે પોર્ટર્‌ પીવો નહી, 

૧૬૪૪. ભમશાના ડ'ખતે ઈલ।જ-- 


મદક વિચાર, 


જે ૪ગા ઊપર ભમરાએ ડ'ખ અથવા ચ- 
ટકે। માર્યો! હેય તાંહાં તરતજ તરપેનઢાઇળન 
લગાડવું'' (જીએ ખીજે ઇૃત્તાજ નાન 
૧૬૪૫ ) 

૧૬૪૫. બીજે ઇલાજ--“ એલીવ 
એલ” લગાડવું. (જુઓ ત્રીન્ને ધલાજ 
ના૦ ૧૬૪૬ ) 

૧૨૪૬. ત્રીજે ઈલાજ--“ સ્પીરીટ 
ખાદ આમોનીઓઅ” થી તે ડંખ વાલો 
ભાગ ધે!હી નતાખી પછી “સ્પીરીટ આફ 
વાઇન '' માં એક કપડાની ચીપ ખોલી તેની 
ઉપર ખાંધવી. ( જીઓ ચોથે ઇલાજ નાન 
૧૬૪૭ ) 

૧૨૪૭. ચોથો ઈલાજ--જે સેોન્ને 
અને દુખાવો ધણા થતો હોય તે દુધમાં 
પાંઊતી પોલટીસ બનાવી તેની ઊપર્‌ દર્‌ 
યાર કલાકે બાંધીઆ કરવી. 126. 

* ૬૧૪૮. મધમાખના ડ'ખતે। ઈલાજ. 
જે ટેકાણે ડખ માર્યો હોય તાંહાં બારીકીથી 
તપાસવું જે મ્રબમાં ડખખ પડેલે! જણાય 
તે। ચીમટાથી ખેચી કાઠડવેો પછી “સ્પી- 
રીટ આફ્‌ હાર્તસ હાને (8[1811 ૦ 18718 
10270 ) નામની દવાને તે ડ“"ખવાલ્ષા ભાગ 
ઉપર્‌ લગડવી. (જાએ ખીને ઇલાજ 
ના૦ ૧૨૬૪૯ ) 

૧૨૪૯. ખીજો ઇલાજ--મીઠા તે- 
લમાં ઘાવું કપડું ( લીન્ટ ) ખોલી તે ડખ 
ઉપર વારવાર લગાડવું. ( જીએ ત્રીજે ૪- 
લાજ ના૦ ૧૬૫૦) 

૧૨૫૦. ત્રીજો ઇલાજ--જે સોને 
ધણા ન્નેરમા થયો હોય અને ઊપર્‌ કહેલા 
ખે ઇલાજોથી કાઇ નરમ નહી જષુાય તે 
પાણીમા બનાવેલી પાંકની અથવા અલસીના 
આટાની પાોલટીસ ખાંધવી. 16. 

૨૬૫૧. સદેલા દાંતના દ્ખતેો ઉ- 
પાય--“કીઓસોટ? તું એક ટીપુ' રૂઉ 
ઉપર મુકવું, પછી તે રઉને સદેલા દાંતમાં 
ખાવો. ( જીએ બીજો ઊેપાય તાગ ૧૬૫૨) 


(૧૮૩) 


૧ર૫૨. બીજે ઉપાય--કપુરતે! કકડે 
શદેલા દાંતમાં શાખરે।. પણુ જો દાંત ઘણે 
સદી ગયો હોય તો! દાકતર પારે કહડાવી 
તાખવે।, 

૧૨૫૬૩. ઉ'ગ નહો આવે તેતે! ઉ- 
પાય--જો ઉત્ર નહી આવતી હોય તે! 
આએ એકઠંલ કહેલા ઉપાયોથી તરત પ૫ ધ 
આવી જરશેૈેઃ--સુવાની ભામગમજ ખુરસી 
અથવા કડ્રાચપર અલેતાઆના કરતાં એર- 
ડામાં હમેશા થોડે વ'મત લગી અેનીગમ 
પેલીમમ ડ્રેરા ખાવાથી ઉ'ધ જલદીથી અને 
મીડી આવે છે. જો એથી ઉ'ધ નહી માવે 
તો (જુઓ ખીજો ઊપાય નાથ ૧૬૫૪) 

૧રપ૪. બીજો ઉપાય એકથી પાં- 
યરો! અથવ। એક દજાર લગી ગણી જવુ. 
એટલે ગણુતાં ગણુતાં ઉધ આવી જરી. 
(જુઓ ત્રીજો ઊપાય નાન ૧૬૫૫ ) 

૧૬૫૫ ત્રોજળે ઉપાય--સુવાની આ- 
ગમજ હાથ અને પગને પખુખ હાથથી અથવા 
જાડા તુવાભ અથવા ખરશથી ધસતું. પગના 
તલીઆને અને દરેક આગલાંને પણુ તેમ 
કરવું, તેથી પસીને છુંટો ચઈને ખુશ ઊંધ 
આવશે. (જુઓ ચોથે ઉપાય ન!૦ ૧૬૫૬) 

૧૯૫૬. ચોથે ઉપાષ--સુવાની અ- 
ગાઊ એક તમબલર ભરી પાશી પીવું. 

૧૨૫૭. અડગરી મઢાડવાને। ઈલા- 
જ--નાક ષકડીને થોડુ' પાણી ધીમેથી પીવું. 

૧૮૫૮. આંખ ઉપરથી ખીમારીની 
પરીક્ષા--વાના નેર્થી આંખ સુકી અને 
ભુરા રગ શાથે ધેરો ફય છે. (જુએ 
નાન ૧૬૫૪. ) બીજુ- 

૧૬૫૯. ખીજુ--પીટતુ નર્‌ હોય તે 
ખાંખના દોલા પીલા અને લાલ રગના દેય 
છે. તથા સુરજ અને દીવાની બતી જેવાતી 
નીરોશણી જેવાતી નથી (જુએ ના૦ 
૧૬૬૦ ) ત્રીજુ-- 

૧૬૨૦. ત્રીશ્ડ--કમલાવાભાના પણુ 
આંખના રોલા પીલા રમતા રિેખાયછે, 


(૨૮૪) 


(જીઓ નાન ૬૨૬૧. ચોયુ'-- 

૧૬૬૧. ચેો।થુ--કફતું જેર હોય તો 
આંખ સફેદ અતે ઘેરી નજર ત્માવે અને તે 
ચીકાશ ભરેલી નજર આવે છે, 

૧૬૬૨. બોલવા ઉપરથી ખોમારી- 
નો પરીક્ષા--વાયુનું જોર હોય તે; તેના 
ગલામાંથી આવાજ ગ્ગરાંયલા જેવો નીકલે. 
(જુઓ ના૦ ૧૬૬૩ ) બીજી-- 

૨૬૨૩. બીજી--પીતનું જોર હેય 
તે! તેનો અવાજ મોહોાતેો અથવા શારી હા- 
લતના માણુસ કરતાં મોતે! નીકલે. (જીઓ 
ના૦ ૨૬૬૪ ) ત્તો%ુ-- 

જૃ૬ર૪. ત્રોજી--કધતું નાર હોય તો 
અવાજ લારી અને ઘધરઘરતે નીકલે. 

૧૬૬૫ ચેહરા ઉપરથી બીમારીની 
પરીંભ્ના--કસહવારનાં બીમારવું મોહડું' સામલુ 
અથવા કાલુ જણાય તો વાયુનું જે।ર ન્ન- 
ણુવું, (જીએ! ના૦ ૧૬૬૬.) બીજી-- 

ઉ૧૬ૃર્‌. ખો'્દ્ન--મેોકડાતો ૨ ગ પીલે 
અને સુજેલાની મીશાલે માલમ પડેતો તેની 
ખીમારી પીટતા નતરારથી સહમજવી. #/ “જુઝ। 
ના૦ ૧૬૬૭ ) ત્રોજી-- 

૧૬૨૬૭. ત્રીજી--ઘેરો કાલે રંગ હોય 
અને તે શાથે દે,લી ગભરાયલા નવા દીશે 
તો તેની ખીમારી કફના ન્તેરથી ન્નણુવી. 

૧૬૬૮. હાથોનું તરેડાવુ અથવા 
જ।ટવુ -- હાથો પછી બરાબર નહી તુછવાને 
લીધે તે #ાહીને તેના ચામડા નીકલ્ે, છે:-- 
ત'કનખાર્‌ ર) ભ્કૃપલ, “ગલીસરીન” અરધા 
આંઉસ, પાણી ૭ા। આઊસ. એ બધાને મેલવી 
તમાં કપડુ ખાલીને ઇહડામાં ખે વખત તેને 
હાથ ઊપર સુકયા કરવા (“એ “આીજે। ઉપાય 
ન[૦ ૧૨૬૬૪.) દિટ. 26. 

૬૬૬% ખીજે ઉવાય--મધ ૨) 
આંઉસ અને ત'કતખાર ૧) દર્‌ાએ ખેઊતે 
મેલવી મલમતી કાની લગાડવું. (”ળુઓ 
ત્રીજો ઉપાય નાન ૧૬૭૦ ) 100. 26. 


૧૬૭૦. ત્રીજા ઉપાય--કપુરનો બા- 


હુ'નર પોષી 


રીય ભુકો અરધો દરામ, સ્પર્માસીતીને 
મલમ ( 50૦૬1૬0૪11 ૦111116116 ) એક 


આંઉસ. એ ખેઉને મેલવીને લગાડવુ. 


૧૨૭?. પેપર મીંઢતુ' પાણી ખતા- 
વવાનો રીત--“ ખએેસેતસ આઇ પેપરમીંટ 
પાણે! તોલેો# સોજા પામી ૨) પેટ. એ 
ખેઉને મેલવઆથી પેપર્‌મીતનું પાણી થાય છે, 


૧૬૭૨. શુગર્ઉડનુ (લેશન ) પા- 
ણો--એક દર્‌ામ શુગરલેડતે આઠ આંઊસ 
ગોન્ન પાણીમાં મેલવવુ'. એ પાણી શૈજા 
ઊપર્‌ મુકવામાં આવે છે. 

૬૬૭૩. ધા'ડુતું ડપડુ--એ હરએક 
ઘાહ ઉપર સુકકેો! અથવા થડા પાણીમાં 
ભીજવીને મુકવાથી લોહી તરત બધ થઇ 
જરી. એ કપડાને અગરેજછમાં “ લીન્ઢ ” 
કરીને કહે છો. 

૧૬૩૭૪. “ફકરાયર ખાલજમ ”--- 
એ દવા સેજ ઘાહ ઊપર લગાડયાથી તરત 
લોહી બધ થશે ગ્યતે ધાહને જલદી રૂ જ 
લાવશે. રી 

૧૨૬૭૧૫. મેવા વગેરે ખારાડનતે જ૨- 
પત થવાતે। વખત--આપલ અથવા સેકફઃ 
પૂલ ખ!તુ' અથવા કઠણુ હોયું તે! તેને જર- 
પત થતાં રા। કલાક લાગે છે. (“જાઓ 
ખી” ત્‌ા૦ ૧૬૭૬.) 

૧૬૭૬. ખીજી--લાચી અથવા પીચને 
જર્‌્પત થતાં ૧ કલાક લામે છે. પેર કરતાં 
કેલુ બે કલાક વધારે જલદી જરપટ યઈ 
શકે છે. (જીઓ ત્રી'ી નાગ ૧૬૭૭ ) 

૧૨૬૭૪૭. ત્રોજુ--કાકડી. ચીભડું, ખર- 
ખુજુ અને તરખુજ એ મેવામાં ખટાશ ધણો 
નહી હોવાથી તેએ જલદીથી જરપત નથી 
થઈ શકતાં અને તેથી ભારી વારવાર અટ- 
કારે। છુઠીઆ કરે છે ('6ુઓ ચે।થુ ના૦૧૬૭૮) 

૧૨૭૮. ચોયુ--તાર'મી, સતર્‌ા, પપેન 
નાસ અતે એવા ખટારા ભરેલા ફ્લો ધણુ 
(૪લદી જરી 274ય છે. 


કા કત ૧ ઈ *“૦# ૦૩ ૬% :-૧ફુ 
શ્રેય મ મે ી મં શન જ ક આ ન ર ટ. » ન જ્‌ રૃ 
ન. ફે. ક ઝય, 


છ “પોલીસ તમાેક (૧૫). 


ન 


ફે 
મ ડર મ” 
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ફર શવના. ડી ફરાતરને જર૪ંપત 

, થુતા મા કલાક લાગે છે, (જુએ ખીજુ 
4૦ ૧૬૮૦) 

'« ૧૮૦. બીજી--માખણ્‌ તથા પણી- 

* રતે, જરપત થતાં અરધો કલાક લાગે છે. 
(જુઓ ત્રોજુ નાન ૧૬૮૧. ) 

૧૬૮૬. ત્રૌક્છુ --ચરબીને જરપટ થતા 
જા કલાક લાગે છે. અને જા તેલ હાય તો 
તેને તેવી પણુ વધારે વખત લાગે છે. 

નચ થનનઅત"૪-“ઝા”--------૦- 


પોલતીસણ્તથા સેક. 


/0૫01111€0૧ તં (1101110101૧. 


૧૬૮૨. પાળેની પોવતીસ દુધમાં 
અતાવવાની *મીત--૫ઉતી પે લતીસ બના- 
વવાની બ શત છે એક તે! દ્ષમાં અતે 
બીજી રીતતા પ૫ [મા પા૩ની પેપ્લડ ચ બ 
# નાવ છે. પણ્‌ કૃૈલતીશ્ન દુકમ! બન્ાડી હાય 

તો વધાગ શારૂ ૬' વાપડગા શ તેમાં તેલ્ના 
ભાગ આવયાશી પાકષતીમ કથ ।1॥ર લ 
નરમ રહે છે પશી જાપડયાથી તે જલ 
સુ'કી થ-* જય છે દુધની બના।વી મચવા- 
રતી પોલતીસ શાહાશ7 સુવી ચાલે છે તેથી 
નત દુષમા બન.વવી (ય તે! પાંઉની પેટેલા 
કાટરીએ કરવી અને તેને દસ મીનીટ 
સુધી તાન્ન દધમા ભીંજવી રાખવી. પછી 
તેને ચુહુલા ઊપર મુકી ધીમી આંચે ઉકાન 
લવી ગપને તે જરા ઘ4 થવા માડે (નહી 
ધષ્યી નરમ કે નહી ઘણી સુડકી ) એટલે 
ઊતારીને હમા ભાંજતે એક સરખી વગાર 
ગાંગલાંની કરીને કપડાતા એક કટકા ઊપરે 
સરપ્મી પાંધરીતે જાહાં મુકવા ધરે તાઠહાં 
જ્ુઝીને કપડાથી ખાધી લેવી. પોવરીસ ઘષ 
ગરૈમ નહી સુકવી, કેષકે ચામડી ઊપર ફે્‌- 
સૂઈઇબા ઉઠાડરી, પોલતીસ દર ખે ત્રણુ અન 
ષા *શાર સરે ખદલવાતી જરૂર છે. જે દુધ? 


ધ ન બ ૪” 


તડી હોય. “ને પાણીમાં ળમાવવી રોમ તે / 
(જુએ ખીજ રીત'ના૦ ૧૬૮૩, ) ી 

૧૬૮૩. પાંઉની જોલતીસ પાણીમાં 
અનાવવાની રીત--પાંઊની નડી કાઢરીઓ 
કરી એક વાસણુમાં મુકવી તથા એ પૉલંવી- 
સને જરા ચીક? કરવા માટે તેમાં અલસીના 
અટટાતો થોડે ભુકે નાખવો, પછી ઉપર 
ખલખલતુ પાણી રેડવુ અને સધલાને ચુહુ- 
લા ઉપર્‌ મુજી ધીમી આંચે કકરા આપવે।* 
તયારબાદ ઊતારી તેમાનું પાણી તીગાળી 
કાહડવુ અને કાટરીને ચમચાથી ભાંગી મે- 
લવી નાખી કપડા ઉપર એ પાલતીસ સરખુ' 
પાથરી જાંહાં મુકવા ધટે ત'હા સુકવી. પે।- 
લતીમ ધણી ગરમ નહી હવી નેઇએ, 
નહીતો! તે ચામડી ઉપર ફે।ફઈઅઆ ઉઠાડર્‌ી; 
પણુ આન્નરીને પસ'દ પડે તેટલી ગરમ 
મલવા, પષાતતીસ બે ત્રણ અથવા ચાર 
કલાક બદ્લવાની જરર છે. 

૧૮૦૪ ધડના મી ન્ધમાં બ- 
નાવેકો વોલ-ન-એએક પોવતીસ બના- 
વડા હોય તા વધારે યાર્‌ દુધ :1૫પડયાથી 
તમાં તેલનો ભાગ આવયાથી પોાલવીસ ધણો 
વ!ર લગી નરમ રૅહઠછે દધની બનાડલી 
7** “વરતી પાલતીમ માહાંજ લ-ીં ચાલે દે, 
શાહા?7 બીજી બદલવાની જર્‌ર છે કાએક્રે 
તેતલા વારમાં દધ વસ મારી આવે છે. 
પેશ્લા ધઉ॥ આટાને દ્ધ સાથે શારી પેઢૅ 
ગરમ કરવું અતે તેમાંનુ દૂધ આટા સાથે 
સધુ મલીને મ!વા જેવુ થાય કે તેને ચુહુલા 
ઉપરથી ઉતારી ચમચાથી મેલવી કપડાના 
એક કટકા ઉપર્‌ પાથરવી અને જાંહાં ગરજ 
પડે તાઢાં મુકવી, એવી રીતે મુકવી ક 
પેલું કપડપ્વાલુ પડ ચામડીને લાગે, પોલ- 
તીસ ધણી ગરમ સુકવી નહી, કેમકે ચામડી 
ઊપર ફેાફઈબા ઊઠાડશે, તેથી આન્નરીને 
પસ'€ પડે તેતલી ગરમ મેલવી. ( જુએ 
ઘઉતા આઢાની પાણીમાં ખનાવેલી પોલતીસ 
ત્‌।૦ ૧૧૬૮૫. » 


- મા 
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જ ક જ ટ. પ પ પ ક પડ ર ન છ જ 
અ. હં પ્રઉના તો. મો હસુ ુકાતે મામો. પણુ. ગયે 8 મ જ 
. અનાવેલી ,પોલતીસ---ધઊનો થોડે આટ ી 


વીજે કપડાનું પર. 'ચાભડીને. લાર્ગે,.. પોલીશ 
“લેવા, પણું એ આટાને જરા વધારે ચીકટ | આનનરી મોણુસંથી સેદેવાએ સંતલી 'શરજ્.-. 


. “કરવાને શારે તેમાં અલસીતો થોડો મ્માટે 
દ. ' નાખવો. આઢાનો દર ત્રણુ ભાગે એક ભાગ 
_- મલસીને બસ થશે. જો અલસીનેો આરા 
અહી રાયતા પોલતીસમાં જરા સાલીડનું તેલ 
ધ (મેલું. પેડેલા ગરમ પાણીમાં આટો નાપ્ખી 
ચુદુંલા ઊપર સુઝી, ધીમી આંચે ઊકાલવુ 
.; અતે જયારે તે જરા થટ થવા માડે (નહી 
 _ધશી નરમ 3 નહી ધણી સુકી ) એટલે 
_'ઉતારીને ચમચાથી સારી પેઠે મેલવી દેઈ 
એક સરખી વગર ગાંગલાની કરીને કપડાના 
' કટકા ઉપર્‌ નાખી સરખી પાથરીને નહાં 
મુકવા ધટે તે ભાગ ઉપર સુકવી પણુ એવી 
'રીતે સુકવી કે પેલુ કપડા વાલું પડ ચામ- 
ડીને લામે. એમા સાલીડનુ તેલ મેલવવાનુ' 
કારણુ એ કે એથી પેોલતીસ ધણે। વાર 
લમી નરમ રૅહેસે. પોલતીસ આનન્‍્નરી મા- 
શુસથી સેઠવાય તેતલી ગરમ મુકવી, ઘણી 
ગરમ મુકવી નહી, નહીતે। કે ચામડી ઊપર 
ફેફ્ઇઆ ઉઠાડરે. 

૧૨૮૬. અલસીના આટાની પોલ- 
તીસ--અલસીને આટો તેમાં તેલનો ભાગ 
આવીઆને લીધે ધણે। પસ'દ કરવા જગ છે. 
બજાર્‌ માંથી જેન તઈઆર અલસીને। અ- 
'રા લાવવાતા કરતા આખી અલસી ઘેરમા 
લાવી તેતે ખુબ છુડીતે બારીંક આટા જેવી 
કરો. પછી થોડુ ગરમ ખલખલતુ પાણી 
લેઇ તેમાં અલસીનો આંટો મેલવી નાખવો 
જને ચમચાથી ખુબ મેલવવુ'. પછી તેમાં 
બીજે થોડો અભસીનતો આટા અને ખલ- 
ખલતું પાણી થોડુ નાખીને ફરીથી સારી- 
પેઠે મેલવીને ખીર જેવુ કરવું. એ પ્રમાણે 
જેટલી પોલતીસતો ખપ હેય તે પ્રમાણે 
આય નાપ્યી બતાવવી. પછી કપડાના ક- 
ઢકા ઉપર તાખી ચમચાથી બધે સરખી 


પાંથર્વી. પછો જે જગા ઊપર્‌ મુકવી હોમ 31૯9. કોલસાની - _પાહવીશ બગ 
ક હા ક 
ડિક કડ 





મુકવી. “ધણી ગરમ મુકવી નહી, નહી ' ૦. 
કે ચામડી ઊપર્‌ ફેક્ઇમાઃ ઉઠાડશે.' ધર. 
આટાની પોલતીસ કરતાં અલસીમાં રે. 
જલદીથી પકાવવાને ચરણુછે.. મા 

| ૧૮૭. ગાજરની પોલતીસ કમાન. 
વવાની રીત--એક વાસણુમાં : ગાજ ત 
ખી તેમાં થોડુ પાણી રેડી ચુદુલા હોપર 
મુકી ધીમી બલતાની આંચે ખુબ. ઊકાલયું.'.. 
પછી તેને કરછીથી છુ'ડી નાખી તરમં માળા 
જેવુ કરવુ', પછી એ છુ'ડેલા ગાજરને કપન . 
હા ઊપર્‌ નાખી સરખુ પાંથરીને જંહાં મુક- 
વા કહી હોય તે ઠેકાણે મુકવી, . એ પોલ- .. 
તીસ આજનરી માણુસથી સેહવાય તેતલી ગ- . | 


રમ મુકવી. 


૧૬૮૮. કાદાની પાલતીસ રામક 
વાની રીત--એક વાસણમાં કાંદા નાખી તે .' 
માં થોડુ પાણી રેડી ચુડુસા ઉપર મુકી ધી- * 


મી બલતાંતી આંચે પ્છુબ ઊકાલવુ'. પછી 


ખે કાંદાને કરછીથી છુ'ડી નાખી નરમ માવા 
જેનું કરો પછી એ છુડેલા કાંદાને કપડા ઉ. 


પર નાખી સરખુ પાંથરીને નહાં કહી હોય : ર 


તાંહાં મુકવી. 


મુષીને ગરમ કરવુ. 


એ પોલતીશથી દરદને કરાર પેરી... 


૧૬૮૯. ખસખસના પેોસસની પાોલ-- 
તીસ ખનાવવાની રીત--એક તવીથીમાંથાડુ 
પાણી રેડી તેમાં ખસખસત। પોસ થોડા નાખી . 
ચુડુલા ઊપર મુફી બળતાંની ધીમીઆંચ.કરી 
ઉકાલવું. પછી, એક વાસણમાં પાંઊતો ગર .. 
નાખી તેમાં પેલુ ખસખંસના પોસવું' ઉકાં- 2 
લેલુ ફકત પાણી રેડી [રીથી ચુહુલા, 'ઉપર::.... 
તમાંર . ખોદ ઊતારી” 
તેમાંતુ પાણી કહાડી નાખી પાંઉતા ગરેતે 
ચમમાથી મેળવી કપઠા ઊપર્‌ તખ] - સન. 
રખુ પાંથરીને. «હાં મુકવા ધટે. દ્ાહાં, શય ની 





નતી 






ન ર. 
આ અ ાળાનીઃ શાલતોસ સ સો કુખલા' ચા ે ફા ન મણ. 


ર ને કે" &9. 






“વોથી સડામાંથી ' નીકળતો ખરાબ વાસ 


જતે ર્જ છેઃ અને શડેલા  છીછડાં- જલદી 
પાંઊતો વચલે મર. ખે આં-" 
ઉક લેઇ તેને એક તાહની: તપીલીમાં નાખી 
તે. “ઊપર લખલતુ' ગરમઃપાણી દસ આં- 


જું “છ. 





જે કસ. રેડવું. “પછી તપીલીને ચુહુલા ઊપર 
“કે દશઃ માંનીટ સુધી" પૉઊને ધુ'ટવુ. 

પ અલસીને આરા શા) આંઉસ લેઇ 
તેમાં, જસ નાખી મેલવતાં જવું અને તયાર 
માદ પાઆ. ંઊસ કોલસાની બારીક ભુકી 
મા નાખી મેલવી - રવી. પછીઃ કપડાના 
કટકા ઉપર્‌ નાખી સરખી પાંથરવી. પછી 
' તેની ઉપર કોલસાની ખીજ પાઆ આંઉસ 
સુકી ફરતી ભભરાવી નહાં મુકવા ધટે 
તાંહાં સુકવી. 


 કૂર્હર રાઈનું પલાસતર્‌ બનાવ- 
" વાતી રીત--દલેછ્ી અથવા છુંડેલી રાઇને 
, થોડા થ'ડા પાણીમાં ચમચાએ કરી શારીપેઠે 
_ મેલવવી. આપણા કેટલાંક લેકે રાપ્તે 
ગરમ પાણીમાં મેલવે છે તેમ નહી કરવુ: 
_ કાયકે થડ પાણીમાં 7 મેલવેલી રાઈ સારી 
અસર કરે છે, કેમકે: તેમા એક જાતનું તેલ 
વ થાય છે. જ્યારે: રાઈ અછી રીતે મલી 
જયે એક જાડા કપડાના કટકાને અથવા 
'કાગજનેઃ લાકડાના પાલીમ્મા ઊષર મુકી ઉપર 
_શઘતે ખરાબર્‌ શર્ખ્યી પાંથરવી, કારણુ કે 


કપડા ઊપર્તુ પલાસતર્‌ બરાબર મેક સર- 


ખુ બનતુ નથી. અતે કરચલી. વલી ન્નય છે 
જને 'કાગજપેર્‌: બતાવેલું .કરયર્લર વલી જતુ” 
તથી, પછી તે રાઈના પેલાસતર ઉપર મ- 
બુ અથવા ગાજરના: કૅયડાર્નું' પ્રૂઆન- 


જડ રી એ -મલષલના ઇપડાવાલુ, પડ 


કડ હે પ. 9 ક 





ટેન ક રો સ કા ૪ ફદ ક 
સ. 5 ની “શ “અ ક" ન ક ડમ શ્ર 
સન રૃ ન જ નિ મહ કઃ ક ઉં ર નિ ન" હિ 


લા માદ ખે સવા “ગમા ઊપર 'મે- 


કરવે।. 
' કટકા અવાર "નવાર ભીજવીને શૈક 


પક, ણ મજન શ, શહે છે.-. જા 





કાગજનું પંડ: ખાપવુ" (જુએ નાન રૃ 
: ફૃટુહર; -શઈનુઃ 'પલારાતર' કેઃ 


' વખત રાખવુ'--રાઇતુ' પલાશલેશ:૧૫. 


તૈ ૨૦ મીતીટ શુધી રૉખવુ.. વેથી - વધા 


વખત રાખવુ નહી. 'જૈ-તેથી . પણુ - થે 
. વખતમાં જગાં લાલ- થ૪ આવે અને? સમ- 
ગમન ગણી ખલે તો સઈ કાહાડી_ નાગવી#* 
વૃંખત ઉપર બ'ધાઇ રેહેવાની - જરર નથી. * 
નાહાતા બચાંનેઃ ખે ત્રણુ - માનીતથી_ વધારે: ન 


વાર્‌ રાખવી નહી. 
૧૬૭૩. કફૂલાનેલને 


બાહાર કાઠાડી તેને એકઃ 
મુકી ખુબ નીચવવે. 
પાંથયરી દેવા અને તેતી ઉપર 


મરમી સ્ફેશે. 


કરવા... 











કકે ક 
પ્રાઇખી ખીમાર માણુસને ફૂલાતેલને * સેક: 
કરવા કહેયો હોય તો હાવી રીતે કરવેઃ-- 
જડી સફેદ પ્લાનેલના કપડાના એક કટકાને ' 
ગરમ ખલખલતાં પાણીમાં ખોલી ચીપીઆથીઃ. * 

. જાડા તુવાલમાં. 
પછી નહાં શેક ક-- 
રવો હોએ તાંહાં એ ફ્લાનેલના કટકાને પાહોરોઃ 
* ગમપલ 
કલાડ:” અથવા સરેત ફ્લાનેલનો ખીજ... : 
કટકો હાંકવા એમ કીધાથી ઘણો વાર લગી? *- 
યાદ સાખવુ %ે. આન્નરી પ 
માણુશથી મેહેવામ' તે કરતાં. ' વધારે ગરમ? 
કટઝ લગાડવે! નહી. ને સેક ધણો ગરમ. 

લાગેતે। તેને ખીન કપડામાં મુકીને સેક: * 
સેક કરતી વખતે ' ફળાનેળના ખે 
કરીઆ. જ 


ક 


 ૧દ્૯૪ ખશખસન॥ પાશના' સેક-. ન 
પાણીમાં ખસંખસતા પોશ નાખી ઊકાલીને 
તેમાં ફૂલાનેલતું કપડુ બોલી. ફાહાડી તીચવીને? જ પુ 
ઊપર જેમ ફલાનેલનો શેક. કરવાની રીત છેદ 2. 
'તેવી-રીતે સેક કરવા. પણુ ખસખસનઃ પાત 
શને. પાશીમાં છુટા નાખવાના કસ્તાં જે ય ન 
ક ગે: મલમલન॥ કપડાના, કેશેકામાં જે." મ્‌ 


30: બક યે ક ક ક નર પ “રે ક ન ક સ જઃ “ય ન કે ન ક કુ 
દક 9, દન જ. ન ર ક 
“ર ટ સ ન દ આ ન 


પ વર. શોથી, ફત સડ 
ક હ ક... ી છિ પ ૬ પ ર મ કિ કે ન નડી ન રે ર જ ક જ જ." ઇ કપ મ તે 


દી ન ફટ ક ક સ 
કઃ ક કપ. મેમાં માલતી નસે. ખશ ક વેન ભાધ રાવો જશે." શે નક ર 
ક . પડવાને: એકે એવગુણું અતે. કપડાની: ખે જ 


લકે--પગેલ- | કેર ફરકી. ઔકથીતે . ચોડી ઉપર કકિગી' રહે હ 








ન  તરપીકનસા સૈ 


કટકાને ગરંમ પાણીમાં મોલીને તીચવયો.-] છે 
રી તેની ઊપર્‌ તરેપીતન” તેલ એક શરખી 
રો જરા જરા બધે ફરતુ, છાટવુ' અતે [ન 
(છી એ તરપીટન. લગાડેલા પરથી સેક ક-* 


રવો. ખીજી રીત--જાૉંહાં' તરપીટનનોા સેક 

કરવો! હૈય તે ઠેકાણે જરા તરપીટન લાતે 

“ફરી ચોપડી પછે ઊપર્‌ કફ્લાતેલના કપડાથી 
રોક કરવે।. 


કશૈટ્હર્‌. થુલાને! ર સેક--ધઉતા થુલાને 
ચુદુલા ઊપર લે!હેટી મુકી તેપર ગરમ કરવું. 
પછે તેને ખેક કપડાની કોઠલીમાં અથવા 
જાડા કપડામાં નાખી તેની પોટલી કરી શે- 
કડું, એને સુકો સેક કહેછે. 
 છફફૃક૭ નીમકને। સૈક--તીમક (મીઠુ) 
ને ચુહુલા ઊપર લે હોલી સુકી તે પર ગરમ 
કરવું. પછી તેને એક કપડાની કેઠલીમાં 
અથવા નડા કપડામાં નાખી તેની પોૉર્ટર્લ 
કરીને શેકવુ' એને સુકો સેક કહે છે, 
૧૬૯૮. અનાજને સેડ--૯રેક ન્ન- 
' તના અનાજને ચુહુલા ઉપર્‌ લોડ્ડોદી સુજી 
તેપર ભુછી ગરમ કરવા. પછે જાડા કપ- 
ડામાં અથવા કપડાતી કોઠંલીમાં નાપ્પી તેથી 
રૉક કરવો. 

૧૬૬૯. ઇ.રદીતેો! સેક--પ્રતરદીને 
આતસમાં ગરમ કરી ઉપર કપડુ લપેતીને 
સેહેવાય તેમ સેકવુ. ઇટ ધણી વેલા ભારી 
પડે છે અને તેને ગરમ કરતાં ઘણે વખત 
' લાગે છે તેથી એ ઇટરદીનો સેક જલદી વ- 
પડાઇ શકાતે। નથી. એતે સુકો સેક કહે છે. 
" ઉહદ્ડડ૦. નલયાતે સેક--નલીઆને 
'આતમમાં ગરમ કરી ઉપર કપડુ લપેટીને 
સેહુવાય તેમ સેકવું. એને સુકો સેંક કહે છે. 

૧૭૩૨. બેભટનેો શેક--ચુલામાંયથી 
ગરમ રાખ કાહાડી નનડા 'કપડામાં 


નાખી . 
તેથી શેકવુ પણુ કપડામાંથી ભેભટ વેરાય નહી 





"3૭ ૫૪૦ 


ખે. છરે. મેઃ રાખમાં શાતેથનીઃ ચીંમારી - 


નહીં હોય તેની, સે'ભાલ રાખવી: 3મ3- વાલે 


પર્‌ તેથી ' કપડુ અલીને તેમાંની ભે શેશટ- માંહારૂ. 


પડી આજારીને દઝારશ્ે એ એ એ સેંકને સન સેક 
ક ક 
૧૭૦૨. રતીસા સેક 'શતીને. ગર મ 


કરીને કપડાની કોઢલોમાં અથવા જાડા કંપ-*.. 


1માં નાખીને શેકવું. પણુ કપડામાથી- રેતી 
આન્નરી માણુસના દીલપર વેરાય નહી તેની... 
સભાલ રાખવી જરૂર છે રેક કઠેણુ બાતલી : 
એ સેક કરવા કરતા નર્મ. હવાથી ખુશ. 
લાગે છે, અને વધારે એક સરખે થાય છે : 
પણુ રેતી વાપડ્વામાં એક અડ્ગુણુ છે, તે * 
કપડાની બાહાર છુટી નીફલીને ચામડી ઊપર, 
વલગી રેહે છે અને તેથી પામડીના સુરાખે 
બધ કરી નાખે છે. એને સુકો રેક કહુ છે. 
૧૭૦૩. ખાતલ્નેદ સેક--બાતલીનો 
સેક કરતી વખતે બાટલી ઝુતી નય નહી 
તેની સ'ભાલ રાખવી. કાચની કાલી બાત- . 
આલ ગરમ પાણી કરી મજખુટ બુચ મારૂ. 
કે ખુચ ધીલે। પડીને પાણી બાહાર્‌ નીકલે ક 
નહી. પછી તેની ઊપર અછી રીતે લાન" 
નેથનુ' કપડુ વીતાલવું. એ ખાતલીનેો સેક 
હાથતા પોાહેાચા અથવા પગના તલીઆ અ-' 
મલ . તથા પગેોની વચે. મુઠી પો 
આવે છે, જી 
' «નન 0: વ્ક્-્ક. 
મલમ તથા પલાસતર. 
0101100015 80 રંડકાંલસક. 


૧૭૦૪. કાથાતોઃ મલમ. મતાર 


વાની. રીત-દસ આંઊસ- .*% શીવ. 
છલ”. માં ચાર આંઉંસ . પાલીરાશતે.“ 
કવવ... પછી. વેમાં શાર આઉ જમાત 


મં પ .* ઝો ક 7. 


ન્ન ક ક, રપ દ 
ઝે ર હજ ક જ. 
કી પ “હબ ઈ ન્ફે્.  ફ કા. . ે જે . રદે. 6. કક ત 



















પે 7 8 . 55.7" *,008,,1" હી 
જૂ સુ નિ મ દરા સ જ. 
વો ીડ મ?" હ કાન ક 













ક મઝ જે નન 
જદ કકે. 
વા ૬585 
મી ભુ જુર લ જી. કકીનો, મા 
ક કકક નાન મેશ્વો રેવ. 9, 5-. 


ક? 5. 


પ ન “૭પ દડા : મંલેમે: આન પ્વવાર્ની 
'શીત--મધ એક આંઉસ, ઇ ડૉની- તાજી દાલ 
'જક; અ અલસેીનુ': તાજુ તેલ એક . આંઊંસ, 
“બાક આ પફ” ' અરધો. દરમ, 
એ બાતે સાશીપેડે' સેલથીઃ ૧ત્રો. 0 998 
સ... ૧૭૦૬. 'પીલીશલનેઃ મલમ ભતા- 
વવાની, રીત--પીલુ'' મીત -પાંઅ|.. રતલ, 
પીલી લનો શુદ અરધો રતલ, * પ્રીપે- 
“રડ શાર્ડ” એક ર્ત્લે, એ બધાને એક 
“વાસષુમાં નાખી તલીએ ધામી આંચ કરવી 
' જયારે ખધુ પીગૂર્લી તે મલી નય કે તરત 
એક પૂલાનેલના કપડામાં નાખી ખીન્ન વાસ- 
માં ગાલી કાહા: વુ' અતે તેને લાકડીથી 
 ફીલવ હીલવ કરતાં રદ્વું. ન્યારે તે બ. 
. ધાયકે હીલવવાઈું અધ કરવુ. €. 1૫૫5 
“ ૭૨૪૭. તરપીતનનેો' મલમ ખના- 
વવાતી રીત--કૂપુ૨ ૧ દરામ, તરપીતન 
તેલ ૧ અથવા રે દરામ, € રેઝોને સીરેટ”- 
(8રિટ્કૉપ ૦૯્ાહ:) 1૬ આંઉસ. પેહેલા 
| કપુરને તરપીતનમાં મેલવી નાખવો. હ 
.“રેઝીન સીરેઠ ”' [ઉમેરી મેલવી દેવે1. ( 
યુ ઔર બીજી રીત ન[૦ ૧૭૦૮ ) €. પ 
૧૭૩૮. ખીછ ટ્રીત--ખેક ભાગ 
સાદા ભલમમાં ખે. ભાગ તરપીતન નાખી 

ધીમી ગરમીથી પાગલાવી સેલવી દેવો. 

ર૦. 1006. :- . 

ા ૧૭૦૯. સાટે મલમ ખઅતાવવાની 

' રૌત--૯. પ્રીપેરડ લારડ ”- ૪ રતલ, અને 
મ મતે ૧ રતલ.. શમે બેઉને ધીમી આંચ 
ઊપર તાવીતે. હતારવુંઃ અને તેને. હીલવ હી- 

શિ લેવ કેરીને “ડુ પાડવું. સી ખીડ 

કરીશ સાંર-૧૭૧૦) 0. 1005. 

જ અ ની કેઃ. બીજી. . શીત--*' 
કે '% પ) શ્નાંગ અને સફેદ. મીન . ટે 

પ જંગે: મે. સીંગભામી ઉ ઊપલી રીતે _ 


અઃ: ક 0." ર. 
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વ, ૬ * છ. 
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કડ "23 ક્ર 5 નડ 

તો " 50.4 -.- ન પર મ ક 
પ ન 


“હાફ. ગ હ કન 


1. ન. ન 
હામ. અણ: રતલ, અગંધડેનઉ' છુલ." કે 


'ઊસ, ““ ઓઇલ ઓફ “ભરગેમેટ' સન) 
મે બધાને સારી 'પેઠે મેવવી. હેને. દ 
થાછી રીત તાન 1૧છ૨૨ મી 4. “16:.. 
“૧૭૨૨; ખોજી રીત--ગં પકવ, 
ક આંઊસને ચાર આંઉસં: ૬ કલારડ” 
સાથે. મલવી. દવા. 0. 1005.. સ 


રીત--થોડા ચાકના બારીક ભુકાને “લોર્ડ... 
ની સાથે મેલની રેતે, એ 
દ છે. €૦. 102, 


જ 
“લારડ' ૧ આંઊસ. લારડ તયા 
ધીમાં 
પછી એ મેલવણી થ'ડી 
હીલવ હીશ્ષવ કરીતે મેલવી દેવો. 0 


કકક 





ધમાખનુ મીન ૧ રતલ અને “ લારડ” 


દેવો. ઉં. 10075 


દૃવે।- ( જુએ ખીઝ રીત ના૦ 


(0. 1001. 


ર્‌ીપેઠે મેલવી * કવો. 4... “૨57.- 


જ અમોદાઇન ન ૧૦) ગરન, : « 
સ્પીરીટ” ૨૦): ટીંપા: - 

મેળવી . તેમાં. ૧" ગમાંઉસ . . 'લારડ ” 
ન બ્ેલવી દવો. 





૧૭૨૮. ગે ઘઈતને। મલમ-- ક 
ક અ રેક્તીશા, ન 
ઉમેરી ક 
હ હબ. સછા ર4 ૦ :ન્‍ 
જ જ 0.86... જ. 2: 
૧૭૯. દઇ મતિ આં માયોદાઇન'*. 


૧૭૩. ચાકનેો મલમ બનાવવાની. 
દાઝેલા ઊપર ન .. 


ભૂકો ૧. ગ્યથવા ર્‌ દરામ,,. પ 
કપુર્નેં ** .. 
ઈ-ગાર્‌ કપર પીગલાવી ઊતારવું'.- : 
પડે તાંહાં સુધી 
૧૭૨૧૫. પીલા મૌનને! મલમ--મ- 7 


( ચરબી ) ૪ રતલને સાથે તાવી મેલવી *' 


૧૭૬૬. અકોણતે। મલમ અ. 
ણુનો બારીક ભુકો! ૨૦) ગરેતને એક આં- 
ઊસ, “લારડ” ની શાધે તાવીને મેલવી. .:: 
૧૭૫૭) ક 
૧૭૧૭. ખીજ ર્‌ીત- રે પન. ક. 
૧ ભાગ અને સાદો મલમ. ર૫. જાગને ૨ રાન ક 






કમાં એંક આાંકેશ “ પ્રીપેરડ - લા- 
મી મેલવી દેવે. પૂ. 10. 

કેમે તડનખારનતેો1 મલમ--તક- 
,11 બારીક બુકે ૧ દરામને ક દરામ 

(મલમમાં મેલવી દેવો. 0. 9901 
૧૭૨૨૦જ૭ીરયોસેોયતે મલમ--એક 
[યુંમાં ત્રમુ આંકઊસ “લારડ” નાખી 
માં ઈ ગાર ઊપર્‌ પીગલાવવી. પછી તેમાં 
એક દરામ “ ફજીરીખએાસોટ ” ઉમેરી એ મે- 
લવણી થ'ડી પડે તયાંસુધી હીલવ હીલવ 
કરવુ. (જીઓ બીજી રત નાન ૧૩૨૨) 

૧૭૨૨. બીજી રીત--૩ીરીઓસોટ ૧ 
પ્રવાહી દરામ અને સફેદ મીનતો મલમ ૭ 
દરામમાં મેલવી દેવે. 0. 992.. 

ઉ૧૭૨૩. માયકફ્લનોા મલમ બઅનાવ-* 
વતી રીત--માયફલનો બારીક ભુકો ૧ 
આંઉસને ૪ આંઊસ “લાર” માં મેલવી 
દેવા. ?િ. 149. 

૧૭૨૪. પાશાને। મલમ બનાવવાની 
થશીવ1--“મરકયુરી” (પારો) ૧ રતલ, 
“લ્ાર્ડ'”' ૧૨૧ આંઊસ)» “સુયેટ' (80૦%) 
અરધો આંઊસ, એક ખલમાં ષાયે। નાખઉ 
તેમાં “' સુયેઢ ” નાખવી તથા થોડી “લા- 
રડ? નાપ્ખી શારીપેઠે ખલ કરીને મેલવી 
દતે. જયારે પારો ચરબીની શાથે ખરાખર 
મલીને અનદીઠં જેવો થાય કે તેમાં બાકીની 
“લાર્ડ” (ચરખી ) નાખી શારીપેઠે ખુબ 
ખલ કરી મેલવી દેવો. એમાં જે “લારડ” 
તથા “ સુયેટ ” નનતની ચરખી કહેલી છે તે 
ચરખીને પેહલા જુદી જાલ એક વાસણમાં 
તાવી તેમાંથી છુછા જેવી પદાથ કાહડી ના- 
ખી થ'ડી પડેતે પછી કામમાં લેવી. €. 998. 

૧૭2૫. જ સ્પર્માસીતી ” તે મ 
લમ--“રપરમાસીતી '' ૫) આંઉસ, સદ્રેદ 
મીત ૧૪ દરામ, “એલીવ આઈલ ' ૧ 
પે'ટ. એ ખધાને ધીમાં ઇ'માર ઊપર મુકી 
તાવીને મેલવી દેવો. પછી ખે મેલવણી 
થ'ડી પડૅ તાંહાં સુધી તેને દીલવ હીલવ 
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ઇ. 1004. 
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૧૨૬. અજ રીત--સફેદ મીન અ-' 


રધો રતલ, સ્પરમાસીતી એક રતલ, “ગ્રી* 
પેરડ લારડ” ત્રણુ રતલ. એ બધાને તા- 
વીતે તે થડુ' પડે તાંઠાં સુધી હીલવ હીલવ 
કરવું. 0. 

૧૭૨૪. “ કે।ર્ટ પલાસતર ' અ 
થવા “સ્તોડીંગ પલાસતર્‌ બનાવવાની 
રીત--એક ભાગ “ આઇસીંગ ગલાશ ” ને 
દસ ભાગ પાંશીમાં નાખી પીગલાવવે. 
જયારે પીગલી રહે કે તેતે ગાલી લેઇ તેમાં 
“ઢીંકચર આશ ખેતઝોધન 7” થોડુ' થોડું' ક 
રીને નાખતાં જવુ. પછી એક ચોકતાં 
ઉપર રેશમી પાટલુ કપડું તાનીતે ખાંધવુ” 
પછી એ કપડાની ઊપર એ મેલવણી ગરમ 
ગરમ રીમ તેટલાં ષીછીએ કરી ઉપર્‌ ચાખ 
ડવી જ્યારે એક હાથ સુકાય કે બીજે હાથ 
તેની ઉપર્‌ ફ્રીથી મારવ્‌।. એ પ્રમાણે 
જેટલા હાથ એ મલમના મારવા દોય તેટલા 
તે કપડા ઉપર્‌ મારવા. પછી છેલે તેની 
ઊપર્‌ “ ઢીંકચર્‌ આફ ખેનઝોણત ” અથવા 
“ટીકચર આક ખાલસમ આફ પીર” તો 
હાત મારવો. 0. 10098. 


૧૭૨૮. “પલાસતર એક સોપ 7--* 
“લેડ પલાસતર ” ૩ ) રતલને એક વાશન 
ણુમાં “ઝસતીલ સોપ?' ને ભુકો અરધો 
રતલ અને રાલ ( [(િટક? ) એક આંઉસ 
નાખી શાથે તાવીને પાણી નેવું કરવુ'. પછી 
એ મેલવણી પેલા તવાયેલા “ લેડ પલાસતર જ 
માં નાખી બધાને સારીપેઠે તાવી સેલવીને 
મલમ જેવુ ધાહર' થાય કે ઊનારવું, જેમાં 
જર।પણુ ભીણાસવાલે ભાગ રેદરે તો એ 
મલમ જહજ દાહડા નહી રેહતા બગડી જશે. 
(જીઓ ખીજ રીત ના૦ ૧૭૨૪.) 0. 1093. 

૧૭૨%. બીજી શીવ--“ લીઠાર% પલાક 
સતર” ર॥) રતલતે ધીમાં ૪માર ઊપર 
મુકીને તાવથુ, પછી તેમાં ચાર્‌ આંકસ 
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મ ક ની શુક ખી. 'હીલંવ 
. હોલે. ડરી સેલવેયું. જ્યારે ખથીને એકરશ 
થય કે કે ઉતારનું. €. 


1. (૧૭૩૦.' “ખ્લીસતરીંગ' પલાસતર 9. 
ધતરા ૯૯ પલાસતર. *માઃ જૂ ફૈનથા ર્રી- 


દસ ”--“ કતથારરીદીશ '' ( 011] થ"- 


સ ! પીન્નુ મીન. રલ અને બકરાની ચ- 


._૨બી સરખે. ભાગે લેવી. પછી કેતથારીદીશ 
.“ક્ીવાએ બધાને એક વાસષુમાં તાખી ચુહુલા 
 ઉપર્‌ સુકી તાવીને મેલવીને ઊતારવું. પછી 
તે જરા બધાવા આવે તેની અગાઉ તેમાં 
“* જાતથારીદીશ” ને! ઘણે જ બારીક ભુકો 
થોડા નાખીને મેલમી દેવો. (જાએ ખીજ 
“શીત નાન ૨૭૩1૧. ) €. 5 

 કફૂઠફશૃ. ખીજી રીત--“ સ્પેનીશ ૪લા- 
ઇસ? ૬) આંઊસ, પીલ્ુંઝમીન ૪ ) આંઉસ. 
“પ્રીપેરડ લાર્ડ' ૪) ગ્માંઉસ, રાલ ૪ » 
નાશેસ. એ બધાતે ઊપર પ્રમાણે તાવીને 
ગેલવવું, પછી એ મેલવણી થડ પડે તાંહાં- 
સૃધી હીસવ હીજધ કરવી, 0. 


નયના ----) 7 () ? (---- - ડઝન 


પરચુટણુ ધષાદારીઓને માટે 
તરેહુવારઃ નાતના હુનર 
તથા બનાવટો. 


111306૯€11810€013 1૯૦2113. 

 શઊૃદછુડૂર્‌, રૂપાતા દુધને અરેક યાને 
“રૂપેરી રગતા હોલ ચહડાવતારૂ પાણી-- 
._ એફ આંઊસ “કીરીશતલ આપ સીલવર 
“ -નાઇતરેત?” (0#79/કાદોઇ ૦ 81૪2? 01- 
.. “પ6 ) તે બાર આંઉસ “સેોત વાતર” 
(ઊધાલીતે યડુ' પાડેલુ પાણી) માં પીગ- 


: તાવે! પછી તેમાં ખે આંઊસ “ પોતાશીમમ | 


ન ખુ ને , પીંગલાવવું. પછી એ બધાને દી 
જ વીતે: મેલવી. નાખી ર્‌૦-૨૫ મીનીટ થડવા 





કો. _જયારે.:એ. લવી. બરાબર થડીને | 
દ કે કાયની અરધા ન 






જયા ક તોડરીઃ 1 થાયઃ શે હ 
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રા પરશુ મ ધાદ [દ રીમાને. કરેવાર્શ તતા દત” 


ઉસ. બાલી. નાહી આશીએ! 
[ઝૈ દરંએક: સૌશીને: “પેરીર વાઈત ' 


ક ૪પ )' અથવા પ્રૌપેશડ ચ 

બારીક શુકાથી અરધી અરધી શીશી 

પછી તેમાં પેલી નીટરી મેલવંણી રેડ 

શીએા ભરી ખુચ મારવે।. જ્યારે ' 

પીતલના ધાતુના વાસણુ અથવા ચીજ 

એ ઢોલ ચહડાવવે। હોય તયારે તે વાસપ 

પેહલા સારીષેઠે સાકૂ કરી તેતી ઊપર જએ 

શીશીમાની મેલવણી રારીપેઠે ખુબ હીલવીને' * 

લગાડી ધસસેો। તો! રૂપાના જેવી થરો, ( જુ- 

એ ખીજ રીત ૧૦૭૩૩. ) પી 
૧૭૩૩. બીજી રીત--ત્રણુ ભાગ 

“ક્લોરાઇડ આપ્‌ સીલવર ' ( 0010110૦” 

073110€# ) ને બારીક “કીરીમ આફ:ઃ 


' તારતર ” (€ 1૯11 04 (દશ ) ના વીશ 


ભાગ અને વાટેલા નીમકના પદર ભાગની 
શાથે મેલવી દેઇ તેમાં થોડું પટલું થાય તેન 
ટલુ પાણી નામવું. જ્યારે ત્રાંબાના ખથવા . 
પીતલના જે વાસણુ ઉપર ઢોલ ચહડાવવે. 
હોય તેતે પેહલા બરાબર ઉનરીને સાફ ક- * 
ર્વું. પછી “ખલાટીગ પેપર” (સાહી 
સોસવાનું કાગજ ) ના એક કટકાથી એ મે- * 
લવણી બધે શારીપેઠે ખુખ લગાડવી. પછી 
રૂઊના પે।હરીઆ ઊપર બારીક વાટેલા ચાક- . 
ની જુકી લેઇ તેની ઊપર ચે!પડવી. પછી 
કપડાના સુકા કટ્કાથી તે વાસણને નેરથી * 
તુંડવુ એટલે ફેપાના જેવુ' થશે. (જુએ 
“ લાકવીડ પાલીસ ” ના૦ ૧૭૩૪. 
૧૭૩૪. લીકવીડ પાલીસ વાસણે॥ 
ઉપર રૂપાને ગીલીઢ કરવા માટે--“ સા-- 
યાનાઇડ આફ્‌ પોટાસીયમ “૩ થી ૪ ૬રામ 
અને ” નાળતરેટ આફ સીલવર” ૮ થી 


૧૦ ગરેનને ૪ આંઊસ પાણીમા નાખી પીઞ-._ 


લાનો. પછી એ મેલવણી નરમ: “તુધ - 
બરશે ક થી રી. અથવા ડાપર ર જશ 





હ કે મ. ન મ ક પા વ બા ક સ જે” .- કા. દ, ડક. ડબ 
ક ક દ ૫ ઉદ દાગ 


રે 


ક ક હ જુદ સ્ક 
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[શના શે મ” કૃઘુાથી નુછોશે પાન 
ડયા ) કરવા. પછી '* સેમાપ્સ લેન 
(નરમ ચામડ*) થી પાવીસ ફરવા, 

ના૦ ૧૭૩૫ ) 1 419. પ 


૧૫૭૩૫. રૂયાનોા હે૩ ચહડાવનારો 

₹૯૩ ૫૪ 1313801૪) અરક--“બર- 
તાછઇમ ” ( ઉપ#0સ્લે 11100 ) ર ભાંગ. 
દરેપ શુગર” (0078[00 8080૪) પ ભાગ, 

* તારતારાક આસીડ ” ર્‌ ભાગ અને માણી 
દૂપ* ભાષ, એ બધાને મેલવી “ રીલતર ” 
( ગાલી ) કરો “કાચની સીમીએ;માં મે।કાડા 
સુધી ભની મન્ખુત ખચ માની તેતી ઊપર 
નામ ૫ લો કરો ચીડી મારવી. તય,રબાદ 
ર૦ ભામ “એક આમેઇ-” (17110-010- 
૩00118--નવશાગગ્તા પાશ) માં જ 
ભાગ “ નાદ બ્રુતરૈડ અઇ મીલવન”' ને પીગ- 


દયાળ *૧૪-નતઉરમુ-તન્તાઇ 8૧... -સ૦૪૦-૦-લડર- ૫. ઝનડ૦ઝબસાસાન- રન્ડ'બપણનબાતનસા વાવા, 


1 


નક 


લાવા. પીગ.લી ર્ડેકે તેમ ૬૫૦ ભાગ સા- 
જા પા“ રે) *લળત --એખ પમા આસી 
મજજૂત યના? /1 તામ ત્ન ફન 
ચી। મળવો “: જાઝ રે મ હુ 
ટ બત દ. કઃ ફર 8 
યારેપ. 1 “1 ૮ 1ત્‌ઃ ૪ ૨ 121* 
સ['1 ન 14 ધિ! રં ડન" 11 ૧1 
નાખી ડબ સાવાને ડાઇા॥ પ તન ગા. 


લીને સા7 ધાડ પર લગ ડવ અથ”! નોં- 


મડાનતા ભવા ” “દા 1બ”્તાવાવત્ને, 
ઊપર વહાડવી .થી 3પના તેવા થરી 
ત. 5% 


૧૮૩૬. ઝુલા ખનાવવાતી શીત-- 
ખે ટીપ ચોખા અક વાસખ્મા નખા તેમ 
પા ?ર્ઠડીધાઇ કાલાકી સ્ડર્વને તેને દલા- 
વીતે ૮.1 પછી એક તોલે 
સચારાને માણીમાં ભજવી રાખી એ સચા- 
રાનુ પાણી પેલા આટામાં નાખી મસલી 
પ તેના ગાલા બતાવી છાયદામા ઝુક- | 

પછી પત'ગતા લાકડાના બારીક છેઠયા 4 
ક લઇ એક તપીલીમાં નાખી તેમાં પાણી 
રેડી ચુદ્લા ઉપર મુકી કકાલવું જ્યારે 


“11 કરલે 


કૃ “જ 


કે શો 


, કચોરા ૮ પધ્ક્ષા 


હ 











આ બ, હન 

રઝ સ પ્ર જહ બ કે 
કાહા દ લાહ ડે 
| તેને મા છેજ યાડ “ગાણ કન” 
તો. 


ડતુ. તયારબાદ પેલા હાયડામાં સુકાયા મેલે: * 
લા અાઢાના ગૅલાએને તધાસવા. ' ી 
ગોલા બરાભર સુકાયા હોય તો! તેને ભાંછને 
બારીક જકાં કરી પેલા ઊકાલાનાં ગાલી ફ!- 
હડેલા પાહુમા,તાખી ભીંજવવેો, પછી પાછા 
તેના ગેલ. વાલી છાયડામા સુકવવા મુકવા. , 
ખે પ્રમાણે ત્રણુ ચાર દાહડો કર્યાથી ગગ 
લાલ સારે થશે. પણુ દરવખત પતગના 
લાકડાનો કાલા %રી ફરી તાજે બનાવવો. 


૧૭ર૭ અગરબતી બતાવવાની 
ન ૮ પઇશા બાર, નાગરમોથ 
પટશા ભાર, સડ્રેદ વાલો ૪ ૫૪1 ભાર, 
તજ / પછશા ભાર, તમર ૪ પળ્સા ભાર, 
ભાર, સુખડનો ખારક 
વહઃ પાયા રર, દગદ જુલ ૪ પઇશા ભાર, 
ગવા ૪ વધગા ભાર, ગુલાબની કલી ૪ 
પ વા બર, ગુ'લ ૪ ૫૪ 1 વાર શાળી 
“« ય્‌ન/ પધદ-॥ ભર, નખલેો ૮ પરશા 
1. ૬ પરે! 4 ૬ નરે -“ લાઠ) દ 
'।“ પા # અ। કગ્તુરા૧ 1સ, એળન- 
દા ક _ગ “તે 1 રથને કાહ- 
ર્‌! ખા, “ગને ખાઇીની બધી ચી. 
ભકેો કરી લુગડામ્થી ચાલી 
કા”, પછી તેના સતય «131. બધાને 
“લ રમાં "યગ મેડરી તમાં કાશે। રગ 
નાખી જ્ધાને નસલ ને એકમ કરી નાખે! 
પધ્ટી વાસવી કીળખ્‌ સડીએ બતાવી તે સલી 
૨૫યર એ મે'વણખી લપેદવ1 પછી તેતે લાન 
કડ'ના સુકાગ પાટલા ઊપર હાતે કરી ગોલ 
ગબદાવને બધી તરફથી ગોલ સદાઇદાર 
કરવી, પણુ તેમ કરતી વખતે પાટલાને ખુશ- ' 
ખોદાર તેલ “હ૭્ૉપડયાથી પાટલાને અગરબતી 
વલગશે નહી. 


૧૭૩૮. અળીર ભનાવવાતી શૈત-- ર 
સુખડતો બારીક ચારેલે વેજેર ૧૬૦ પછ. 
ભાર્‌, ગદ ૧૦ મક 'ભાર# સકે, થિ, 


જે 
(છૂ કે 


”* 


મૂ ર 


'મ્‌ઃ 
1 


ક ક 


9૬ 
શરઈ 


દ્ધ 


બના ધ હિ ઇક 


શ્ર 


ર 
શા 


િ પર્રચુટન ધ'ધાદારીએતે' તરૈટવ(ર ન્નતના હુનર. 


૧૦ પછશા ભારે, કપુર કાચલી ૧૦ પણશા | (જીઓ કાગળની લાકડાના જે4 
ભાર, નામર્મોક ૨૦ પઈશા ભાર કેશર | ફેતસી ચીને.” બનાવવાની રીત. » 


૩ માસા. કસતુરી અરધો વાલ, નતયપ્રલ ૧ | 


પછશા ભાર, “વતી ૧ પઇશા ભાર, એલચી 
૧ પઈશા ભાર. એ બધાને છુ ડીતે બારીક 
જુકો કરી મલમલતા કપડામાંથી ચાલી કાહડી 
ગોલાબમાં ભોંજવી સુકવવું સુકાયૂ એટલે 
કરી મે।!લાબમાં ભીંન્ઝવ) છાવડામા સુકવવુ. 
એ'પ્રમાણે પાંચ છ વખત કરવું. પછી 
દાબડીમાં ભરી મૃકવુ(. જે એમા ગોલાબતનું 
અતર જરા નાખી મેલવશે તો વધારે સુ- 
ગધ આપશે. 

૧૭૩૯. જગાલ બનાવવાની મીત-- 
ત્રાંબાતા એક નાહાનતા કાંમીઆમાં નતવટાંક 
ત્રાંબાના ભુકો અને પાશેર નવશાગર નાખે 
પછી ખીન્ન ત્રાંબાના એક વાસખમાં લીંબુના 
રશ ભરી તેમાં પેલો કાંસીએ દુખે તેમ 
મુકવો; પઇછ્યે તે વાસ'મ્‌ ઉપર ટાક'યુ હાજી 
ચાલીશ દાહડા રેહન્ના દેરા. જે એટલા દા- 
ઠડા વચે તેમાનો રશ સુકઈ નયતા ખીન્ને 
તેમાં લીંબુનો રશ રેડી કાસીઆને તેમા દુખે- 
લે।જ રાખવે।. પછી તેમાંધી તે ભુકો કા- 
હર્ડી સુકવીને તેને બારીક વાટવા એટલે 
“ગાલ થયે!, 

૧૭૪૦. લાકડાંતા વે'ર૨તા મ્મડડાં 
અનાવવાની શૈત--સામના લાકડાના અષ* 
વા સીસમના લાકડાને! અથવા સુખડનોા ખ।- 
રીક વેહેર લેવા. પછી તે વેહેરતે તડકામાં 
પાંધરીને ગરમ કરવો. પછો તેને છુડીને 
કપડામાંથી ચાલી કાહડવેો. પછી એ ચાલી 
કાહ)?લા વેહરમાં ગુ'દરનું' પાણી અષયવા સ- 
રસતનુ' ન્નડુ પાર્ણા નામી મેલતી મસલી 
ગુ'ડીને નર્મ લાંખીના જવો કરો પજી 
જેવા આકારના રમકડાં અથવા ફ્રૂટ વગેરે 
બેતાવવી હેય તેવા ધાટતા એ મેલતણીમ'!- 
થી બનાવી તડકામાં સુકાવ। મુકવા. સુકા- 
ઈને કઠષુ યાયકે પાદઘીસતા કાગજથી સાફ 
કરી ઊપર્‌ રગ ચોપડી વારતીમ માર]. 


૧૭૪?. કંકુ બનાવવાની રીત 
વાસણુમા થોડુ પાણી રેડી તેમાં મે 
સુશ્રી પીલા હરટતા સારા દલદાર માંઢી 
૪ પઇશા ભાર નાખી ખે ત્રણુ દીવસ ભીં 
રાખકી પછી તેમાથી ૯૨૮ બાહર કઇ 
તેતી ઉપરતા પોપડા છરીથી છેલી કાઠડવા. 
પછી ૧ વાલ ખઠડીમ્યોખાર અને અરધા વાલ 
સચોરે। સાથે વાટીને લંખુતા રશમા નાખી 
૪ તેમા પલી છેલેલી હ?તા ગાંઠીઆ નાખી 
એક દાહડા ભીંજવી રાખો. ખીને દાહડૅ 
તેમાંથી માંડાઆ બાહર કાહડી સુકવીને પેલે 
લીંમુને( રશ થોડે હોય તે। બીન્ને રશ કાડા 


ભોંજવવી, એ પ્રમાણ ચાર પાંચ દહડા 
કરીઆ કરવું. પછી સુકેકા ગાંડીઆને છુ ડી 


બારીક ભકા કરી કપડામાથી ચાલી કાહડે। 
એટલે ક કુ થયુ. 

૧૭૮૨. શારીરપર ચાલવાના પ્યુરા- 
ખોના આમરા--એલચીદાણા, નાગરમોથ, 
તમાલ પત્ર, સોન કેવડે, નતખલા, વાલે, 
જતામાસી, અને કચારા. એ દરેક વસાણુ 
સરખે ભાગે થ૪ એક ખલમા નાખી છુંડીને 
બારીક બુકા કરવો. પછી કપડાની ચાંની- 
માથી કાકડી દાબડામાં ભરી મુકો. નાડ્તી 
વેલા એમપ્થી થાડી ભુકી લધ ઘોડા પણીમા 
કાલવીને શરૈર ઉપર મસલવી. પછી પાણી- 
થી સરીર ધોઇને સાફ કરી નાખવુ. એથી 
શરીર્માથી શુગ'ધી વાસ આવશે. 

૧૭/7૩ ઝુડાખું બનાવવાતી જ્‌ીત-- 
અરધો શેર સાદ કાધેલે! શોજે ત ખબાકું લેવો. 
તથા પાશેર તખામૂના ડાખરા. એ ખેઊને 
ખાંડીતે મેલવી દેવો. પછી એ છુડેલા ત ખા- 
મુને એક વાસણુમા નાખી તેમા કેલા અથવાં 
ગોલ નાખી ખુબ મતલીને મેલવી દેવા, 
તયારબાદ એલચી પાઆ તોલે, કેસર અરધો 
માસો, જાયપૂલ અરધા પઈશા ભાર? જતવ'ત્રી 
૬ પદશા ભાર, એ બધાતે છુંડી બારીક 


ધ] 
૪ 


હુ'નતર પેોથી' 


છા મસલેસા ત બામ્‌'મ! નાખી | ગોલાબતુ' 


 ,દીપેઠે મેલવી દઈ એક ગોલા કરવો. 
૭૪૪. પોથી બનાવવાતી રીત-- 
ના દાડડા તથા ખીશ*્ન સરઅવગરે 
(દીવા ) ના તમદેલે।માં રાતા ર ગનુ' 
નામે છે તે પાણી ષાથીના રંગતું ખન 
છે તેવી પોથી બનાવવી હાથ તે! એક 
'સગ્માં અરધી ખાતલી સોજા પાણી નામી 
તમાં પીપલાની લાષ્ય ૬ ટાંક, લે!દર ૬ 
માસા અને તેલીએ ટ'કણુખાર ૪ પ 
ભાર નાખી એક દાહડેા રેહવા દેવા. બીને 
દાહડૅ તેમા રૂતા નાથના પાહરયા ખોલી કા- 
છઠી તડદામા સુકવવા ખ્યારે કામ પડે ત- 
યારે એ પોહરયાને થોડા પાણીમાં નાખી 
ચોલીને તીચવશેો તે। ર ગદાર પાણી યશે. 
૧૭૪૫. ડાડ ગોલી વાત્તે કેવડી 
કાડ! બનાવવાની રોત--પાણુના બીડા સાથ 
મુખવામતે અરથે કઠ ગાલીઓ ખાવામા આવે 
છે. તેવી ગોલીએ। ખનતાવવી હોય તે। મફેદ 
કાડે। ૧ શેમ, લવગ અરધો તોલે, જ્નયપક્લ 
અરધો તે!લો, કેસર અરધા તોલે, એતલર્ચી- 
દાશ્ગા ૧ તોશલે1# તજ અગ્ધે। તોલે! ન્નવ ત્રી 
અરધો તાલે અને કસનુરી ૧ વાલ. પેહલા 
કાઢાને બારીક છુડી મલમલના ડપડામાર્થી 
ચાલી કાઠડતક્રા પછી એ ભુદાને સારા ઊંચા 
સાન કેવડાની ફ્ણીમાં ભ'ધી ઉપર કેવડાન્‌ 
ખીત્ત દસ ભાર પાતરા લપેટવાકે તેમાતો 
કા?. બાહાર દેખાય નહી. પછી એક કપ- 
હાતા કટકાને ભીણુ' કરી પાંચ સાતપડ તેની- 
પ2 વીતાલીને એ૬ અથવા ખે દાહડા એક 
«ગા ઊષગ મુષી રાખા, જેથી પલા કેવડા 


માનો વઃસ કાઠામાં ષેવસ યશે. પછી તેને 
છછોઈીને તેમાથી બ્ર કાઢો એક વાસણુમા 
કા[ડાડીલેવો. પછી લવ મ, તજ, એલચી, 


ન્તય#લ જવત્રી તથા કસતૃડીને બારીક છુ'ડી 
વલા કાડમાં મેલવી દેવા, તથા કેસરને સહજ 
પાર્ક મલવીતે તે પાગી ધેવી મેલવણીમ! 





નજ તાનના 
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અકર એ આંગ્થીએ વોપડીઃ 
જણી મગ જેવી તેની ગાોલીએ વાલવી એ 
માના એક ગોલી પાણ સાથે ખાવી, 

૧૭૪૬ મેલ થયલા સોતીને સાદ્‌ 
કરવાની શૈત--અએફ તપીલીમ-ાં એક શેર 
પાણી રેડી ચુહુલ4 “ઊપર સુકવી, તથા તેમાં 
બ્રઉવું શુલુ' નવટાંક નાપ્યા મેલવીને ખુબ 
ઉક લવુ. પછી તેને ચુહ્લ્વ ઉપરથી ઊતા- 
| રવુ. અને આંગલી દાઝ ચચેટલુ' ગરમ રણકે 
તે પાપ્ચીથી મેલા મોતીને હાતની ઊષર તે 
પાણી થ'ડુ' પડે તયાંસધી આસતેથી ચાલીને 
ધોયા કરવા પછી તેને બી“ સોન સુષરેતાં 
પાણીયી ધાઇ કાહડી કાગજ ઊપર્‌ સુકી એક 
અ'વારી જગાપર્‌ મુકવા. 


૧૬૪૭. તપકીરે ખતાત શાની રીવ-- 
જેટલી તપકીર્‌ બન્નાવવી હોય તે પ્રમાણે 
સાજે ત'બકુ લેઇ તડકામાં સાદરી ઉપર નાખી 
ગરમ કરવો. તખાધુ ગરમ થાયકે તેમાથી 
તેના ડાંખરા તથા કચરેર1કાઠડી નાખી ત'- 
બામુને। બારીક ભુકે। કર્વે]. પછી તેને પત- 
રાની ચાલણીમાથી ચાલી કાહ્ડવે]1. પછી 
એ ચાથી કાહડેલા તખબાકુતે કપડામાં નાખી 
ઝાઢકવા. પછા તેને પાને હાત દઈ જરા 
ભીણા હવાએલા નેવા કરી ખા"ખખષરના પા- 
તરામાં તેનું પડોકુ બાંધવું પછો એક 
માતલામાં ભાતના છલા બરવા, અને તે 
છલાની વચમા પેલુ ત'ભાકુનું' પડીકું મુકી 
ઉપર બજી માટલુ' રાંક આઠ દાહડા તેમ 
રેહવા દેવો. પછી તેમાથી તે પડીફુ બાહર્‌ 
કાહડી એક પાહોર શુધીં છાયડામાં રુક1 
મુકો. પછી મરોડાના (જે ઝુંડા એતે માટે 
ખશ બતાવેલા આવે છે તેવા ) કુંડામાં એ 
તખાડુ નાખાં સામેકલાથી ખુબ ધુ'ટીઆ 
કરશું. પછી ધટ કપડામાથી ચાલી કોયડવુ, 
ભે કાલી નતપકીર બનાવવી હાય તે કાલે# 
ત'બાકુ' લેવા. 


૧૭૪૮. હેકતેો ગરાજ ખનાવવાતી 


ર્‌ડી ગાડી સાફ વલાય ગ્યુ ન2મ કરનુ. પછ! શીત યાને ડુરેક લપાગઞોન્પે એકથી વજુ 
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પુસ્ત ધ'ધાદારીએતે તંરેહવાર “તતા હનરે. 


નકલે। લેવાની 7ર લિક “ મેનતો 
ગ્રાકૂ” “હેક્લેમાકફ્‌ ” ( ઉલદ૦૪ઝત0[મં ) 
અને “ તાધધોમાક ' નામે નાંતાં પતરોનેો 
ઉપયોગ સોધી કાલ્ડવામાં આવયા છે અને. એ 
સલા પ તરની મતલબ એટલીન# છેકે લખે- 
લા એક કાગ- ઊપસ્થી એકડે તેવી તકલે 
છપાયછે, અને તેવા. હેક્તોશ્રા બતાવવાની 
સહલી રીત એ છે કઃ--૪ુલસકેટ 
અસ્ધેો તાટ સગવડથી સમાવી રકે એવુ 
અને પાઆ ઇચ ઊંડાધ'નુ' પતરાનો અયવા 
જસતનો ચે(રશ એક થાલેો બમાવે. પછી 
““છઇલેતીન'' ( 6૯ા0ધ1૯) શા આંઉસ 
લઈ તેતે અરધા કલાક અથવા તેથી વધારે 
વાર થડા પાછ્)ીમા ભોંજવી રા ખવી, જ્યાર તે 
નરમ થાયકે તેમાનું પાણી બાહાર કાહડી 
નાખનવુ'. પછી તેમા ૧ રતલ * ગલીસર્‌ાન 
( ઉ[₹001'10૯€ ) નાખવું, પછી ચ્ુદુલા ઉ- 
ર એક તંપીલ્તામા પાણી રૅડી તેમાં પેલુ' 
“ગલીશરીન” મેહ્નાવેલુ' વાસણુ મુકી તલીએ 
ધીમી આચે પીગલાવવુ--( પણુ તપીલ્મમાના 
પાણીમાં કક ર આવતી વખતે પલા *“ ગલી- 
મરીન” ના વાસણુમાં પાષ્ડઠી નનય નદી તેથી 
થોડ ઓછું પાષ્યી તેમાં રાખવુ. પણુ ન્યાં 
સુધી બે5 મધીને જએકરશ થાય તેટલા માટરે એક 
ચમચાથી તે મેલવણીને હીલવયા કરવી, મે- 
લવણ્‌ી ચુહૃલા ઊપર ઉકલતી હોય તેટલે તેમાં 
જ આઉસ ખછુંડીને બારીક #ધેલેો ચાક રતે 
રકતે તેમાં ઉમેસ્વરો તયા મેલવતા જતું સઘલુ 
બરાબર મલી ગઞયા પછી પેતા. વાસણને પા- 
છીમાથી બાદાર કાઇડી પેલા ત૪આર કરેલા 
પતરાના ઠોલામાં તે મેલવષી રેડી દેવી 


ધેડાવારમાં તે ઠંડીને બંધાઇ જશે. પછી 
આએ પ્રમાણે સારી બનાવી તેથી કાગજ 
ઊપર લખેધએમ--“ એનીલાઇત વાયોલેટ 


“ઝર” નામને: '₹ગ ૧ આંઉસ લઇ તેને 
$ આાંઊસ “ખઆલકોાલ” ( 51001101) 
અતે છ આઉસ પાણીમા પીગલાવેો. પીગલી 
રહેકે કાચતા. અંચતી સીસીમાં એ સાડી ભરી 


ખિ 
ષ્ન્છ 
5. નળીક.--૦ ચાતક૦-. છક-.--છીસ “યુઝ----નઇ હાઇ નશનક....--વાણઇકત-_જાગશઇ-...લા-.-.-૦નતીતાઇએાતાઝાનુઅજીઈ શાઇનજણળઇ-ય-#--નઇ-અયાકાનત-તળશી-. “નકન. 
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શ'કેપના જા તાવ નેટંલા 

ડી થઈ જશૈ. પછો એ સાહ, 
શકેપતા અરધા તાવ જેટલા એક 
ઉપર્‌ લર્ષ્યી સુકાવા દેવુ કાગ#૪ "ઊપ 
બરાબર શુકાયા પછી પલા તખતાતી 
તીને થડા ષાધ્યરીથી ધોઇતે પછી એક 
વડે તુછી શાદ કરવું. પછી તે લખેલા 
«ને પેલા ગલીશરીનના બતાવેલા તખ 
ઊપર હાથ યા રેમાલયધી દાખીને બરાબર 
મોડવાય તમ ઉપર્‌ સુકવું. કાગલ એ પરમાણુ 
મુકવાથી તે ન્નતણે વલગા ગ્યું હોય તેમ 
એસી જશે. પણુ ખરેખર તે વલગ નહી. 
થેડેવારે તે કાગજને એક છેડેથી પકડી ધીમે 
રહતે પણુ મજબુત હાથે ઊં4કી લેવુ, તે 
ઊચકયા પછી તેતી ઉપરના અક્ષગ પેલા 
તખખતા ઉપર ખલ્ક્ષા પડેલા જણાશે. એ 
પછી તખતા ઉપર કરા કાગળે ઊપલા કા- 
ગજની મા૪ક વલગાવોને પાછા કાહડતાં જવું 
એટલે તે કામ” ઊપર પણુ તે લખુ ખુલા 
હર્ફે પડી રેડુશે એવી રીતે એકી વખમે 
૪૦-થી ૬૦ સુધી બરાબર નકલે લેવાઇ શ- 
કાશે અને તે ઉપરાંત બીજી કેટલીક નકલેઇઃ 
લેવાઇ શકાશે પણુ તે ઝાખી દેખાશે. જપ્તી, 
નકલો! થીધા બાદ તે તખતા ઉપરથી શાહીના! 
અક્ષરે કાહડી નાખવા માટે તે તખતાતીઃ 
શપાતી ઉપર્‌ એક વાડલુ (સ૫% ) પાણી 
ભીંજવીને ફેરવવુ, તેથી નેકે બધી સાહી 
નીકલી જસે નહી પણ્‌ થોડી ખાક રેહશે 
અને તે બાકી રહેલી સાહી તખતની મેલન 

વણી માહેલું “ છીલેટીન ” ચુશી તેસે. શેવ! 
રીતે ખાકી રહેલી સાહી આસરે બારેક ક- 
લાક સુધીમા કી રહુશે અને તે પછો તે 
તખતો ફરીથી વાપરવાને કામે લામશે. 

વઉ. “ સોડાયતંર્‌ પાઉદર ” યાને 

સોહાવાતર બનાવવાતા યડીઉપ--ખે રગના 
કાગજના કટકા, કલેગે બલુ તયા સદ્રેદ ખલુ 
રમત કાગજમાં “ફારખોનેંઢ આક સોડા ” 
(ઉઘ₹ઇ0ા06 ૦ કરને તાશ મેરેજ 


” ₹ જ્‌ ૧૬ 
/ ન. (% ઈ? 


"ઉ ક ક ક 


મુ વાલવું અને સડેદ કામજગમાં 
કક એસીડ (1812110 ઉત) 
મરન નાખીને પડીમું બાંધવું. જ્યા 
તર બનાશ પીવે! રાય તયારે એક 
; ભરીને પાણી લેવું અને તે પાણીમાં 
| ખલુ રગના કાગજમાંને સોડા નાખે 
પછી તેમાં સફેદ કાગજમાંતુ એસીડ 
.થ્રવીને %ીચુ ભાવે કે પી જવું. ૪. 807. 
૧૭૫૩૦. ખાતલોએ। માં સે।ડાવાતર 
બનાવવાની રીત--એક ગ્યાલન સોજી પાણી 
લેત્રો. પછી એ પાણીમાં “ક।રખે।નેટ જા 
મોડા ' ખેક આંઉસ નાખી પીગબવા રેએ. 
પછી સોજી ખાલી સોદાવાતરની ખબાતથીઝા 
લેવી, પણુ તે બાટલીઓને તરેલ પડેલી નહી 
હોય તે તપાસવી. પછી એ ખાતલીએનેો 
ખેસતા આવે એવા ખુચ અગાઉથી તપ્રઆર 
કરી રાખવા. પછી એક બાતલીમાં પેલુ 
સોડાનું પાણી એક તમલ્રર ભરીને અથવા 
અરધી પે'ટ રેડવું. પછી તેમાં “તારતા- 
રીક એસીડ” ના પાસા અરધો દરામ નાખી 
તરતજ ખુચ મારી તારથી ખાંધી લેવી. એ 
પમાણે જેટલી સે।ડાવાતરની ખાલી બાતલીઓ। 
હોવ તે ત/ઇઆર કરવી. એટલે બાતલાએ.- 
માં ભરેજ્ઞે સોડાવાતર થયો. પછી જ્યારે 
જોઇએ તયારે પીવે. ૪. 314. 


૧૭૫૨. “ લેમો!નેડ પાઉદર ” યાને 
લેમાોનેડ બતાવવાના પહડીકા--સેતછ મેડા 
"ખાંડ અગધે! રતલ, “ડારબોાનેટ આફ૪ સોડા” 
એક ખાંઊસ, “ આધ્લ આફ્‌ લેમન” 
અથવા ૪ ટીષાં. એ બધાને સાધે મેલવી 
તેના ૧૬ ) ભાગ કરવા. પછી “તારતારીક 
એસીડ ” એક આંઊસ શ્ેઇ તેના પણુ ૧૬) 
ભામ કરી એ3ૅક ભાગને જુદા જુદા કાગ- 
9#માં બાંધી રાખો. જયારે લેમોનેડ બતાવી 
પીધા હેય તયારે એક તમલર ભરી શે ન્ન 
પાણીમાં પેલા સોડાનો ખેક ભામ નાખી મે- 
લવવું. પછી તેમાં પેલું “'તાર્તારીક એન 


“૬ ૪ ઇટ રી ઇ દ. 


દં 9; ૨૨ 
ન ન 


કે જ 
સીડ ”* ન શેક ભાગ તાપી મેઘવીફે: પીડ 
જવું. ૪. ઝે11. પ ક 


૧૭૫૨. “ નજ? બીર. પાઉદર્‌' 9. 
થાને છઝતજવે બીર બનાવવાના પડાકા--* 
સફેદ ખાંડ ખે દરામ, સુ'તે બારીક ચારેલે 
ભુકો પળે ગરેન,*'કાસબોનેટ અદ સોડા * 
( 04૪00116૦0? 3૦૧૧૬) રફે ગરેન એ 
ખધાને શાથે મેલવી બલુ રગના કામજમાં 
એક પડીકુ' બાંધવુ” પછી સફેદ રગના એક 
કાગજમાં ૩3૦ ) ગરેત “ તારતારીક એસીડ” 
( ₹18000 806&ત ) નાખી પ ડીકુ બાંધવુ, ' 
| પછી જ્યારે પીવુ' રોય તયારે ખેક તમલ- 

રમાં પેણણુ' તમલર્‌ રોજ્ુ' પાણી ભરી તેમાં 
પેલા બલુ કાગજ માના પડીકાને। સેઠડા નાખી 
પીમલાવવુૂં'* પછી પેલા સફેદ કાગજમાતુ 
“ એસીડ? તાખી ચમચાથી મેલવીને તરત 


* ૫ 


પી ૬#૪વું. . 141. # 


૧૭૫૩. લી બુના ૨૨રાને લાંબી મુદ્ત 
સુધી જાલવવાની રાઉ--નેઇમે એટલાં 
ભીંબુને! કાપી તેને રશ કાચન[ અથવા મ- 
ગડીના બતાવેલા વાસણુખમાં નીચવીને કષ- 
ડામાંથી ગાલી કાહુડવો પછી અરધા આં- 
ઉસ વાલી અયવા પાઆ આંઊસ વાલી 
ખચની નાહાતી સો!ઈછ સીસીએ સેવી પછી 
એ સીસીમાં ઘ્રોકા સુધી લીંજુતે! રશ ભરવો 
અતે તે સીસીમાં ભરેલા રરની ઊપર અન 
રધી ચમચી મીઠુ તેલ રેડી ચપટ ખુચ 
મારી ઉપર લાખવું સીલ કરવું. એ પ્રમાણે 
જેટલે લીંબુનો રશ હેય તે પ્રમાણે સીસી એ 
લેઈ તધુઆર કરવી. પછી થડી જગા 
| ઉપર એ સીસીએઓને ઉભી સુષી રાખવી. 
જ્યારે કામ પડે તમારે એ સીસીમોા, બુમ 
ઊખેઠી એક સલીને છેડેન્રેશ વીતાલી ૫ર 
ઊપરથી તે સીસીમાં રઉ ખોલી તેની ઊપર 
નુ' મીડું' તેશ બધુ કાહડી નાખવું. , "પછી - 
એ લંખુતા રશને કામમાં લેવો. એટલી, 
નાહની સીસીએપમાં: ર ભરી. : સખવાનું 
કરણુ એટલુંજ કે સીસીમાતો. ઊધાડેલે 


ન 





₹/પરશુટંત ધધાદાશ ને ત્મ્હવર જાતના હુ નરઃ 


મા 4 
(જશ જાજો ૧મત રેહી શક્તો નધી પણુ , 


બગડી જય. છે તેથી જે. 'હેમ્તી સોસી- 
કમાં રાખ્યો છેય. તેક ઉભડેયાં ષછી વધુ, 
રશ કામમાં તહી વાતે લીશ્રે બગડી 
જાય છે. ?. 212 
૬૧૭૫૪ શેડૅને હાઉ રગનદ કર્‌- 
લાતી ધેલ્રવણી--૪ આઊસ “ એલીવ 
એલ ” માં એક અઆલંસ' “ આલકાખેટ 
૧& 7 (&18%0€6 700) નાખી ૪ગાસ 
ઉપર્‌ ચુકી તે તેલ સતા સગતું થાય તાહ 
સુધી ગરમ કરવું પછી તેમાં “ સ્પરમા- 
સીનાઇ 7” ( 8૯100218 » અસ્ધા આં- 
ઊસ્ન, સરેદ મીન ખે આંઉસ, “ પ્રોપેરડ 
સુયેઢ” ( ?00]0&૪₹૯€જે ૩0૦૬ ) 3 આઉઊસ 
ભ્મતે જરાક ખાંડ નપ્રખી મેલવી દેવે પછી 
ચુહુલક ઊપરથી ઊતારી “ખુબ ય'ડું પડવા 
રવો. પછી તેમાં “ આર'જ પૂલાવર્‌ વા- 
તર પાઓ આંઉસ, “ આઇલ આક લ- 
વડર્‌ ” પાઆ #૬દરામ અતે ગુલાબના 
અખતરના ખે અથવોં ત્રષુ ટીપા નાખી મેલ- 
"લીને કાચના માકસમાં ભરી મુઃવું. ૫૦1. 
2૭0. 

ઉ૧૭૫૫. દરેકને સફેદ રગના ડર્વા- 
ની મ્ેલગણી---જેમ ઉપર હેડતે લાલ રગ- 
ના કરવાની રીત ( જાઓ ના૦ ૧૭૫૪ )છે 
તેજ પ્રમાણે બધો સામન લેઈ તેવીજ રીતે 
ગએ ભનાવવું. પણુ ખેમા ૫૨5 એટલેજ કે 
એમાં “આલકાનેઢ રૂટ” 'તહી લેવું- 


૧૭૫૬. ચાહેની કોટલીમાં ચુણા 
જેવી ખધાતી પે0પડીને અરડાવપ્નેદ ઉ- 
પાય--કીટલીમાં હમેસા દાલુ' માછલીનું એક 
સાક્‌ કેર્લું મુકી રાખવું, . 151. 

૧૭૫૭. કાદા ખાધાથી મેપ્ડોડું 
વાસ મોરે તેને! ઉપાય--યોડે અજમો 
ચાવવાનેઃ અથવા લવ'ગ ચાવવા એટલે કાંઘ- 
નો ૧ાશ મોરશે નહી. 0010. 277. 

૨૭૫૮: આઇસ નાખ્યા વગર જડ 
પાણી કરવામ ફીત--” સલરેટ આર્‌ સો- 









ઠા” લામનો'“ર ર કેળ 
જડે ભ19 અને નબસગરે .૫ 


બધાને એક વાસાતમહ મેદ્રવષુ, . 
આઇતસ બાળ છાંડી શ્રરો. છી 


અથતા કલસીયામાં સાજી, પાતી 
મેલવશીીમાં ખોડ વાર મુકી: ૨1 
પાણી થ.ડુ, થશે.. 


૧૪૪૯. તપષકી#માં નકપપવાનો ૭ 
ખેદ--લવ.ડરતુઃ તેલ (011 ૦1 14%૯000 
મે? ) અરધો દરામ, “્લખુતું એસનસ ” 
( કિંડઝટા1૯૦ 0૦? 1€001013 ) ખે દેર્‌ા.મ, *એ- 
સતસ આક બરગેમાોત” ખિડકટા૦૪ બ 
[.૦"2010$ ) અક્ધો આંડસ. ગે બથામે 
ગએેક કાચના ખુચની સીસીમાં નાખી મેલ- 
વવું. અ] મેલવણીમાથી ત્મરધે દરામ લેઇ 
દસ તોલા તપજકીરમી અદર્‌ :ભેલીયાયી 
તેમાંથી સારી પ્યશબેો, આવશે. (જીસ 
તપકીર્‌ બનાવવાની રીત. તા૦ ૭૫૦ 

૧૭૬૩૦, મર્ધીને થોડક વખતમાં 
ઘર્બદા૧ કરવાની રીત--થોડી ચરખબીનેઠ 
બારીક ખીમા 83 ધઉન& થુલ્ષામાં મેલવી 
નાખી થોડા દાહડા મસ્ઘીતે ખવડાવો, 


ઉ૭૬3. ડપુરનુ તેલ અનાવવાન્યે 
રીત--કપુર્‌ ૧1) તોલે મીડું' તેલ પારોર્‌. 
પેઠલા કપુર્તે એક ખધલમાં નાખીને તેને 
ખુબ ધુટવો.. છુ'ઢતી. વખત્તે તેમાં' થુ 
પે.ડ' તેલ ફેડતા જવું. બારીક વટામ રમે- 
ઢલે તેમાં. બાષઠીતું તેશ નામીતે એક સરખું 
મેલવી નાખવુ. પછી કાયની સીસીમા 
ભરી રાખયું. એ તેલ રરીર ઊપર ચોપ” 
ડવામા આવે છે- કૈ 


૧૭૬૨. ગલસીનુ' તેલ કાહાડવાની 
રીત--જે અલસીતું તેલ કાહડવુ રાર્ય તો. 
અલસીનઃ બીજ ( “લીનસીહ”) ફરક 
વશે લેઇને સપ પયરતી લમાં નાખીનૅ 
ખુભ વાટીને બારીક કરવા. ' પછી તેને મંઢ 
સનના કપડામાં મુકીને વલે ઘાલી પીલીને 
તેલ કાહડી એક સીસીમાં ભરી રાખવુ - 


5૮ 
હુનર પોથી? 


ભદામનુ તેલ કાકેડવાતો 
«દામની"બીન હરેક વજણે 
યત્રેરેની ખલમાં તાખી ખુબ વા- 

ક કરી તેતે સતના કપડામાં મૃકી 
ધને તેલ કાહડી સીસીમાં ભરી 


૭૬૪. ઇડાનુ' તેલ કાહડવાન] 


૧--તાન સારા મોહતા મરધીના ૫) 


ડા જ્ઞે! તેને પાણીમાં ખુન કઠણુ બાફવા 
પજ્ી તેમાંથી તેની આપી દાલ કાહડી લેઇ 
તેતે! બારીક ભુકો કરી લેહ:નો કહડાષ્મ્ડં 
નાખતો. પછી તેને ચુડ્લા ઉપર્‌ મુકી 
ખબલતાગે ધામી આંચ કરવી અતે ચમચે 





કક-૦-૦૧-- ૭-૦. સ્‍--- --વરક-ાનથનખ્ઝાજ, 


કરી દાલને હાલરયા કરવા કે નનહજી બલે | 


નહી જો વ'ખખતપર બલે તા તેની પીકર નહી 
કેમકે હીલવયાથી જહ્ઠાજી બલશે નહી. પછી 
કહડાધ્ની કે।1૨ વાંજઝી કરવી જેથી એક તર 
તલ આવશે એઢલે તેલને કહાડતાં જવુ. 


૧૭૬૫૦ સોયમાં રારો પેદહવાની 
સેહુલી ૨ૉત--સેોયમાં દોરે પાહતી વખતે 
હમેરા। સાયનતે સફેદ કપડા અથવા સફેદ કા 
ગજની સામે ધરીને તેમાં દોરા પેોહવોા 
એ રીત નબળો આંખના માણુસાને માટે 
ઠીક છે. 

૧૭૬૮. વીનતાગશા રૂઝ (ગાલને 
ગાલપખબા કરવા માટે--કીરમઃ૮ ૩ દરમ 
કારમીન લેક ૩ દરામ, ઓલકોહત ૬ દરામ 
પેહલા એક પેટ સરકામાં લવ'ડરના તેલના 
થોડા ટીપા નાખી સરકાને ખુશબાદાર કરવો. 
પછી ચ સરકામાં ઉપત્ી ભધી ચીજે તાખી 
પીગલ્લાવીને મેલવી દવે. 

૧૭૬૭. ગાલને ગાોલાબો કરવાની 
મેલવણ્‌ી--“કારમાઇત ” (0૪100116 ) 
નો બારીક ભુદ્દા ૨) આંઊ, સટ્રેદ પે.મેતમ 
૭ આંઉસ. એ ખઊતે થે મેલવી એક 
કાયની દઘાગ4ગમાં ભરી મુકવું, જ્યારે ફામ 
પડે તયારે તંમાંથી જરા લેઇ આં. લ. કએ 
કરી ગાલ ઊપર મમલવુ' એટલે ગોલાખી 


રગના ગાલ શે, છે જુગમા માછ રત મક. 
૧૭૬૮ ' &. 54૪૬. 

૧૭૬૮. આજી જીત-- થાકને બારીક 
યારેલે ભુકો ૫) ભામ અને એક બાઉ 
“કારમાઇન” ના શુકાને શથે મેલવી બાકન- 
સમાં ભરી મુકો, « એને ગાલપર ઇમાડયાચી 
ગાલાખી રગના થશે. (જીએ ત્રાછી રીસ: 
નાન ૧૭૬% ) 1. દિ. 240. 

૧૭૬%. ત્રોછ શૈત--“ટીકચર અપ 
કારમાઈન 9 (1102010ા"ટ ૦? 08000 ) 
માં રૂ3 ભીજવી રાતો જેવો રૂઉ થાય % 
ગાલ ઊપર ચોપડવું. ( જાગો ચાયી રીત 
નાન 1૭૭૦.) 1. દિ, 4ર. 

૧૭૩૦. ચાથીં રીત--“ સબ કારખો- 
નેટ આક પાોતાશ ” ના પ્રણીમાં “” કારમાન 

ન? (એક જતને! કીરમજમાંથી કાડડેલે 
રગ » ને પીગકલાવી તેમાં રૂઉ ખોલી ગાલઃ 
ઉપર લગાડે. (”તહુએ પાંચમી રીતઃ નાબ 
ઉ૭છ૧. ) ?. 217. 

૧૭૭૧. પાંચમી સૈત--“કાસ્માઇન 
ખે ભાગ “પગ*્લઆશ” ( લ01 કકાર 
એક ભાગ પાણી નવ ભાગ એ બધાને મે- 
લવી નાખી સીસીમાં ભરી મૃકે।. (જુએ 
છડી રીત નાન ૧૭૭૨. » 4. ૭45. 

૧૭૨. છઠ રોત--૧૬ ગરેન કાર- 
મીન (કીરમજમાંથી બનાવેલો રગ ) અને 
કારબોનેટ આપ મેગને શોઅખ ૫ દરામને 
મેલવી રતો. 

૧૭૩૩. રૃખશની ચીજેને પાછી તરમ 
કરવાની ઢીત--રબસ્ની તરેહવાર ચૉજે 
બનાવવામાં આવે છે અને તેવી ચીને લાંજા. 
વખત પછી સુકાઇતે કઢઠણુ થાય છે અથવટ 
તતરી જય છે અને તેથી તેએક, પે।તાતેો 
અસલ યુષુ છેડી દેછે જેથી થીજેત પાછી 
અમલના જેવી નરમ કરવાને માટેદ દાકતર 
પોલ નામનો સખસ આભે સેહલ . રીતતી 
ભનતામણુ કરે છેઃ:--“સેલ્યુશન.,ખઆક આન 
મેન્યા ' *.ક લામ બતે પણી, મે; જાગને! 


૨/7” 


ળા 
મેશ્રવડું. '૫'2ી #ળ%મી ચીજે જે ખરાખ 
યઈ. ફે!વ તે પાછી પોતાતી અમલ હાલતમાં 
આવે તાંહાં સુધી તેમાં ભીજવી રાખવી. 

૧૭૪. ડાચના નાકા પાડવાની 
જૌત--કાયની ઊપર જે ઠેકાણે નાકું પાડવું 
છોથ તાહાં નાઢલી ઝીણી અતીની તોપણુ 
મુકી તે તોપણુતી “મનો ઊપર્‌ એક અથવા 
ખે ઢીપા તરપીતનતા સુકવા. પછી આસ* 
તેથા તોપણુને ફ્રેરવાને તાકુ' પાડવું. ન્ને 
જેરથી દાખીતે તોપણુ ફેર્વશે તો કાય ભાંગી 
જરે. ક. 150. 

૧૭૭૫. સાડીોથી સ્તીલપેન ખરાખ 
નહો થાય એવો કરવાની રીત--નવી 
સ્તીલપેનને સાહીની અ'દર ખોલીયાની અગા- 
ઉ એક પટેટાને કાપી તેમાં સ્તીલ પેનને ખે 
ત્રયુ વખત ખોસીને પછી સાહીથી લખવામા 
વાપડવી. ને લખતાં સ્તીલ્ર પેનની ઊપર 
સાહીનો થ'ડા બાઝીને સુક ગયો હોય તો 
તેવી પેતોને કાપેલા પટે2ામાં ૧૫-૨૦ વખત 
ખોાસીયા કરવી. પછા કપડાથી સારીપેઠે 
નુછી નાખવી એટલે પેન સા યશે લખી 


રશેવા પછી સ્તીલપનને પરેટામાં ખોસી ર- 


ખવી, જેયા પાછું લખતી વખતે પેન સારી 
રફ છે. 

૧૭૭૨ ખુત અથેવા જેડા ઉપર જુગ 
નહ્‌ાં ચહડે તેનો ઉપાય-જૃત અથવા જાડ, 
જે પહરવામાં આવતા તણાં હેય અને તેને 
ને સર્દીવાલી જગા ઉપર સુજી રાખવામાં 
અતે છે તો તેપર જુગ આવી ખરાબ થઇ 
ન્નય છે અયના ન્ને ગરમી વાલી જગાપર 
મુકવામાં આવે છે તે। મુકાધ્તે કઠંશુ યઇ 
“ય છે, તેથી તેવ્રા નહી બતે તેટલા માટે 
તે જૃતતે તેવી રીતે મુકી રાખયાતી અગાઊ 
મેકર કપડાનો કઢકોા લેઇ તેની ઊપર તરષી- 

ન તેલના થોડા ટીપુ ધરતાં નાખી તે કપડુ' 
। ઊપર્‌ જગાડી (હાંફી 3 ને મુકવા એટલે 
યદડો નહી, 


| 


/ 
પર્ચુટન ધ'ધાદારીકોભે તરેડવાર જતતા રુનરે, 


૧૭૭૭. ૪'ડાંમે લાંઘ 
તાળ રાખવાની શંત--આ 
ગરમ દોય તેટલાં આંગલી એ 
ઊપર ફરતી લમાડવી:--મીન તયે 
તેલ શરખે ભાગે ઘેઇ તાવીને મેલ 
એ મેલવણીનુ' ૪હાંના કોટક કોપર 
વલીયાથી બાહરતી મલવી દેવા એ મે 
નુ ઇડાંતા કોટલા ઉપર પડ જરી વલીવા'5 
બાહરની હવા તેમાં દાખ્પખલ થઇ શકતી નયા 
જેથી ઇડાં 4 લદી કેોહી જતા તથી. (”ુઆ 
ખીજ રીત નાન ૧૭૭૮. ) 

૧૭૭૮. બીજી શીત--નીમખના વા- 
સણુની અદર ઇડાંને ખોસી મુધ્વા (જાએ 
ત્રીજ રીત ના૦ ૧૭૭૬ ) 

૧૭૭૬૯. ત્રીજ રીત--એક રતલ મુકા 
ઠ&લી ચુણાને પ / બાતલી પાણીમાં ભાંજવીને 
સારીપેઠે કાલવવો. પછી ખીજે દાહાડે ઉપર 
તરી આવેલુ પાથી ગ્મક બરણીમાં નામવુ' 
અને તેની અ'દર ઇડાં મેલવા. એ રીતે 
તેઆ ધણુ સુધી તાશન રહેશે. ી 

૧૭૮૦. તાળ પાર્ખવાતી ૨શત-- 
પડા પાણીથી એક વાસણુ ભરવુ અને તેમાં 
પ-૭ (ન્ને એક ખે ઇડાં હોય તે એકખે ) 
નાખવા. ને ઇંડાં નાખપતાને વાર પાર્શુના 
વાસણુમાં નીચે ખેસી ન્નય તો તાન્ન નનચુ* 
વા, જળે પાણીની ઊપર તરી આવ તો ન્‍ન- 
ગુબુ' કે ડોહેલુ' છે તેમજ જે પડુ' તાન્જી' 
હાય તો તેને પાણીમાં નાખ્યાથી તે ઊભુ 
રેહત્‌' નથી, પણુ એક બા'તુએ પડે છે, પણુ 
જે તેને] એક છેડો ઊપર્‌ નજર આવ તે & 
સહમજવુ' કે તે "ખરાબ હરો. ને દડ 
%ાાહવાપર આવતું હરે તો પાણીની વચમાં 
તરીઆ કરરે, 

૧૭૮૨. ધડીયાલમાં સુકવાનુ' તેલ-- 
ખીલ્ેરની સફેદ સીસીમાં ““એઆવયોવ આઈલ” 
રેડી તેમાં સીસાના સોજં પતરાનો એક ક- 
ટકો તાંહાં રધી થોડા દાહડા તડફામાં મુકી 

ન 
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ક '341.' વ ર 


મ ભુકો, શ્રશે નહી, પણુ પેહલા તેને 
મલમાં છુઠી તેમાં '” સ્પીરીટ આફ્‌ વાઇત”' 
ના થોડા ટીપા નાખી છુ'ડશૈ તો! તરત ધન 


ણે! જ મારીક શુક યશે. એ ભુકી ઘંતના' 


મજન બનાવવામાં તેમજ 


આવે છે. . 99." 


છે. 

૧૭7૮૩. સીસા પેનથી ડાગજ ઉપર 
પડેલા ચીત્રોને જલવવાની રોત--તેવા 
ચીતારેલા કામજ ઉપર ગુદરના પટલા પા- 


ખમીકશ* કામમાં 


ણીતો પીછીયી  અલગો' હાથ મારી જવો 
ઝેટલે એ પાણી સુકાયા પછી રબરર્થદ પણુ 


એ ચીત્ર જલ્દી નુછારે નડી. 

_૧ડઠ૮૪. ફૂરૂટનો તાજી હાલતમાં 
ગાખવાના રીત--પદરશનતમાં ફર્ટને દેખા- 
ડવા સુકવી હાય અતે તેવી” ફ્ર્ટતે કેટલા 
દડહડા શુધી તેને ૨ગ બગડયા ધગર તા?- 
ના જેવી ર્‌.ખવી હોય તો તે ફરટતી ૬પર 
“ ગ્લીશડીન ” ચોપડવું જેથી તા9ન॥। જેન 
વી રેહશે. જ્યારે તે ફૂરૂટતે ખાવી હોય 
તયારે તેને પાલીમાં ખોલીને ઉપરનું “ ગલા- 


શરત” ધોઈ કાહડવું. ( જીઓ બીજી રીત 
ના* ૧૦૭૮૫.) 
૧૭૮૫. બોજી શેવ--“પારારીત ” 


( 04૪81111 ) માં દરટને બોલી કાહડવાથી 
થાડા દાહડા (રૂટ તા. જેવી રેહશે. પારા- 
જીતમાં બોલેલી ફ્રૂટ ખાધામાં આવતી તથી. 
( “ુએ ત્રીજ રીત નાન ૧૦૮૬. ? 


૧૭૮ હૃ. દ્રજ ર શૈત--“. મ્ાલેડીત ” 
( 01101100 ) નો. પોછીથીઃ કરીં ફૂર્ટ 
ઉપર પટલે ડાથ માર્યાથી. બાહારની.. , હવા 


ક 


રવાની સૈત--જેઃ ત્રાંભોવી પાર અથવા 
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* ક્‌ ચદ શ. “| ન. ? ફે કન 
૪ ક ને ક જ ન ન ર મર ક જ? હાં ક 
ઝિ ન ન નજ દ્ધ * જિ જ ક. ટ. ૬ ૨, દિ ક ૨ ૧૬ : '# પ૦ ત દ ક ક 
:* # ૪ મ 
ક સ બબક, ક 
નિ 


પાં, આવતી તથી, 
૮૨. કપુર્નેદ કો કપુરના 


મલમ નાખી છુડશે, તો ધશ 


મન 


' (૧૭૭ શ્રાંખા: કિ શ ધકો સ 


બીજ ત્રાંબાંની ચીજ ઊપર્‌ અક્ષ જ્ાતશેવા' 
હોય તેમી ઊપર પેહલા તોવેલા મીતતું પંડ . 
કરવું. 'ગ્રછી તે મીનમાંથી છેક ધાતુની ર 
સપાતી યુધી બારીક સુધ્યાથી અથવા બાન 
રીક અંતીવાલા હુથીઆરથી બક્ષરે કાતરવા. 
પછી “નતાઇર્ત્ર ક “એસીડ ” ( કદર, 86 
[તં ) લેઈ તેના ટીપા સંલીથી કરી કોતરેલા 
અક્ષરે ઉપર નાખના જવુ. મ્માઠં દસે મીનીટ 
રહીને મૂરીથી એજ પ્રમાણે સલીથી કરા 

તેમાં બીજા ટીપા નાખવો, એ પ્રમાણે દસ 

દસ મીતેરે ટીપાં પાંચ થાત વખત નાખવા. 
જ્યારે અહ્ીરા બરાબર ઊદટા કોતરાયલા જન * 
ણાય કે પછી તેની ઊપર પાણી રેડી ધોહી 
નાખવું. પછી મીત કાહડી નાખ્યાથી “કાટ- ' 
ર્ત્રા અક્ષરે તેપરે જણાશે. એ “નોઈત્રીક . 
ગએેસીડ” 'તું ટીપુ રારરતા કોઈ પણુ ભાંગ : 
ઊપર પડે નહી તેની સભાલ રાખવી, કેમક 
એ આસીડ આમ સરીખુ છે. 4 

૧૭૬૮. પીતલ ઉપર્‌ અક્ષર રાવર-. 
નાની” રાતે ઉપર ત્રાંબાપર્‌ અક્ષર 

કાતરવાની રીત છે (જાએ ને1૦ ૧૭૨૭ )..' 
તેજ પ્રમાણે કેોતરવા. પરું ફરક લક 
કે ત્રાંબાતે બદલે પીતલનુ વાસંણુ અર્વા 
ચીજ ક છ 





